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Produtor: Rozes, S.A.

Viarea: Conde de Monsul

Denommacao de Origem: DOP DOURO
egrao: Regido Demarcada do Douro
Castas: Touriga Nacional e Touriga Franca.

Grau Aleoglico: 12,5% Vol.

¢ ;‘Ti‘ " phy "
‘Enplogia:

«  Fermentacéo alcodlica: Em cuba de aco
inoxidavel, a uma temperatura controlada de
14-16 °C.

»  Estagio: Apds fermentagdo, o vinho é
mantido em cuba de inox em contacto com
as borras finas até ao engarrafamento, por
forma a manter a sua frescura e ganhar
complexidade. =

Cor: Rosa Seco.
Nariz: Vinho fresco, jovem, citrino e aromatico.
“oca: Boa frescura, suave e elegante.

Harmonias de Prova: 1deal para acompanhar
pratos de peixe, marisco e carnes brancas leves.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.
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