SOC. AGRO INDUSTRIAL
TERRAS DE PORTINHO LDA.

FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

QUEIJO DE OVELHA CURADO 6 meses

Fotografia do Produto

Idéntificacao do Produto

Nome do Queijo de Ovelha Cura prolongada 6 meses
produto
O queijo de Ovelha é um queijo curado, de pasta dura, com poucos ou nenhuns
olhos, ligeiramente amarelada, obtido por esgotamento lento da coalhada apés a
Descricao coagulacao de leite cru de ovelha, proveniente da area geografica de produgao, os

Concelhos de Palmela, Setubal e Sesimbra, por accdo de uma infusdo de cardo
(Cynara cardunculus, L.) e sal.

Composicao

Leite de ovelha cru (99,9%), cardo e sal.

Caracteristicas organolépticas

Dimenséo e
peso
(aproximados)

Diametro - 11 cm
Altura—5 cm
Peso Liquido — 100gr

Cilindrico, baixo, regular, com abaulamento lateral e também na face superior, sem

Forma bordos perfeitamente definidos.
Crosta: Inteira, bem formada, lisa € fina
Aspecto Pasta: Dura, com poucos ou nenhuns olhos
rosta: amarela, uniforme
Cor Crosta: a

Pasta: branca ou ligeiramente amarela, uniforme

Consisténcia

Crosta: maleavel, dura.
Pasta: Dura.

Aroma e sabor

Caracteristicos, com sabor ligeramente picante, misto de acidificado
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SOC. AGRO INDUSTRIAL FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

TERRAS DE PORTINHO LDA. QUEIJO DE OVELHA CURADO 6 meses
Caracteristicas microbioldgicas Referencial
o o Regulamento 1441/2007 e
Listeria Monocytogenes ....................... ausénciaem 259 suas alterages
Samonella s auséncia em 25 Regulamento 1441/2007 e
o T g suas alteragdes
Esstafilococox coagulase positiva ....... 10* UFC/g (m) e 10° Regulamento 1441/2007 e
UFC/g (M) n=5 c=2 suas alteracoes

Informagao nutricional por 100g

Energia — 1.294 K] / 340 Kcal

Lipidos — 23,9 g;

dos quais Saturados — 15,9 g;
Hidratos de Carbono - 3,8 g;

dos quais Agucares - < 0,5 g;

Proteinas — 20,2 g;

Sal-1,96 g.

Informacgao a constar no rétulo

Denominagéo de venda, marca sanitaria, nome e contacto do distribuidor, n® controlo veterinario,
ingredientes, temperatura de conservacgéo, origem do leite, peso, simbolo da sociedade Ponto Verde,
identificagao do lote e data de durabilidade.

Acondicionamento/ embalagem

O queijo de Ovelha deve ser embalado em papel vegetal branco com aposigéo do rétulo ou este,
impresso no papel vegetal.

Condigbes de armazenamento e distribuigcdo

O produto deve ser conservado a temperaturas entre os 0 e os 10°C. A sua distribuicédo é efectuada em
carros frigorificos com temperatura controlada.

Origem: Portugal

Licenga Sanitaria: PT NCV-V 3553 CE
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