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APRESENTACAQ PT
Estimadola) Cliente

Agradecemas por ter escolhido o nosso produto. O uso desta aparelhagem & muito facil; antes de instalor e de a
utilizar & necessdrio que lela com atengdo este manual, no qual pode encontrar as correctas indicagdes pora
efectuar a instalag@e, utiizagdo e manuteng@o deste produto.

£ muito importante que este manual de instrucdes seja conservado juntamente com o aparelho no caso de
transfer@ncia para outra pessoa.

Avisos Gerais

ATENCAO : O aparelho e suas partes acessiveis podem aquecer
com o uso, devem ser tomados cuidados para evitar tocar nos
elementos de aquecimento.

Criancas com menos de 8 anos de idade devemn ser mantidas
longe, a menos que supervisionadas.

AVISO: cozinhar num forno com gordura ou éleo pode ser perigoso
e pode resultar em incéndio. Nunca tente apagar um incéndio com
Ggua, mas desligar o aparelho e depois cobrir com uma tampa ou
um cobertor de fogo ou chamas.

AVISO: perigo de incéndio: ndo armazenar recipientes ou outras
coisas dentro do forno

Durante o uso o aparelho fica quente, devem ser ftomados cuidados
para evitar focar nos elementos de aquecimento no interior do forno.

AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso,
criangas pequenas devem ser mantidas afastadas do aparelho.

Ndo use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores de metal
afiados para limpar o vidro da porta do forno, uma vez que podem
arranhar a superficie, o que pode resultar em quebra do vidro.
Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.
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AVISO: Certifigue-se que o aparelho esta desligado antes de substituir
a lampada do forno para evitar a possibilidade de choque elétrico.

Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou sistemas de controlo remoto.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 anos ou mais e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem vigiadas ou
tiverem recebido instru¢des relativas ao uso de uma forma segura
e compreenderem os riscos envolvidos.

Este aparelho nao estd previsto para ser utilizado por pessoas |
incluindo criangas ) com capacidades fisicas ou mentais reduzidas,
ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos
que tenham tido formacgdo ou instrugdo em relagdo a utilizagdo do
aparelho, por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

As crian¢as devem ser supervisionadas de forma a garantir que
ndo brincam com o aparelho.

As crian¢as devem ser supervisionadas de forma a garantir que
ndo brincam com o aparelho

A limpeza e manuteng¢do ndo devem ser feitas por criangas

Para instalagdo das prateleiras do forno ver pt.7 instru¢des para
manuten¢do e limpeza

Este aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta decorativa
para evitar um sobreaquecimento.

A instalagdo do aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e de acordo com as caracteristicas técnicas do fogao |
ver placa de caracteristicas fixada no fogao ).
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Na ligag@o eléctrica deve ser prevista na canalizagdo fixa um meio
para desligar o forno da rede de alimentacdo conforme as regras
de instalacdo.

E necessario instalar entre o aparelho e a rede eléctrica um interruptor
omnipolar com abertura minima entre os contactos de 3 mm, apropriado
@ carga e correspondente ds normas de seguranga em vigor.

Antes de qualquer operagdo de manutengdo ou limpeza, desligar
o forno da rede eléctrica atuando no dispositivo de protecgdo.

Se o cabo de alimentacdo do aparelho se danificar, deve ser
substituido pelo fabricante seu servico apés - venda ou pessoas
qualificadas para evitar um perigo.

As indicagdes quanto 4 instalagdo do forno ( dimensdes a prever
para o forno; dimensdes minimas de aberturas de ventilagdo efc...
seccdo 7.1.4 ).

Colocagdo e Montagem

As dimensdes do forno estdo mencionadas nas figuras da sec¢do 10.
Para um correcto funcionamento do forno devem ser respeitadas
as indicagdes e dimensdes indicadas nas figuras da secgao 10,

nomeadamente:

Existéncia de entrada de ar fresco no rodapé do movel conforme
pormenor A

Distancia minima do tecto do forno ao fundo de uma placa situada
por cima conforme pormenor B

Distancia minima da porta do forno “porta de movel adjacente
conforme pormenor C

5
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Circulagdo de ar fresco conforme pormenor D

Introduzir o forno na abertura do mével apoiando-o na base e
empurrando-o até encostar

Abrir a porta do forno e fixar o forno ao mével aplicando os quatro
parafusos fornecidos

A ligacdo eléctrica do forno deve ser independente de qualquer
outra ligagdo

Os materiais dos moveis devem poder resistir a temperaturas até
90°C

Antes de se comeAar a usar o forno, aconselhamos:

- Retirar a pelicula protectora que reveste o vidro da porta do forno
(se existir):

- Aquecer o forno sem alimentos & méxima temperatura durante
cerca de 45 minutos (eliminacdo de cheiros desagradaveis e fumo
causados pelos residuos de fabricacdo e pelo isolamento térmico);
-Limppar cuidadosamente o interior do forno com Ggua e sabdo
e passar bem por agua limpa.

CONSELHOS AMBIENTAIS

Mo deite fora a embalagem do seu aparelho, esta pode ser reciclada, entregue-a num

{5 ECOPONTO.

Este simbolo colocado no produto, indica que o produto ndo pode ser tratado comao lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva para a

reciclagem de equipamento eléctrico e electronico. Ao garantir uma eliminagdo

adequada deste produto, ira ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o
ﬂ meio ambiente e para a saude piblica, que de outra forma, poderiam ser provocadas por

um tratamento incorrecto do produto. Para obter informagbes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipalizados locais, o centro
de recolha selectiva da sua drea de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriv o

produto.

Este simbolo colocado na embalagem do produto, indica que este produto tem uma

fonte de luz.

S

O Mo ponto 8. Instrugles de Manutengdio e Limpeza pode ver as informagdes sobre esta

fante de luz e como substituir a mesma.
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2.1 UGACAD ELECTRICA

0 aparelho & dotodo de cobo de alimentogdo e predisposto para funcionar com corrente alternada, com fensdo
indicada na pleca contends os “dados caracleristices do aparelhe” colecada no aparelho numa efiquata. O conduler
de "Terra” do cobo elécirico & caraclerizado pelos cores amarelosverde

2.2 UGACAD DO CABO DE ALIMENTACAD A REDE

A instalagio do oparelho & rede elécirica deve ser efectuada por pessoal técnico qualificado, conhecedor das
normas de instalogdo e regulamentagdo em vigor,

Antes de proceder @ ligogdo do aparelho, verificar se a instaloglo eléctrica e o dispositive de protecgfio estdo de
acordo com as caracteristicas técnicas do aparelho.

Para ligar o aparelho a rede eléctrica, & necessario instalar entre o aparelho e a rede um inferruptor ocmnipolar
com abertura minima entre os contactos de 3mm, apropriado a carga e corespendente ds normas de seguranga
&1 igor,

O condutor de terra, identificado pelas cores verde/amarelo, nfo deve ser interrompido pelo internuptor.
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n INSTRUCOES PARA O UTILIZADOR PT

0 manipulo de comando permife-lhe seleccionar as seguintes funcdes do forno:

0 forno adquirido pode ndo fer fodas as fungdes, neste mbito deve redar o manipule paro as fungdes existentes
no seu forna

Forno Estdtico:

As resisténcias superior e inferior estdo ligodos. A temperaiura pode ser regulada de 50°C a MAX
@ através do termistato.

g Estd ligada apenas a resisténcia inferior; posicdo do terméstato & escolha enfre 50°C e MAX,

@ Estd ligoda openas a resisténcia superior; posigdo do termdstato & escolha enfre 50°C & MAX,

@ Esta ligedo apenas a resisténcia do grill; posigdo do termastate @ escolha entre 50°C e MAX.

Forno Ventilodo:

regulada de 50°C a MAX através do terméstato.

As resisténcias superior e inferior e o motor ventilador estdo ligadas. A
temperatura pode ser regulada de 50°C a MAX através do termdstato

| Esta ligada apenas a resisténcia do grill; posicao do fermastato @
escolha entre 50°C e MAX

Estdo ligadas as resisténciosdo GRILL E A RESISTENCIA
SUPERIOR

Estao ligadas as resisténcias do grill, resisténcia inferior do forno e o
motor ventilador. A temperatura pode ser regulada de 50°C a MAX
através do termostato o
Esta ligada a resisténcia inferior do forno. A temperatura pode ser
regulada de 50°C a MAX através do termdstato

O@D0O® 0
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O manipulo do termistoto permite-lhe seleccionar as temperaturas mais
ao seu cozinhado

Em todas as fungdes do forno a porta do forno deve permanecer fechada

3.1 CONTA-MINUTOS (modelos com)

Para utilizar o conta-minutos & necessario caregar a campainha radande o manipulo vma valta no sentido hordrio;
a sequir deve-se voltar para fras, no sentido anfi-horario, até marcar o tempa de funcionamento desejado Imax.
120 minutos).

Passado o tempo pré-estabelecido entra em funcionamente a compainha. A compainha do confa-minutos ndo
interrompe o funcionamento do formo.

3.2 SINAL LUMINOSO TERMOSTATICO (*C)

Acende-se todas as vezes que intervém o fermdstato para estabilizar @ temperatura do fundionamenta no inferior
do forno e opago-se quondo o forno atinge o temperdatura progromada,

3.3 TERMOSTATO DE SEGURANCA

Inferrompe a alimentagdo eléctrica para evitar excessivos sobreaquecimentos devidos a uso incorrecto do aparelho
ou a um eventual defeilo dos componentes. Se o infervengo deste dispositiva & causado por um uso incorrecio
& suficiente aguardar o arrefecimento do foma para o poder usar novarmente,

Se pelo contrério a intervengdo foi causada por um defeito dos componentes, & necessario chamar o servigo de
Assisténda Tecnica.
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INSTRUGGES PARA COZINHAR PT

4.1 ASSADOS NO FORMO

Para assar bemn & preciso pré-aquecer o forno até d femperatura desejada, 56 no caso em que se frale de cames
muito gordas & que se deve usar o fomo frie. Nunca utilize recipientes com o borde baixe ou o tabuleiro do forno
como fravessa para assades a fim de sujar o menos possivel as paredes do forno, evitando que a gordura
respingue, o molho se queime rapidomente e provogue a produgaoe de fume. Utilize recipientes com o bordo alto,
preferivelmente de barro, colocades na grelha a cerca de metade da altura do forno. Na respectiva tabela no final
deste livro estao indicados, a filulo de exemplo, a regulogio do lermostalo & do tempo de funcionamento. Os
fempas para assar poden vanar conforme o fipo de alimentos, a sua homogeneldade & a sua dimensdo, Estamos
certos que depois de fer efectuado algumas provas o experiéncia adquirida sugerird eventuais variogdes nos
valores indicados na tobela com os tempos de fundonomenta.

Antes de colocar os alimentos no forno faga um pré-aquecimenta até atingir a temperotura desejoda.

Munca utilizar o tabuleiro de recolha de molhos coma tabuleire de assodos.

Messo situagdo existe risco de incéndio devido @ ocumulagdo de molhos no sew
fundo, e ds elevados temperaturas que se fozem senfir dentro do formo. Além disso
queima os molhos, produz fumos e salpica gordura.

A grelha porta lobuleiros deve ser colocoda a meia altura do forno, com os alimentos
em lobuleiro de bordos alfos para assados

Ma colocagdo da grelha nas guios mais préximas ou mais distantes do grelhader,
deve fer em atengdo a espessura e o fipo de aimento.

Sermpre que utilizor o grelha pora colocor os alimentos, posicianar o labuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos

Alguns conselhos préticos para poupar electricidade

0 fomo pode ser desligodo alguns minutos antes que os alimentos estejom complefamente assados; a femperatura
residual serd suficiente para os acaobar de assar.

Abra o menos possivel a porfa do forno; para controlar o estado de cozedura vejo através do vidro da porfa do
forno la lampoda do forno estd sempre acesal.
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4.2 Us0 DO GRELHADOR

Para utilizor o grill & necessdrio aquecer primeiro o forno durante cerca de 5 minutos.

Quando se usd o grelhador o calor provém do alto boseando-se no Irradiagdo de raios infravermelhos sendo
o sew uso indicado para cames de pequena espessura e fostas. As cames e os pelxes que se devem cozinhar
no grill devemn ser ligeiramente oleados com dleo e colocadas na grelha. A grelha deve ser colocada nas guios
mais proximas ou mais distante do elemento grill, em proporgdoe do espessura da propria come; a tabela
indicada mais adiante fornece alguns exemplos dos tempos de preparaco e da posicdo dos alimentos. Os
termpos de preparagio padem variar segundo a natureza dos alimentos, o sua homogeneidade & o sew volume.

4.3 PARA DESCONGELAR | MODELOS COM ESTA FUNCAD |

0O Descongelamento realiza-se como se fosse fieito emn femperatura ambiente com a vantagern de ser muito rapido.
As dez horas que levaria a descongelar no frigorfico reduzem-se o cerca de uma hora por cada quilo de came.
Ponha a came embrulhada na sua confecgfo num prato. Intreduza tuda no fome.

4.4 PROGRAMADOR ELECTROMICO

MODO MANUAL [ MAN |
Modo manual, se o tempo de cozimento ou o fempo finol de cozimento & forem seleccionados.
O simbolo de "Manual” & exibido.

A hora do dio aparece no display de 7 segmenios, o menos que o crondmefro esteja activado.

MODO AUTOMATICO (AUTO):

Se for seleccionado o fempo de cozimento ou o fim do fempo de cozimento.

O interruptor val para o modo outomatico.

0O simbolo "Aute® & exibido até que o tempo de cozimento ou o fim do fempo de cozimento termine.

HORA DO DIA

Acertar a hora

Quanda a corrente for ligada, 112:00° e oparece simbolo no display. Ao tocar qualquer um dos controles (+, - ou
SELECT), o simbolo "MAMN" aporece, e & possivel ajustar o tempo em 5 segundos pressionando - ou +.
0 tempo pode ser ajustado poasteriormente, tocando repelidamente SELECT alé o simbolo piscar, @ enlo ajusiar
o fempo, tal como descrito acima,

SEMSORES (+) e (-]

Pressionondo togues momenidaneos aumenta ou diminui o tempo de um minuto

Pressionando aumenta ou diminui a velocidade do ajuste do tempo automaticamente.
Pressionondo constanternente enfre 2 & 5 segundos (cerca de 3 min / seg)

Pressionondo constanternante por mais de 5 sequndos laprox, 20 min / segl

Dentro de 5 segundos apds a selec;do de uma fungdo, o tempo do volume do sinal pode ser ojustado com sensor
SET (+] ou SET (-]

Sensor SELECIONE
Pressionando sensor  “selecione® momentaneamente, a préxima fungdo a seguir & escolhido.
Pressionando sensor "SELECT" permanenternente ndo provoca nenhuma mudanga de fungdo.
Pressionande sensor "SELECT" durante mais de 10 segundos, um sinal sonoro ocome e o modo SELECIONAR ferming
automaticamente.

n
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Sensor sinal acdstico VOLUME

Passo através das sequéncias de fungdo até que o visor mosira o acosfico escolhido Sinal L, L2, ou L3, o volume
do sinal pode ser aumentado. Diminui com o sensor SET |+] ou SET (-}

0 sinal acdstico soa no volume selecionado.

11 - baixo; L2 - média; L3 - allo

CONTAMINUTOS

Para usa-lo como um simples temporizador, toque SELECT repetidomente até o simbolo piscar, defina o tempo
desejodo pressionando + ou -, depois de cerca de 5 segundos o simbolo para de piscar & o fempo comego a
diminuir, para alterar o conjunio de tempo ou colocar a zero, pressione + ou -,

Quando o tempo se esgotar, para desoclivar o campainha, tfoque em qualquer um dos controles,
0 tempo maxime que pode ser definido & de 99 minutos,

TEMPO DE COZIMENTO

Configuragto final do cozimento

Para comegar a cozinhar imediatamente e definic o duragio da cozedura:

- Colocar os pratos a serem cozinhados no forno e seleccionar o funcio e a temperatura desejoda afrovés do
selector de fungdes e selactor de femperatura.

- Tocar SELECT repetidomente até que o simbolo * flashes e definir o tempo de cozimento dentro
De 5 segundos, pressionando + ou -,

Depois de alguns segundos, o tempo octual reaparecerd e os simbolos  Auto permanecerd oclivado.
0 tempo de cozedura restonte pode ser verificodo pressionando SELECT até que o simbolo & seleccionada,
modificados ou colocado a zero pressionande + ou -,

Ma final do termpo de cozirmento, os sons da compainha e o fomo desligom-se automaticamente, o display mostra
0,00 & os pisca "MAM". Para desoctivar o alarme, pressione qualquer um dos controles, toque em Seleccionar para
a programagdo manual novamente, o simbolo *MAN" para de piscar e o forno pode ser usado novamente.

PROGRAMAR TEMPO DE INICIO E TEMPO DE A DE COZIMENTO

Para programar o tempo de inicio e o tempo de fim

- Toque SELECT até que o simbolo aparega - seleccione o tempo pressionande + ou - duranfe 5 segundos,
- toque novamente no select até que o simbolo —+ & seleccionodo e mostra o fim de tempo do cozinhado
- Colocor os pratos a serem cozinhados no formo e selecionar o fungdo e temperatura desejado usando o seletor
de fungbes e do termostato,

0 inicio da cozedura serd dado a partir do momento do fim do cozimento menos a duragdo da cozedura.
5 segundos depois de soltar os confroles , o tempo otual reaparecerd e o simbolo AUTO permaonecerd ofivado
assim gue o simbolo no inicio do fempo de cozimento.

Quando o fempo de cozimento & completado, ouve.se o aviso sonoro e o forno desligo-se oulomaticamente . Para
desativar o alarme , pressione qualquer um dos conlroles; toque SELECT para fozer o manual do programacdor
nevamente , o simbole MAN péra de piscar & o fornoe pode ser usado novamente.

Para cancelar a programacgao, zerar o fempo de cozimento.

SEGURANCA PARA CRIANCAS

Para evitar a sekeqio indesejada, estabelecendo mudanga de fungdo a unidade dispde de uma fungdo de seguranga
parg crangas.

Blogueo para criangas
A funcao de bloqueo para criongos pode ser ativado durante qualquer Hora do Dia & exibido no modo Manual,

independentemente de um tempo de cozimenta ou um fim de Tempo de cozimento & executadoe no modo
aulomdtico.
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Fungdo bloques para criangas & ativado por foque no sensor [+) por um minimo de 5 segundos até o simbolo §
ser exibido. A partir deste momento, todas as outras fungBes estdo bloqueadas,

Excecdo: Se uma fungdo, por exemplo, Tempo de cozimento expirou, o sinal acostico pode ser denunciado por
tocar em qualguer sensor, embora o bloqueio para criangas estejo ativa.

Se tocar em quolquer sensor e o bloquelo para criongas estd alivado ouwvimos um sinal sonore e o simbolo de
bloqueio para criangas pisca durante dois segundos.

Sinal ocstico VOLUME
Passo afrovés das seqiéncias de funcdo até que o visor mostra o aclstico escolhido Signal LI,

L2 ou L3, o volume do sinal pode ser aumentada res. Diminuiu com o Touchpad 5ET (+) ou SET (-]
0 feedback acistico soa no volume selecionoda.

L1 - Baixo

L2 - medio

L3 - alto

4.5 RELOGIO DIGITAL :'""""'"""""""l
- 20:46 |
I - 1
| a i
| ]

- +
ACERTAR A HORA DO DIA

Pressione nos botdes + & - oo mesmo fempo. O ponto enfre o indicador dos horas e dos minutos fico intermilente.
Acerfe o hora usando os boldes + e - oo mesmo lempo. Se pressionar algum lempo permile gjustes rdpidos
Pressione nos botdes + & - oo mesma tempo durante um fempo, até a hora & o ponto entre a hora e os minutas
ficar intermitente, permitird que ajuste parte das horas do mostrader.

ACERTAR O CONTA MINUTOS

Pressione o botdo + . No ecrd vai voltar a aparecer * 0.00 * e o simbolo da campainha vai ficar intermitente, Pode
acertar o conta minutos usandeo os botdes +e -,

Passados 6 sequndos o simbolo da campainha ficard estabilizado. O conta minutas inidard o contagem regressiva.
Os incrementos de tempo de minuto & de 10 segundos até 99 minutos e 50 sequndos, depais dissa, o visor vai
mastrar uma hora e 40 minutos, o ojuste serd em passos de 1 minuto.

MNota: para cancelar o programa contador de minutos, definir o fempo do contador de minutos até 0.00.

CANCELAR © S50/ DA CAMPAINHA

Quando o contagem do conta minutes chegar oo fim, o mostrador vai  exibir a hora do dia.
0 simbolo do sino comega o piscar & ouve-se um alarme sonoro, que se ndo for inferrompido tocard por sete
minutos.

Pressione qualguer tecla para que pare o alarme sonoro,

AJUSTE DO S0M
Pode ajusiar o fom de alarme do temporizader da seguinte forma:

11 - pressionanda o botdo | - | pode owvir o som actualmente definido
2) - liberte o botdo [ - | e depois pressione novamente, pode ouvir o proximo som [ total 3) disponivel
3] - o Ollimo som ouvido serd o ojustado
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Y T

Display:

EE EE - Haora.

- Temperatura em graus Celsius.
[oN] . Fungdo do forno activa.

m - icone do temporizador.

& - icone de cozedura programada.
u - Icone do alarme.

- jcone de bloqueio do display.

El - Diminuir,

- Aumentar.

@ - Blogueio do display.
B - Selecionar/Confirmar.
- Fungdo Aqualytic,

Fungbes do forno:

@ - Ligar luz do forno,

(3] - Modo de descongelagio.

[Z - Resisténcias superior e inferior,

@ - Resisténcias superior e inferior com
ventilagio.

E-@ - Resisténcia inferior com ventilagdo.
[®] - Ventilagio com resisténcia circular.

™ - Resisténcia grill.

(%) - Resisténcia grill, com ventilacio.

Bloguear/Desbloguear forno:

Para bloguear o forno, colocar na posicdo ': e
pressionar, durante 3 s, o botﬁo .

Para desbloguear o forno, colocar na posicio

‘: e pressionar, durante 3 s, o botdo .

®- RTEEET e, '@
wiis @
@ 0

Ajustar relégio:

Pressionar o botdo[--].
Acertar a hora com o auxilio dos bntﬁesE E .
Pressionar o botdo duas vezes para fixar a

hora.

Temporizador:

Selecionar uma das fungdes do forno,
Pressionar o bm:éo uma vez.

Marcar o tempo deseja do com auxilio dos
botdes[—| e[+] .

Pressionar o buta?n trés vezes, para fixar o
tempo marcado.

Apds terminar o tempao, as resténcias serdo

desligadas.

Cozedura programada:

Selecionar uma das fungdes do forno,
Pressionar o bntﬁo duas vez.

Marcar a hora a que o forno serd desligado
com auxilio dos botdes|—] e +].

Pressionar o bcta?'n duas vezes, para fixar a
hora marcado.

A hora marcada, as resténcias serdo

desligadas.

Alarme:

Pressionar o butE duas vezes.

Marcar o tempo desejado com o auxilio dos

hntﬁesB e .

Pressionar o botdo[--| duas vezes,

Fungdo Agualytic:

Colocar 200 ml de dgua no fundo do forno.
Selecionar a fungioB- (&) |

Pressionar o botin .

Quando terminar o tempo (30 min.), limpar o

interior do forno com um pano himido.
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COZINHADOS

Assados de grande cozedura 2 220 - 250 Seg. quant.
Assado de breve cozedura 2 225 - 250 50-60
Volteis (galinha da india, pato, efc) 1 210250 150-180
Aves de copoeira 2 225250 50-60
Caga 1 200225 5eq. quant.
Peixe 1 180200 2025
BOLOS

Bolo de Matal Mo funde 160-200 60-70
Plum-cake Mo fundo 170-180 90-100
Balo de Loranja No funde 170-180 80-100
Biscoltos La Reine 2 200 40-45
Croissanis. 2 215230 35-40
Massa cevada 2 215 30-40
Pdo deld 2 200215 30-35
Suspiros 1 140 60-80
Massa para rins z 215230 30
Tarfes de frufa imassa folhadal 2 250 30-35
Tartes de fruta ( massa tenral 2 230 20-30

H

Costeletas de Vitela 1 3 250 5 810
Costeletas de borrego 1 3 250 5 12-15
Figado 1 3 250 5 012
Trouxas de came picada 1 3 250 5 1215
Corago de Vitela 1 3 250 5 12-15
Carne em rede 1 3 250 5 20425
Meio frango - 3 250 5 2025
Filetes de pescada - 3 250 5 12-15
Tornates recheados - 3 250 5 012




16 MANUALDE INSTRUCOES - MANUAL DE INSTRUCCIONES
MNSTRUCTION MAMUAL - GEBR ALICHSANLEI TUNG

INSTRUCOES PARA MANUTENGAO E LIMPEZA PT

IMPORTANTE: Apfs coda limpeza deve ligar o forno & temperatura mdaxima e durante um tempo suficiente
paro evaporar a humidade resulfonte da impeza.

Com esta operagdo oumentord o tempo de vida Ofil do seu forno, minimizandoe o probobilidode de
aparecimento de corrosao pela humidade.

Limpeza Geral

Para manter durante multo tempo o brilho dos partes esmaltadas, limpe o formo depals de coda utilizogGo. Depois
de fer deixado arrefecer o forno pode faciimente eliminar os depdsifos de gordura, utilizondo uma esponjo ou um
pano himida com agua moma e defergentes ou eventualmente umn praduto especifico que se encontra no comércio.
Mdo use panos ou esponjos abrasivas, as quais podem danificar imeparavelmente o esmalte. Depois do uso, passe
com agua limpa as parles de ago inox e seguidomente enxugue-as com um pano ou com uma pele de camurga.
Mo caso de monchas persistentes use os normais defergentes nfo abrasivos, os produlos especificos para ago
inox ou um pouco de vinagre quenie,

Cozinhar num formo com gordura ou Gleo pode ser perigoso pois pode provocar incéndio, deve por isso limpar a
cada utilizagto

Limpeza da porta do forno
Para limpar a porta do forno pede remover o vidro interior, limpar e voltar a colocar o vidro interior.

Por motivos de seguranga antes de desmentar o vidro interior para limpeza, retire a porta do forno do seguinte
mado:

A

1 - Abrir completomente a porta do forno

2 - Levantar com o polegar e o indicador os cavaletes das dobradicas rodando-os complelomente para o exterior
[fig &)

3 - Rodar o porta pard o posicdo de encerromento até ficor apolada nos covalates.

Desta moda o mola da dobradica estd blogueada.

Continuandao a fechar a porta da foro podem-se desenganchar as dobradicas dos respedtivas ligagdes, que estao
fixadas & estrutura do forno ( sequéndas 1, 2, 3, dofig B

Para montar a poria deve seguir as operages descritas pelo ordem inversa.
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Desmontagem e montogem do vidro interior

- Pressicne a patilha (4).
Simultaneamente, refire os topos superiores (B)

- Faga deslocar o vidro interior [C), ot& se soltar dos topos inferiores (D)
-Relire o vidro

Limpe o vidro exclusivamente com Ggua quente evitando o uso de panos Gsperos.

- Cologue o vidro sobre os mantantes
- Faga deslocar o vidro, até encaixar nas ronhuras dos topos infariores (D)

- Colocar os topos superiores (B)

SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO

Apds desligar o fogdo da alimentagio elécrica, desaperie a proleccdo de vidro da lampoda e a propria lGmpado,
substituindo-a por uma adequada para altas temperaturas (300°C), com as seguintes caracleristicas:

Tensdo: 220 - 240V
Poténcia: 15 W / 25 W | conforme o modelo |

Casquilho: E14

Recalocor o profeccdo de vidro e ligar o oparelho
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RETIRAR AS GRELHAS LATERAIS DO FORMNO

Para focilitar o impeza estas grelhas laterals cromadas poedem ser refiradas,
Para isso siga as instrugdes de 1. para 3. para desmaontar as grelhas do forno.
Para voltar a montar seguir os instrugdes de 3. para 1.

1. Levantar a grelha na vertical e refirar o pema
colocado na ranhura da frente no lateral do
forno.

2. Deslocar o grelha no senfido indicado de
forma a que se desloque na ranhura junto &
cosia do forne

3. Levaniar na vertical e refirar o pemo colocada
na ranhura de fras no lateral do forno

As Corredicas em ago inox que suportam as assadeiras esmaltedas podem ser retiradas e colocodas nos 3
niveis das grelhas katerais.

n CONTROLO DO PRODUTO pT

O Fabricante cerfifica que este aparelho foi objecto dos seguintes verificogbes -
- Funcionamento dos componentes aléctricos.

- Rigidez dieléctrica.

- Resisténcia do circuito de terra,

- Conirolo estético

Moroda do Fabricante: Rua D. Afense Henrigues, 235 - 4585 - 322 Gandra PRD
Pode ver a informagdo dos nossos Livios de Insirugbes no nosso site www.meireles. pt
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Resisténcia do Grill 1500 W
Resisténcia Superlor 00 W
Resisténcia Inferior 1500 W
Resisténcia circular 2300 W
Ventilador 18 W
Lampada 25W

r 598 gl 73-= 455 -
"R - we| | -
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= MIN 50 mim
’]

O fobricante reserva-se no direito de intreduzir alteragdes nos aparelhos, sem gue essas alferogdes prejudiquem
o funcionamento ou seguronga dos mesmaos.
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n PRESENTACION £S
Estimadola) Cliente:

Le quedamos muy agradecidos por haber elegido nuestro producto. El uso de este aparato es facil; antes de
instalarla o utilizarla, sin embargo, hay que leer alentfamente este folleto, Agui podrd encinfrar las indicaciones
correctas para lo perfecta instalacién, uso y mantenimiento.

Informacién General

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes se puede calentar com el
uso. Se debe fener cuidado de no tocar los elementos calefactores.
Los nifios menores de 8 anos de edad deben mantenerse alejados,
sin vigilancia.

ADVERTENCIA: Un horno de coccion con grasa o aceite puede ser
peligroso y podia provocar un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua, pero fuera y luego cubra
con una tapa o una manta extintora de las llamas.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No almacene envases o ofras
en el horno.

Durante el uso del aparato se calienta, se debe tener cuidado de
no tocar los elementos de calefaccion en el interior del horno.

ADVERTENCIA: Las pares accesibles pueden calentarse durante el
uso, los nifos pequenios deben mantenerse alejados del aparato.

No use limpiadores abrasivos o rascadores metdlicos afilados para
limpiar la puerta de cristal del horno, ya que pueden rayar la
superficie, lo cual puede resultar en la rotura del vidro.

Este dispositivo no debe ser limpiado con aparatos de vapor
ADVERTENCIA: AsegUrese de que el equipo estd apagado antes de

cambiar la luz del horno para evitar la posibilidad de una descarga
eléctrica.
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Este dispositivo no esta disefiado para ser operado a través de un
temporizador externo o sistema de control remoto.

Esta unidad puede ser utilizada por nifios de 8 anos de edad y
personas con discapacidades fisicas sensoriales o mentales limitadas
o la falta de experiencia y conocimiento si se controlan a han recibido
instrucciones sobre el uso de un dispositivo de seguridad y entender
los riesgos involucrado.

Este aparato no estd disefado para ser utilizado por personas |
incluindo nifos) con las personas fisicas o mentales, o con poca
experiencia o conocimiento a menos que hayan recibido una
formacion o instruccion en relacion con el uso del aparato por una
persona responsable por su seguridad.

Los nifios no deben jugar con él aparato.

Limpieza y mantenimiento no se deben hacer por los nifios sin
supervision.

Para la instalacion de los bastidores horno vea las instrucciones pt.
7. para el mantenimiento y limpieza

Esta unidad no debe instalarse detras de una puerta decorativa
para evitar el sobrecalentamiento.

La instalacion del aparato debe ser realizada por personal cudlificado
y de acuerdo con las especificaciones de la placa de coccion (ver
la placa de caracteristicas adjunta a la estufal).

La conexion eléctrica debe ser proporcionada en la tuberia fija una
manera de apagar el horno de la red eléctrica de acuerdo a los
requisitos de instalacion.
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Se debe instalar el dispositivo entre la red eléctrica y un interruptor
bipolar con una distancia minima de 3 mm, adecuado para la carga
y las normas de seguridad correspondientes.

Antes de cualquier operacion de mantenimiento o limpieza, apague
el horno de la red eléctrica que opera en el dispositivo de proteccion.

Si el cable de alimentacién del aparato estd danado, debe ser
reemplazado por el fabricante de su servicio post - venta o personas
cualificadas para evitar un peligro.
Las indicaciones de la instalacién del horno (dimensiones para
predecir el horno y dimensiones minimas de las aberturas de
ventilacién, efc ... la seccion 7.1.4).

Colocacion Y Montage

Las dimensiones de los hornos se describen en la seccidn de las
figuras 10.

Para un correcto funcionamiento del horno deben ser respetadas
direcciones y dimensiones de la seccién mostrada en las Figuras 10

El aire fresco de la existencia en el pie de pagina mévil como
detalle A

La distancia minima desde el techo del horno a la parte inferior de
una placa situada por encima como detalle B

Distancia minima puerta del horno al puerto mévil detalle adyacente
como C

Fresh detalle la circulacion de aire como D

Introduzca el horno a la apertura de los mévilles de apoyo en la
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base y empujando hasta que toque

Abra la puerta del horno y fije el horno al mueble mediante la
aplicacion de los cuarto tornillos

La conexion eléctrica del horno debe ser independiente de cualquier
ofra conexion

Los materiales de los muebles deben ser capaces de soportar
temperaturas de hasta 90°C

Antes de empezar a utilizar el horno, le aconsejamos:

-Qhitar la pelicula especial protectiva que cubre el cristal de la puerta
del horno (cuando esta provisto)

-Calentar el horno en vacio a la maxima temperatura durante 45
minutos, para eliminar los olores desagradables y el humo causados
por los residuos del tratamiento y del aislamiento térmico.
-Limpiar a fondo el interior del hormo con agua y jabén y enjuagarlo
bien.

CONSEJIOS AMBIENTALES

Mo deje fuera el embaloje de su aparato, este puede ser reciclado.
ﬁ Depdsitelo @n un contenedor para su recicloje.

Este simbolo en el producto o en su embaoloje indica que este producto no se puede
fratar como desperdicios normales del hogar. Este producto se deb entregar al punto
de reconcilioccion de equipas eléctricas y electronicas para reciclaje. Al asegurarse de

que este produto se deseche correctomente, usted ayudord o evitor posibles

consecuencias negativas para el ambiente y lo salud poblica, lo cual podria ocurrir si

este producto no se manipula de forma adecuada. Para obtener informacion mas
defallada sobre el reciclaje de este producto, pdngase en contacto con la
administracion de su ciudad, con su senvicio de desechos del hogar o con la tienda
donde comprd el producto.

Esle simbolo colocado en el empogue del producio indica que este producto tiene una
fuente de luz, en el punto 8. Infrucciones de mantenimiento y limpeza puede ver
informacion sobre esta fuente de luz y cdmo reemplazora.

A
O
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION £
2.1 COMEXION ELECTRICA

Los aparatos estan provistos de cable de aimentacian fripolar y estan predispuestos para funcionar con corriente
alfernada, con lensidn adecuada a la carga que indica lo placa * caracleristicas del praducte” reflejoda a final del
folleto y en el preducto, El conductor de lierra del cable se distingue por su color amarillo / verde,

2.2 CONEXION DEL CABLE DE ALIMENTACION A LA RED ELECTRICA

Colocar en el cable de alimentacion del homo una clovijo adecuada a ka carga que indica la placa “carocteristicas
del producto®. En el caso de que se conecte directamente a ka red| cable sin davijal, serd necesario colocar antes
un Inferruptor omnipaler de capacidad adecuada, con una apertura minima de confactos de 3 mm. (el inferruptor
no debe desconectar el cable de conexiéin de tierral.

Antes de conectar el oparate, compruebe que el dispositive de proleccion elécirica y cumplir con los especificoconeas
del disposifivo.

Para conector el aparato a la red, debe instalar el dispositive entre un interrupter y conmutador de red con abertura
minima entre los contactos de 3 mm, apropiodo para lo carga y las normas de seguridod comespondientes en
vigor.

El conductor de tierra, identificados por los colores verde / amarillo, no debe ser interrumnpido por el inferruplor.

El fobricante no responderd de dofios directa o indirectomente causados por una instakocian incorrecta. Por ko
ftanto es necesario que los operaciones relativas a la instalocion y a la conexidn elécrica las
realice personal cualificado siguiendo las normativas, locales y generales, vigentes.
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n INSTRUCCIONES PARA EL USO £S

Los mandos permiten seleccionar las diferentes fundiones del homo:

Horno Estatico:

Las resislencias inferior y superior esiéin encendidas La temperatura se puede regular de 50°C al
@ miaximo con el termosioto.

Q Encendida solamente la resistencia inferior; posicion del fermostato a elegir entre 50°C

G Encendida solarmente la resistencia superior; posician del termostoto a elegir entre 50°C y Max

@ Encendida lo resistencia del grill; posicion del termostato a elegir enfre 50°C y Max

Horno Ventilado:

| Las resistencias superior e inferior estan conectadas. La temperatura se
D puede regular de 50°C a MAX a través del termostato.

| Las resistencias superior e inferior y el motor del ventilador estan
@ encendidos. Lo temperatura se puede regular de 50°C a MAXa través
| del termostato.
Solo estd encendida la resistencia del grill; el termostato se puede
O ajustar entre 50°C y MAX

| Las resistencias del GRILL Y LA RESISTENCIA SUPERIOR estén
@ conectadas

| Las resistencias grill, la resistencia inferior del horno y el motor del
@ ventilador estén conectados. La temperatura se puede regular de 50°C a
| MAX a fravés del termostato.

| La resistencia inferior del horno esta conectada. La temperatura se
D puede regular de 50°C a MAX a fravés del termostato.
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B mando del fermosiato permite seleccionar kas femperaturas deseadas pora su cocinado

El horno debe permanecer cerrado durante todo el tiempo de coccién

3.1 CUENTA MINUTOS {MODELOS COM ESTA CARACTERISTICA)

Para utilizer el cuenta minutes hay que dar cuerdo al relol, girande el mande hosta el tope en el sentido de las
agujas del reloj y volviendo en sentido contraric hasta el fiempo deseado (maximeo 120 minutos|.
Una vez transcurrido el tliempo establecido, enfrard en funcidn el avisador ocdstico. Cuando el cuenta minutos
suena, no se inferrumpe &l funcionamiento del homo,

3.2 PILOTO TERMOSTATO |°C)

Se enciende cada vez que el lermostalo inferviene pard estabilizar la temperatura de coccidn dentra del homo y
se apaga cuando el homno alcanzo la temperatura pre establecida,

3.3 TERMOSTATO DE SEGURIDAD

Interrumpe |a alimentacion eléctrica para evitar excesivos sobrecaleniomientos debidos al uso incorrecto del aparato
o bien a un posible defecto de los componentes. Sila intervencitn de dicho dispositive esta causada por un uso
incorrecta, basta con esperar a que se enfrié el homo para poder valver a utilizarle. Si, en cambie, ke intervencion
estd causada por un defecto de los componentes, hay que llamar al servicio de asistencia Técnica.
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n INSTRUCCIONES PARA LA COCCION [
41 US0 DEL HORMO:

Para cocer perfectomente al horno, hay que calentarlo previomente a la temperotura deseada.

S6lo cuondo se trata de cames con mucha graso se puede cocer con el hormo frié. Para evitar que la grasa salpique
y ensucle las paredes del horno, y que la salsa se queme y produzea hume, no utilizar nunca fuentes con el borde
alio, preferiblemente de barro, colocandaolas sobre la parilla a mitad del home. En la pagina siguiente le indicames
algunos ejemplos de tiempos y temperaturas de coccion. Los fiempos de coccidn pueden variar segon el fipo de
alimento y la confidad. Estames seguros de que después de hacer hecho alguna prueba, lo experiencia le indicara
si tiene que cambior algunos de los tiempos del curdo.

Munca utilizar lo bandejo de recogida de salsas como bondeja de asodos.

5i lo hace la acumulacian de salsas en el fondo podra provocar dafios personales,
debido a los temperaturas que se producen dentro del horno. 5i los salsas coen
se puaden incendiar.

La rejilla o bandejo de asodos seran colocadas en ka mitad de ko altura del horno.
Siempre que se utilice la rejilla para colocar los alimentos a cocinar se pondrd la
bandeja en la parte inferior para recoger las salsos

Durante el funcionamiento del horno, cuidado con el manejo de los elementos del
homo, estan calientes.

Consejos praticos para ahorrar energia

Apagar el horne unos minutos antes de gue termine el tiempo de coccian, la femperatura residual bostard para
completar la coccidn. Abrir lo menos posible la puerta del homo; para mirar dentro, hacero a frovés del cristal [l
luz permanece siempre encendidal

4.2 USO DEL GRILL

Para cocinar al grill, hay que calentar el homo previamente unos 5 minutos,

Al utilizar el grill ef calor proviene de arriba y se basa en lo radiacién de rayos infrarrojos que permiten preparar
carnes de poco espesor y sandwiches. Parar cocinar carme y pescado al grill hay que untarles con un poco de
aceite y colocarkos en la parilla. Colocar ko parilla en una de los guias del homo en proporcion al tamafio de la
carne. En el cuadroe de la pégina siguiente le damos algunos ejemplos de tiempos de coceién y de colocacion de
la parilla. Los Hempos de coccidn pueden variar segin & fipo de alimente y la contidad,
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4.3 DESCONGELAR [MODELOS COM ESTA CARACTERISTICA]

Lo descongelacién fiene lugar como a la temperatura ambiente com la ventaja de ser mucho mas breve,
Las diez horas de frigorifico se reducen a una hora para ceda kilo de came.
Poner la come envuelta en su confeccion en un plano. Infroducir en el hormo

4.4 PROGRAMADOR ELECTRONICO

MODC MAMUAL (MAN]

El modoe manval, se selecciona el fiempo de coccién o de finalizacién estd cocinando.
Se muastra el "Maonual® simbolo.

Lo hora del dio aparecerd en el display de 7 segmentos, o menos que se active el temporizador.

MODO AUTOMATICO (AUTO):

Si se selecciona el tiempo de coccion o el final del fiempo de cocdion.

El inferruptor entra en modo automatico.

El simbolo “Auta” en la pantalla hasta que el tiempo de coccidn o al final de los extremos de tiempo de coccion

HORA DEL DA

Establecer hora

Cuando lo comara estd encendida, oparece “12:00° y el simbolo en la pantalla. Cuande se foca cualquiera de los
confroles |+, -, o SELECT), aparece el simbolo "MAN®, y se puede ajustar la hora en 5 segundos pulsando - o +,
El tiempo se puede ajustar posteriormente tocande repetidomente SELECT hasta que el simbolo parpadee y luego
estoblecer el fiempo que se ha descrito onferiormente.

SENSORES (el

Pressicnando foques momentaneocs aurnenta ou diminui o tempo de um minuto

Pressionando aumenta ou diminui o velocidode do ojuste do tempe automaticamente.
Pressionando constantemente entre 2 e 5 segundos [cerca de 3 min / seg|

Pressionando constantemente por mais de § segundos (aprox. 20 min 7 segl

Dentro de 5 segundos apds a seleccdo de uma fungdo, o termpo do volume do sinal pode ser ajustado com sensor
SET |+) ou SET [-).

HORA DEL Di&

Establecer hora

Cuando |a cdmara esta encendida, aparece "12:00° y el simbolo en la pantalla. Cuando se toca cualquiera de los
confrales |+, -, o SELECT), aparece el simbolo "MAN", y se puede ajustar la hora en 5 segundos pulsando - ¢ +.
El tiempo se puede ajustar posteriormente tocando repetidomente SELECT hasta que el simbelo parpadee y luego
establecer el iempo que se ha descrito anferiormente....

Sensores [+ y |-}
Pulsando oumentos tactiles momentaneas o disminuye el fiempo de un minuto

Pulsando oumenta o disminuye lo velocidad del ajuste del tiempo de forma automética.
Al presionar constantemente enire 2 y 5 segundos [apraximadamente 3 min 7 s2q)

Presionondo constante duranfe mas de 5 segundos faprox. 20 min / sag)

Dentro de 5 segundos después de seleccionar una funcién, el volumen de la sefial de tiempo se puede ajustar
con SET (+) o el sensor SET (-]

Sensor SELECT

Sensor pulsando “seleccione” momentdneamente, se elige la siguiente funcién siguiente.
Sensor con la teclo "SELECT” no causa ningdn cambio permanente en o funcién.

Al pulsar "SELECT" sensor durante mas de 10 segundos, una sefial sonora se preduce y &l modo SELECT fermina
autemdticamente
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Sensor VOLUME

Paso a través de la secuencia de la funcién hasta que la pantalla muestra la sefial acdstica recogido L), L2 0 L3,
el volumen de lo sefiol se puede aumentar. Disminuye con el SET (+) o el sensor SET (-]
El timbre suena en &l volumen seleccionado.

11 - bajo; L2 - medio; L3 - Alla

COMNTAMINUTOS

Para usarlo como un simple temporizador, pulse SELECT varias veces hasta que el simbolo parpadea, gjuste el
fiermpoe deseado presionando + o - después de unos 5 segundos, el simbolo deja de parpadear y &l tiempo
comienza a disminuir, para cambior la hora o un conjunto de poner a cero, pulse + o -
Cuando se acabe el tiempo, para apagar el timbre, toque cuolquiera de los contfroles,
El iernpo méxima que se puede establecer es de 99 minutos

Tiempo de coccidn

Configuracian final de la coccidn

Para empezar a cocinar inmediatomente y establezca el fiempo de coccion :

- Cologue los platos que se codnan en el homo y seleccione la funcian y lo temperatura deseada a fravés del dial
de modo y el selecior de femperatura.

- ¥ ajuste el tiempo de * Juega SELECT varios veces hasta que parpadee el simbolo coccidn en
5 sequndaos pulsando + o - |

Después de unos segundos , la hora actual y reaparece simbolos Auto permanecen habilitadas.
El tiempo de coccidn se puede comprobar pulsando SELECT hasta que se seleccione el simbolo , modificado o
puesto o cero pulsando + 0 - .

A&l final del tiempo de coccidn , svena el zumbader y el horno se opagord automdticamente , la pantalla mostrard
0,00 y parpaded *MAN" . Para desactivar la alarma , pulse cualquiera de los controles , pulse Seleccionar para la
programacion manual de nuevo, el simbolo ® MAN ° deja de parpadear y el homo se puede utilizar de nuevo,

PROGRAMA HORA INICIO HORA FINAL Y DE COCINA

Para establecer la hora de inicio y hora de finalizacién

- seleccionar lo hora pulsando + o -Pulse SELECT hasta que oparezca el simbole - 5 segundos
- se selecciona y muestra el final Teque de nueve para seleccionar el simbole — del tiempo de coccidn
- Cologue los phatos gue se cotinan en & homo y seleccione la funcidn y o temperatura deseada usando el selector
de funcidn y el termostata,

El principio de la caccién se toma del final del tiempo de coccidn de la cocina menas.

5 sequndos después de la liberocidn de los controles |, lo hora actual y vuelve a aparecer el simbolo outorndtico
permanecerd activade y para que el simbolo al comienzo del fiempo de coccian .

Cuando se ferming el iempo de coccidn, ouve- se el pitido y &l homo se opogard automaticamente. Para desactivar
la alarma, pulse cualquiera de los controles, pulse SELECT para hacer el manual del programador de nuevo, el
simbolo MAN dejo de parpadear y el homo se puede utilizar de nueve,

Para cancelar ko progromacion, puesta a cero del iempo de coccidn.

SEGURIDAD PARA LOS MINCS
Para evitar la seleccion no deseada, estableciendo unidad de cambio de funcion fiene una caracteristica de
seguridad para los nifos.

Blogueo para nifios

La funcién de blogues para nifles se puede activar durante cualquier hora del dia se muestra en &l modo manual,
sin importar el tiempo de coccién o lo hora final de le coccién se ejecuta en modo automatico,

Los blogueos de funcidn para los niftos es octivado por el sensor de contacta |+ durante ol menos 5 segundos
hasta & se mostrard el simbolo. A partir de este momento, todas las demds funciones estan blogueadas.
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Excepcidn: Si una funcion, por ejemplo, el iempo de coccibn ha expirado, lo sefial aclstica se puede terminar
focondo cualquier sensor, mientras que el bloqueo para nifies estd aclivado,

Si toca cunlquier sensor y el bloquea para nifios esta odivada esouche un pitido y el simbolo de bloqueo para nifios
parpodea durante dos segundos.

TECLA VOLUME

Paso a fravés de las secuencias de funcién hasta que |a pantalla muestra el elegido acdstica Sefial LI,
L2 o L3, el volumen de la sefal se puede aumentar res. Disminucién con Touchpad SET |+) o SET {-)
La retroalimentodion acdstica suena en el volumen seleccionade.

11 - Bajo

L2 - medio

LB-Alta e eemma

4.5 RELOJ DIGITAL ; 2 0 E 4 6 ;

ACERTAR LA HORA DEL DIA

Presione en los botones + y - ol mismeo fiempo. El punto entre el indicodor de horas y minutos es infermitente.
Acertar la hora usando los botones + y - al misme tiempo. 5i presiona algin fiempoe permite un rapido ajuste
Presione en los bolones + y - al mismo fiempo durante un liempo, hosta que llegue la hora y &l punto enfre las
horas y los minutos sejo intermitente, que permite el ojuste de las horas del dia.

ACERTAR LO CUENTA MINUTOS

Presione el botan. En el ecra va a volver a aparecer ' 0.00 ' y el simbale de la campainha va a quedar intermitente.
Puede acertar lo cuenta minutes usando los botones +y -

Pasados & segundos el simbolo de lo campainha quedord estabilizado. Lo cuenta minutes iniciand la cuenta
regressiva,

Los incrementos de fiempo de minuto es de 10 segundas hasta 99 minutes y 50 segundas, fras eso, el visor va a
mostrar una hora y 40 minutos, el ajuste serd en pasos de 1 minuto.

Nota: para cancelar el programa contador de minutos, definir &l tiempo del contader de minutos hasta 0.00.

CANCELAR EL SONIDO DE LA CAMPAINHA

Cuando la cuenta del cuenta minutos llegar al fin, el mostrador va a exhibir la horo del dia.
El simbolo de la campana comienza o parpadear y se oye una alarma sonora, que se no sea inferrumpido tocard
por siete minutos,

El simbolo de o compana comienza a parpadear y se oye una alarma sonora, que se no sed interrumpido focard
par siegte minutos.

AJUSTE DEL SONIDO
Puede ajustar el tono de alarma del temporizador de la siguiente forma:

1 presionando el botan | - | puede oir el sonido aclualmente definido
2) libere el botan ( - | y después presione nuevamente, puede oir el praximo sonido | total 3) disponible
3] el Otimo sonido oido serd el ajustado
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Display:

. m — Hora.

= Temperatura en grados Celsius.
. [EI — Funcitin del horno activa.

. ﬁ - lcono del ternporizador.

. . - [cono de coccidn programada.
. I —[cono de |a alarma,

. ﬂ — cono de blogueo del display.
. EI = Disminuir,

. EI = Aumentar.

. TI — Blogueo del display.

. :] - Seleccionar/Confirmar,

. El — Funcidn Agqualytic.

Funciones del harno:

. Encender luz del horno.

+ [3)Modo de descongelamiento,

« [ - Resistencias superior e inferior,

* @ Resistencias superior e inferior con ventilacidn.
» [E-(g) Resistencia inferior con ventilacisn.

* [%]Ventilacion con resistencia circular.

« [™Resistencia grill.

* @ — Resistencia grill, con ventilacidn.

Bloguear/Desbloquear horno:

» Para bloguear el horno, colocar en la posicion o
y presionar durante 3 seg el botdn .

& Para bloquear el horno, colocar en la posicidn

y presionar durante 3 seg el botdn

Ajuste del reloj:

*  Presionar el botdn [« |.

»  Ajustar la hora mediante los batones [—| y [+].
+ Presionar el botan dos veces para fijar la

hora.

Temporizador:

*  Seleccionar una de las funciones del horno.

+ Presionar el botdn |: una vez.

* Ingresar el tiempo deseado mediante los botones

=y

# Presionar el botan tres veces para fijar el
tiempo indicado.

+ Unavez transcurrido el tiempo, se apagaran las

resistencias.

Coccidn programada:
s Seleccionar una de las funciones del horno.
»  Presionar el boton |: dos veces.

* Indicar la hora a la cual el horno debe apagarse

mediante los botnnesE‘ ¥ .

»  Presionar el boton dos veces para fijar la hora
indicada.

» Ala hora indicada, se apagaridn las resistencias.

Alarma:

»  Presionar el botc'ln dos veces.

* Ingresar el tiempo deseado mediante los botones

=l v [#-

= Presionar el botén [-] dos veces.

Funcién Aqualytic:

Colocar 200 m| de agua en el fondo del horno.

«  Seleccionar la funcién E- (&),

+ Presionar el botdn _

*  Una vez transcurrido el tiempo (30 min), limpiar

el interior del horno con un pafio hdmedo.
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ALIMENTOS

Asodo cocc. larga 2 220 - 250 Seg. quant,
Asodo cocc. breve 2 225 - 250 50-60
Awes | pato, pavo elc.) 1 210250 150-180
Awes de comral 2 225250 50-60
Coza 1 200225 Seg. guant.
Pescado 1 180-200 2025
PASTELARIA

Tarte de Mavidad Mo fundo 160-200 60-70
Plurn-cake Mo fundo 170-180 90-100
Tarte de naranja Mo fundo 170-180 80-100
Bizcochos soletilla 2 200 A0-45
Bollos 2 215230 35-40
Hojaldre 2 215 30-40
Bizcocho 2 200215 30-35
Merengue 1 140 60-80
Masa para bocaditos 2 215230 30
Tartes de fruta (masa quebradal 2 250 30-35
Tartes de frula | masa fermentadal 2 250 20-30

_

Chuletos ternera 1 3 250 5 8-10
Chuletas cordero 1 3 250 5 12-15
Higado 1 3 250 5 10-12
Rollitos de come picada 1 3 250 5 12-15
Corozdn de temeara 1 3 250 5 12-15
Asodo 1 3 250 5 2025
Medio pollo - 3 250 5 2025
Filete de pescado - 3 250 5 12-15
Tomates rellenos - 3 250 5 10-12
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LIMPIEZA Y MANUTENCION E5

IMPORTANTE: Después de cada limpieza del horne debe unirse o lo temperatura méxima y durante un
fiernpo suficiente para evaporar la humedad resultante de la impieza.

Esta operacién oumenta la vida 0fil de su horno, minimizande la probabilidad de ocurrencia de la corrision
por la humedad.

Limpieza general

Para que el hormo mantenga el brille de sus poredes, hay gue limpiarlo cado vez que se utilice. Dejar enfriar el
horno y quitar los restos de grasa con una esponja mojada en agua y jobon o con algdn producto especial para
hornos. No ulllizar productos abrasivos que podrion dafar el esmalte. En los homos blancos hoy que limplar una
vez al mes los mandos y o manilia para evitar que con el fiempa los vapores grasientos los amarilleen, Después
del uso enjuagar bien con agua las portes de acero inoxidable y secarlas con un pafio suave, Para manchas
resistentes usor detergentes no abrasivos, productos especificos para acero inoxidable o un peco de vinogre
caliente. Limpiar el cristal de lo puerta con agua caliente. Mo utilizar pafos que pueden dafarlo.

Limpieza de la puerta del horno

Para limpieza del cristal interior puede refirar da puerta del homo del siguiente modo:

X

1 - Abrir por completo la puerta del hormo

2 - Com el pulgar y el Tndice subir los puentes de las bisagras girdndaolos hacia el exterior hasta el tope [ fig Al
3 - Girar lo puerta en direccion de la posicién de cierre hosta cuondo se apoye en los puentes.

De esto manera el muelle de lo bisagra queda blogueado.

Siguiendo con el movimiento de cierre de la puerta es posible desenganchar los bisogras de la ranuras de los
acoplomientos que son salidarios com la fachada de la mufla del horne | secuencias 1, 2, 3, do fig. B).

Wuelvan a montar lo puerta, efectuando en erdem inverso las operaciones aludidas.
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Desmontaje e montaje de lo cristol de lo puerta

Para refirar el cristal interior de la puerta del homo, presionar la patilla (A1, y
refirar los fopos superiores (B)

Dislocar el cristal [C), hosto salir de los topos inferiores (D)
Redire &l cristal

Para colocar el cristal interior en la puerta del horno, colocar el cristal sobre los
montantes.

Haver deslocar el cristal, hasta encaixar nas ranhuras de lhos topos inferiores
vl

Colocar los topos superiores (Bl

Substitucién de la bombilla del horno

Desconecte eléciricamente el horno. Quite la cubierta de proteccion de cristal y
Desenrosque la bombilla, SubstitGyala con otra igual, resistente a altas termperaturas
13007 C / EM|, Vusiva a colocar la cublerta de cristal y conecte el horno.
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RETIRAR REJLLAS LATERALES DEL HORNO [MODELOS EVI0 e LINHA SP)

Para focilitar 1o limpleza de estas rejillas laterales de cromo se puede quitar,
Siga los instreccionas de 1. a 3. para desmantelar las rejillas loterales del homo.,
Para ko montfaje seguir las infrucciones en el sentido inverso.

1. Levonie lo parrilla no vertical y refirar la insarcidn
en lo ranura en lo parte diantera

2. Mover la parrilla en la direccion indicoda por
lo que se mueve en lo ranura a lo largo de la
costa del home

3. Levonte la parrilla na verfical v quitar el pasador
en la ranura en la parte frasera del horno

Las guias de acero inaddable que apoyan la bandeja esmallado pueden ser removidos y colocados en tres niveles
de parrillas loterales

n CONTROL DEL PRODUCTO £

Lo firma constructora cerifica que este aparate fue objeto del Control de Calidad de los verificaciones siguientes:
- Funcionamiento de los componentes eléctricos.

- Rigidez dieléctrica.

- Continuidad del circuilo de tierra.

- Control estético.

Direccian del Fobricante : Rua D. Afonso Henrigues, 235 4585-322 GAMDRA PRD

Usted puede ver la informacion de nuestros libros de guia en nuestro sifio web www.meireles. pt
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_

Resistencia Grill 1500 W
Resistencia Superiar noow
Resistencia Inferior 1500W
Resistencio circular 2300W
Venfilador BwW
Bombilla iluminacion 25W
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MIN 15 mm

= MIN 50 mim

El fabricante se reserva el derecho de introducir alieraciones en el oparato sin que esas alteraciones perjudiquen
el fundionamiento o la seguridad del aparato.
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E presentanion EN
Dear Customer

We would like to thank you for choosing our product. This equipment is very easy to use, Please read this
manual carefully before installing and using the oven, as it contains important instructions for the installation,
usage and maintenance of this product.

This instruction manual should always accompany the product if it is transferred to another person.

General Warnings

CAUTION: The appliance and its accessible parts may become hot
with use. Care must be taken to avoid touching the heating elementes.
Children under 8 years of age must be kept away from the oven,
unless they are supervised.

WARNING: using fat or oil fo cook in an oven can be dangerous and
could cause a fire. Never attempt to extinguish a fire with water.
Unplug the oven and place a cover or fire blanket over the flames.

WARNING: fire hazard: do not store containers or other items inside
the oven.

The oven gets hot during use, so care must be taken to avoid
touching heating elements inside the oven

WARNING: Accessible parts can get hot during use. Small children
must be away from the oven.

Do not use abrasive cleaning products or sharp metal scrapers to
clean the glass in the oven door, as they can scratch the surface
and lead to the breakage of the glass.

This oven must not be steam cleaned.

WARNING: Make sure that the oven is unplugged before replacing
its infernal light bulb to avoid the possibility of an electric shock.
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This oven is not to be operated by an external timer or remote control

systems.

This appliance may be used by children over 8 years of age, by
people with limited physical, sensory or mental abilities and by
people lacking in knowledge and experience, provide that they
understand the risks involved and they are supervised or given
instructions on how to use the oven safety.

The oven is not designed to be used by people (including children)
with reduced physical or mental abilities, or by people lacking in
knowledge or experience, unless they have been given training or
instruction in its use by a person responsible for their safety.
Children must supervised to make sure that they do not play with
the oven.

Children not perform cleaning or maintenance

Para instalagto das prateleiras do forno ver pt.7 instru¢des para
manutenc¢do e limpeza

This appliance should not be installed behind a decorative door to
prevent overheating.

The installation of the appliance must be performed by qualified
personnel and according to the specifications of the hob (see the
rating plate attached to the stove).

Electrical connection must be provided in the plumbing fixed a way
to turn off the oven from the power supply according fo the installation
requirements.

Before any maintenance or cleaning, turn the oven from the power
supply operating in the protective device.
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If the machine's power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer its service after - sale or qualified persons to avoid a
hazard.

The indications of the oven installation (dimensions to predict the
oven and minimum dimensions of ventilation openings etc ... section
7.1.4).

Installation and Assembly

The dimensions of the furnaces are described in Figures section 10.

For proper operation of the oven must be respected directions and
dimensions of the section shown in figures 10, including:

Fresh air of existence in the mobile footer as detail A
Minimum distance from the oven ceiling to the botton of a plate
located above as detail B

Minimum distance oven door to the mobile port adjacent detail as
C

Fresh air circulation detail as D

Enter the oven at the opening of the mobile supporting it on the
base and pushing it until it touches

Open the oven door and secure the oven to the unit by applying the
four screws

The electrical connection of the oven should be able to withstand
temperatures up o 90°C

We recommend the following precautions prior to using the oven:
-Remove protective film covering the oven’s door glass (if present)
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-Heat the oven to its maximum temperature without food inside for
around 45 minutes to eliminate unpleasant smells and smoke cause
by manufacturing residue and the thermal insulation;

-Carefully clean the inside of the oven with soap and water and
rinse well with clean water
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ENVIRONMENTAL ADVICE

ﬁ Do not dispose of the oven's packaging as waste. It can be recycled. Take it to a recycling site.

This symbal an the product indicates that it should not be treated as domestic waste. Instead,
it should be taken 1o a household waste recycling site for the recycling of its electrical and
electro-mechanical parts. Ensuring that this product is disposed of appropriataly will help

to avoid possible negative environmeantal and public health consequences, which otherwise
O may be caused if the praduct is dispesed of incorrectly. Cantact your local council services,
your local household waslte recycling site or the store where you purchased the product 1o
oblain more defailed information about its recycling.

The symbol on the product's label shows thal the product contains a light source. In
point 8. Cleaning and Maintenance Instructions you con see information about
this light source and how to replace it.
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2.1 ELECTRICAL CONMECTICN

The oven is fitted with an electrical power supply cable and is designed to operate with alternating current at
the voltage indicated on the plate showing the “oven's technical data®, found on a label on the product. The
electric cable's earth connector is yellow and green

2.2 CONNECTING THE CABLE TO THE POWER SUPPLY

The oven must be connected to the power supply by a technically qualified person with knowledge of current
installation standards and regulations,

Before turning the oven on, make sure that the electrical connections and protection devices are suitable for
the product's technical characieristics.
-To connect the product to the electricity supply, an all-pole circuit breaker must be installed between the oven
-and the power supply, with a minimum gap between the contacts of 3mm. This circuit breaker should be
appropriate for the load and comespond to current safety regulations.
-The earth cable, identifiable by its green/yellow colours, must nat run thraugh the switch.
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BN usace wstRucTIons EN
The control knob allows the following oven functions to be selected:

Conventional Qven:

The upper and lower heating elements are switched on. The thermostat can be used to
regulate the temperature between 50°C and MAX.

Only the lower heating element is switched on; the thermostat can be set to between 50°C and
MAX,

Only the upper heating element is switched on; the thermostat can be set to between 50°C and
MAX,

Only the grill heating element is switched on; the thermostal can be set 1o between 50°C and
MAX,

0000

Fan Oven:

The upper and lower heater elements are on. The thermostat can be
used to adjust the temperature between 50°C and MAX.

The upper and lower heater elements and the fan motor are on. The
thermostat can be used to adjust the temperature between 50°C and
MAX

Only the grill heater element is on; the thermostat can be set to any
position between 50°C and MAX

| The GRILL AND TOP HEATER elements are on

The grill heater elements, lower oven heater elements and fan motor
are on. The thermostat can be used to adjust the temperature between
| 50°C and MAX

'Ti'ue_lower oveh heater el_érnenT“Es on. T_he 1HerrnosTaT can' be use& to
adjust the temperature between 50°C and MAX

OHO0O00 0




50 MANUAL DE INSTRUCOES - MANUAL DE INSTRUCCIOMES
MNSTRUCTION MAMUAL - GEBR ALICHSANLEI TUNG

The thermostat can be adjusted to select the best temperature for
whal you are cooking

The oven door must be kept closed when using any of the oven functions

3.1 TIMER {models fittexd with this feature)

To user the imer, the bell needs to be wound up by tuming the knob once in a clockwise direction. Next, wrm the
knob backwards, anti-clockwise, o the desired cooking time (max. 120 minutes).
The bell will sound once this pre-set time is up. The timer bell does not disconnect the oven.

3.2 THERMOSTAT LIGHT INDICATOR (C)

This lights up whenever the thermostat operates o stabilise the temperature inside the oven. It tumns off when
the oven has reached its pre-set temperature.

3.3 SAFETY THERMOSTAT

This device cuts off the electrical power supply to prevent excessive heating cause by the incorrect use of the
product or a possible defect in its companents. If this device trips due to incorrect use, just wait for the oven to cool
down and it will be possible o use it again.

Conversely, if this device trips due to a defect in one of the components, call our Technical Assistance
SErvice.
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[E8 cooking INsTRUCTIONS EN
41 ROASTING IN THE OVEN

The oven should be pre-heated to the desired temperature for the proper roasting of food. Only very thick
cuts of meat should be placed in the oven when it is cold. To keep the oven's walls as clean as possible,
never use dishes with low rims or the oven's tray as a roasting dish. Spitting fat and burnt sauces produce
smoke, Use dishes with high rims, preferably earthenware, placed on a shelf in the middie of the oven. The
fable at the end of this manual provides information about adjusting the thermostat and cooking time.
Cooking times can vary depending on the type of food, their texture and size. We are certain that once you
have fried the oven out a few times, you will be able to make changes to the cooking times shown on the
table.

Pre-heat the oven to the desired temperature before putting food inside.

Mewver use the drip tray as a roasting dish.

Doing this poses a fire risk due to the accumulation of burnt sauce in the base
of the oven and the high temperatures inside. In addition, the burning sauce
produces smoke and spits of fat.

The oven shelf should be placed in the middle of the oven, with food items
placed in dishes with high rims for roasting

The food type and thickness should be taken into account when inserting the
shelf onto rails closer or further away from the grill.

Whenever using the grill to cook food, position the tray underneath 1o catch
any drips

Some practical tips for saving electricity

The oven can be turned off a few minutes before the food is complately cooked; the residual temperature is
sufficient to complete the cocking process.

Keep the oven door closed as much as possible; look through the glass in the oven's door 1o see how cooking
is progressing - the aven light is always on).
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4.2 USING THE GRILL

Before using the grill, the oven should first be heated up for 5 minutes,

When using the grill, infra-red heat is radiated from the top of the oven. It is used for cooking thin cuts
of meat and toast. Cuts of meat and fish to be cooked under the grill must be lightly covered in oil and
placed on the oven shelf. The distance between the grill element and the shelf can be adjusted by
placing it on different guide rails inside the oven, in proportion to the thickness of the meat; the table
shown later in the manual gives some examples of food cooking times and positions. Cooking times
can vary according to the type of food, its texture and volume.

4.3 DEFROSTING (MODELS WITH THIS FUNGTION)

Defrasting is carried out as if at room temperature, with the advantage of being much quicker. The ten hours
that it takes to defrost a kilo of meat in the fridge is reduced to around one hour. Place the packaged meat on
a plate, Put this into the oven,

4.4 ELECTRONIC PROGRAMMER

(MANUAL MODE)

Manual mode, if the cooking time or cooking end time have been selected. The “Manual” symbol
is displayed.

The time of day is shown on the 7 segment display, unless the timer has been activated.

AUTOMATIC MODE (AUTO):

If the cooking time or end of cooking time have been selected. The

switch is set to automatic mode.

The "Auto™ symbol is displayed during the cooking time, or until the end of the cooking time.

TIME

Set the time

When the electricity is connected "12.00" is shown on the display. Pressing any of the controls (+, - or
SELECT) displays the "MAN" symbol, and it is possible to adjust the time in & second intervals by pressing -
or +. The time can be adjusted later by pressing "SELECT" repeatedly until the symbal flashes and then
adjusting the time as described above.

SENSORS (+) and (-)

Tapping these buttons increases or decreases the time by one minute

Pressing these buttons automatically increases or decreases the time adjustment
speed. Pressing and holding for between 2 and 5 seconds (around 3 mins/s)

Pressing and holding for over 5 seconds (approx. 20 mins/s)

Within 5§ seconds of selecting a function, the alarm volume may be adjusted using the SET (+) ar SET (-}
Sensor,

SELECT sensor

Tapping the "select” sensor selects the next function. Pressing and holding "SELECT" does
not cause any change in function. If "SELECT" is pressed for more than 10 seconds, an
audio alarm sounds and SELECT mode ends automatically.
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Alarm VOLUME sensor

The alarm volume can be changed by scralling through the function sequences and selecting L1, L2 or L3 to
change the alarm volume, Adjust using the sensor SET (+) or SET ()

The alarm sounds at the selected volume.

L1 - low; L2 - medium; L3 - high

TIMER

To use this as a simple timer, touch SELECT repeatedly until the symbol flashes and set the desired time by
pressing + or -. After around 5 seconds the symbol stops flashing and the time starts to count down. Press +
or - 1o change the ime or set to zero.

Press any of the controls to cancel the bell when the tfime runs out. The maximum fime that can
be set is 99 minutes.

COOKING TIME

Set the end of cooking time

To start cooking immediately and define the duration of cooking:

- Place the dishes to be cocked in the oven and select the designed function and temperature using the
function and temperature knob.

- Press SELECT repeatedly until the ™ symbol flashes, and set the cooking time to within 5 seconds
by pressing + or -.

The current time reappears after a few seconds and the "auto” symbol remains on. The
remaining cooking time can be verified by pressing SELECT until the symbaol is selected, and
madified or set to zero by pressing + or -.

At the end of the cooking time, the bell sounds and the aven tum off automatically, the display shows 0.00 and
flashes "MAN", Press any of the controls to deactivate the alarm and touch "Select” for manual re-programming.
The "MAN" symbol stops flashing and the oven can be re-used,

PROGRAM START TIME AND COOKING END TIME

To program the start time and end time

- Touch SELECT until the symbal > appears. Select the time by pressing + of - for 5 seconds,

- touch "select” again until the > symbol is selected and the cooking end time is displayed

- Place the dishes to be cooked in the oven and select the designed function and temperature using the function
and thermostat knobs.

Cooking will start at the time calculated by deducting the cooking time from the end time. The current
time reappears 5 seconds after the controls are released, and the AUTO and cooking time start
symbaols will remain on.

When the cooking time is complete, the audio alarm sounds and the oven turns off automatically. Prass any of
the confrols to deactivate the alarm; touch "Select' for manual re-programming. The “MAN" symbal stops
flashing and the oven can be re-used.

Sel the cooking time to zero to cancel programming. GHILD

SAFETY
Ta prevent urwanted salacfions, a child satety fundion is fitted to the unit's function selector.
Child lock

The child lock function can be aclivated at any time of day and is displayed in manual mode. It operates
independently of the cooking time and the end of cooking time and is executed automatically.
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The child lock function can be activated by pressing the (+) sensor until the "ooo” symbol is
displayed. All other functions are blocked from this moment onwards.

Cancellation: If a function such as cooking time expires, the alarm can be cancelled by touching any of the
sensors, even if the child lock has been activated,

If any sensor is touched when the child lock is activated, an audio signal sounds and the child lock
symbol flashes for two seconds,

Marm signal WOLUME

The alarm volume can be changed by scrolling through the function sequences and selecting
L1, L2 or L3 to change the alarm volume. Adjust using SET (+) or SET (-} on the touch pad. The
audio will be played at the selected volume.

L1-Lowl2

- medium L3

- high

et 20146

SETTING THE TIME

Press the buttons + and - at the same time. The point between the hour and minute indicators starts to
flash. Set the time by pressing the buttons + and - at the same time. Pressing and holding for a short time
allows faster adjustments to be made. Pressing and holding the + and - buttons for a short time, until the
hour and the point between the hours and minutes starts to flash, allows the hours on the display to be
adjusted.

SET THE MINUTE COUNTER

Press the + bufton. "0.00" will be displayed an the screen and the bell symbol will flash. The minute counted
can be adjusted using the + and - buttons.

The bell symbol will remain on after 6 seconds have passed. The minute counter will start its countdown. The time
increases in intervals of one minute and ten seconds, up to 99 minutes and 50 seconds. After this, the display will
show one hour and 40 minutes and adjustments are made in 1 minute increments,

Mote: to cancel the minute counter program, set the minute counter time to 0.00.

CANCEL THE BELL

When the minute counter reaches zero, the display will show the time of day. The bell
symbol starts to flash and an alarm sounds. If not cancelled, the alarm sounds for seven
minutes.

Press any button to cancel the alarm.

SOUND ADJUSTMENTS
The timer alarm volume can be adjusted as follows:

1} - press the (-) button to hear the sound that is currently set
I - release the (-) button and press again to hear the next sound (a total of 3) available
3} - the sound will be set to the last one played



Display:

. - Time.

. - Temperature, in degrees Celsius.
. [ON]. Oven function active.

. E - Timer icon.

. - - Programmed cooking icon.
. i - Alarm icon,

. ﬂ - Display lock icon,

. 3 - Decrease.

. El - Increase,

. E - Display lock.

. :] - Selectf/Canfirm.

. El - Agualytic function,

Oven functions:

s [&] - Turn on oven light.

s (3] - Defrost mode.

+ [2) - Upper and lower heating elements.

+ [®) - Upper and lower heating elements with
ventilation.

» [E-[%) - Lower heating element with
ventilation,

* [%) - Ventilation with circular heating element.

s [™] - Grill heating element.

s [% - Grill heating element with ventilation.

Oven Lock/Unlock:

s Tolock the oven, set it to position ‘: and press

& To unlock the oven, set it to position 2 and

press buttonﬁ for 3 seconds.
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Clock adjustment:
& Press button .

s Set the correct time using but‘tunE and .

* Press buttonF‘ twice to set the time.

Timer:

+  Select one of the oven functions.

® Press button onca.

s Set the required time using buttonsE|and|T|.

* Press buttcm three times to set the desired
time.

s  The heating elements will turn off after the

timer has expired.

Programmed cooking:

+ Select one of the oven functions,

&  Press button [ twice.

s Set the time after which the oven will be
turned off using buttons[—|and[+].

# Press button twice to set the desired time.

s The heating elements will turn off when this

time is reached.

Alarm:
s Press button twice.
s Set the required time using bultonEand .

*» Press button. twice.
Aqualytic Function:

*  Place 200 ml of water at the back of the oven,
s Select them'@functinn.

= Press button &] .

s After the time has elapsed (30 min.), clean the

interior of the oven using a damp cloth,
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ROASTS

Slow roasted meat 2 220 - 250 Depending on
Fast roasted meat 2 225 - 250 50-80
Wild birds (guinea fowl, duck, etc.) 1 210-250 150-180
Poultry 2 225-250 50-60
Game 1 200-225 Depending on
Fish 1 180-200 20-25
CAKES

Ghristmas cake On bottom 160-200 60-70
Plum-cake On bottom 170-180 90-100
Qrange cake On bottom 170-180 80-100
Ladyfingers 2 200 40-45
Croissants 2 215-230 a5-40
Barlay dough 2 215 30-40
Sponge cake 2 200-215 30-35
Meringue 1 140 60-80
Dough for clairs 2 215-230 30

Fruit tarts {puff pastry) 2 250 30-35

Fruit tarts (shoricrust pastry) 2 230 20-30

Beef ribs 1 3 250 5 810
Lamb ribs 1 3 250 5 12-15
Liver 1 3 260 5 10-12
Pieces of chopped meat 1 3 260 5 12-15
Beef heart 1 3 250 5 12-15
Rolled beef 1 3 250 5 20-25
Half chicken - 3 250 5 20-25
Fish fillets - 3 250 5 12-15
Stuffed tomatoes - 3 260 5 10-12
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n MAINTENANGE AND CLEANING INSTRUCTIONS EN

IMPORTANT: After each cleaning the oven must bind to the maximum temperature and for a time sufficient to
evaporate moisture resulting from the cleaning.
This operation will increase the useful life of your oven, minimizing the likelihood of onset of corrosion by moisture.

General Cleaning

Clean the oven after each use to ensure that the enamelled parts remain shiny for a long time. Once the oven
has cooled, fat deposits can be removed easily using a sponge or damp clath with warm waler and detergents,
or maybe a specific product found at the supermarket. Do not use abrasive cloths or sponges, as these can
irreparably damage the enamel. After use, wipe the stainless steel parts with clean water and rinse with a cloth
or chamois leather. For persistent stains, use normal non-abrasive detergents, specific products for stainless
steel or a little hot vinegar.

Cooking with fats or oils in an oven can be dangerous, as it can cause a fire. This is why the oven should be
cleaned after each use.

Cleaning the oven door

To clean the oven door, the interior glass can be removed, cleaned and re-installed.
For safety reasons, follow the steps shown below fo remove the oven decr before removing the interior glass:

=R

1 - Fully open the oven door

¢ - Use your thumb and forefinger to raise the pivots of the hinges and twrn them fully outwards (fig. A)

1 - Move the door to the closed position so that it rests on the pivets. This

blocks the hinge's spring.

By continuing to close the oven door, the hinges can be unhooked from their respective connections. which are
connected to the oven structure (sequences 1, 2 and 3 of fin. B).

To re-install the door, follow these instructions in reverse.
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Removing and installing the interior glass

- Press tab (A).
At the same time, remove the upper siops (B}

- Move the interior glass (C) to release the lower stops (D)
- Remove the glass

Only use hot water to clean the glass and avoid the use of abrasive cloths.

- Fit tha glass to the frame
- Slide the glass until it fits into the grooves of the lower stops (D)

- Install the upper stops (B)

REPLACING THE OVEN LIGHT BULBE

After disconnecting the oven's power supply. unscrew the bulb’s glass protection and replace it with one that

is suitable for high temperatures (300°C), with the following characteristics:

Voltage: 220 - 240 V
Power: 15 W/ 25 W (depending on the model)

Fitting: E 14

Re-fit the glass protection and connect the appliance
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REMOVING THE OVEN'S SIDE RAILS

These chrome plated side rails can be removed to facilitate cleaning. To do
this, follow the instructions from 1 to 3 to remove the oven's side rails. To re-
ingtall, follow the instructions from 3 to 1.

1. Raise the rail vertically and remove the pin
fitted in the frant groove at the side of the
OWEn.

‘ |

The stainless steel sliders that support the enamel roasting dishes can be removed and fitted to all three
levels of side railings.

2. Mave the rail in the indicated direction
such that it slides along the groove in the
side of the oven

3. Raise the rail vertically and remove the pin
fitted in the rear groove at the side of the
oven,

n PRODUCT GONTROL EN

The manufacturer certifies that this appliance has been subjected to the following inspections:
- Operation of electrical components.

- Dialeciric strength.

- Resistance of the earthing circuit.

- Aesthetic inspection

Manufacturer's address: Rua D. Afonso Henriques, 235 - 4585 - 322 Gandra PRD
Information fram our instruction manuals can be found on our website
wwvw.meireles.pt
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Girill resistor 1500 W
Upper resistor HOOW
Lower resistor 1500 W
Circular resistor 2300 W
Fan 18w
Light bulb 25W
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=~ MIK 50 mm

The manufacturer reserves the right to make changes to the appliances, provided that these changes do not
affect operation or safety.
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INHALTSVERZEICHNIS
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Sehr geehrter Kunde

Wir danken lhnen, dass Sie sich fir unseren Einbaubackofen enstchieden haben. Die Bedienung dieses
Gerdtes ist sehr einfach; vor der Installation und Bedienung lesen Sie bitte diese Anleitung sorgfaltig durch,
Dort finden Sie vollstandige Hinweise, um die Installation, Bedienung und Pflege dieses Gerates varmahmen
zu kbnnen.

Es ist wichtig, dass diese Gebrauchsanleitung zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird, falls Sie
dieses an einer anderen Person weitergeban.

ALLGEMEINE HINWEISE
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Die Reinigung und Pflege sollen nicht durch uniberwachte Kinder durchgefiihrt werden.

UMWELTHINWEISE

o

Entsorgen Sie die Verpackung Ihres Gerates nicht, da diese wiederverwendet werden kann,
Geben Sie diese bel einem OKOPUNKT ab.

3¢

Dieses am Gerat angebrachte Symbaol bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmill
behandelt werden soll. Stattdessen soll es bei siner Sammelstells for die Wiederverwertung
von elekirischen und elektronischen Gerdten abgegeben werden. Durch die geeignete
Entsorgung dieses Produkts tragen Sie dazu bei, dass eventuelle negative Folgen fir die
Umwelt und die sffentliche Gesundheit verhindert werden, die andemfalls durch eine
unvollstndige Produktbehandlung zustande kammen kanntan. Fir weiters detaillierte
Informationen iber die Wiederverwertung dieses Gerites kontaktieren Sie die stadtischen
Dignste, die Sammelstelle Thres Wohnbezirks oder den Laden, wo Sie das Gerit gekauft
haben.

Dieses Symbol auf der Produkiverpackung gibt an, dass dieses Product mit einer
Lichtquelle ausgestattet its.

In Punkt 8 der Wartungs- und Reinigungsanweisungen finden Sie Informationen
zudieser Lichtquelle und wie Sie austauschen Konnen.
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_

2.4 ELEKTRISCHE VERBINDUNG

5

Das Gerat hat eine Versorgungsleitung und kann mit Wechselstrom bedient werden. Die Spannung ist auf
dem am Ofen angebrachten Typenschild mit den "charakteristischen Eigenschaften des Gerdts® angegeben.
Das Erdungskabel wird durch gelb/griin gekennzeichnet,

25 ANSCHLUSS DER VERSORGUNGSKABEL AN DAS STROMNETZ

Der elektrischer Anschluss des Gerdls soll durch geschultes Fachpersonal, das die Montagenormen und die
anwendbaren Regelungen kennt, durchgefihrt werden,

Bewvor Sie das Gerat anschlieBen, Oberprifen Sie, ob die elektrische Anlage und die Schutzvorrichtung in
Uberainstimmung mit den technischen Eigenschaften des Gerdts sind.

Um das Gerét an das Stromnetz anzuschlieBen, ist der Einbau gines allpoligen Schalters zwischen dem
Gerat und der Versorgung mit giner minimalen ﬁﬂ‘nung zwischen den Kontakien von 3 mm notwendig. Dieser
soll der Last und den anwendbaren Sicherheitsnormen entsprechen.

Das durch grin'gelb gekennzeichnete Erdungskabel darf nicht durch den Schalter unterbrochen werden.
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2.6 AUFLEGUNG UND MONTAGE

Far einen korrekten Betrieb des Backofens missen die in Abschnitt 10 erwahnten Bilder beachtet werden,
insbesondere:

Eingang frischer Luft an dem Mobelsockel (Ref. A der Bilder)

Abstand zwischen der Ofendecke bund der oben befindenden Platte (Ref B der Bilder)

Abstand zwischen der Ofentdr und der anliegenden Mabelilr (Ref G der Bilder)

Durchitftung frischer Luft (Ref D der Bilder)

Die Offnungsabmessungen sind in den Bildern des Abschnitts 10 angegeben (585x560 mm)

Den Ofen in die Mabeldifnung einflibren, indem Sie diesen auf der Basis stiitzen und ihn bis

zum Ende schieben.

Otinen Sie die Tiir und befestigen Sie den Ofen an dem M@bel unter Benutzung der vier mitgelisterten
Schrauben (siehe Bild in Abschnitt 10,

Die Mobel-Werkstoffe missen gegen Temperaturen bis 90°C bestandig sein.

Der elektrischer Anschluss des Ofens soll unabhangig von jedem anderen Anschluss sein.

Bevor Sie den Ofen benutzen, soll folgendes beachtet werden:

- Dig am T{rglas angebrachte Schutzfolie entnehmen (falls vorhanden):

- den leeran Ofen bei maximaler Temperatur wihrend circa 45 Minuten erhitzen, um unangenehme Geriiche
und Rauch verursacht durch restliche Herstellungsstoffe und thermischer [solierung, zu entfernen:

- das Ofeninnere sargfltio mit Wasser und Seife reinigen und satt mit sauberem Wasser spilen.

WICHTIG: Wahrend der Benutzung ist das Gerét vome einer empfindlichen Erwarmung ausgesetzt und daher
miigsen Sie sorgf Itig bei der Barihrung solcher Teile sein.
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ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER DE

Durch den Kontrollschalter kinnen Sie folgende Cfenfunktionen wahlen:

Statischer Ofen:

Obere und untere Widersténde sind an. Die Temperatur kann durch den Thermostat von
50°C bis MAX eingestellt werden.

Nur der untere Widerstand ist an; Thermostateinstellung zur Auswahl zwischen 50°C und MAX,

0000

Nur der obere Widerstand ist an; Thermostateinstellung zur Auswahl zwischen 50°C und MAX.

Nur der Grillwiderstand ist an; Thermostateinstellung zur Auswahl zwischen 50°C und MAX.

Umluftofen:

Unter-und Oberhitze sind eingeschaltet Die Temperatur kannmit Hilfe
desThermostats von 50°C bis MAX eingestellt werden

Ober-und Unterhitze sowie der Ventilator sind eingeschaltet Die
Temperatur kanmit Hilfe des Thermostats von 50°C bis MAX
eingestellt werden.

Nur die Grillfunktion ist eingeschaliet. Der Thermostat kann zwischen
50°C undMAX eingestellt werden.

Die GRILLFUNKTION UND DIE OBERHITZE sind eingeschaltet.

0O®@A0®0

Die Grillfunktion, Unterhitze des Ofens und der Ventilator sind
eingeschaltet Die Temperatur kann mit Hilfe des Thermostats von 50°C
bis MAX eingestellt werden.

Die Unferhitze des Ofens ist eingeschalfetDie T emperatur kann mit
Hilfe des Thermaostats von 50°C bis MAX eingestellt werden,
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Mit dem Thermostatschalter k nnen Sie die geeignete Temperatur
fir lhr Gericht ausw hlan.

Bei allen Ofenfunktionen soll die Ofentir geschlossen bleiben

3.4 Minutenzahler (Modelle mit)

Um den Minutenzahler zu benutzen, ist es notwendig die Klingel 2u dricken und den Schalter im Uhrzeigersinn
ganz drehen; dann wieder gegen den Uhrzeigersinn zunicksiellen bis die gewlnschie Befriebsdaver eingestelli
ist {max. 120 Minuten).

Nach der eingestellten Zeitdaver kommt die Klingel in Betrieb. Die Klingel des Minutenzahler unterbricht den
Ofenbetrieb nicht.

3.5 THERMOSTATISCHES LICHTSIGNAL | °C)

Geht jedes Mal an, wenn der Thermostat in Betrieb genommen wird, um die Betriebstemperatur im Ofeninneren
zu stabilisieren und geht aus, wenn der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat.

1.6 SICHERHEITSTHERMOSTAT

Unterbricht die elekirische Versorgung, um exzessive Uberheizungen zu verhindemn wegen unvollstandiger
Benutzung des Geraits oder eveniuellen Mangets der Komponente. Wenn die Ausldsung dieser Einnchtung
wegen unvollstandiger Benuztung verursacht wird, ist es ausreichend, wenn man auf die Abkilhlung des Ofens
wartet bis zur nachsten Benutzung.

Wenn anderenfalls die Ausldsung durch einen Mangel der Komponente verursacht wurde, ist es
notwendig, die technische Betreuungsstelle zu kontaktieren
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KOCHANWEISUNGEN DE
4.6 OFENBRATEN

Urn gut braten zu kdnnen, ist es notwendig den Ofen bis zur gewdnschten Temperatur vorzuheizen. Mur
bei sehr fetigem Fleisch soll der Ofen nicht vorgeheitzt werden. Benutzen Sie nie Behdlter mit niedrigem
Rand oder das Ofenblech zum braten, um die Ofenwande so wenig wie mdglich schmutzig zu machen,
Somit verhindern Sie, dass das Fett spritzt, die SoBe schnell verbrennt und die Raucherzeugung.
Benutzen Sie Behdlter mit hohem Rand, vorzugsweise aus Ton, auf dem Rost bei mittlerer Hihe
gingefihren.  In der entsprechenden Tabelle am Ende dieser Anleitung werden als Beispiel die
Tehrmostateinstellung und die Betriebsdauer angegeben. Die Bratdauver kann gemafl den zu bratenden
MNahrungsmitieln, deren Homogenitdt und Grife unterschiedlich sein. Wir sind davon Uberzeugt, dass,
nachdem Sie einige Proben durchgefiihrt haben und nach einiger Erfabrung, eventuelle Variationen der in
der Tabelle angegebenen Werte und der Betriebszeiten varkommen kénnen.

Bevor Sie die Nabrungsmittel in den Ofen einflhren, heizen Sie diesen vorher bis die gewlnschte Temper
erreicht worden ist.

Benutzen Sie nie das Blech fir So enfang als Bratblech.

Dabei besteht Brandgefahr wegen der So enansammiung am Boden und der
hohen Temperaturen im Ofeninneren. Dar ber hinaus vebrennt die So e,
Rauch wird erzeugt und Fett gespritzt.

Der Ofenrost soll bei mittlerer Hohe eingefihn werden mit dem Bratgut auf
ginem Blech mit hohen Randem

Bei der Einflhrung des Restes in den Schienen, die sich dem Grill mehr
ann hern oder entfernen, beachten Sie die Dicke und Art des Bratguts.

Immer wenn Sie den Rost benutzen, um den Bratgut einzuf hren, schieben
Sie das Blech ins untere Teil, umn die So en abzufangen

Einige praktische Empfehlungen, um Strom zu sparen

Der Ofen kann einige Minuten bevor das Bratgut gar ist. ausgeschaltet werden; die restliche Temperatur

redcht aus, damit dieses gar wird,

Offnen Sie so wenig wie maglich die Ofentilr; um das Bratqut zu kontrollieren, sehan Sie durch die Glastir des
Ofens (die Ofenlampe ist immer an).



72 MANMUAL DE INSTRUCOES - MANUAL DE INSTRUCCIOMES
IMNSTRUCTION MAMUAL - GEBR ALUCHSANLEI TUNG

4.7 BENUZTUNG DES GRILLS

Lim den Grill zu banutzen, ist es notwandig, den Ofen vorher wihrend circa 5 Minuten zu erwirmen,

Bei der Grilloenuztung kommt die Hitze von oben und besteht aus der Strahlung von Infrarotstrahlen.
Dessen Benutzung wird flir dinnes Fleisch und Toasts empfohlen. Fleisch und Fisch, die gegrillt
werden sollen, sollen leicht mit Fett bestrichen und auf den Rost gelegt werden. Der Rost soll in den
Schienen, die sich dem Grillelement mehr annghern oder entfernen entsprechend der Dicke
eingefiihrt werden; die nachstehende Tabelle enthalt einige Beispiele der Vorbereitungszeit und der
Grillgutlage. Die Vorbereitungszeit kann entsprechend der Mahrungsmittelart, Homogenitat und
Volumen unterschiedlich sein.

4.8 ZUM AUFTALEN (MODELLE MIT DIESER FUNKTICN)

Das Auftaven erfolgt wie bei der Umgebungstemperatur, aber sehr schnell. Die zehn Stunden, die man
brauchen wirde fir das Auftauen im Kihlschrank reduzieren sich auf eine Stunde pro ein Kilo Fleisch.
Legen Sie das eingewickelte Fleisch auf einen Teller und flibren Sie es in den Ofen ein,

4.9 ELEKTRONISCHER PROGRAMMIERSCHALTER

MANUELLER BETRIEB [MAN)
Manueller Betrieb, wenn die Kochzeit oder Kochendezeit gewdhit werden. Das Symbol "Manuell”
ist angezeigt.

Die Tageszeit wird im Display mit 7 Segmenten angezeigt. solange die Zeitaufnahme nicht betatigt
wurde.

AUTOMATISCHER BETRIEB (AUTQ):
Wenn die Kochzeit oder Kochendezeit ausgewahlt ist. Der Schalter geht in den automatischen Batriab.
Das Symbol "Auto” wird angezeigt bis die Kochzeit oder Kochendezeit beendet ist.

TAGESZEIT

Tageszeit einstellen

Bei Stromanschluss zeigt der Display "12:00° und ein Symbol an. Beim Dricken irgendeines
Kontrollschalters (+, - oder SELECT), wird das Symbol "MAN" angezeigt und es ist mdglich, die Zeit in 5
Sekunden beim driicken von - oder + einzustellen. Die Uhrzeit kann auch spéter eingestellt werden durch
wiederholter Betatigung von SELECT bis das Symbal blinkt. Dann kiénnen Sie die Uhrzeit wie oben
beschrieben ginstellen.

SENSOREN (+) und (-)

Durch momentanes Dricken erhoht oder verringert sich die Zeit um eine Minute.

Durch das Dricken aerhéht oder verringert sich automatisch die
Einstellungsgeschwindigkeit. Durch standiges Dricken zwischen 2 und 5 Sekunden
(circa 3 Min [ Sek).

Durch standiges Driicken wahrend mehr als 5 Sekunden (circa 20 Min / Sek)

Innerhalb von 5 Sekunden nach Funktionsauswahl kann die Daver des Signalvolumens mit dem Sensor SET

(+) oder SET (-} eingestellt werden.

Sansor AUSIWAHLEN
Durch momentanes Dricken des Sensors "Auswahlen” wird die nachste Funktion
ausgewahlt. Das standige Dricken des Sensors "SELECT" erzeugt keine

Funtions&nderung. Das Dricken des Sensors "SELECT" wahrend mehr als 10 Sekunden
erzeugt ein akustisches Signal und die Betriebsart AUSWAHLEN endet automatisch.
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Sensor akustisches Signal LAUTSTARKE

Gehen Sie die Fuktionstolgen durch bis das Display den ausgewihiten akustischen Signal L1, L2 ader L3
anzeigt, die Signallautstarke kann erhiéht werden. Diese wird niedriger mit dem Sensor SET (+) oder SET (-)
Das akustische Signal lautet entsprechend der ausgewahiten Lautstarke.

L1 - niedrig; L2 - mitiel; L3 - hoch

MINUTENZAHLER

Um diesen als eine einfache Zeitschaliuhr zu benutzen, betatigen Sie wiederholt SELECT bis das Symbol
blinkt, stellen Sie die gewilnschte Zeit unter Betatigung von + oder - ein, nach circa 5 Minuten blinkt das
Symbol nicht mehr und die Zeit beginnt. Um die Zeitsusammenselzung 2u dndern oder auf Mull zu stellen,
betatigen Sie + oder -,

Wenn die Zeit vergangen ist, betatigen Sie irgendeinen Kontrollschalter, um die Klingel
auszuschalten. Die maximale Zeit sind 99 Minuten.

KOCHZEIT

Endeinstellung des Kechens

Um unmittelbar mit dem Kochen zu beginnen und die Kochdauer einzustellen:

- Das Kochgut in den Ofen einflihren und die gewilnschte Funktion und Temperatur durch den Funklions-
und Temperaturschalter auswahlen.

- Wiederholt SELECT betatigen bis das Symbel * blinkt und die Kechzeit innerhalb von 5 Sekunden
unter Betatigung von + oder - einstellen.

MNach einigen Sekunden wird die aktuelle Zeit wieder angezeigt und das Symbol Auto bleibt
eingeschaltet. Die restliche Kochzeit kann durch die Betétigung von SELECT Oberprift werden
bis das Symbol ausgewahlit, gedndert oder auf Null eingestellt wird unter Betatigung von + oder -,
Nach dem Ende der Kochzeit schaltet sich die Klingel und der Ofen automatisch aus, der Display zeigt 0,00 und
“MAN" blinkt. Um den Alarm auszuschalten, betdtigen Sie wieder eines der Kontrollschalter, betatigen Sie
"Auswahlen” fir die manuelle Programmiernung, das Symbol "MAN" blinkt nicht mehr und der Ofen kann wieder
benutzt werden,

PROGRAMMIERUNG DES KOCHANFANGS UND -ENDE

Um den Kochanfang und -ende zu programmieran
- Betéfigen Sie SELECT bis das Symbol 1 angezeigt wird, wahlen Sie die Zeit durch Betatigung von + oder - wahn
Sekunden,

- Belétigen Sie den Select wieder bis das Symbol 1 ausgewahit ist und das Ende der Kochzeit ange
wird

- Das Kochgut in den Ofen einfihren und die gewlnschite Funktion und Temperatur durch den Funklionsschalter
und Thermostat auswahlen.

Der Kochanfang erfolgt, indem mann die Kochendzeit abziiglich der Kochdauer angibt. 5 Sekunden
nachdem Sie die Kontrollschalter freigegeben werden, wird wieder die aktuelle Zeit angezeigt und das
Symbol AUTO bleibt akliviert, sowie das Symbol, das die Kochanfangszeit anzeigt.

MNachdem die Kochzeit beendet ist, hirt man die akustische Warnung und der Ofen schaltet automatisch aus.
Um den Alarm auszuschalien, betatigen Sie wieder eines der Konirollschalter; betifigen Sie "SELECT" fir die
manuelle Programmierung, das Symbaol "MAN" blinkt nicht mehr und der Ofen kann wieder benuizt warden.

Um die Programmierung abzustellen, stellen Sie die Kochzeit auf Null ein.

KINDERSICHERHEIT

Urn eine unenwiinschie Auswahl zu verhindern, verfiigt die Einheit dber eine Sicherheitsfunktion fir Kinder, die durch
eine Funktionsanderung eingestellt wird.

Sperrung fiir Kinder

Die Sperrfunktion fir Kinder kann eingeschaltet werden an irgendeiner Tageszeit und wird im
manuellen Betrieb angezeigt, unabhangig von der Kochzeit oder Endkochzeit und kann im
automatischen Betrieb durchgeflihnt werden.
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Die Sperrfunktion fir Kinder wird durch Betatigung des Sensors (+) wahrend minimal 5 Sekunden aktiviert
bis das Symbol | angezeigt wird. Ab diesem Zeitpunkt sind alle anderen Funktionen gesperrt.

Ausnahme: Wenn eine Funkfion, z. Bsp. Kochzeit beendet ist kann das akustische Signal gehdrt werden
unter Betétigung irgendeines Sensors, cbwohl die Kindersperrung weiterhin eingeschaltet ist.

Wann Sie irgendeinen Sensor betitigen und die Kindersperrung eingeschaltet ist, hért man ein
akustisches Signal und der Sperrsymbal fir Kinder blinkt wahrend zwei Sekunden.

Akustisches Signal LAUTSTARKE

Gehen Sie die Fuktionsfolgen durch bis das Display das ausgewéhite akustische Signal L1, L2
oder L3 anzeigt. Die Signallautstdrke kann erhéht oder reduziert mit dem Touchpad SET (+)
oder SET (-) Die akustische Rickmeldung lautet in der ausgewahiten Lautstarke.

L1 - niedrig;

L2 - mithed;

B-hth @000 e wesreanmaen )

: '
20:46 |
4.10DIGITALE UHR ! & !
L} 1

TAGESZEIT EINSTELLEN

Betatigen Sie gleichzeitig die Kndpfe + und -. Der Punkt zwischen dem Uhr- und Minutenzeiger blinkt,
Stellen Sie die Uhrzeit ein, indem Sie die Kndpfe + e - gleichzeitig betétigen. Wenn Sie ein wenig langer
den Knopf betatigen, kénnen Sie schnellere Einstellungen eingeben. Betédtigen Sie die Kndpfe + und -
gleichzeitig wahrend einer langeren Zeit bis die Uhrzeit und der Punkt zwischen der Uhrzeit und den
Minuten blinkt. Dies eraubt, dass Sie einen Teil der Uhrzeit am Display einstellen.

MINUTENZAHLER EINSTELLEN

Betatigen Sie den Knopf + . Am Display wird wieder " 0.00 ' angezeigt und das Klingelsymbol wird blinken.
Der Minutenzahler kann unter Benutzung der Kndpfe + und - eingestellt werden.

MNach €& Sekunden bleibt das Klingelsymbol an. Der Minutenzahler beginnt die regressive Zahlung. Die
Zeitzunahme erfolgt in Minuten und in 10 Sekunden bis 99 Minuten und 50 Sekunden, nachdem zeigt der Display
eine Stunde und 40 Minuten, die Einstellung erfolgt in Schritte von 1 Minute.

Anmerkung: Um das Programm des Minutenzdhlers abzustellen, definieren Sie die Zeit des
Minutenzihlers bis 0.00.

KLINGELSIGNAL AUSSTELLEN

Wenn die Zahlung des Minutenzahlers beendet ist, zeigt das Display die Tagesuhrzeit. Das
Klingesymbol beginnt zu blinken und man hdrt einen akustischen Alarm, der wahrend sieben
Minutan klingaelt, wenn diesar nicht untarbrochen wird.

Betatigen Sie irgendeinen Knopt, um den akustischen Alarm auszuschalten.

LAUTSTARKE EINSTELLEN
Sie kdnnen die Alarmlautstarke der Zeitschaltuhr wie folgt einstellen:

4 - unter Betatigung des Knopfes | - ) kdnnen Sie die aktuelle definierte Lautstérke héren

5 - lassen Sie den Knopf { - ) los und betatigen Sie ihn dann wieder. Sie kdnnen den nachsten Ton (3 im
Ganzen) horen
6 - der letzte Ton, den Sie hdren, ist derjenige, der eingestellt wird.
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Display:

m - Zeit.

= Temperatur in Grad Celsius,
[BN] _ otenfunktion eingeschaltet.
E — Zeitschaltuhrsymbol.

- = Symbol fir die programmierte Garzeit,
u - Alarmsymbol.

— Symbaol fir die Display-Sperre.
El = Einstellwerte verringern,

- Einstellwerte erhéhen.

[il - Display-Sperre.

B - Auswihlen/Bestatigen.

— Agualytic Funktion.

Ofenfunktionen:

- Ofenbeleuchtung einschalten,
(3] - Auftaumodus.

) - Ober- und Unterhitze.

[ - Ober- und Unterhitze mit Umluft,
&-(®) - Unterhitze mit Umluft.

[®) - Umluft mit Ringheizkérper,

™ - Grillheizkérper.

[®) - Grillheizkérper mit Umluft.

Ofen sperren/entsperren:

Fiir die Sperrung des Ofens auf die Position ‘:
stellen und 3 s die Taste driicken.
Fur die Entsperrung des Ofens auf die Position ‘:

stellen und 3 s die Taste driicken.
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Einstellen der Uhr:

* Taste driicken _

= Einstellen der Zeit mit den Tasten E‘ und .

* Taste zweimal dricken um die Zeit zu
speicharn.

Zeitschaltuhr:

= Eine der Ofenfunktionen auswahlen.

» Einmal die Taste [ driicken.

*  Einstellen der gewlinschten Zeit mit den Tasten E|
und. .

» Die TasteF‘ dreimal dricken, um die
eingestellte Zeit zu speicharn.

* Nach dem Zeitende schalten sich die

Heizelemente aus.

Programmierte Garzeit:

Eine der Ofenfunktionen auswihlen.
Taste rweimal driicken.

L3

s Einstellen der Zeit fur die Ausschaltung des
Ofens mit den Tasten T| und |—|

s Die Taste rweimal driicken, um die
eingestellte Zeit zu speichern.

* Zur eingestellten Zeit schalten sich die
Heizelemente ab.

Alarm:

= Taste aweimal driicken.

# Die gewiinschte Zeit mit den Tasten Bund
einstellen .

+ Die Taste zweimal driicken.

Agualytic Funktion:

s 200 ml Wasser auf den Boden des Ofens geben.

+ Die Funktion m-@ wiahlen,

»  Taste driicken.

»  Nach Ende der Zeit (30 Min.) den Innenraum des

Ofens mit einem feuchten Tuch reinigen.
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GERICHTE

Langer Braten 2 220 - 250 Sek. Menge
Kurzer Braten 2 225 - 250 50-60
Gefl gel (Helmperlhuhn, Ente, etc.) 1 210-250 150-180
Gefl gel 2 225-250 50-60
Wild 1 200-225 Sek. Menge
Fisch 1 180-200 20-25
KUCHEN

Weihnachtskuchen tief liegend 160-200 60-70
Plum-cake tief lisgend 170-180 90-100
QOrangenkuchen tief liegend 170-180 80-100
Biscuits La Reine 2 200 40-45
Croissants 2 215-230 35-40
Gersteteig 2 215 30-40
Biskuitteig 2 200-215 30-35
Suspiros (Eiwei geb ck) 1 140 60-80
Teig f r Mini-Eclair 2 215-230 30
Chsttorten (Bl terteig) 2 250 30-35
Ohsttorten (M rbetieig) 2 230 20-30

Kalbskatelett 1 3 250 5 810
Lammkotelett 1 3 250 5 12-15
Leber 1 3 250 5 10-12
Hackfleisch-B ndel 1 3 250 5 12-15
Kalbsharz 1 3 250 5 1215
Fleisch im Metz 1 3 250 5 2025
Halbes H hnchen - 3 250 5 20-25
Seshachtfilet - 3 250 5 12-15
Gef Iite Tomaten . 3 250 5 10-12
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PFLEGE - UND REINUNGANWEISUNGEN DE

HINWEIS: Nach jeder Reinigung muss der Ofen auf die maximale Temperatur und fir eine Zeit, die ausreicht, um
Feuchtigkeit aus der Reinigung erhaltene verdampfen binden.

Durch diesen Vorgang wird die Nutzungsdauer des Ofens zu erh hen, minimiert die Wahrscheinlichkeit des
Auftretens von Korrosion durch Feuchtigheit.

Allgemeine Reinigung

Um den Glanz der Emailleteile fir langere Zeit zu halten, reinigen Sie den Ofen nach jeder Benutzung.
Nachdem Sie den Ofen abkiihlen lassen, kénnen Sie die Fettablagerungen leichl beseitigen mit Hilfe eines
Schwamms oder eines feuchien Tuches mit lauwarmen Wasser und Waschmittel oder gegebenenfalls einem
spezifischen Produkt, das Sie im Handel finden kinnen. Benutzen Sie keine abrasiven Ticher oder Schwamme
die irmeparable Schaden verursachen kannen. Nach Benutzung die Edelstahlteile mit Wasser reinigen und
danach mit einem Tuch oder Waschleder trocknen, Bel hartndckigen Flecken benutzen Sie die gewbhnlichen
nicht abrasive Waschmittel, spezifische Produkte fir Edelstahl oder ein wenig warmer Essig.

Das Kochen in einem Ofen mit Fatt oder Ol kann gefahrich sein, da es einen Brand verursachen kann. Daher
muss der Ofen nach jeder Benutzung gereinigt werden.

Reinigung der Ofentir

Um die Ofentir zu reinigen, kann das innere Glas entfernt, gereinigt und wieder eingesetzt werden.
Aus Sicherheitsgriinden, nehmen Sie die Ofentir wie folgt ab, bevor Sie das innere Glas entfernen:

A I -~ |B

4 - Ofentlr ganz offnen

§ - Mit dem Daumen und Zeigefinger die Schamierbinder heben, indem Sie diese ganz nach auBen drehen
[Bild A)

§ - Die Tir in die SchiiaBposition drehen bis sie auf den Bindern gestiizt ist. So

ist die Scharmierfeder blockiert.

Wenn Sie weiterhin die Oentlr schlieBen, kinnen sich die Schamieren von den entsprechenden Verbindungen IGsen,
die an der Ofenstrukiur befestigt sind (Folgen 1, 2, 3, des Bildes B ).

Um die Tir einzubauen, soll umgekehrt wie beschrieben vorgegangen werden.
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Ausbau und Elnbau des inneren Glases

- Sift dr cken (A).
Gleichzeilig obere Enden entfermen (B)

- Den inneren Glas schieben (C) bis dieser sich von den unteren Enden | st (D)
- Glas entfemen

Reinigen Sie das Glas ausschlie lich mit warmem Wasser und verhindem Sie dig
Benutzung von raven T chem.

- Stellen Sie das Glas auf die Tr ger
- Versuchen Sie das Glas zu schieben bis es an den Rillen der unteren Enden
eingesetzt ist (0)

- Obere Endan einsetzen (B)

OFENLAMPE ERSETZEN

Machdem Sie den Ofen von der elekirischen Versorgung ausgeschaltet haben, ldsen Sie den Glasschutz der
Lampe und die Lampe selbst ab. Ersetzen Sie diese durch eing fiir hohe Temperatur (300°C) geeignete

Lampe mit folgende Eigenschaften:

Spannung: 220 - 240 V
Leistung: 15 W / 25 W {dem Modell entsprechend)

Sockel: E 14

Den Glasschutz wisder einsetzen und das Gerdt einschalten
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SEITLICHE OFENGITTER ENTFERNEN

Um die Reinigung zu erleichtern, kinnen diese seitliche Chromagitter entfernt
werden. Dafiir folgen Sie die Anweisungen von 1 bis 3, um die Ofengitter
abzubauen. Um diese wieder einzubauen, folgen Sie der Anweisungen 3 bis 1

1. Das Gitter senkrecht heben und den Stift
von der Frontrille seitlich des Ofens
entfermen.

2. Das Gitter in die angegebene Richtung
schieben, damit sich dieses von der Rillle
beim Ofenr cken | st

3. Das Gitter senkrechl heben und den Stift in
der Rille hinten seitlich des Ofens entfermean.

Die Edelstahlbahnen, die die Emaillebleche stiitzen, kénnen entfernt und auf Stufe 3 der seitlichen
Schienen eingeflhrt werden.

PRODUKTKOMTROLLE DE

Der Hersteller bestatigt, dass dieses Gerdt folgender Uberpriifungen ausgesetzt wurde:
- Funktion der elektrischen Komponente.

- Dielektrische Harte.

- Widerstand gegendber der Erdleitung.

- Agthetische Kontrolle

Adresse des Herstellers: Rua D. Afonso Henriques, 235 - 4585 - 322 Gandra PRD
Die Information Gber unsere Gebrauchtanleitungen kénnen Sie aus unserer
Internelseite entnehmen unter www.meirgles.pt
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BN mecmscegoeNscHaFEN  DE

Grilwiderstand 1500 W
Oberer Widerstand 1100W
Unterer Widerstand 1500 W
Heizring 200w
Ventilator 1BW
Lampe 25W
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=~ MIK 50 mm

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderungen an den Geraten vorzunehmen, ohne dass diese den
Betrieb und die Sicherheit derselben beeintrachtigen.
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