
PRODUTOR

CASTA

ENÓLOGO

EMBALAGEM

COR

AROMA

PALADAR

FINAL DE PROVA

TEOR ALCOÓLICO (%)

ACIDEZ FIXA (g/L)

PH

SULFUROSO TOTAL (mg/L)

AÇÚCAR RESIDUAL (g/L)

EXTRACTO SECO TOTAL (g/L)

MONTE SECO
VINHO BRANCO

ORIGEM

Caves Campelo, S.A.
Verdelho e Antão Vaz
Reinaldo Pinho
Bag-in-box de 5L

PROVA

Tons citrinos
Frutado, com notas de frutos frescos
Macio e fresco, sabor a fruta, jovem
Típico e fino

VINIFICAÇÃO

Obtido através da fermentação de uvas selecionadas, com desengace
total, prensagem suave e controlo de temperatura.

ANÁLISE

12,00
5,50
3,22
115,00
1,80
21,80

SUGESTÃO DE CONSUMO

Acompanha bem, peixe, carnes brancas e marisco. Deve ser servido a
uma temperatura entre os 8 e os 10ºC.

FICHA TÉCNICA

EMBALAGEM E DADOS LOGÍSTICOS

GARRAFA

TIPO

CAPACIDADE

EAN 13

PESO BRUTO

Bag-in-box
5000 ml
5601954100164
-

 

CAIXA

QUANTIDADES

PESO BRUTO

MEDIDAS

ITF 14

-
5.21 kg
185 x 135 x 250 mm
-

 

PALETE EUR

QUANTIDADES

POR FIADA

NÚMERO DE FIADAS

MEDIDAS

PESO BRUTO

144
36
4
120 x 80 x 116 cm
771.00 kg

www.campelo.pt

http://campelo.pt
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