
 

 

 

 

Análise Sensorial: De realçar o aroma intenso e elegante do eucalipto e do louro 

que nos transmitem o aroma da serra de Sintra e também o seu perfume cítrico com 

predominância da casca de laranja. 

 

Porquê Cacimba? O nome surgiu muito naturalmente. Sintra é conhecida pelo seu 

clima especial, com dias de nevoeiros intensos grande parte do ano. Foi coincidência 

ou destino que no dia em que nos lembrámos de produzir gin, estava um nevoeiro 

de tal maneira intenso que deu origem aquela chuva "miudinha". A este episódio 

climático damos o nome de "Cacimba", e assim ficou! 

 

Grau alcoólico: 40.00% 

Capacidade garrafa: 0.70 L 

Produtores: José Maria Ribeiro Corrêa e Gonçalo Fonseca Xavier. 

PVP Recomendado: 29.50€ 

 

 

 
 

12 Botânicos, dos quais os principais 

são: 

• Bagas de Zimbro; 

• Sementes de Coentros; 

• Maçã Reineta; 

• Casca de Laranja; 

• Casca de Limão; 

• Eucalipto; 

• Louro; 

Perfect Serve: 

Folha de Eucalipto e casca de laranja. 

 

Tónicas recomendadas: 

• Fever-tree Tónica Mediterranean; 

• Nordic Tónica Original; 

• Schweppes Tónica Original; 
 


