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FOOD EXPERIENCE

Descricdao Produto

Paté com figado e carne de porco e cogumelos silvestres,
com proteinas do leite.

Peso Liquido Prazo de Validade

40 Dias

Caracteristicas

Cddigo Int. Artigo 05086
Marca Salubridade ES 10.06328/GE CE
Cédigo Pautal 16022090

EAN 13: 8413828105086
ITF (EAN14): 18413828105083

Cddigos de Barras

Identificagdo da Empresa Distribuidora

Nome: DHC FOOD EXPERIENCE, LDA

Morada: Av. Dr. Luis S3, n.2 9 — Parque Monserrate, Armazém K —Z.Il. da Abrunheira
2710-022 Sintra Portugal

N2 Contribuinte: 504 150 626

Ne de Telefone: 21 453 54 49/ 57 Fax No.: 21 453 55 69

Email: anapaula@dhc.pt

N2 Operador / Recetor: 50915PLPW

Ingredientes

Gordura de porco 29%, figado de porco 24%, carne de porco 15%, cogumelos Pleurotos 9%, agua, LEITE em pd
reconstituido, cebola frita (cebola, azeite virgem e sal), vinho, especiarias, sal, fécula de batata, OVO em pé,
proteinas do LEITE, emulsionante (E472c), estabilizadores (E451, E 407, E 420), conservantes (E 202, E 214, E
250), antioxidante (E 301), corante (E150d), gelatina bovina em pé.

Condig¢Ges de Conservacao e de Transporte
Conservar a uma temperatura entre 0°C e +5°C. Transporte em veiculos com caixa isotérmica e sistema de frio.

Conselhos de Utilizagao

Pronto a utilizar.

Alergénios

Contém Leite, Ovo.
Uso pretendido: Consumo alimentar.

Consumidor alvo: Populagdo em geral.

Grupos de risco: Intolerantes a Ovo e produtos a base de ovo, Leite (incluindo lactose).
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Informacgdo sobre Alergénios

Cereais que contém gluten - Frutos de casca rija (...) -
Crustdceos e produtos a base de crustaceos - Aipo e produtos derivados -
Ovo e produtos a base de ovo X Mostarda e produtos derivados -

Peixe e produtos a base de peixe - Sementes de sésamo e produtos derivados -
Amendoins e produtos a base de amendoins - Didéxido de enxofre e sulfitos -
Soja e produtos a base de soja - Tremoco e produtos a base de tremogo -

Leite (incluindo lactose) X Moluscos e produtos a base de moluscos -

Organismos Geneticamente Modificados

Ndo contém OGM's.

Rastreabilidade

O Lote tem o seguinte Sistema de codificacdo:

DD/MM/AA

Rotulagem

proteina do LEITE,

e gelatina bovina em pd.

PESO LIQUIDO: 2 000

dos (£)
L'plos mﬂw satumdas 1)

Informagdo Logistica

PATE COM COGUMELOS SILVESTRES E COM PROTEINAS DO LEITE
CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTES DE: 06,/04/2020

DECLARAGAQ NUTRICIONAL LOTE: 41943
l Val Wg‘*“'“ por 100g CONSERVAR A UMA

PATE COM COGUMEI.OS SILVESTRES

INGREDIENTES: Gordura de porco 29%, figado de porco 24%, care de porco
15%. cogumelos Pleurotus 9%, sgua, lEIl’E em pd reconstituido, cebola frita
(cebola, azeite virgem e sal), vinho, especiarias, sal, fécula de batata, OV0 em p6.
)5 (E-451, E-407, E-420).
eonservante (E-202, E-214, E-250), antioxidantes (E-301. E-331), corante {E-150d)"

2 TEMPERATURA ENTRE 0°C & +5°C

=

Unidade Caixa Palete
Material Plastico Cartdo Caixas/Camada 14
Unidades 1 1 Camadas 10
Altura (cm) 7 7 Altura (cm) 165
Largura (cm) 19,5 19,5 Total Caixas 140
Profundidade (cm) 19,5 19,5 Total Unidades 140
Peso Liquido (kg) 2,000 2,000 Peso Liquido (kg) 280
Peso Bruto (kg) 2,900 2,900 Peso Bruto (kg) 406
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Caracteristicas Organoléticas

Cor Rosado

Textura Homogénea, fina, untavel
Cheiro Caracteristico do Produto
Sabor Caracteristico do Produto

Declaracao Nutricional

Declaragdao Nutricional Por 100g Por porgao (g) % DR* por porgao (g)
Energia 1242 kJ/ 300 kcal kJ/ kcal %
Lipidos 259¢ g %
dos quais saturados 98¢ g %
Hidratos de Carbono 39¢g g %
dos quais aglcares 23¢g g %
Proteinas 12,8¢g g %
Sal 1,56 g g %

* DR — Dose de referéncia para um adulto médio (8400kJ / 2000kcal)

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Parametros Valor por 100g
Humidade -
Cinzas -
Colesterol -
pH -
(o)) -

Caracteristicas Microbioldgicas

Parametros Valor Max. Admissivel

Contagem de Total de Placa <10000 ufc/g
Contagem de Entero bactérias total <100 ufc/g
Contagem de Coliformes totais <10 ufc/g
Contagem de Escherichia coli Ausente em 1g
Contagem de Staphylococcus aureus <10 ufc/g
Pesquisa de Salmonela Ausente em 25g
Contagem de Clostridium perfringens < 10 ufc/g
Pesquisa de Listeria Ausente em 25g

(ufc = unidades formadas de coldnias)

O produto e a embalagem estdo de acordo com as normas da legislacdo alimentar atualmente aplicaveis na Unido
Europeia. No entanto, recomendamos que os nossos clientes verifiquem a informagao da rotulagem em conformidade com
a legislagdo local, a fim de assegurar uma rotulagem adequada do produto, bem como qualquer restricdo relacionada com
ingredientes / matérias-primas e aditivos utilizados.
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