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1/ SAFETY INSTRUCTIONS

Read this manual thoroughly before first use. It contains
important safety information as well as instructions
concerning the use and maintenance of the appliance. Keep
these instructions for future reference and pass them on to
possible new owners of the appliance.

1. Do not touch hot surfaces.

2. To protect against electrical hazards, do not
Aimmerse the appliance, power cord or plug in

water or any other liquids. Never rinse them under the tap.

(see CLEANING AND CARE).

3. Regarding the instructions for cleaning surfaces in

contact with food or oil. (See section 6.2 CLEANING).

4. To avoid the risk of an electrical shock, do not place

liquids of any kind into the main unit containing the electrical

components.

5. This appliance is not intended to be operated by means

of an external timer or separate remote control system.

6. This appliance shall not be used by children from 0 year

to 8 years. This appliance can be used by children from 8

years and above if they are continuously supervised. This

appliance can be used by people with reduced physical,

3



sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance in a safe way and understand

the hazards involved. Keep the appliance and its cord out of

reach of children aged less than 8 years. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children.

7. Children shall not play with the appliance.

8. Before plugging the appliance, ensure the voltage

indicated on the rating plate of the appliance matches your

local voltage.

9. Make sure the appliance is plugged into a wall outlet.

Always make sure that the plug is inserted into the wall

outlet properly.

10. Make sure the appliance and frying basket are properly

assembled before use.

11. Before plugging or unplugging the appliance, always set

the Thermostat Control to the OFF position. To unplug, grasp

and pull the plug. Do not pull on the cord.

12. Do not use this appliance if the plug, power cord or the

appliance itself is damaged in any way.

13. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

14. To avoid spillage on the connector, do not overfill the

frying basket.

15. Always keep the lid closed when frying food.

16. Use the handle of the frying basket to raise and lower

the basket.

17. Never move or clean the appliance when the oil is hot.

Unplug as indicated and wait until the oil has cooled down

completely.

18. RISKOF BURNS: Surfaces of the appliance marked
with this sign become very hot during use and

can remain hot for some time after use. Do not touch these

surfaces. Use the handles or knobs.
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19. Cooking appliances should be positioned in a stable

situation with the handles positioned to avoid spillage of

the hot liquids. When cooking, do not place the appliance

against a wall or other devices. Ensure there is a gap of at

least 15 cm (5”) on all sides of the appliance. Do not place

anything on top of the appliance.

20. The use of accessory attachments not recommended by

the appliance manufacturer may cause injuries.

21. Keep the power cord away from hot surfaces. Do not

plug in the power cord or operate the control panel with wet

hands.

22. Do not let the power cord hang over the edge of table

counters or allow it to touch hot surfaces.

23. When the power socket serves as the means to

disconnect the appliance, the power socket must remain

easily accessible.

24. Do not place the appliance on or near a hot gas stove or

electric burner, or in a heated oven.

25. Do not use the appliance for any purpose other than

described in this manual. Misuse of the appliance may cause

injury.

26. Never operate the appliance unattended.

27. The appliance’s outer surfaces and the frying basket may

become hot during use. Wear oven mitts or use fetching tools

when handling hot components or touching hot surfaces.

Allow the appliance to completely cool before any cleaning

or maintenance.

28. Iftheappliance emits black smoke, unplugitimmediately

and wait for the smoke to stop before removing the frying

basket.

29. This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
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— farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
- bed and breakfast type environments.
30. The symbol with the exclamation mark in an
equilateral triangle indicates the presence of
important operating and maintenance instructions
(maintenance and repair) in the appliance’s supporting
documentation.
31. Defective electrical appliances must be recycled,
not disposed of with household waste. Help us to
mmm activelyengageinouractionstoconserveresources
and protect the environment by placing this appliance in a
collection centre or drop-off centre.

2/ TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage: 230V, 50 Hz
Power consumption: 1800 W
Operating temperature: 130-190°C
Maximum capacity: 25L

3/ PRODUCT DESCRIPTION

1- Lid 8- Thermostat Control sliding switch
2- Viewing window 9- Base unit

3- Airvents with removable filter 10- Frying basket

4- Oil tank 11- Drain hook

5- Lid release button 12- Handle release button

6- HEATING indicator light 13- Frying basket handle

7- Carry handles

4/ BEFORE FIRST USE

1. Unpack the product and all parts.

2. Make sure the product is not damaged and that there are no missing accessories.
Contact our after-sales service if there are any missing or damaged parts.

3. Clean the product and all accessories (— “6. CLEANING AND CARE").



5/ OPERATION
f WARNING: Always unplug the deep fryer from the wall socket before

assembling/disassembling, filling/emptying the oil tank, cleaning, and after
use.

5.1 ASSEMBLING THE DEEP FRYER

Make sure that the lid (1) is assembled to the base unit (9), and the filter and filter
cover are properly assembled in place (— 6.1 DISASSEMBLING THE LID AND FILTER
FOR CLEANING).

5.2 USING THE DEEP FRYER

1.
2.
3.
4.

5.

Place the deep fryer on a flat, stable and heat-resistant surface.

Press the Lid release button (5) to open the lid.

Press the Handle release button (12) and unfold the handle of the frying basket
until it “clicks” into the usage position.

Remove the frying basket (10), fill it with prepared food and set aside. Do not
exceed 2/3 of the basket.

Fill the oil tank (4) with fresh cooking oil up to the “MAX" level mark. Do not fill
below the “MIN” or above the “MAX” level marked inside the oil tank.

NOTE:

Only fill the oil tank with cooking oil. Do not fill any other liquids, such as
water, milk or coffee.

Do not fill solid fats in the oil tank to avoid fire or overheating the appliance.
Solid fats must be completely melted before adding into the oil tank.
Always use oil that can withstand high temperature.

Do not mix different types of oil. Avoid adding fresh oil to used oil.

A WARNING: Never use the deep fryer without oil in the tank. It may result in

overheating, fire or damage to the appliance.

Close the lid (1).

Ensure the Thermostat Control (8) is moved to “OFF", then plug the power cord
into the wall socket.

Slide the Thermostat Control (8) to the desired temperature (OFF-130-160-170-
180-190 °C), according to the type of food being fried. The HEATING indicator light
(6) will illuminate when the appliance is heating up the oil to the set temperature,
and will go off when the set temperature is reached.

When the HEATING indicator light (6) goes off, press the Lid release button (5) to
open the lid, and lower the frying basket (10) slowly into the oil tank (4) to avoid
splashes or overflowing.

10. Close the lid.
NOTE:

During frying, the HEATING indicator light will cycle on and off. This is
normal and indicates that the appliance is automatically maintaining the
set temperature.

The appliance may emit a large amount of steam at the beginning of the
cooking process. This is due to the water content of the food and moisture
on the surface of the food. The steam may escape from the air vents (3). As
the food cooks, the surface dehydrates rapidly to leave a crispy skin.
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11.When the food is cooked, slide the Thermostat Control (8) to “OFF”".

12. Wear heat-resistant gloves. To prevent the lid from opening too quickly, hold the
front top of the lid with one hand and then press the Lid release button (5). The
lid will flip-open automatically.

CAUTION: Beware of escaping hot steam or oil splattering.

13. Lift the frying basket and hook it on the rim of the oil tank with the drain hook
(11) to drain excess oil, and transfer the food to a plate lined with kitchen paper.

14. Once finished using the appliance, slide the Thermostat Control (8) to “OFF” and
unplug the power cord from the wall socket.

15. Allow the deep fryer and oil to cool down for at least 3 hours before emptying
and cleaning (— “6. CLEANING AND CARE").

cooling down. Serious hot oil burns may result from a deep fryer being
accidentally pulled off a countertop. Keep children and pets away at all
times. Do not allow the cord to hang over the edge of the counter where
it may be grabbed by children or accidentally tripped by anyone.

f RISK OF FIRE: Overheated oil or fat can ignite very quickly. Never leave

f WARNING: Never leave the deep fryer unattended while it is plugged or

heating oil or fat unsupervised. Should the oil ignite, do not try to put
it out by pouring water on it. Cover the oil tank with a lid or plate
immediately. Turn off and unplug the fryer, and allow the oil to cool
down in the appliance.

5.3 FRYING GUIDE

Use this table or the frying guide printed on the appliance as a general guidance.
Always check that food is thoroughly cooked. The frying temperature and time may
vary depending on the size and portion of the food, adjust as required.

Food Quantity Temperature | Time (minutes)
Chips 4009 160 °C 6-9
Potato croquettes 4-5 pieces 170 °C 3-4
Mushrooms single layer 170°C 4-5
Aubergine slices 3509 190 °C 3-4
Breaded fish fillets 3 pieces/215¢g 160 °C 5-7
Camembert wedges 3-4 pieces 190 °C 2-3
Raw prawns 8-10 pieces 180 °C 3-4
Chicken nuggets 8-10 pieces 180 °C 3-4




Frozen Food Quantity Temperature | Time (minutes)
Chips 200g 180 °C 4-5
Potato croquettes 6-8 pieces 190 °C 5-6
Breaded mushrooms 10 pieces 190 °C 4-5
Breaded scampi 2509 180 °C 4-5
Fish fillets 3fillets 180 °C 8-10
Fried onion rings 6-8 pieces 190 °C 3-4
Fish fingers 8 pieces 190 °C 3-5
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.4 FRYING TIPS

Cut foods such as chips into the same size, and choose similar sized pieces of fish
and chicken.

Before deep frying, make sure that food is as dry as possible. Use kitchen paper to
absorb excess moisture from foods, such as fish, meats and vegetables.

Set the Thermostat Control to the minimum temperature while waiting between
two batches.

Do not leave the frying basket with food hooked in the draining position for too
long. The vapours could cause the food to lose its crispness and go soft.

Do not heat the oil at high temperatures for long periods. This will cause the oil
to lose its properties.

Replacedeepfrying oilfrequently.Ifthe oilis very dark, cloudy, emits an unpleasant
odour, smokes excessively or foams when heated, it should be discarded safely.

A WARNING: Do not add water, wet foods or icy frozen foods to the appliance

as this will cause the oil to splatter and can lead to burns.

6/ CLEANING AND CARE

WARNING: Before disassembling/cleaning, unplug the
deep fryer and allow the oil to cool down completely in
the appliance.

WARNING: Do not immerse the base unit (9), oil tank (4),
power cord or plug in water or any other liquids. Do not
rinse them under the tap as they contain electrical
components. Do not let water get inside.



6.1 DISASSEMBLING THE LID AND FILTER FOR CLEANING
1. Press the Lid release button (5) to open the lid.

& 2. Toremove thelid, press the 2 prongs on both sides of the hinge
towards the back (Fig. 1) and pull the lid upwards (Fig. 2).

3. To remove the filter cover, press the clip in the direction of the
arrow and slide it out. Then remove the filter (Fig. 3).

X Filter
K

Fig.3
4. To re-assemble after cleaning, reverse the above steps.
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6.2 CLEANING

Clean the deep fryer after each use.

Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire
brushes, sharp objects or scouring pads to clean the appliance.
To discard the oil, carefully lift the base unit (9) and pour the
cold oil into a disposable bottle with the help of a funnel. Wipe
off any remaining oil in the oil tank with kitchen paper. Dispose
of the oil in an environmentally safe way. Never pour the oil
into drains. Contact your local recycling centre for advice on
the disposal of the oil.

Base unit (9) and oil tank (4) - Wipe with a soft cloth lightly
moistened with water or warm soapy water. Dry thoroughly.
The oil tank is permanent and not removable.

Frying basket (10), lid (1), filter and cover - After removing
them, clean in warm soapy water. Rinse and dry thoroughly
before re-assembling to the base unit.

Fully assemble the appliance before using or storing. Store
the frying basket inside the appliance and press the Handle
release button (12) to fold down the handle.

7/ STORAGE

Store unplugged in a dry and well-ventilated place, out of the reach of children.

8/ WARRANTY AND LIMITATION OF LIABILITY

This product is guaranteed for a period of 12 to 24 months (as defined by local
legislation, with the period as per the till receipt) from the date of purchase, against
any fault resulting from a defect in materials or manufacturing.

This warranty does not cover damages caused by improper use or normal wear and
tear of the product.

Speaﬁcally, the warranty does not cover:

Damage or problems caused by improper use, an accident, an alteration or power
supply of unsuitable current or voltage.

Modified products, or those whose warranty seal or serial number is damaged,
altered, removed or oxidised.

Replaceable batteries and accessories are guaranteed for a 6-month period.
Battery failure, caused by excessively lengthy charging or by the failure to observe
the safety precautions explained in the manual.

Visual damage, including scratches, dents or any other elements.

Damage caused by any intervention conducted by a non-accredited person.
Defects caused by normal wear and tear or due to normal ageing of the product.
Software updates, due to a change in network settings.

Product failures due to the use of third-party software to modify, change or adapt

11
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the existing software.
- Product failures due to the use of accessories that have not been approved by the
manufacturer.
@ - Oxidised products.
The manufacturer cannot, under any circumstances, be held responsible for the loss
of data stored on the disc. Likewise, the manufacturer is not obliged to verify that
SIM/SD cards are properly removed from returned products.

Repaired or replaced products may include new and/or reconditioned components
and equipment.

METHODS FOR INVOKING THE WARRANTY

To obtain a warranty service, please bring your product to your point of sale’s

welcome desk along with your proof of purchase (till receipt, bill, etc.), the product

and the accessories provided, along with its original packaging.

Itis important to have the following information: date of purchase, model, and serial

or IMEI number (this information generally appears on the product, packaging or

your proof of purchase).

Failing that, you must bring back the product along with the accessories required for

it to operate properly (power supply, adapter, etc.).

In the event that your claim is covered by the warranty, the customer service

department may, within the limits of local legislation, either:

- Repair or replace the defective components.

- Exchange the returned product for a product that has at least the same functions
and that is equivalent in terms of performance.

- Reimburse the product at the price of purchase of the product as indicated on the
proof of purchase.

If one of these 3 solutions is used, this does not entitle the purchaser to an extension

or renewal of the warranty period.

12



TABLE DES MATIERES

1/CONSIGNES DE SECURITE P.13
2/CARACTERISTIQUES TECHNIQUES P.17
3/DESCRIPTION DU PRODUIT P.17
4/AVANT LA PREMIERE UTILISATION P.17
5/FONCTIONNEMENT P.17
6/NETTOYAGE ET ENTRETIEN P.20
7/RANGEMENT P. 22
8/GARANTIE ET LIMITES DE RESPONSABILITE P.23

1/ CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant la premiere
utilisation. Il contient des informations de sécurité
importantes ainsi que des consignes sur l'utilisation et
I'entretien de l'appareil. Conservez ces consignes pour
consultation ultérieure et transmettez-les aux nouveaux
propriétaires de I'appareil.

1. Ne touchez pas les surfaces chaudes.

2. Afin d'éviter tout danger électrique, ne plongez
pas l'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche

dans l'eau ni dans tout autre liquide. Ne les rincez jamais

sous le robinet (voir NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

3. Pour obtenir des instructions de nettoyage des surfaces

en contact avec les aliments ou I'huile, veuillez consulter la

section 6.2 (NETTOYAGE).

4. Afin d'éviter le risque d'électrocution, ne mettez jamais

du liquide dans l'unité principale car elle contient des

composants électriques.

5. Cet appareil nest pas concu pour fonctionner avec une

minuterie externe ou un systeme de commande a distance

séparé.
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6. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants de 0
a 8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans
ou plus s'ils sont constamment surveillés. Cet appareil peut
étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience
ou de connaissance, si elles sont correctement surveillées
ou si des instructions relatives a l'utilisation de l'appareil en
toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus
ont été appréhendés. L'appareil et son cable d'alimentation
doivent toujours étre maintenus hors de portée des enfants
de moins de 8 ans. Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

7. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

8. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil correspond
a celle de votre réseau électrique local.

9. Assurez-vous que l'appareil est branché. Veillez toujours
a ce que la fiche soit correctement insérée dans la prise de
courant.

10. Veillez a assembler correctement I'appareil et le panier a
friture avant usage.

11. Avant de brancher ou débrancher l'appareil, mettez
toujours le bouton du thermostat sur OFF. Pour débrancher
I'appareil, tirez sur la fiche. Ne tirez pas sur le cable
d’alimentation.

12. N'utilisezpascetappareilsilafiche, lecabled’alimentation
ou l'appareil lui-méme est endommagé de quelque facon
que ce soit.

13. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de réparation ou des
personnes de qualification similaire, pour des raisons de
sécurité.

14. Afin d'éviter tout déversement sur le connecteur, évitez
de trop remplir le panier a friture.
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15. Gardez toujours le couvercle fermé pendant la cuisson.
16. Utilisez la poignée prévue a cet effet pour monter et
descendre le panier.
17. N'essayez en aucun cas de déplacer ou nettoyer I'appareil
alors que I'huile est encore chaude. Débranchez I'appareil de
la maniére indiquée, et laissez a I'huile le temps de refroidir
complétement.
18. RISQUE DE BRULURES : Les surfaces de l'appareil
marquées de ce signe sont portées a tres haute
température en cours d’'usage, et peuvent rester brilantes
pendant un certain temps aprés usage. Ne touchez pas ces
surfaces. Utilisez les poignées et les boutons.
19. Les appareils de cuisson doivent étre placés dans une
position stable avec les poignées positionnées de maniere
a éviter tout déversement de liquides bralants. Lors de la
cuisson, ne placez pas lI'appareil contre un mur ou d’autres
appareils. Veillez a ce qu'un espace d’au moins 15 cm soit
présent tout autour de I'appareil. Ne placez rien sur le dessus
de l'appareil.
20. Lutilisation d’'accessoires non recommandés par le
fabricant de cet appareil peut provoquer des blessures.
21. Veillez a ce que le cable d'alimentation reste a distance
de toute surface chaude. Ne branchez pas le cable
d'alimentation et n'utilisez pas le panneau de commande
avec les mains mouillées.
22. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre du bord
d’'une table ou d'un comptoir ni toucher des surfaces
chaudes.
23. Si la prise de courant sert a déconnecter l'appareil, celle-
ci doit rester facilement accessible en permanence.
24. Ne placez pas I'appareil sur ou prés d’un foyer électrique
ou a gaz chaud ni dans un four chaud.
25. N'utilisezpasl'appareiladesfinsautres que celles décrites
dans ce manuel. Une utilisation incorrecte de l'appareil peut
causer des blessures.
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26. Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance quand il est

en marche.

27. Les surfaces extérieures de I'appareil et le panier a friture

peuvent s'échauffer durant l'utilisation. Portez des gants

isolants ou utilisez des outils de préhension lorsque vous

manipulez des parties chaudes ou lorsque vous touchez des

surfaces chaudes. Laissez I'appareil refroidir completement

avant de procéder au nettoyage ou a I'entretien.

28. Si l'appareil rejette de la fumée noire, débranchez-le

immédiatement et attendez l'arrét de la fumée avant de

retirer le panier a friture.

29. Cetappareil estdestinéa étre utilisé dansdesapplications

domestiques et similaires telles que :

— cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements professionnels ;

- fermes;

- clients d'hétels, de motels et d'autres environnements a
caractere résidentiel ;

- environnements de type chambres d’hétes.

30. Le point d'exclamation inscrit dans un triangle

équilatéral indique la présence d'importantes

consignes d'utilisation et d'entretien (entretien et réparation)

dans la notice d'utilisation de l'appareil.

31. Les appareils électriques défectueux doivent étre

recyclés et non pas jetés avec les ordures

mmm ménageres. Aidez-nous a contribuer activement a

la protection des ressources et de l'environnement en

rapportant cet appareil dans un centre de tri ou une

décharge.
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2/ CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension : 230V, 50 Hz
Consommation électrique : 1800 W
Température de fonctionnement: | 130-190°C
Capacité maximale : 2,5L

3/ DESCRIPTION DU PRODUIT

1- Couvercle 8- Bouton coulissant de controle
2- Fenétre d'observation du thermostat
3- Orifices de ventilation avec filtre 9- Unité de base
amovible 10- Panier a friture
4- Réservoir d’huile 11- Crochet d’égouttage
5- Bouton d'ouverture du couvercle 12- Bouton de déverrouillage de
6- Témoin lumineux de CHAUFFAGE la poignée
7- Poignées de transport 13- Poignée du panier

4/ AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Déballez le produit et I'ensemble des piéces.

2. Assurez-vous que le produit n'est pas endommagé et qu’aucun accessoire n'est
manquant. Si une piéce est manquante ou endommagée, contactez notre service
aprés-vente.

3. Nettoyez le produit et I'ensemble des accessoires (> « 6. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN »).

5/ FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT : Débranchez systématiquement la friteuse apres usage,
avant de la monter ou de la démonter, avant de remplir ou de vider la cuve,
et avant le nettoyage.

5.1 MONTAGE DE LA FRITEUSE

Assemblez le couvercle (1) sur I'unité de base (9), puis installez correctement le filtre
ainsi que son panneau a leurs emplacements respectifs (» 6.1 DEMONTAGE DU
COUVERCLE ET DU FILTRE POUR LE NETTOYAGE).

5.2 UTILISATION DE LA FRITEUSE

1. Posez la friteuse sur une surface plane, stable et thermorésistante.

2. Appuyez sur le bouton d'ouverture (5) pour ouvrir le couvercle.

3. Appuyez sur le bouton de déverrouillage (12) puis déployez la poignée du panier
jusqua entendre un déclic indiquant qu'elle est en position d’utilisation.
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4. Sortez le panier a friture (10), remplissez-le avec les aliments préparés, et mettez-
les de coté. Ne remplissez pas le panier au-dela des 2/3.

5. Remplissez la cuve (4) avec de I'huile de friture fraiche jusqu’au trait de niveau
MAX. Ne remplissez pas la cuve en-deca du trait MIN ou au-dela du trait MAX.

REMARQUE:

m Ne remplissez pas la cuve avec autre chose que de I'huile de friture. Tout
autre liquide (eau, lait, café etc.) est a proscrire.

m Neremplissez pas non plus la cuve avec de la graisse solide, il y aurait risque
de surchauffe de I'appareil voire d’'incendie. Si vous utilisez de la graisse
solide, faites-la fondre complétement avant de la mettre dans la cuve.

m Utilisez toujours de I'huile capable de supporter de hautes températures.

m Ne mélangez pas différents types d’huiles. Evitez de mélanger de I'huile
fraiche a de I'huile usagée.

AVERTISSEMENT : N'utilisez en aucun cas la friteuse sans huile dans la cuve.
L'appareil risquerait de surchauffer et d'étre endommagé, voire de provoquer
un incendie.

6. Refermez le couvercle (1).

7. Mettez le bouton du thermostat (8) sur OFF s'il ne l'est pas, puis branchez le cable

sur une prise de courant.

8. Mettez le bouton du thermostat (8) sur la température souhaitée (OFF-130-160-
170-180-190 °C), en fonction du type d'aliment a frire. Le témoin de CHAUFFAGE
(6) s'allume quand I'appareil est en train de chauffer I'huile jusqu’a la température
de réglage, puis séteint une fois la température atteinte.

9. Quand le témoin lumineux de CHAUFFAGE (6) s'éteint, appuyez sur le bouton
d'ouverture (5) pour ouvrir le couvercle, et faites descendre lentement le panier
(10) dans la cuve (4) afin d'éviter tout risque d'éclaboussures ou de débordement.

10. Refermez le couvercle.

REMARQUE:

m En cours de cuisson, le témoin de CHAUFFAGE s’allume et s’éteint par
intermittence. Ce phénomeéne est normal et indique que I'appareil maintient
automatiquement la température de réglage.

m Lappareil peut générer une grande quantité de vapeur au début du
processus de cuisson. Cela est dii a I'eau contenue dans les aliments et
a I'humidité présente sur la surface des aliments. Il est possible que de la
vapeur s'échappe par les ouvertures d’aération (3). Lorsque les aliments
cuisent, la surface se déshydrate rapidement et laisse une peau croustillante.

11. Une fois les aliments cuits, remettez le bouton du thermostat (8) sur OFF.

12. Protégez-vous les mains avec des gants résistant a la chaleur. Afin d’éviter que le
couvercle ne souvre trop rapidement, tenez d’'une main I'avant du couvercle avant
d’appuyer sur le bouton d’'ouverture (5). Le couvercle s'ouvre automatiquement.

ATTENTION : Faites attention aux jets de vapeur brilante et aux
éclaboussures d’huile.

13.Sortez le panier a friture, accrochez-le sur le rebord de la cuve au moyen du

crochet prévu a cet effet (11) afin dégoutter I'excédent d’huile, puis transférez les
aliments dans une assiette recouverte de Sopalin.
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14.Quand vous avez fini d'utiliser I'appareil, mettez le bouton du thermostat (8) sur
OFF puis débranchez I'appareil.

15. Laissez la friteuse et I'huile refroidir pendant au moins 3 heures avant de jeter
I'huile et de nettoyer I'appareil. (> « 6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

elle est branchée ou en train de refroidir. Des brilures d'huile bralante
trés graves peuvent se produire si la friteuse tombe accidentellement
d’un plan de cuisine. Veillez a ce que les enfants et les animaux de
compagnie ne s’approchent jamais de I'appareil. Ne laissez en aucun
cas le cable pendre du bord d’un plan de cuisine : un enfant risquerait
de I'attraper, ou quelqu’un risquerait de trébucher dessus.

f AVERTISSEMENT : Ne laissez jamais la friteuse sans surveillance quand

feutrésrapidement. Ne laissez jamais de I’huile ou de la graisse chauffer
sans surveillance. Si I'huile prend feu, n‘essayez pas de I'éteindre en
versant de l'eau dessus. Couvrez immédiatement la cuve avec un
couvercle ou une assiette. Eteignez et débranchez la friteuse, et laissez
I'huile refroidir dans I'appareil.

5.3 GUIDE DE CUISSON

Vous pouvez utiliser ce tableau ou le guide de cuisson imprimé sur l'appareil
comme référence. Vérifiez toujours que les aliments sont bien cuits. Le temps et la
température de cuisson peuvent varier en fonction de la taille et du portionnement
des aliments, et doivent donc étre ajustés en conséquence.

f RISQUE D’'INCENDIE : L'huile ou la graisse surchauffées peuvent prendre

Aliment Quantité Température ( mDi:[ﬁg s)
Frites 400 g 160 °C 6-9
g;ot‘é‘:reettes de pommes 4-5 pieces 170°C 3-4
Champignons 1 couche 170°C 4-5
Tranches d’aubergines 3509 190 °C 3-4
Filets de poisson panés 3 piéces/215g 160 °C 5-7
Quartiers de camembert 3-4 pieces 190 °C 2-3
Crevettes crues 8-10 pieces 180 °C 3-4
Nuggets de poulet 8-10 pieces 180 °C 3-4
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Surgelés Quantité Température (m[::;e;: s)
Frites 200g 180 °C 4-5
Groquettes de pommes | ¢ g piaces 190 °C 5-6
Champignons panés 10 pieces 190 °C 4-5
Langoustines panées 2509 180 °C 4-5
Filets de poisson 3filets 180 °C 8-10
Rondelles d'oignon frites 6-8 piéces 190 °C 3-4
Batonnets de poisson 8 pieces 190 °C 3-5
5.4 CONSEILS DE CUISSON

m Coupez les aliments en morceaux de taille identique (ex : frites) ou choisissez des
aliments de taille identique (poisson, poulet etc.).

m Avant de commencer une friture, veillez a ce que les aliments soient les plus secs
possibles. Absorbez I'excédent d’humidité avec du Sopalin (notamment pour le
poisson, la viande et les légumes).

m Entre deux fournées, remettez le bouton du thermostat sur la température
minimale.

m Evitez de laisser trop longtemps le panier rempli des aliments frits accroché en
position d'égouttage. Les vapeurs d’huile pourraient les ramollir et leur faire
perdre leur croustillant.

m Evitez de garder I'huile a haute température pendant trop longtemps. Cela ferait
perdre a I'huile ses propriétés.

m Remplacez fréquemment I'huile de friture. Si I'huile est trés sombre, trouble,
émet une odeur désagréable, ou dégage une quantité excessive de mousse ou
de fumée lorsqu'elle est chauffée, elle doit étre éliminée en toute sécurité.

AVERTISSEMENT : Ne mettez pas d'eau, d'aliments humides ou d'aliments
congelés recouverts de givre dans l'appareil, car cela pourrait causer des
éclaboussures d’huile et des brilures.

6/ NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : Avant de démonter/nettoyer la friteuse,
débranchez-la et laissez I'huile refroidir complétement
dans l'appareil.

AVERTISSEMENT : N'immergez jamais l'unité de base (9),
la cuve (4), le cable d’alimentation ou la fiche électrique
dans de l'eau ni dans tout autre liquide. Ne les rincez en
aucun cas sous le robinet, car ils contiennent des composants
électriques. Evitez toute infiltration d’eau a l'intérieur.
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6.1 DEMONTAGE DU COUVERCLE ET DU FILTRE POUR LE
NETTOYAGE

1. Appuyez sur le bouton d’'ouverture (5) pour ouvrir le couvercle.

2. Pour enlever le couvercle, enfoncez les 2 ergots de part

et d'autre de la charniére vers l'arriere (Fig. 1) puis tirez le
couvercle vers le haut (Fig. 2).

3. Pour retirer le panneau du filtre, appuyez sur le clip indiqué par

la fleche et faites glisser le couvercle vers I'extérieur. Puis sortez
le filtre (Fig. 3).

Appuyez sur

NSRS SIS
R
KBRS
TR

N

Fig.3
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4.

Pour réassembler apres le nettoyage, répétez les étapes ci-
dessus dans l'ordre inverse.

6.2 NETTOYAGE

Nettoyez la friteuse aprées chaque utilisation.

N'utilisez jamais de solvants, de produits abrasifs ou chimiques,
de tampons abrasifs, d'objets coupants ou de brosses
métalliques pour nettoyer l'appareil.

Pour éliminer 'huile, soulevez délicatement l'unité de base
(9) et versez I'huile froide dans une bouteille jetable a l'aide
d’'un entonnoir. Essuyez I'huile restant dans la cuve avec
du Sopalin. L'huile doit étre éliminée d'une maniere slre
pour lI'environnement. Ne jetez en aucun cas I'huile dans les
canalisations. Prenez contact avec un centre de recyclage local
pour obtenir des conseils sur I'élimination de I'huile.

Unité de base (9) et cuve a huile (4) - Essuyez I'unité de base
a l'aide d’un chiffon doux légérement imbibé d’eau ou d'eau
chaude savonneuse. Séchez soigneusement. Le réservoir
d’huile est fixe et non amovible.

Panier a friture (10), couvercle (1), filtre et panneau du
filtre - Aprées les avoir enlevés, lavez-les dans de l'eau chaude
savonneuse. Rincez-les et séchez-les soigneusement avant de
réassembler I'unité de base.

Réassemblez complétement I'appareil avant de le réutiliser
ou de le ranger. Rangez le panier a l'intérieur de I'appareil et
appuyez sur le bouton de déverrouillage (12) pour rabattre la
poignée.

7/ RANGEMENT

Rangez I'appareil débranché dans un endroit sec et bien aéré, hors de portée des
enfants.
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8/ GARANTIE ET LIMITES DE RESPONSABILITE

Ce produit est garanti pour une période de 12 a 24 mois (définie par la législation
locale, période sur le ticket de caisse faisant foi) a partir de la date d’achat, contre
toute défaillance résultant d’un vice de fabrication ou de matériau.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant d’'une mauvaise installation,

d’une utilisation incorrecte, ou de I'usure normale du produit.

Plus précisément, la garantie ne couvre pas :

- Les dommages ou problemes causés par une utilisation incorrecte, un accident,
une altération ou un branchement électrique d'intensité ou de tension
inappropriée.

- Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont
été endommagés, altérés, supprimés ou oxydés.

- Les batteries remplacables et accessoires sont garantis pour une période de 6
mois.

- La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le
non- respect des consignes de sécurité expliquées dans la notice.

- Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou tout autre élément.

- Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-
agréée.

- Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du
produit.

- Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires homologués
par le fabricant.

- Les produits oxydés.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des

équipements nouveaux et/ou reconditionnés.

MODALITES DE MISE EN CEUVRE

Pour obtenir un service de garantie, vous étes priés de rapporter votre produit a

I'accueil de votre lieu de vente muni de votre preuve d'achat (ticket de caisse, facture,

...), du produit et de ses accessoires fournis, avec son emballage d'origine.

Il est important d'avoir comme information la date d’achat, le modele et le numéro

de série ou d'IMEI (ces informations apparaissent généralement sur le produit,

I'emballage ou votre preuve d'achat).

A défaut, vous devez rapporter le produit avec les accessoires nécessaires a son bon

fonctionnement (alimentation, adaptateur, etc.).

Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le service aprés-vente

pourra, dans les limites de la Iégislation locale, soit :

- Réparer ou remplacer les piéces défectueuses.

- Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes
fonctionnalités et qui est équivalent en termes de performance.

- Rembourserle produit au prix d'achat du produit mentionné sur la preuve d'achat.

Si une de ces 3 solutions est utilisée, cela ne donne pas droit au prolongement ou au

renouvellement de la période de garantie.
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1/ INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea todo el manual antes de usar el aparato por primera
vez. Contiene informaciéon importante sobre seguridad e
instrucciones relacionadas con el uso y el mantenimiento
del aparato. Conserve estas instrucciones para futuras
consultas y adjuntelas al aparato si se lo entrega a otra
persona.

1. ii No toque las superficies calientes.

2. Para protegerse de descargas eléctricas, no
A sumerja el aparato, el cable de alimentacion o el
enchufe en agua ni en otros liquidos. No los enjuague
nunca bajo el grifo (consulte el apartado LIMPIEZA Y
CUIDADOS).
3. Las instrucciones para la limpieza de las superficies en
contacto con alimentos o con aceite se encuentran en el
apartado 6.2 <LIMPIEZA».
4. Para evitar riesgos de sufrir descargas eléctricas, no
ponga liquidos de ningun tipo en la unidad principal que
contiene los componentes eléctricos.
5. El aparato no ha sido disefnado para ser utilizado junto
con un temporizador externo o un sistema separado de
control a distancia.
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6. Este aparato no deben usarlo los ninos menores de 8
anos. Pueden usar este aparato los ninos a partir de 8 anos de
edad si estan bajo supervision constante. Este aparato
puede ser utilizado por personas con discapacidades
fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia
0 conocimientos, si estan siendo supervisadas o han sido
instruidas en el uso apropiado y seguro del aparato y
comprenden los riesgos que implica. Mantenga el aparato y
el cable de alimentacion fuera del alcance de ninos menores
de 8 anos. Las tareas de limpieza y mantenimiento no
deben ser realizadas por ninos.

7. Los ninos no deben jugar con el aparato.

8. Antes de enchufar el aparato, compruebe que la tensién
indicada en la placa identificativa del aparato coincida con
la tensién de la red local.

9. Asegurese de que el aparato esta enchufado alatomade
corriente. Verifique siempre que el enchufe estd conectado
correctamente a la toma de corriente.

10. Compruebe que el aparato y la cesta de freir estan
montados correctamente antes de usarlos.

11. Antes de enchufar o desenchufar el aparato, ajuste
siempre el mando del termostato a la posicion «OFF»
(apagado). Para desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de él.
No tire del cable.

12. Nouse este aparato siel enchufe, el cable de alimentacién
o el aparato mismo estan danados en modo alguno.

13. Sielcabledealimentacion estadanado,debera cambiarlo
el fabricante, su agente de servicio técnico o una persona
con una cualificacion similar, con el fin de evitar peligros.
14. Para evitar derrames sobre el conector, no llene
demasiado la cesta de la freidora.

15. Mantenga siempre la tapa cerrada cuando fria los
alimentos.

16. Para subir o bajar la cesta de freir, sujétela por el asa.
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17. No mueva ni limpie nunca el aparato cuando el aceite

esté caliente. Desenchufelo siguiendo las indicaciones y

espere hasta que se haya enfriado completamente.

18. {PELIGRO DE QUEMADURAS! Las superficies del
&aparato marcadas con este signo se calientan

mucho durante el uso, y pueden permanecer calientes

durante algun tiempo después de utilizarlo. No toque esas

superficies. Use las asas y los mandos.

19. Los aparatos de cocina deben instalarse en una posicién

estable, con las asas colocadas de forma que se evite el

derrame de liquidos calientes. Al cocinar, no coloque el

aparato contra una pared o contra otros aparatos. Asegurese

de dejar un hueco de al menos 15 cm (5 pulgadas) alrededor

de todo el aparato. No deposite ningun objeto sobre el

aparato.

20. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante

del aparato podria ocasionar lesiones.

21. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies

calientes. No enchufe el cable de alimentacién ni maneje

el panel de control con las manos mojadas.

22. No deje que el cable cuelgue del borde de superficies

COMO mesas 0 encimeras, ni que entre en contacto con

superficies calientes.

23. Cuando la toma de corriente sea la forma de desconexion

del aparato, esta debera estar facilmente accesible.

24. No coloque el aparato encima o cerca de un hornillo de

gas, un quemador eléctrico o un horno caliente.

25. No use el aparato para fines distintos al descrito en

este manual. El uso incorrecto del aparato puede provocar

lesiones.

26. Nunca deje el aparato sin vigilancia cuando esté en

funcionamiento.

27. Las superficies exteriores del aparato y la cesta de

la freidora pueden calentarse mucho durante el uso.

Use manoplas para horno o utensilios para manipular
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los componentes calientes o para tocar las superficies

calientes. Espere a que el aparato se haya enfriado

completamente antes de realizar tareas de limpieza o

mantenimiento.

28. Si el aparato emite humo negro, desenchufelo

inmediatamente y espere a que deje de salir humo antes

de sacar la cesta de freir.

29. Este aparato estd previsto para uso doméstico y en

aplicaciones similares, como:

— zonas de cocina para empleados en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo;

- casas rurales;

- para uso de clientes en hoteles, hostales y otros entornos
de tipo residencial;

- establecimientos que ofrecen servicios de alojamiento

y desayuno.

30. El simbolo del signo de exclamacién dentro de un

triangulo equilatero indica al usuario la presencia

de instrucciones de funcionamiento y mantenimiento

importantes (mantenimiento y reparacién) en la

documentacion que se adjunta al aparato.

31. Recicle los aparatos eléctricos defectuosos, no los

elimine con la basura doméstica. Ayudenos

== activamente en nuestros esfuerzos por conservar

los recursos y proteger el medio ambiente, llevando este

aparato a un centro de recogida o eliminacién de residuos.

2/ ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tension: 230V, 50 Hz

Consumo de potencia: 1800 W

Temperaturadefuncionamiento: | 130 - 190 °C

Capacidad méaxima: 2,51
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3/ DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1- Tapa 7- Asas de transporte

2- Ventanilla de visualizacién 8- Interruptor deslizante del mando

3- Ranuras de ventilacion con filtro del termostato
extraible 9- Base

4- Depbsito de aceite 10- Cesta de freir

5- Boton de apertura de la tapa 11- Gancho para escurrir

6- Indicador luminoso de 12- Botén para desbloquear el asa
CALENTAMIENTO 13- Asa de la cesta de freir

4/ ANTES DEL PRIMER USO

1. Saque del embalaje el producto y todos los accesorios.

2. Asegurese de que el producto no esta dafnado y de que no falta ninguin accesorio.
Si hubiera alguna pieza dafada o si faltara alguna pieza, pdngase en contacto
con nuestro servicio postventa.

3. Limpie el producto y todos los accesorios (> «6. LIMPIEZA'Y CUIDADOS»).

5/ MODO DE EMPLEO

ADVERTENCIA: Desenchufe siempre la freidora de la toma de corriente
antes de montar o desmontar piezas, llenar o vaciar el depésito de aceite,
antes de limpiarla y después de usarla.

5.1 MONTAJE DE LA FREIDORA

Asegurese de que la tapa (1) estda montada en la base (9), y de que el filtro y la
cubierta del filtro estén montados correctamente en su lugar (> 6.1 DESMONTAJE
DE LATAPAY EL FILTRO PARA LA LIMPIEZA).

5.2 USO DE LA FREIDORA

1. Coloque la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

2. Presione el botén de apertura de la tapa (5) para abrir la tapa.

3. Presione el botdn para desbloquear el asa (12) y despliegue el asa de la cesta de
freir hasta que haga «clic» al enclavarse en la posicién de uso.

4. Saque la cesta de freir (10), llénela con el alimento preparado y déjela a un lado.
No llene mas de 2/3 de la cesta.

5. Llene el depésito de aceite (4) con aceite de cocina fresco hasta la marca de nivel
«MAX». No lo llene por debajo de del nivel «<MIN» ni por encima del nivel «<MAX»
marcados en el interior del depdsito.

NOTA:

m Llene el depésito solo con aceite de cocina. No lo llene con otros liquidos,
como agua, leche o café.

m Nointroduzcagrasas sélidas en el depdsito de aceite, para evitar unincendio
o sobrecalentamiento del aparato. Las grasas sélidas deben derretirse
completamente antes de introducirlas en el depésito de aceite.

m Utilice siempre aceite que resista altas temperaturas.

m No mezcle aceites de diferentes tipos. No afiada aceite fresco al aceite usado.
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ADVERTENCIA: No use nunca la freidora sin aceite en el deposito. Podria
producirse sobrecalentamiento, fuego o dafos en el aparato.

6. Cierre la tapa (1).

7. Asegurese de que el mando del termostato (8) esté en la posiciéon «OFF» (apagado)
y, a continuacién, enchufe el cable de alimentacién a la toma de corriente.

8. Deslice el mando del termostato (8) a la temperatura que desee (OFF
(apagado)-130-160-170-180-190 °C), segun el tipo de alimento que vaya a freir.
El indicador luminoso de CALENTAMIENTO (6) se encendera mientras el aparato
esté calentando el aceite hasta la temperatura ajustada, y se apagara cuando se
haya alcanzado dicha temperatura.

9. Cuando el indicador luminoso de CALENTAMIENTO (6) se apague, presione
el botén de apertura de la tapa (5) para abrir la tapa, e introduzca la cesta de
la freidora (10) en el depdsito de aceite (4) bajandola lentamente para evitar
salpicaduras o desbordamiento.

10. Cierre la tapa.

NOTA:

m Mientras se frien los alimentos, el indicador luminoso de CALENTAMIENTO
se enciende y se apaga. Esto es normal e indica que el aparato esta
manteniendo automaticamente la temperatura ajustada.

m El aparato puede emitir una gran cantidad de vapor al principio del proceso
de coccion. Esto se debe al agua que contiene el alimento y a la humedad en
la superficie del alimento. El vapor puede salir por las ranuras de ventilacion
(3). A medida que el alimento se cocina, la superficie se deshidrata
rapidamente, dejando una piel crujiente.

11.Cuando el alimento esté cocinado, deslice el mando del termostato (8) a la
posiciéon «OFF» (apagado).

12. Utilice guantes resistentes al calor. Para evitar que la tapa se abra demasiado
deprisa, sujete la parte delantera superior de la tapa con una mano y presione
después el botén de apertura de la tapa (5). La tapa se abrird automaticamente.

PRECAUCION: Tenga cuidado con el vapor caliente que sale al abrir, y
con las salpicaduras de aceite.

13.Levante la cesta de freir y enganchela en el borde del depésito de aceite con
el gancho para escurrir (11) dejando que gotee el exceso de aceite, y pase el
alimento a un plato cubierto con papel de cocina.

14. Cuando haya terminado de usar el aparato, deslice el mando del termostato (8)
a la posicion «OFF» (apagado) y desenchufe el cable de alimentacion de la toma
de corriente.

15.Deje que la freidora y el aceite se enfrien como minimo durante 3 horas antes de
vaciar y limpiar (< «6. LIMPIEZA'Y CUIDADOS»).
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enchufada o enfriandose. Pueden producirse quemaduras graves por
aceite si una freidora cae accidentalmente de una encimera por haber
tirado del cable. Mantenga alejados a los nifios y las mascotas en todo
momento. No deje que el cable cuelgue por el borde de la encimera en
un lugar al que puedan acceder nifios o donde alguien pudiera tropezar
accidentalmente.

f ADVERTENCIA: No deje nunca la freidora sin vigilancia cuando esté

pueden encender muy deprisa. No deje nunca aceite o grasa
calentandose sin supervision. En caso de que se encienda el aceite, no
intente apagarlo vertiendo agua sobre él. Cubra inmediatamente el
@ deposito de aceite con una tapa o un plato. Apague la freidora y
desenchufela, y deje que el aceite se enfrie en el aparato.

5.3 GUIA PARA FREIR

Use esta tabla o la guia para freir impresa en el aparato como orientacion general.
Compruebe siempre que el alimento esté totalmente cocinado. La temperatura
y el tiempo de fritura pueden variar dependiendo del tamafo y las porciones de
alimentos. Ajustelos cuando sea necesario.

f PELIGRO DE INCENDIO: Si el aceite o la grasa se calientan demasiado se

Alimento Cantidad Temperatura ("‘I"iiennt':{)&)
Patatas fritas 4009 160 °C 6-9
Croquetas de patata 4-5 piezas 170 °C 3-4
Champinones una sola capa 170°C 4-5
Rodajas de berenjena 3509 190 °C 3-4
E'r'f:)i; o (;je pescado | 3 iesas215g 160 °C 5.7
Porcionesde Camembert 3-4 piezas 190 °C 2-3
Gambas crudas 8-10 piezas 180 °C 3-4
Nuggets de pollo 8-10 piezas 180 °C 3-4
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Alimentos congelados Cantidad Temperatura (|.1r|ii?1r:tp:s)
Patatas fritas 2009 180 °C 4-5
Croquetas de patata 6-8 piezas 190 °C 5-6
Champifones empanados 10 piezas 190 °C 4-5
Gambas empanadas 2509 180 °C 4-5
Filetes de pescado 3 filetes 180 °C 8-10
Aros de cebolla fritos 6-8 piezas 190 °C 3-4
Barritas de pescado 8 piezas 190 °C 3-5

5.4 CONSEJOS PARA FREIR

m Corte del mismo tamano los alimentos como patatas fritas, y escoja piezas de
pescado o pollo de tamano similar.

m Antesdefreiren lafreidora, asegurese de que el alimento esté lo mas seco posible.
Utilice papel de cocina para absorber el exceso de humedad de los alimentos,
como pescado, carnes y verduras.

m Ajuste el mando del termostato a la temperatura minima mientras espera entre
dos lotes.

m No deje la cesta de freir con el alimento enganchada en la posiciéon de escurrir
durante demasiado tiempo. Los vapores pueden hacer que el alimento se
ablande y ya no sea crujiente.

m No caliente el aceite a altas temperaturas durante mucho tiempo. Esto haria que
el aceite pierda sus propiedades.

m Cambie frecuentemente el aceite de freir. Si el aceite estd muy oscuro, turbio,
emite un olor desagradable, exceso de humo o forma espuma al calentarlo, debe
eliminarse de manera segura.

congelados en el aparato, ya que provocaria salpicaduras de aceite y podrian

f ADVERTENCIA: No introduzca agua, alimentos himedos ni alimentos
producirse quemaduras.

6/ LIMPIEZA Y CUIDADOS

ADVERTENCIA: Antes del desmontaje o la limpieza,
desenchufe la freidora y deje que el aceite se enfrie
completamente en el aparato.

ADVERTENCIA: No sumerja la base (9), el depoésito de aceite
A (4), el cable de alimentacién ni el enchufe en agua ni otros

liquidos. No los enjuague bajo el grifo, ya que contienen

componentes eléctricos. No deje que penetre agua.
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6.1 DESMONTAJE DELATAPAY EL FILTRO PARA LA LIMPIEZA

1. Presione el botén de apertura de la tapa (5) para abrir la tapa.
2. Para quitar la tapa, presione los 2 salientes a ambos lados de

la bisagra hacia la parte trasera (Fig. 1) y tire hacia arriba de la
tapa (Fig. 2).

3. Para quitar la cubierta del filtro, presione el clip en la direccién
de la flecha y saquelo deslizandolo. A continuacion, quite el
filtro (Fig. 3).

Presionar

< Filtro

S,




4. Para volver a montarlo después de limpiarlo, siga los pasos
anteriores en orden inverso.

6.2 LIMPIEZA

m Limpie la freidora después de cada uso.

m No utilice nunca disolventes, productos de limpieza quimicos
o abrasivos, cepillos de alambre, objetos afilados o estropajos
para limpiar el aparato.

m Para eliminar el aceite, levante con cuidado la base (9) y
vierta el aceite frio en una botella desechable con ayuda de
un embudo. Limpie todo el aceite que quede en el depdsito
utilizando papel de cocina. Elimine el aceite de un modo
respetuoso con el medio ambiente. No vierta nunca el aceite
en el desaglie. Pbngase en contacto con su centro de reciclaje
local para pedir consejo sobre la eliminacién del aceite.

m Base (9) y depésito de aceite (4): limpiar con un pafo suave
ligeramente humedecido en agua o en agua jabonosa tibia.
Séquelos bien. El depdsito de aceite es permanente y no se
puede desmontar.

m Cesta de freir (10), tapa (1), filtro y cubierta: después de
quitarlos, limpielos con agua jabonosa tibia. Enjuaguelos y
séquelos bien antes de volver a instalarlos en la base.

m Monte el aparato completamente antes de usarlo o guardarlo.
Guarde la cesta de freir dentro del aparato y presione el botén
para desbloquear el asa (12) para plegarla hacia abajo.

7/ ALMACENAMIENTO

Guarde el aparato desenchufado en un lugar seco y bien ventilado, fuera del alcance
de los nifos.

8/ GARANTIA Y EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Este producto estd garantizado durante un periodo de doce (12) a veinticuatro (24)
meses (conforme a lo dispuesto por la legislacion local y al correspondiente periodo
indicado en el recibo de compra) a partir de su fecha de compra contra cualquier
defecto de funcionamiento derivado de algun fallo de material o fabricacion.

Esta garantia no cubre aquellos dafios que pudieran producirse como consecuencia
de una instalacion incorrecta, utilizacién inadecuada o del desgaste normal del
producto.
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De manera mas precisa, la garantia no cubrira lo siguiente:

- Darfos o anomalias atribuibles a una utilizacidén incorrecta, un accidente fortuito,
modificacion del aparato o su conexién a una red eléctrica de una intensidad o
tension inadecuada.

- Productos modificados, tales como aquellos donde el precinto de garantia o
el numero de serie hayan sido dafados, modificados, suprimidos o presenten
corrosion.

- De incluirse, las pilas sustituibles y los accesorios solo estaran garantizados
durante un periodo de seis (6) meses.

- Cualquier fallo de acumuladores o pilas que se produzca como consecuencia de
haber estado sometidos a un periodo de recarga excesivamente largo o de no
haberse observado las precauciones de seguridad indicadas en el manual.

- Aquellos dafnos de tipo estético, incluidos arafiazos, abolladuras o cualquier otro
tipo de dafo.

- Danos resultantes de cualquier reparacion o intervencion efectuada en el aparato
por personas no autorizadas.

- Defectos debidos a desgaste o envejecimiento normal del producto.

- Actualizaciones de software que pudieran ser necesarias debido a un cambio de
los parametros de red.

- Fallos del producto debido a la utilizacién de software procedente de terceros a
fin de modificar, sustituir o adaptar el existente.

- Fallos del producto debido a su utilizacién con accesorios diferentes a los
homologados por el fabricante.

- Productos que presenten indicios de corrosion.

En ningun caso, el fabricante se hara responsable de posibles pérdidas de los datos

guardados en el disco. Asimismo, el fabricante no estard obligado a verificar que se

hayan retirado de antemano las tarjetas de memoria SIM o SD de aquellos productos
devueltos.

Aquellos productos reparados o sustituidos podran incluir componentes y equipos

nuevos y/o reacondicionados.

RECLAMACIONES EN GARANTIA

Para que podamos aceptar una reclamacién en garantia, le rogamos que lleve su

producto defectuoso junto con cualquier accesorio suministrado en su embalaje

original al centro de atencion al cliente del establecimiento donde lo haya adquirido

y presente una prueba valida de compra (recibo de caja, factura,...) del producto.

Serd importante contar con informacién clave, tal como fecha de compra, modelo

y nimero de serie o de IMEI del aparato (dichos datos suelen figurar ya sea en el

producto, su embalaje o prueba vélida de compra).

En su defecto, deberd presentar el producto junto con los accesorios necesarios

que garanticen su funcionamiento correcto (cable de alimentacién, adaptador de

corriente, etc.).

Si su reclamacién esta cubierta por la garantia, el servicio posventa podra proceder

de una de las maneras siguientes (en funcion de los requisitos estipulados por la

legislacion local):

- Reparar o sustituir aquellas piezas defectuosas.

- Sustituir el producto devuelto por otro cuyas funciones sean idénticas y
sea equivalente al producto original en lo que respecta a su rendimiento o
prestaciones.

- Reembolsar el importe pagado por el producto, segun se indica en la prueba
vélida de compra presentada.

El hecho de adoptar cualquiera de estas tres (3) soluciones no otorga derecho alguno

a prolongar o renovar el periodo de garantia.
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1/ INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia este manual com atencao antes da primeira utilizacao.
Ele contém informacdao de seguranca importante, bem
como instrucgoes relativas ao uso e manutencao do aparelho.
Guarde estas instrucdes para futuras referéncias e entregue-
as aos futuros donos do produto.

1. Nao toque nas superficies quentes.

2. Para se proteger contra choques elétricos, nao
A coloque o aparelho, fio da alimentacao ou a ficha

dentro de dgua ou de qualquer outro liquido. Nao os passe

por agua da torneira. (consulte LIMPEZA E CUIDADOQOS).

3. Relativamente as instrucbes sobre limpeza das

superficies em contacto com alimentos ou 6leo (consulte

a seccao 6.2. LIMPEZA).

4. Para evitar o risco de choque elétrico, nao coloque

nenhum tipo de liquido na unidade principal que contém

0s componentes elétricos.

5. Este aparelho nao foi criado para ser utilizado com

um temporizador externo ou um sistema de comando a

distancia em separado.

6. Este aparelho nao devera ser utilizado por criancas dos 0

aos 8 anos de idade. Este aparelho pode ser usado por criancas
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com mais de 8 anos de idade, se forem continuamente
supervisionadas. Este aparelho pode ser usado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia ou conhecimentos, se forem
supervisionadas ou se lhes forem dadas instrucbes em
relacdao a utilizacao do aparelho de modo seguro e
compreenderem o0s perigos envolvidos. Mantenha o
aparelho e o fio fora do alcance de criancas com menos
de 8 anos. A limpeza e manutencao nao deverao ser feitas
por criancas.

7. As criancas nao deverao brincar com o aparelho.

8. Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que a
voltagem indicada na placa das especificagées do aparelho
corresponde a sua voltagem local.

9. Certifique-se de que a ficha da alimentacao esta
devidamente ligada a tomada. Certifique-se sempre de
que a ficha é inserida corretamente na tomada.

10. Certifique-se de que o aparelho e o cesto da fritadeira
estao devidamente montados antes da utilizacao.

11. Antes de ligar ou desligar o aparelho, coloque sempre
o controlo do terméstato na posicao de desligado (OFF).
Para desligar o aparelho da alimentacao, segure e puxe pela
ficha para a retirar da tomada. Nao puxe pelo fio.

12. Nao use este aparelho se a ficha, fio ou o aparelho
estiverem danificados de algum modo.

13. Se o fio da alimentacao ficar danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, o agente de reparacdao ou uma
pessoa igualmente qualificada, de modo a evitar quaisquer
perigos.

14. Para evitar derrames no conector, nao encha
excessivamente o cesto da fritadeira.

15. Mantenha sempre a tampa fechada enquanto estiver a
fritar alimentos.

16. Use a pega do cesto da fritadeira para subir e baixar
o cesto.
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17. Nunca mova nem limpe o aparelho quando o éleo

estiver quente. Retire a ficha da tomada conforme indicado

e espere que o 6leo arrefeca por completo.

18. RISCO DE QUEIMADURAS: As superficies do
aparelho assinaladas com este sinal ficam quentes

durante a utilizacao e podem permanecer quentes durante

algum tempo apos a utilizacao. Nao toque nestas superficies.

Use as pegas ou manipulos.

19. Os aparelhos de cozinha deverao ser posicionados numa

situacao estavel com as pegas posicionadas para evitar

derrames de liquidos quentes. Quando cozinhar, nao coloque

o aparelho encostado a uma parede ou outros aparelhos.

Certifique-se de que ha um espaco de, pelo menos, 15 cm

em todos os lados do aparelho. Nao coloque nada em cima

do aparelho.

20. A utilizacao de acessérios nao recomendados pelo

fabricante pode provocar ferimentos.

21. Mantenha o fio afastado de superficies quentes. Nao

ligue a ficha a uma tomada nem utilize o painel de controlo

com as maos molhadas.

22. Nao deixe o fio pender de uma mesa ou bancada, nem

entrar em contacto com superficies quentes.

23. Quando a ficha servir de meio para desligar o aparelho,

a tomada tem de permanecer facilmente acessivel.

24. Nao coloque o aparelho em cima ou perto de um

fogao a gas ou elétrico que esteja quente, nem num forno

aquecido.

25. Nao use o aparelho com outros intuitos para além dos

descritos neste manual. A ma utilizacao do aparelho pode

dar origem a ferimentos.

26. Nunca deixe o aparelho a funcionar sem supervisao.

27. As superficies exteriores do aparelho e o cesto da

fritadeira podem ficar quentes durante a utilizacdo. Use

luvas para o forno ou ferramentas de preensao quando
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manusear componentes quentes ou tocar em superficies

quentes. Deixe o aparelho arrefecer por completo antes de

proceder a limpeza ou manutencao.

28. Se o aparelho libertar fumo preto, retire imediatamente

a ficha da tomada e espere que o fumo pare antes de retirar

o cesto da fritadeira.

29. Este aparelho foi criado para ser usado em aplicacoes

domésticas e semelhantes, como:

— Areas de cozinha do pessoal em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- Casas de quinta;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do
tipo residencial;

- Ambientes do tipo residenciais com pequeno-almoco.

30. O simbolo do ponto de exclamacao dentro de

um triangulo equildtero avisa o utilizador da

presenca de instrucbes importantes de funcionamento,

manutencao e reparacao na documentacao de suporte do

dispositivo.

31. Aparelhos elétricos defeituosos tém de ser reciclados

e nao deverao ser eliminados juntamente com o lixo

== doméstico comum. Participe ativamente nos nossos

esforcos para conservar 0s recursos e proteger o ambiente,

entregando este aparelho num centro de recolha ou de

reciclagem.

2/ CARACTERISTICAS TECNICAS

Voltagem: 230V, 50 Hz

Consumo de energia: 1800 W

Temperatura de funcionamento: | 130 - 190 °C

Capacidade maxima: 25L
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3/ DESCRICAO DO PRODUTO

1- Tampa 7- Pegas de transporte

2- Janela de observacao 8- Interruptor deslizante do controlo

3- Aberturas de ventilagao com do terméstato
filtro amovivel 9- Unidade base

4- Deposito do 6leo 10- Cesto da fritadeira

5- Botao de libertacao da tampa 11- Gancho de drenagem

6- Indicador luminoso de 12- Botao de libertacao da pega
AQUECIMENTO 13- Pega do cesto da fritadeira

4/ ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire o produto e todas as pecas da embalagem.

2. Certifique-se de que o produto néo estd danificado e que ndo existem acessorios
em falta. Contacte o nosso servico pds-venda se houver pecas em falta ou
danificadas.

3. Limpe o produto e todos os acessérios (> “6. LIMPEZA E CUIDADQOS").

5/ FUNCIONAMENTO

AVISO: Desligue sempre a fritadeira elétrica da alimentacdo antes de
montar/desmontar, encher/esvaziar o depésito do dleo, limpeza e apds a
utilizacao.

5.1. MONTAR A FRITADEIRA ELETRICA

Certifique-se de que a tampa (1) esta montada na unidade base (9), e que o
filtro e a cobertura do filtro estdo devidamente montados no respetivo lugar
(> 6.1. DESMONTAR A TAMPA E O FILTRO PARA PROCEDER A LIMPEZA).

5.2. UTILIZAR A SUA FRITADEIRA ELETRICA

1. Coloque a fritadeira elétrica numa superficie plana, estavel e resistente ao calor.

2. Prima o botao de libertacao da tampa (5) para abrir a tampa.

3. Prima o botdo de libertacdo da pega (12) e desdobre a pega do cesto da fritadeira
até ouvir um “clique” na posicao de utilizacao.

4. Retire o cesto da fritadeira (10), encha com os alimentos pré-fritos e ponha de
lado. Ndo exceda 2/3 do cesto.

5. Encha o deposito do 6leo (4) com bleo novo de cozinha até a marca de nivel
“MAX". Nao encha abaixo de “MIN” nem acima de “MAX" assinalados no interior
do depésito do éleo.

NOTA:

m Encha o depésito apenas com éleo de cozinha. Nao encha com outros
liquidos, como agua, leite ou café.

m Nao encha o depédsito com gorduras sélidas, para evitar fogo ou
sobreaquecimento do aparelho. As gorduras sélidas tém de ser
completamente derretidas antes de serem adicionadas no depésito do éleo.

m Use sempre dleo que consiga aguentar temperaturas elevadas.

m Nao misture diferentes tipos de dleo. Evite misturar 6leo novo com dleo
usado.
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AVISO: Nunca use a fritadeira elétrica sem 6leo no depdsito. Isso pode dar
origem ao sobreaquecimento, fogo ou danos no aparelho.

6. Feche atampa (1).

7. Certifique-se de que o controlo do termdstato (8) é movido para “OFF", depois
ligue a ficha a uma tomada.

8. Faca deslizar o controlo do termdstato (8) para a temperatura desejada (OFF
(desligado)-130-160-170-180- 190 °C), de acordo com o tipo de alimento a ser
fritado. O indicador luminoso de AQUECIMENTO (6) acende quando o aparelho
estiver a aquecer o 6leo até a temperatura definida, e desliga-se quando atingir
a temperatura definida.

9. Quando o indicador luminoso de AQUECIMENTO (6) se desligar, prima o botao
de libertacdo da tampa (5) para abrir a tampa, e baixe lentamente o cesto da
fritadeira (10) até ao depdsito do dleo (4), para evitar salpicos ou derrames.

10. Feche a tampa.

NOTA:

m Enquanto frita, o indicador luminoso de AQUECIMENTO vai ligando
e desligando. Isto é normal e significa que o aparelho esta a manter
automaticamente a temperatura definida.

m O aparelho pode emitir uma grande quantidade de vapor no inicio do
processo de confecao. Isto deve-se a agua existente nos alimentos e a
humidade na superficie dos alimentos. O vapor ira sair através das saidas
de ar (3). A medida que os alimentos vao sendo cozinhados, a superficie
desidrata rapidamente, deixando uma pele estaladica.

11.Quando o alimento estiver cozinhado, faca deslizar o controlo do terméstato (8)
para a posicao de desligado.

12. Use luvas resistentes ao calor. Para evitar que a tampa se abra muito rapidamente,
segure a parte superior dianteira da tampa com uma mao, depois prima o botdo
de libertacdo da tampa (5). A tampa abre automaticamente.

CUIDADO: Cuidado com o vapor que se possa escapar, ou com O0s
salpicos de dleo.

13. Levante o cesto da fritadeira e fixe no rebordo do depésito do 6leo com o gancho
de drenagem (11) para drenar o excesso de 6leo, e passe os alimentos para um
prato com papel de cozinha.

14.Quando terminar de usar o aparelho, faca deslizar o controlo do termostato (8)
para a posicao de desligado (OFF) e retire a ficha da tomada.

15. Permita a fritadeira elétrica e ao 6leo arrefecerem durante, pelo menos, 3 horas,
antes de esvaziar e limpar (> “6. LIMPEZA E CUIDADOS").

estiver ligada ou a arrefecer. Se a fritadeira for puxada acidentalmente
de um balcao, pode dar origem a queimaduras sérias com o éleo.
Mantenha as criancas e animais sempre afastados. Nao permita que o
fio fique pendurado na extremidade do balcao, onde possa ser agarrado
por uma crianca ou alguém tropecar nele.

f AVISO: Nunca deixe a fritadeira elétrica sem supervisao enquanto
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muito rapidamente. Nunca deixe gordura ou 6leo a aquecer sem
supervisao. Caso o 6leo se incendeie, ndo tente apagar com agua. Cubra
imediatamente o depésito do 6leo com um testo ou prato. Desligue a
fritadeira e retire a ficha da tomada. Deixe o 6leo arrefecer dentro do
aparelho.

5.3. GUIA PARA FRITAR

Use esta tabela ou o guia para fritar impresso no aparelho como orientagao geral.
Certifique-se de que os alimentos ficam bem cozinhados. A temperatura de fritar
e o tempo podem variar, dependendo do tamanho e porcao dos alimentos. Ajuste

f RISCO DE FOGO: Gordura ou 6leo sobreaquecido podem incendiar-se

conforme desejado.

Alimento Quantidade Temperatura ( n?ierwjrt,gs)
Batatas fritas 4009 160 °C 6-9
Croquetes de batata 4-5 pedacos 170°C 3-4
Cogumelos Camada simples 170°C 4-5
Fatias de beringela 3509 190 °C 3-4
Filetes de peixe panados 3 ugifl;(ées/ 160 °C 5-7
Pedacgos de camembert 3-4 pedacos 190 °C 2-3
Camaroes crus 8-10 pedacos 180 °C 3-4
Nuggets de frango 8-10 pedacos 180 °C 3-4
Alimentos congelados Quantidade Temperatura (r;ln-ier?::'t’gs)
Batatas fritas 200g 180 °C 4-5
Croquetes de batata 6-8 pedacos 190 °C 5-6
Cogumelos panados 10 unidades 190 °C 4-5
Lagostim panado 2509 180 °C 4-5
Filetes de peixe 3 filetes 180 °C 8-10
Anéis de cebola fritos 6-8 pedacos 190 °C 3-4
Douradinhos 8 unidades 190 °C 3-5
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5.4. DICAS PARA FRITAR

Corte os alimentos, como batatas fritas, com o mesmo tamanho, e escolha
pedacos com tamanhos semelhantes de peixe e frango.

Antes de fritar, certifique-se de que os alimentos estdo o mais secos possivel.
Use papel de cozinha para absorver o excesso de humidade dos alimentos como
peixe, carne e legumes.

Defina o controlo do termdstato para a temperatura minima enquanto aguarda
entre dois lotes.

Nao deixe o cesto da fritadeira com alimentos no gancho na posicdo de drenagem
durante muito tempo. Os vapores podem fazer com que os alimentos percam o
seu estado estaladico e fiquem moles.

Nao aqueca o 6leo a altas temperaturas durante longos periodos de tempo. Isso
faz com que o 6leo perca as suas propriedades.

Substitua frequentemente o 6leo de fritar. Se o éleo ficar muito escuro, turvo,
libertar um odor desagradavel, libertar demasiado fumo ou espuma quando
aquecido, deverd ser eliminado em seguranca.

no aparelho, pois isso faz com que o 6leo salpique e possa dar origem a

f AVISO: Nao adicione agua, alimentos humidos, molhados ou congelados

queimaduras.

6/ LIMPEZA E CUIDADOS

AVISO: Antes da desmontagem/limpeza, desligue a
fritadeira e retire a ficha da tomada. Deixe o d6leo arrefecer
dentro do aparelho.

f AVISO: Nao coloque a unidade base (9), depdsito do dleo

(4), fio ou ficha dentro de d4gua ou de quaisquer outros
liquidos. Nao os passe por agua da torneira, pois contém
componentes quimicos. Nao permita que agua entre no
seu interior.
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6.1. DESMONTAR A TAMPA E FILTRO PARA PROCEDER A
LIMPEZA

1. Prima o botao de libertacao da tampa (5) para abrir a tampa.
2. Para retirar a tampa, pressione os 2 dentes em ambos os lados

da dobradica para tras (Imagem 1) e puxe a tampa para cima
(Imagem 2).

Imagem 1

3. Para retirar a cobertura do filtro, pressione o clipe na direcao

da seta e faca deslizar para fora. De seguida, retire o filtro
(Imagem 3).

Pressione

O
109.9:9.9:9.9.90.9.9.9.9 H
358885583 Filtro
50’0’2.9‘@0‘0‘?.2.004
& »

Imagem 3
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4. Paravoltaramontarapdsalimpeza,sigaospassosapresentados
anteriormente pela ordem inversa.

6.2. LIMPEZA

m Limpe a fritadeira elétrica ap6s cada utilizacao.

m Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos,
esfregoes, objetos afiados ou escovas de aco para limpar o
aparelho.

m Para eliminar o 6leo, levante cuidadosamente a unidade base
(9) e verta o 6leo frio para um recipiente de eliminacao com a
ajuda de um funil. Limpe o 6leo restante existente no depésito
do 6leo com papel de cozinha. Elimine o 6leo de um modo
amigo do ambiente. Nunca elimine o 6leo para o sistema de
esgoto. Contacte o seu centro de reciclagem para se informar
quanto a eliminacao do éleo.

m Unidadebase (9) e depdsito do dleo (4) - Passe com um pano
suave ligeiramente embebido em agua, ou agua quente com
detergente. Seque bem. O depésito do bleo é permanente e
nao pode ser amovivel.

m Cesto dafritadeira (10), tampa (1), filtro e cobertura — Apds
retirar, lave com agua quente e detergente. Passe e seque bem
antes de voltar a montar na unidade base.

m Monte o aparelho por completo antes de voltar a usar ou
guardar. Guarde o cesto da fritadeira dentro do aparelho e
prima o botao de libertacdo da pega (12) para dobrar a pega
para baixo.

7/ ARMAZENAMENTO

Guarde desligado da alimentacdo num local seco e bem ventilado, fora do alcance
das criancgas.

8/ GARANTIA E LIMITES DE RESPONSABILIDADE

Este produto tem garantia por um periodo de 12 a 24 meses (definido pela legislacdo
nacional, o periodo no taldao da caixa indica a data) a partir da data de compra contra
qualquer defeito resultante de uma falha de fabrico ou de material.

Esta garantia ndao abrange danos resultantes de uma ma utilizacdo, uma utilizacao
incorreta ou o desgaste normal do produto.

Mais precisamente, a garantia ndo abrange:
- Danos ou problemas causados por uma utilizacdo incorreta, acidente, alteracao
ou ligacao elétrica com intensidade ou tensado inadequada.
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- Produtos modificados, com o selo de garantia ou nimero de série danificados,
alterados, eliminados ou oxidados.

- As baterias substituiveis e acessérios tém uma garantia de 6 meses.

- Falhas na bateria apds um carregamento demasiado longo ou o desrespeito
pelas instrucdes de seguranca indicadas no manual.

- Danos estéticos, incluindo riscos, mossas ou qualquer outro elemento.

- Danos causados por qualquer intervencdo efetuada por uma pessoa nao
certificada.

- Falhas causadas por um desgaste normal ou devidas ao envelhecimento normal
do produto.

- Atualizacbes de software, devido a uma alteracao das definicdes de rede.

- Falhas do produto devido a utilizacdo de software de terceiros para modificar,
alterar ou adaptar o software existente.

- Falhas do produto devido a utilizacdo sem os acessérios homologados pelo
fabricante.

- Produtos oxidados.

Em caso algum, o fabricante pode ser responsabilizado pela perda de dados

armazenados no disco. De igual modo, o fabricante ndo pode ser responsabilizado

por verificar se os cartdes SIM/SD foram devidamente removidos dos produtos

devolvidos.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos

novos e/ou novamente acondicionados.

MODALIDADES DE IMPLEMENTAGAO

Para obter um servico de garantia, deve comunicar o seu produto no balcdo de

atendimento do seu local de venda equipado com o comprovativo de compra (recibo,

fatura, etc.), do produto e dos respetivos acessorios fornecidos, com a embalagem de

origem.

E importante ter a data de compra, o modelo e o nimero de série ou de IMEI (estas

informacgdes estdo normalmente presentes no produto, na embalagem ou no seu

comprovativo de compra).

Caso contrdrio, devera trazer o produto com os acessérios necessarios para o seu

funcionamento correto (alimentagao, adaptador, etc.).

No caso de a sua reclamacao estar coberta pela garantia, o servico pés-venda poder3,

nos limites da legislacao local:

- Reparar ou substituir as pecas defeituosas.

- Trocar o produto devolvido por um produto que tenha, pelo menos, as mesmas
funcionalidades e que seja equivalente em termos de desempenho.

- Reembolsé-lo pelo produto, pelo preco de compra do produto mencionado na
prova de compra.

No caso de uma destas 3 solugdes ser utilizada, estas ndo dao direito a extensdao ou a

renovacao do periodo de garantia.
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SPIS TRESCI

1/INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA S.46
2/SPECYFIKACJA TECHNICZNA S.50
3/0PIS URZADZENIA S.50
4/PRZED PIERWSZYM UZYCIEM S.50
5/UZYTKOWANIE S.50
6/CZYSZCZENIE | KONSERWACJA S.53
7/PRZECHOWYWANIE S.55
8/GWARANCJA | OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI __S.55

1/ INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac
niniejszq instrukcje. Zawiera ona wazne informacje na
temat bezpieczenstwa oraz instrukcje dotyczace uzywania
i konserwacji urzadzenia. Niniejsza instrukcje nalezy
zachowac na przyszto$¢. W przypadku sprzedazy nalezy ja
przekaza¢ nowym wiascicielom urzadzenia.

1. Nie nalezy dotykac goracych powierzchni.

2. W celu ochrony przed zagrozeniami zwigzanymi
A z elektrycznoscia nie nalezy zanurza¢ urzadzenia,
przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych
ptynach. Elementéw tych nie nalezy nigdy ptuka¢ pod
biezacg wodg (patrz czes¢ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).
3. Zalecenia dotyczace czyszczenia powierzchni majacych
kontakt z zywnoscig lub olejem podane sa w czesci 6.2
CZYSZCZENIE.
4. Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem, do modutu
gtbwnego zawierajacego podzespoty elektryczne nie nalezy
wlewac jakichkolwiek ptyndow.
5. Urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za
pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.
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6. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 0 do 8 lat. Pod warunkiem zapewnienia
ciagtego nadzoru, urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od lat 8. Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat bezpiecznej
obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktérym brak
jest doswiadczenia lub wiedzy. Urzadzenie i jego przewéd
nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci do lat
8. Dzieci nie moga wykonywac czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem i konserwacja.

7. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

8. Przed podtaczeniem urzadzenia do kontaktu nalezy
sprawdzi¢ czy napiecie podane na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia odpowiada napieciu w lokalnej sieci elektryczne;.
9. Prosimy upewnic sie, ze urzadzenie jest podtgczone do
kontaktu $ciennego. Nalezy zawsze pilnowa¢, aby wtyczka
byta prawidtowo wtozona do kontaktu $ciennego.

10. Przed uzyciem nalezy koniecznie wtasciwie zamontowac
w urzadzeniu kosz do smazenia.

11. Przed podtaczeniem lub odtgczeniem urzadzenia do/
od zasilania, pokretto termostatu nalezy zawsze ustawic
w pozycji OFF (WYLACZONE). Aby wyjac¢ z kontaktu wtyczke,
nalezy chwytac i ciagna¢ za wtyczke. Nie nalezy ciggna¢ za
przewod.

12. Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli wtyczka, przewod
zasilajacy lub samo urzadzenie sa w jakikolwiek sposob
uszkodzone.

13. Jezeli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby
unikng¢ niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymienid.
Wymiany powinien dokona¢ producent, przedstawiciel jego
serwisu lub inne osoby o podobnych kwalifikacjach.

14. Aby unikng¢ rozlania oleju na taczéwke, nie nalezy
przepetnia¢ kosza do smazenia.
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15. Podczas smazenia produktéw spozywczych nalezy
pilnowa¢, aby pokrywa byta zawsze zamknieta.
16. Do podnoszenia lub opuszczania kosza nalezy uzywac
uchwytu kosza do smazenia.
17. Nigdy nie wolno przestawia¢ ani czysci¢ urzadzenia
z goragcym olejem. Nalezy je odtaczy¢ od zasilania zgodnie
zinstrukcja i odczekac az olej catkowicie ostygnie.
18. RYZYKO OPARZEN: W czasie uzytkowania
powierzchnie  urzadzenia oznaczone tym
symbolem nagrzewaja sie i przez pewien czas po uzyciu
pozostajg bardzo gorace. Powierzchni tych nie nalezy
dotykad. Prosimy uzywac uchwytéw lub pokretet.
19. Urzadzenia kuchenne nalezy ustawia¢ w sposob stabilny,
z uchwytami usytuowanymi w sposéb zapobiegajacy
rozlewaniu goracych cieczy. Podczas smazenia nie nalezy
dostawiaC urzadzenia do $ciany ani do jakichkolwiek
innych urzadzen. Ze wszystkich stron wokot urzadzenia
nalezy zostawi¢ co najmniej 15 cm (5”) odstepu. Na
urzadzeniu nie nalezy niczego ustawiac.
20. Stosowanie akcesoriow lub elementéw dodatkowych
niezalecanych przez producenta urzadzenia moze
doprowadzi¢ do urazow.
21. Przewdd zasilajacy nalezy trzymacd z dala od goracych
powierzchni. Nie nalezy mokrymi rekoma obstugiwac panelu
sterowania ani wkfada¢ do kontaktu wtyczki przewodu
zasilajgcego.
22. Przewdd zasilajagcy nie moze zwisac z krawedzi stotu
lub blatu ani dotykac goracych powierzchni.
23. Jesli wtyczka przewodu zasilajacego stuzy do odtgczania
urzadzenia od zasilania, wtyczka ta musi by¢ zawsze tatwo
dostepna.
24. Urzadzenia nie nalezy ustawiac na gorgcych kuchenkach
gazowych lub elektrycznych, w rozgrzanych piekarnikach
ani obok nich.
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25. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do celéw innych niz
opisanew niniejszejinstrukcji.Niewfasciwe uzycie urzadzenia
moze doprowadzi¢ do urazéw.
26. Nigdy nie nalezy zostawiac pracujacego urzadzenia bez
nadzoru.
27. W czasie uzytkowania, zewnetrzne powierzchnie
urzadzenia i kosz do smazenia mogaq sie nagrzewac i byc
gorgce. Podczas przektadania goracych podzespotéw lub
dotykania goracych powierzchni nalezy miec¢ zatozone
rekawice kuchenne lub uzywa¢ odpowiednich narzedzi.
Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi
nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie catkowicie ostygto.
28. W przypadku, gdyby z urzadzenia zaczat sie wydobywac
czarny dym, nalezy je natychmiast odtagczy¢ od zasilania
(wyjac¢ wtyczke z kontaktu) i odczeka¢, az dym zniknie.
Dopiero wtedy mozna wyjac kosz do smazenia.
29. Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych
|podobnych np.:
kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych
obiektach pracowniczych;
- domy/gospodarstwa rolne;
- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkaniowych;
- obiekty typu nocleg ze sniadaniem.
30. Symbol wykrzyknika w trdjkacie wskazuje na
wazne instrukcje dotyczace obstugi i konserwacji
(konserwacji i naprawy) wystepujagce w dokumentagji
towarzyszacej urzadzeniu.
31. Niesprawne urzadzenia elektryczne nalezy
oddawac do recyklingu, nie wolno ich wyrzuca¢ do
mm= zmieszanych odpadow komunalnych. Prosimy o
aktywna pomoc w ochronie zasobow naturalnych
i srodowiska przez oddanie tego urzadzenia do
wyznaczonego punktu zbiorki odpadow lub na wysypisko.
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2/ SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie: 230V,50 Hz
Pobor pradu: 1800 W
Temperatura pracy: 130-190°C
Pojemnos¢ maksymalna: 2,51

3/ OPIS URZADZENIA

1-  Pokrywa 7- Uchwyty do przenoszenia
2- Okienko podgladu 8- Suwak sterowania termostatem
3- Otwory wentylacyjne z 9- Podstawa

wyjmowanym filtrem 10- Kosz do smazenia
4- Zbiornik oleju 11- Haczyk do odsaczania
5-  Przycisk otwierania pokrywy 12- Przycisk odczepiania uchwytu
6- Kontrolka NAGRZEWANIA 13- Uchwyt kosza do smazenia

4/ PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.
2.

3.

Wypakowac urzadzenie i wszystkie czesci.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone i czy nie brakuje Zadnych
akcesoridw. W przypadku braku lub uszkodzenia ktérejs z czesci skontaktowad
sie z naszym zespotem obstugi posprzedazowe;.

Wyczysci¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria (- ,6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”").

5/ UZYTKOWANIE
f OSTRZEZENIE: Przed montazem/demontazem, czyszczeniem i

napetnianiem/opréznianiem zbiornika na olej oraz po uzyciu nalezy zawsze
odtaczyc frytownice od zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu sciennego).

5.1. MONTAZ FRYTOWNICY
Nalezy dopilnowa¢, aby pokrywa (1) byla zatozona na podstawe (9) i aby filtr

pokrywa filtra byly wiasciwie zatozone na swoje miejsce (> 6.1 DEMONTAZ

POKRYWY | FILTRA DO CZYSZCZENIA).
5.2. UZYWANIE FRYTOWNICY

1.

2.
3.

Ustawic¢ frytownice na pfaskiej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

Nacisna¢ przycisk otwierania pokrywy (5), aby otworzy¢ pokrywe.

Nacisna¢ przycisk odczepiania uchwytu (12) i roztozy¢ uchwyt kosza do smazenia
az zatrzasnie sie (,kliknie”) w pozycji uzytkowej.

Wyjac¢ kosz do smazenia (10), napetni¢ go przygotowanymi produktamii odstawic.
Nie nalezy przekracza¢ 2/3 pojemnosci kosza.

Do zbiornika oleju (4) nala¢ swiezego oleju spozywczego do poziomu ,MAX".
Nie nalezy nalewa¢ oleju ponizej poziomu ,MIN" ani powyzej poziomu ,MAX"
zaznaczonego w zbiorniku oleju.
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UWAGA:

m Do zbiornika oleju nalezy nalewac¢ wylacznie olej spozywczy. Nie wolno
do niego nalewac innych plynéw takich jak woda, mleko lub kawa.

m Aby nie dopusci¢ do pozaru lub przegrzania urzadzenia, zbiornika oleju
nie nalezy napetnia¢ tluszczem stalym. Tluszcze stale nalezy najpierw
catkowicie stopi¢, dopiero potem mozna je przela¢ do zbiornika oleju.

m Nalezy zawsze uzywac oleju, ktory wytrzymuje wysoka temperature.

m Nie nalezy miesza¢ ze soba réznych rodzajow oleju. Nalezy unikac
dolewania swiezego oleju do oleju juz uzywanego.

OSTRZEZENIE: Frytownicy nie wolno nigdy uzywa¢ bez oleju w zbiorniku.
Mogtoby to doprowadzi¢ do przegrzania, pozaru lub uszkodzenia
urzadzenia.

6. Zamkna¢ pokrywe (1).

7. Dopilnowa¢, aby suwak sterowania termostatem (8) byt przesuniety w pozycje
4OFF" (L WYLACZONE"); nastepnie wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do
kontaktu $ciennego.

8. Przesuna¢ suwak sterowania termostatem (8) na zadana temperature (OFF-130-
160-170-180-190°C), odpowiednio do rodzaju smazonych produktéw. Podczas
nagrzewania oleju do nastawionej temperatury do ustawionej temperatury
bedzie sie $wieci¢ kontrolka NAGRZEWANIA (6); po osiagnieciu nastawionej
temperatury kontrolka zgasnie.

9. Gdy kontrolka NAGRZEWANIA (6) zgasnie, nacisna¢ przycisk otwierania pokrywy
(5), aby otworzy¢ pokrywe i powoli opusci¢ kosz do smazenia (10) do zbiornika
oleju (4), aby unikna¢ pryskaniu i przelaniu sie oleju.

10.Zamkna¢ pokrywe.

UWAGA:

m Podczas smazenia kontrolka NAGRZEWANIA bedzie na przemian zapalac sie
igasnac. Jest to normalneioznacza, ze urzadzenie automatycznie utrzymuje
ustawiona temperature.

m Napoczatku procesu smazenia z urzadzenia moze sie wydobywac duza ilos¢
pary. Jest to spowodowane woda znajdujaca sie w produktach spozywczych
oraz wilgocig na ich powierzchni. Para moze ulatnia¢ sie przez otwory
wentylacyjne (3). W miare smazenia sie produktow, z ich powierzchni szybko
odparowuje woda, przez co tworzy sie chrupiaca skoérka.

11. Gdy produkty usmazg sie, przesunac suwak (8) w pozycje,OFF” (,WYLACZONE").

12.Nalezy nosi¢ rekawice odporne na wysokie temperatury. Aby nie dopusci¢ do
zbyt szybkiego otwierania pokrywy, nalezy jedna reka przytrzymac przednia
gorna czes$c¢ pokrywy, a druga nacisnac przycisk otwierania pokrywy (5). Pokrywa
otworzy sie automatycznie.

OSTROZNIE: Uwaga na ulatniajaca sie goraca pare wodna i na pryskanie
oleju.

13.Podnies¢ kosz do smazenia i zaczepi¢ go haczykiem do odsaczania (11) na
obrzezu zbiornika oleju. Odsaczy¢ nadmiar oleju i przetozy¢ produkty na pétmisek
wyscielony papierowym recznikiem kuchennym.

14.Po zakoniczeniu uzywania urzadzenia, przesuna¢ suwak (8) w pozycje ,OFF”
(,WYLACZONE") i odfgczy¢ urzadzenie od zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu
sciennego).
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15. Przed oprdznieniem i umyciem pozwoli¢, aby frytownica i olej stygty przez co
najmniej 3 godziny (>,6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

OSTRZEZENIE: Gdy frytownica jest podtaczona do zasilania lub stygnie,
nigdy nie wolno zostawia¢ jej bez nadzoru. Przypadkowe $ciagniecie
frytownicy z blatu moze doprowadzi¢ do ciezkich oparzen wrzacym
olejem. Dzieci i zwierzeta domowe nalezy zawsze trzymac z daleka.
Przewdd zasilajacy nie moze zwisac¢ z krawedzi blatu, gdzie mégtby
zosta¢ pociagniety przez dzieci lub spowodowac potkniecie sie
uzytkownika.

szybko zapali¢. Nigdy nie nalezy zostawia¢ wrzacego oleju lub tluszczu
bez nadzoru. W przypadku, gdyby olej zapalit sie, nie nalezy prébowac
go gasi¢ woda. Zbiornik oleju nalezy natychmiast przykry¢ przykrywka
lub talerzem. Frytkownice nalezy wylaczy¢ i odlaczy¢ od zasilania.
Nalezy pozwoli¢, aby olej w urzadzeniu dobrze ostygt.

5.3. WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

Jako ogodlnych wytycznych nalezy uzywac ponizszej tabeli lub wskazéwek
dotyczacych smazenia nadrukowanych na urzadzeniu. Nalezy zawsze sprawdzac,
czy produkty sg dogotowane. Temperatura i czas smazenia moga sie zmienia¢ w
zaleznosci od wielkosci i ilosci produktéw, nalezy wiec je modyfikowa¢ odpowiednio
do potrzeb.

f RYZYKO POZARU: Zbyt mocno podgrzany olej lub tluszcz moze sie

Produkty llos¢ Temperatura (W mc"z‘zi ach)
Frytki 40049 160°C 6-9
Krokiety ziemniaczane 4-5 szt. 170°C 3-4
Pieczarki jedna warstwa 170°C 4-5
Plastry baktazana 3509 190°C 3-4
Panierowane filety rybne 3szt./215¢g 160°C 5-7
per Camembertw 3452, 190°C 23
Surowe krewetki 8-10 szt. 180°C 3-4
Nuggetsy z kurczaka 8-10 szt. 180°C 3-4
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Mrozonki llos¢ Temperatura (w mCI::: ach)
Frytki 2009 180°C 4-5
Krokiety ziemniaczane 6-8 szt. 190°C 5-6
Pieczarki panierowane 10 szt. 190°C 4-5
Krewetki panierowane 2509 180°C 4-5
Filety rybne 3filety 180°C 8-10
smazone dzwonka 6-8szt. 190°C 3-4
Paluszki rybne 8 szt. 190°C 3-5

5.4. PORADY DOTYCZACE SMAZENIA

m Produkty nalezy pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci (np. frytki). Takze ryby i
kurczaka nalezy podzieli¢ na podobnej wielkosci kawatki.

m Przed smazeniem w gtebokim ttuszczu nalezy upewni¢ sie, ze produkty s3
maksymalnie suche. Aby wchtona¢ nadmiar wilgoci z produktéw takich jak ryby,
mieso i warzywa, mozna uzy¢ papierowych recznikéw kuchennych.

m Podczas czekania miedzy dwiema partiami, termostat nalezy nastawi¢ na
temperature minimalna.

m Nie nalezy zbyt dtugo zostawia¢ kosza do smazenia w produktami zaczepionego
w pozycji odsaczania. Para wodna moze doprowadzi¢ do utraty chrupkosci i do
zmiekniecia produktow.

m Nie nalezy podgrzewac oleju do wysokiej temperatury przez zbyt diugi czas.
Moze to doprowadzi¢ do tego, ze olej straci swoje wtasciwosci.

m Olej do gtebokiego smazenia nalezy czesto wymieniac. Jedli olej jest bardzo
ciemny, zamglony, brzydko pachnie, nadmiernie dymi lub pieni sie podczas
podgrzewania, nalezy go natychmiast bezpiecznie zutylizowac.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy dolewa¢ wody ani wktada¢ do urzadzenia
mokrych lub zamrozonych produktéw spozywczych, poniewaz spowoduje
to pryskanie oleju, co moze prowadzi¢ do oparzen.

6/ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE: Przed demontazem/czyszczeniem nalezy

A wyja¢ z kontaktu wtyczke przewodu zasilajagcego
frytkownice i pozwoli¢, aby olej w urzadzeniu catkowicie
ostygt.

OSTRZEZENIE: Podstawy (9), zbiornika oleju (4), przewodu
zasilajacego ani wtyczki nie wolno zanurza¢ w wodzie lub
innych ptynach. Poniewaz elementy te zawieraja
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podzespoty elektryczne, nie wolno ich sptukiwa¢ pod kranem.
Nie mozna pozwoli¢, aby woda dostata sie do srodka.

6.1 DEMONTAZ POKRYWY | FILTRA DO CZYSZCZENIA

1. Nacisng¢ przycisk otwierania pokrywy (5), aby otworzyc
pokrywe.

2. Aby zdja¢ pokrywe, docisng¢ 2 zeby z obu stron zawiasu w tyt
(Rys. 1) i pociggna¢ pokrywe do gory (Rys. 2).

3. Aby zdja¢ pokrywe filtra, nacisnac zatrzask w kierunku strzatki
i wysunac. Nastepnie wyjac filtr (Rys. 3).

<3 Filtr




4. Aby ztozy¢ z powrotem po czyszczeniu, powyzsze kroki nalezy
odwrdcic.

6.2 CZYSZCZENIE

m Frytownice nalezy myc¢ po kazdym uzyciu.

m Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy nigdy uzywad
rozpuszczalnikéw, produktéw chemicznych lub scierajacych,
szczotek drucianych, ostrych przedmiotéw ani myjek do
szorowania/druciakéw.

m Aby pozby¢ sie oleju, nalezy ostroznie podnies¢ podstawe
(9) i przez lejek przela¢ zimny olej do jednorazowej butelki.
Jakiekolwiek resztki oleju w zbiorniku oleju wytrzec¢
papierowym recznikiem kuchennym. Olej nalezy zutylizowad
w sposéb przyjazny dla srodowiska. Nigdy nie wolno
wylewac oleju do kanalizacji. W celu zasiegniecia porady na
temat utylizacji oleju mozna skontaktowac sie z miejscowym
punktem recyclingu.

m Podstawa (9) i zbiornik oleju (4) — Nalezy je przetrze¢ miekka
Sciereczkg lekko zwilzong woda lub woda z detergentem.
Dokfadnie wysuszy¢. Zbiornik oleju jest zamontowany na
state i nie da sie go wyjac.

m Koszdosmazenia(10), pokrywa (1), filtri ostona - Po zdjeciu
ich umy¢ w goracej wodzie. Przed ponownym zatozeniem
w podstawie nalezy je wyptukac i doktadnie wysuszyc.

m Przed uzyciem lub schowaniem ztozy¢ urzadzenie. Kosz do
smazenia mozna przechowywac¢ w urzadzeniu; aby ztozy¢
uchwyt, nalezy nacisnac przycisk otwierania uchwytu (12).

7/ PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci, suchym i
posiadajacym dobra wentylacje.

8/ GWARANCJA | OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI

Wyrdb jest objety gwarancjg przez okres od 12 do 24 miesiecy (zaleznie od przepiséw
lokalnych, okres ten jest potwierdzony paragonem kasowym) liczong od daty
zakupu. Gwarancji podlegaja wszelkie usterki bedace skutkiem wad wykonawczych
lub materiatowych.

Gwarancja ta nie obejmuje uszkodzerrh spowodowanych niewtasciwym
zainstalowaniem, niewtasciwym uzytkowaniem lub zwyczajnym zuzywaniem sie
wyrobu.
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Gwarancja nie obejmuje w szczegdlnosci nastepujacych przypadkow:

- Uszkodzenia lub problemy spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem,
wypadkiem, wprowadzeniem modyfikacji lub podtaczeniem do pradu o
niewtasciwym napieciu lub natezeniu.

- Wyroby poddane przerébkom oraz takie, w ktérych plomba gwarancyjna lub
numer seryjny sa uszkodzone, zmienione, usuniete lub wyblakte.

- Baterie wymienne i akcesoria sg objete gwarancja przez okres 6 miesiecy.

- Usterka baterii spowodowana zbyt dtugim tadowaniem lub nieprzestrzeganiem
zalecen bezpieczenstwa podanych w instrukgji.

- Uszkodzenia wptywajace na estetyke, w tym zarysowania, $lady po uderzeniach
lubinne.

- Uszkodzenia spowodowane jakimikolwiek interwencjami podjetymi przez osoby
do nich nieupowaznione.

- Defekty spowodowane normalnym zuzyciem lub normalnym starzeniem sie
wyrobu.

- Aktualizacje oprogramowania wynikajace ze zmiany parametrow sieci.

- Usterki produktu wynikajace z uzywania oprogramowania innych producentéw
w celu modyfikacji, dostosowania lub zmiany stanu istniejacego.

- Usterki wyrobu wynikajace z uzytkowania bez akcesoriow homologowanych
przez producenta.

- Utrata koloru spowodowana utlenieniem materiatu.

W Zzadnym wypadku producent nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate danych

zapisanych na dysku. Podobnie, producent nie odpowiada za skontrolowanie, czy z

oddawanego wyrobu zostaty usuniete karty SIM/SD.

W wyrobach naprawionych lub wymienionych moga zosta¢ uzyte podzespoty

urzadzen nowe i/lub naprawione.

WARUNKI REKLAMACIJI

W celu skorzystania z ustugi gwarancyjnej, nalezy zanies¢ swoéj wyréb do punktu

przyje¢ w miejscu sprzedazy. Wraz z reklamowanym wyrobem nalezy przedtozy¢

dowdd jego zakupu (paragon kasowy, fakture itp.), dotgczone do wyrobu akcesoria

oraz oryginalne opakowanie.

Wazne jest, aby posiadac nastepujace informacje: data zakupu, model oraz numer

seryjny lub numer IMEI (informacje te s3 na ogét podane na wyrobie, opakowaniu

lub dowodzie zakupu).

Alternatywnie mozna tez oddac¢ wyrdéb wraz z akcesoriami koniecznymi do jego

poprawnego dziatania (przewdd zasilajacy, tadowarka, itp.).

W przypadku, gdy reklamowana usterka jest objeta gwarancja, serwis posprzedazowy

ma do wyboru, w granicach obowigzujacego lokalnie prawa, nastepujgce mozliwosci:

- Naprawa lub wymiana niesprawnych czesci.

- Wymiana oddanego wyrobu na wyréb posiadajacy co najmniej takie same
funkcje i rbwnowazny pod wzgledem parametréw.

- Zwrot kwoty stanowigcej cene zakupu wyrobu podana na dowodzie zakupu.

W przypadku zastosowania ktérego$ z powyzszych 3 rozwigzan, nabywcy nie

przystuguje prawo do przedtuzenia lub odnowienia gwarancji.
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1/ BIZTONSAGI UTASITASOK

Az els6 hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a jelen
haszndlati utasitast. Fontos biztonsagi informaciokat,
valamint a készulék hasznalatdval és karbantartasaval
kapcsolatos utasitasokat tartalmaz. Tartsa meg az
utasitasokat késébbi tajékozddas céljabol, és adja at a
készulék lehetséges Uj tulajdonosanak.

1. Ne érjen a forro felliletekhez.

2. Az elektromos veszélyek megel6zése érdekében
A ne helyezze a készuléket, a hal6zati vezetéket vagy
a csatlakozédugét vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne
dblitse ezeket a csap alatt (lasd TISZTITAS ES APOLAS fejezet).
3. Az ételekkel vagy olajjal érintkezd fellletek tisztitasara
vonatkozé informaciok (Iasd TISZTITAS ES APOLAS fejezet).
4. Azaramutés elkertlése érdekében ne tegyen semmilyen
folyadékot az elektromos alkatrészeket tartalmazé kézponti
egységbe.
5. A késziléket nem kulsé id6kapcsolordl vagy kulon
tavvezérl6 rendszerrél torténd lizemeltetésre tervezték.
6. A késziléket 0 és 8 év kozotti gyermekek nem
hasznalhatjak. Ezt a késziléket hasznalhatjak 8 éves vagy
annal idésebb gyermekek, ha folyamatos felligyelet alatt
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allnak. A készulékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy kell6 belatassal
és tudassal nem rendelkezé személyek is hasznalhatjak,
ha fellgyelet alatt allnak, vagy a készilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozé utasitast kaptak, valamint ha értik
a hasznalattal jar6 veszélyeket. A késziléket és annak kabelét
tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl. Gyermekek
nem végezhetik a készilék tisztitasat és karbantartasat.

7. Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

8. Mielbtt a készuléket a haldzati aljzatba csatlakoztatja,
ellenérizze, hogy a készilék tipustablajan megadott
feszliltség megfelel-e a helyi fesziiltségnek.

9. Ellenérizze, hogy a készulék a fali aljzathoz csatlakoztatva
van-e. Mindig ellenérizze, hogy a csatlakozédugd
megfelel6éen van-e bedugva a fali aljzatba.

10. Ellendrizze, hogy a késziilék és a stitékosar megfelel6en
legyen Osszeszerelve hasznalat el6tt.

11. A készuilék csatlakoztatdsa vagy kihuzasa el6tt mindig
allitsa a termosztatvezérlést kikapcsolt (OFF) helyzetbe. A
kihuzashoz a csatlakozédugét fogja meg, ne a vezetéket
huzza. Ne a vezetéket huzza.

12. Ne haszndlja a készilléket, ha a csatlakozédugo, a
halozati vezeték vagy a késziilék maga barmilyen mdédon
megsérult.

13. Az dramutés elkerllése érdekében, a sérilt halozati
kabelt csak a gyartéval, a gyartd hivatalos szervizében, vagy
szakképzett szakemberrel szabad kicseréltetni.

14. Annak érdekében, hogy a csatlakozéra ne froccsenhessen
olaj, soha ne téltse tul a sitékosarat.

15. Az étel stitésekor mindig tartsa zarva a fedelet.

16. A sutékosar fogantyujanal fogva emelje fel és engedje
le a kosarat.

17. Soha ne mozgassa és ne tisztitsa a készliléket, amikor
az olaj forré. Huzza ki a csatlakozét a jelzett médon, és varja
meg, amig az olaj teljesen lehdl.
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18. EGESI SERULES VESZELYE: A késziilék feluletei
& rendkivil felforrésodnak hasznalat kozben, és
hasznalat utan egy ideig még forrék maradhatnak. Ne érjen
ezekhez a fellletekhez. Haszndlja a fogantyukat vagy a
gombokat.
19. A f6z6késziilékeket a fogantyunal fogva stabil helyzetbe
kell tenni, hogy elkeriilje a forré folyadékok kifroccsenését.
Sutés kozben ne tegye a késziléket falhoz vagy mas
késziilékre. Ugyeljen arra, hogy a késziilék minden oldalan
legaldbb 15 cm (5”) hézag legyen. Ne tegyen semmit a
készulék tetejére.
20. Ha olyan alkatrészeket hasznal, amelyeket a gyarté nem
javasol, akkor az sértilést okozhat.
21. A vezetéket tartsa tavol a forré fellletektél. Ne dugja
be a halozati kabelt, és nedves kézzel ne lUzemeltesse a
kezel6panelt.
22. Ne hagyja, hogy a halézati vezeték lelégjon az asztal
szélérdl, vagy forro fellletekkel érintkezzen.
23. Mivel a halozati aljzat a késziilék levalasztasara is szolgal,
a halozati aljzatnak mindig kénnyen hozzaférhetének kell
lennie.
24. Ne helyezze a készliléket forré gaz f6z6lapra, elektromos
kalyhara, vagy flt6testre, vagy ezek kozelébe.
25. A késziiléket csak a jelen utmutatoban leirt célra
hasznalja. A készulék helytelen hasznalata sérilést okozhat.
26. Ne mUikodtesse a készuléket felligyelet nélkul.
27. A készulék kiilsé felllete és a sutékosar hasznalat kozben
felforrosodhat. A forré alkatrészek kezelésekor vagy a forrd
feliletek megérintésekor viseljen edényfogo keszty(t, vagy
hasznaljon eszkozoket. Tisztitds vagy karbantartas el6tt
hagyja a készuléket teljesen lehdlni.
28. Ha a késziilék fekete fustot bocsat ki, azonnal huzza ki a
konnektorbdl, és a stitékosar kivétele el6tt varja meg, amig
a fust megszlnik.
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29. Ez a készilék haztartasi, és ehhez hasonld hasznalatra
készult, példaul:
- személyzeti konyhdba uzletekben, irodakban és mas
munkahelyi kdrnyezetekben;
- lakéépuletekhez;
- szdllodak, motelek és egyéb szallashelyek tigyfelei altali
hasznalatra;
- szoba reggelivel tipusu kornyezetekhez.
30. Az egyenld oldalu haromszogben lévé felkialtojel
szimbdlum a készulékhez kapott dokumentacidban
|évé fontos mukodési és karbantartasi utasitasokra
(karbantartas és javitas) figyelmezteti a hasznalot.
31. A meghibasodott  elektromos  készilékek
Ujrahasznosithatok, ezért nem szabad kidobni a
mmm haztartasi hulladékkal. Segitsen aktivan védeni a
természeti eréforrasokat és a kornyezetet, ezért vigye a
készlléket erre a célra tervezett hulladékgytijté kozpontokba
vagy leadé kdézpontokba.

2/ MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség: 230V, 50 Hz

Teljesitményfelvétel: 1800 W

Mdkodési hémérséklet: 130-190 °C

Maximalis kapacitas: 2,51

3/ TERMEKISMERTETO

1- Fedél 8- Termosztat vezérlés
2- Nézbablak csuszékapcsold
3- Szell6zényilasok kivehet6 9- Alapegység

sztrével

10- Stitékosar

4- Olajtartaly 11- Csopogtetd akasztd
5- Fedél kioldogomb 12- Fogantyu kioldbgomb
6- MELEGITES jelz6ldmpa 13- Sut6kosar fogantyu
7- Segédfogantyuk

60



4/ AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Csomagolja ki a terméket és az 6sszes alkatrészt.

2. Ellenérizze,hogy aterméknemsériilt-e, ésnincs-e hidnyzé tartozék.Haa barmilyen
alkatrész sériilt vagy hianyos, akkor lépjen kapcsolatba az tgyfélszolgalattal.

3. Tisztitsa meg a terméket és az 6sszes tartozékot (> ,6. TISZTITAS ES APOLAS).

5/ MUKODTETES

FIGYELMEZTETES: Osszeszerelés/szétszerelés, az olajtartaly feltoltése/
Uritése, tisztitas és hasznalat utan mindig huizza ki az olajsttét a fali aljzatbol.

5.1 AZOLAJSUTO OSSZESZERELESE

Ellenérizze, hogy a fedél (1) az alapegységre (9) van-e szerelve, és a szlir6 és a szrd
burkolat megfeleléen van-e 6sszeszerelve (> 6.1 A FEDEL ES A SZURO LESZERELESE
TISZTITASHOZ).

5.2 AZOLAJSUTO HASZNALATA

1. Az olajsitoét sima, stabil és h6allo fellletre helyezze.

2. Afedél kinyitdsahoz nyomja meg a Fedél kioldbgombot.

3. Nyomja meg a Fogantyu kioldégombot (12), és hajtsa ki a siit6kosar fogantyujat,
amig az a hasznalati helyzetbe nem kattan”.

4. Vegye ki a siit6kosarat (10), toltse meg az elkészitett étellel, és tegye félre. Ne
[épje tul a kosar 2/3-at.

5. Toltse fel az olajtartélyt (4) friss sutéolajjal a ,MAX" jelzésig. Ne toltse fel az
olajtartalyt a,MIN” szint jel6lés alatt és a,MAX" szint jel6lésén tul.

MEGJEGYZES:

m Az olajtartalyt csak siitéolajjal toltse fel. Ne ontson bele mas folyadékot, pl.
vizet, tejet vagy kavét.

m A tliz és a késziilék tulmelegedésének elkeriilése érdekében ne toltson
szilard zsirt az olajtartalyba. A szilard zsirokat teljesen fel kell olvasztani,
miel6tt az olajtartalyba toltené.

m Mindig olyan olajat hasznaljon, amely ellenall a magas homérsékletnek.

m Ne keverjen 6ssze a kiilonb6z6 tipusu olajakat. Ne toltson friss olajat a
faradt olajba.

FIGYELMEZTETES: Soha ne hasznalja az olajsiitét, ha nincs olaj a tartalyban.
Ez tulmelegedést, tlizet vagy a késziilék rongalddasat okozhatja.

6. Zarja be afedelet (1).

7. Ellenérizze, hogy a termosztat vezérlést (8) ,OFF” (ki) allasba forditotta-e, majd
csatlakoztassa a halézati kabelt a fali aljzathoz.

8. A sitni kivant étel tipusatdl fliggéen csusztassa a termosztatvezérlést (8) a
kivant hémérsékletre (OFF-130-160-170-180-190 °C). A MELEGITES JeIzoIampa
(6) vilagit, amikor a készllék a bedllitott hdmérsékletre melegszik, majd elalszik,
amikor eléri a beallitott hémérsékletet.

9. Amikor a MELEGITES jelzélampa (6) elalszik, akkor a fedél kinyitdsdhoz nyomja
meg a Fedél kioldbgombot (5), majd lassan engedje le a slitékosarat (10) az
olajtartalyba (4), hogy elkeriilje a kifroccsenést vagy kifolyast.

10. Zérja le a fedelet.
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MEGJEGYZES: o

m Siités kozben a MELEGITES jelz6lampa ciklikusan be- és kikapcsol. Ez
normalis, és azt jelzi, hogy a késziilék automatikusan fenntartja a beallitott
hémérsékletet.

m A siitési folyamat kezdetén a késziilék nagy mennyiségii g6zt bocsathat
ki. Ennek oka az élelmiszer viztartalma és az élelmiszer feliiletén talalhato
nedvesség. A g6z aramolhat a szell6zonyilasokbél (3). Ahogy az étel siil, a
feliilete gyorsan kiszarad, és ropog0s kiilsé réteg alakul ki rajta.

11. Amikor az étel elkészult, allitsa a termosztat vezérlét (8),OFF” (ki) allasba.

12.Viseljen hdéallo keszty(it. A fedél tul gyors felnyitdsanak megakadalyozasa
érdekében tartsa egyik kezével a fedél elllsé részét, majd nyomja meg a Fedél
kioldbgombot (5). A fedél automatikusan felnyilik.

VIGYAZAT: Vigyazzon, nehogy forré géz aramoljon, vagy olaj
froccsenjen ki.

13.Emelje fel a sttékosarat, és akassza az olajtartadly peremére a csdpogtetd
akasztoval (11) a felesleges olaj lecsopdgtetéséhez, majd tegye at az ételt egy
konyhai papirral fedett tanyérra.

14. Miutan befejezte a késziilék hasznalatat, forditsa a termosztat vezérlét (8) ,OFF”
(ki) allasba, és huzza ki a halézati kabelt a fali aljzatbol.

15. A kiurités és tisztitas el6tt hagyja az olajstitét és az olajat legalabb 3 6ran at hilni
(>,6.TISZTITAS ES APOLAS").

FIGYELMEZTETES: Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a halézathoz
csatlakoztatott, vagy lehiilés kozben lévé olajsiitét. Sulyos égési
sériilést okozhat, ha az olajsiit6t véletleniil lehtizzak a munkalapral.
Mindig tartsa tavol a gyermekeket és haziallatokat. Ne hagyja, hogy a
vezeték l6gjon a pult szélérél, ahol gyermekek foghatjak meg, vagy
barki véletleniil belebotolhat.

TUZVESZELY: A tulmelegedett olaj vagy zsir nagyon gyorsan
meggyulladhat. Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a forré olajat vagy

zsirt. Ha az olaj meggyullad, ne prébalja meg ugy eloltani, hogy vizet
ont ra. Azonnal fedje le az olajtartalyt egy fedével vagy egy tanyérral.
Kapcsolja ki és huzza ki a hal6zati aljzatboél az olajsiit6t, majd hagyja
lehiilni a késziiléket.
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5.3. SUTESI UTMUTATO

haszndlja altaldnos utmutatoként ezt a tablazatot vagy a késziilékre nyomtatott
sUtési utmutatét. Mindig ellendrizze, hogy az étel alaposan megsiilt-e. A sutési
hémérséklet és id6 az étel méretétdl és adagjatol fliggben véltozhat, sziikség szerint
allitsa be.

Etel Mennyiség Hémérséklet (P erclglc()b en)
Hasabburgonya 4009 160 °C 6-9
Burgonyakrokett 4-5 darab 170°C 3-4
Gomba eqgy réteg 170°C 4-5
Padlizsan szeletek 3509 190 °C 3-4
Réntott halfilék 3darab/215¢g 160 °C 5-7
Camembert szeletek 3-4 darab 190 °C 2-3
Nyers garnéla 8-10 darab 180 °C 3-4
Csirke falatkak 8-10 darab 180 °C 3-4

Fagyasztott étel Mennyiség Homeérséklet (P ertl:glgb en)
Hasabburgonya 2009 180 °C 4-5
Burgonyakrokett 6-8 darab 190 °C 5-6
Rantott gomba 10 darab 190 °C 4-5
Rantott garnélarak 2509 180 °C 4-5
Halfilé 3filé 180 °C 8-10
Sult hagymakarikak 6-8 darab 190 °C 3-4
Halrudacskak 8 darab 190 °C 3-5

5.4. SUTESI TIPPEK

m Végja az éleImiszereket, példdul a hasdbburgonyat azonos méret(re, és vélasszon
hasonlé méretl hal és csirke darabokat.

m Sutés el6tt ellendrizze, hogy az étel a lehetd legszérazabb legyen. Hasznéljon
konyhai papirtorl6t, hogy felszivja a felesleges nedvességet élelmiszerekrél,
példaul a halrdl, a husokrol és a zéldségekrdl.

m Allitsa a termosztat vezérlést a minimalis hémérsékletre, amikor két adag kozott
var.
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m Ne hagyja tul sokaig a sutékosarat étellel felakasztva csopdgtetési helyzetben. A
g6z0ok hatasara az étel elvesziti ropogdssagat, és puhava vélhat.

m Ne hevitse az olajat magas hémérsékleten hosszu ideig. Ezaltal az olaj elveszitheti
a tulajdonsagait.

m Rendszeresen cserélje ki a stitéolajat. Ha az olaj nagyon s6tét, zavaros, kellemetlen
szagu, erésen fustol vagy habzik hevitéskor, akkor biztonsagosan kell kidobni.

FIGYELMEZTETES: A késziilékbe ne tegyen vizet, nedves ételt vagy jeges,
fagyasztott élelmiszert, mivel ez az olaj kifroccsenését eredményezi, ami
sérliléseket okozhat.

6/ TISZTITAS ES APOLAS

FIGYELMEZTETES: Szétszerelés/tisztitas el6tt hizza ki az
olajsiitét a haldzati aljzatbdl, és hagyja teljesen lehdilni a
készuléket.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse az alapegységet (9), az

A olajtartalyt (4), a halozati vezetéket vagy a csatlakozédugét
vizbe, illetve mas folyadékba. Ne oOblitse le a csap alatt,
mivel elektromos alkatrészeket tartalmaznak. Ne engedje,
hogy viz kertiljon a belsejébe.

6.1 A FEDEL ES A SZURO LESZERELESE TISZTITASHOZ

1. A fedél kinyitdsahoz nyomja meg a Fedél kioldégombot.
2. Afedéllevételéhez nyomja hatra a csukldpant mindkét oldalan
lévé 2 tuiskét (1. dbra), és huzza felfelé a fedelet (2. abra).
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3. A szlr6 burkolat levételéhez nyomja a kapcsot a nyil iranyaba,
és csusztassa ki. Majd vegye ki a sz(r6t (3. abra).

Megnyomas

3. abra

4. Atisztitds utanivisszaszereléshez forditott sorrendben végezze
el a fenti Iépéseket.

6.2 TISZTITAS

m Minden hasznalat utan tisztitsa meg az olajstitét.

m A készilék tisztitdsahoz soha ne hasznaljon oldoszereket vagy
surolé hatdsu tisztitészereket, drétkefét, éles targyakat vagy
surolészivacsot.

m Az olaj kidobasdhoz 6vatosan emelje fel az alapegységet (9),
és egy tolcsér segitségével ontse a hideg olajat egy eldobhaté
Uvegbe. Konyhai papirtorlével torolje ki a maradék olajat
az olajtartalybdl. Az olaj artalmatlanitasat kornyezetbarat
modon végezze. Soha ne Ontse az olajat a csatornaba. Az
olaj artalmatlanitasaval kapcsolatban kérjen tanacsot a helyi
ujrahasznosité kozponttol.

m Alapegység (9) és olajtartaly (4) - Torolje le vizzel vagy
meleg, mosogatdszeres vizzel enyhén megnedvesitett puha
ruhaval. Alaposan szaritsa meg. Az olajtartaly be van szerelve,
és nem kivehetd.
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m Siitokosar (10), fedél (1), sziiro és burkolat — A kivételiket
kovetéen tisztitsa meg meleg mosogatdszeres vizzel. Az
alapegységre valé visszaszerelés el6tt oblitse le, és alaposan
szaritsa meg.

m Hasznalat vagy tarolas el6tt teljesen szerelje 0ssze a késziiléket.
A sitOkosarat a készilék belsejében tarolja, és a Fogantyu
kioldégomb (12) megnyomadsaval hajtsa le a fogantyut.

7/ TAROLAS
Kihuzva, széraz és kelléen szell6ztetett helyen, gyermekektdl tavol kell tarolni.

8/ JOTALLAS ES A FELELOSSEG TERJEDELME

Erre a termékre a vasarlds idépontjatél szamitott 12 vagy 24 hoénap (a helyi
jogszabalyok szerint, a pénztarblokk alapjan szamitott id&szak) jétallas vonatkozik,
minden gyartdsi- vagy anyaghibabol eredé meghibasodasra.

Ez a jotéllas nem terjed ki a rossz telepitésbdl, helytelen hasznalatbdl, vagy a termék
természetes elhasznalédasabdl ered karokra.

A jotéllas nem vonatkozik:

- A helytelen hasznalatbdl, balesetbél, atalakitasbol vagy nem megfelelé
adramerdsség illetve fesziltségl elektromos csatlakozésbol eredd karokra vagy
meghibasodasokra.

- Olyan termékekre, amelyeknek garancia cimkéje vagy sorozatszama sériilt,
megvaltozott, eltavolitottdk vagy rozsdas.

- Acserélheté akkumulatorokra és tartozékokra 6 hénap jétallas vonatkozik.

- Az akkumuldtor meghibdsodasara, ha a tul hosszu toltés, vagy az dtmutatdban
leirt biztonsagi el6irdsok figyelmen kivil hagyasa miatt kovetkezett be.

- Esztétikai hibakra, ideértve a karcolast, Gitésnyomokat vagy egyéb sériiléseket.

- Engedéllyel nem rendelkezé személy altal végzett barmilyen beavatkozasbdl
bekovetkezett karokra.

- A természetes kopasbdl vagy a termék természetes elhasznal6dasébdl eredd
meghibéasodasokra.

- A halézati paraméterek megvaltozasa miatt sziikséges programfrissitésekre.

- Harmadik fél programjanak modositas, valtoztatds vagy adaptalas céljabdl
torténd hasznalata kdvetkeztében meghibasodott termékre.

- A gyarto Aaltal jovahagyott tartozékok nélkili haszndlat kovetkeztében
meghibasodott termékre.

- Arozsdas termékekre.

A gyarté semmi esetre sem tehet6 feleléssé a lemezen tarolt adatok elvesztéséért.

Hasonléképpen, a gyarté nem koteles ellendrizni, hogy a visszavitt termékbdl

eltavolitottak-e a SIM/SD kartyakat.

A javitott vagy cserélt termékek tartalmazhatnak Uj és/vagy ujracsomagolt

Osszetevdket és tartozékokat.
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1/ INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie acest manual inainte de prima utilizare.
Contine informatii importante despre sigurantd, precum
si instructiuni privind utilizarea si intretinerea aparatului.
Pastrati aceste instructiuni pentru referinte viitoare si
transmiteti-le eventualilor noi proprietari ai aparatului.

1. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

2. Pentru a va proteja impotriva riscurilor electrice,
A nu scufundati mixerul, suportul, cablul de
alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid. Nu
le clatiti niciodata sub jetul de apa de la robinet (consultati
sectiunea CURATARE SI INGRUIRE).
3. Referitor la instructiunile privind curatarea suprafetelor
careintrain contact cualimente sau ulei (Consultati sectiunea
6.2 CURATARE).
4. Pentru a evita riscul de electrocutare, nu introduceti
lichide de orice fel in unitatea principala care contine
componentele electrice.
5. Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi utilizat cu
ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem separat
de control de la distanta.
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6. Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii cu
varsta cuprinsa intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de
catre copii de peste 8 ani daca sunt supravegheati continuu.
Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau intelectuale reduse ori lipsite de
cunostinte sau de experientd, daca sunt supravegheate sau
au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in deplina
siguranta si inteleg pericolele implicate. Nu lasati aparatul
si cablul sau de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.
Este interzisa efectuarea curatarii si a intretinerii aparatului
permisibile utilizatorului de catre copiii.

7. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

8. Inainte de a conecta aparatul la priza electrica, verificati
daca tensiunea indicata pe placuta caracteristicilor
tehnice a aparatului corespunde cu tensiunea din locuinta
dumneavoastra.

9. Asigurati-va ca aparatul este conectat la o priza. Asigurati-va
intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.
10. Asigurati-va ca aparatul si cosul friteuzei sunt asamblate
corect inainte de utilizare.

11. Inainte de a conecta sau deconecta aparatul, setati
intotdeauna comanda termostatului in pozitia OFF (oprit).
Pentru a scoate din priza, apucati si trageti de stecher. Nu
trageti de cablul de alimentare.

12. Nu folositi acest aparat daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul propriu-zis sunt deteriorate in vreun
fel.

13. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de agentul sau de service sau de
persoane calificate in mod similar pentru a se evita orice
pericol.

14. Pentruaevita deversarile pe conector, nu umpleti excesiv
cosul friteuzei.

15. Tineti intotdeauna capacul inchis cand prajiti alimentele.
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16. Folositi manerul cosului friteuzei pentru a ridica si a

cobori cosul.

17. Nu mutati si nu curatati niciodata aparatul cand uleiul

este fierbinte. Deconectati-I conform indicatiilor si asteptati

pana cand uleiul s-a racit complet.

18. RISC DE PRODUCERE A ARSURILOR: Suprafetele
aparatului marcate cu acest semn devin foarte

fierbinti in timpul utilizarii si pot ramane fierbinti o perioada

de timp dupa utilizare. Nu atingeti aceste suprafete. Utilizati

manerele sau butoanele.

19. Aparatele de gatit trebuie amplasate intr-o pozitie

stabila, cu manere pozitionate astfel incat sa se evite varsarea

lichidelor fierbinti. Cand gatiti, nu asezati aparatul langa un

perete sau alte dispozitive. Asigurati-va ca exista un spatiu

de cel putin 15 cm (5”) pe toate partile aparatului. Nu asezati

nimic deasupra aparatului.

20. Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator

poate cauza vatamari.

21. Tineti cablul de alimentare la distanta de suprafete

fierbinti. Nu conectati cablul de alimentare si nu folositi

panoul de comanda cu mainile ude.

22. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea

unei mese si nu-I lasati sa atinga suprafete fierbinti.

23. Cand priza electrica serveste ca mijloc de deconectare a

aparatului, aceasta trebuie sa ramana usor accesibila.

24. Nu amplasati aparatul deasupra sau in apropierea unui

aparat de gatit electric sau cu gaz, ori intr-un cuptor incalzit.

25. A nu se utiliza aparatul in alte scopuri decat cel descris in

acest manual. Utilizarea gresita a acestui aparat poate cauza

vatamari.

26. Nu utilizati niciodata aparatul nesupravegheat.

27. Suprafetele exterioare ale aparatului si cosul friteuzei

pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Purtati manusi de

bucatarie sau folositi instrumente de prelevare atunci cand

manipulati componente fierbinti sau atingeti suprafete
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fierbinti. Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a

efectua orice operatie de curatare sau de intretinere.

28. Daca aparatul scoate fum negru, deconectati-l imediat si

asteptati oprirea fumului inainte de a scoate cosul friteuzei.

29. Acest aparat este destinat uzului casnic sau in scopuri

similare precum:

- spatii de bucatarie pentru personal din magazine, birouri
si alte medii de activitate;

- ferme;

— de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip
rezidential;

- locatii de tip pensiune.

30. Simbolul semnului de exclamare din triunghiul

echilateral ii aduce la cunostinta utilizatorului
prezenta unor instructiuni importante de functionare si
intretinere (intretinere si reparatii) in documentatia de suport
a aparatului.
31. Aparatele electrice defecte trebuie reciclate si nu
trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere.
= \/a rugam sa ne sprijiniti in mod activ in eforturile
noastre de a conserva resursele si de a proteja mediul
predand acest aparat la un centru de colectare sau la un
centru de predare.

2/ SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune: 230V,50Hz
Consum electric: 1800 W
Temperatura de functionare: 130-190°C
Capacitate maxima: 25L

3/ DESCRIEREA PRODUSULUI
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1- Capac 8- Comutator glisant cu comanda a

2- Fereastrd de vizualizare termostatului

3- Aerisiri cu filtru detasabil 9- Unitate de baza

4- Rezervor de ulei 10- Cos friteuza

5- Buton de detasare a capacului 11- Carlig de scurgere

6- Indicator luminos de INCALZIRE ~ 12- Butonul de eliberare a manerului
7- Manere pentru transport 13- Maner cos friteuza

4/ INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati produsul si toate piesele.

2. Asigurati-va ca produsul nu este deteriorat si ca nu lipsesc accesorii. Daca unele
componente sunt deteriorate sau lipsesc, contactatl serviciul nostru post-vanzari.

3. Curéatati produsul si toate accesoriile (> ,6. CURATARE SITNGRUJIRE”).

5/ FUNCTIONARE

AVERTISMENT: Deconectati intotdeauna friteuza de la priza de perete
inainte de asamblare/demontare, umplere/golire a rezervorului de ulei,
curatare si dupa utilizare.

5.1 ASAMBLAREA FRITEUZEI

Asigurati-va cd capacul (1) este asamblat la unitatea de baza (9), iar filtrul si capacul
filtrului sunt asamblate corespunzator in locas (= 6.1 DEMONTAREA CAPACULUI SI
FILTRULUI PENTRU CURATARE).

5.2 UTILIZAREA FRITEUZEI

1. Amplasati friteuza pe o suprafata plang, stabila si rezistentd la caldura.

2. Apasati butonul de detasare a capacului (5) pentru a deschide capacul.

3. Apasati butonul de eliberare a manerului (12) si desfasurati manerul cosului
friteuzei pana cand acesta face clic”in pozitia de utilizare.

4. Scoateti cosul friteuzei (10), umpleti-l cu alimentele pregatite si puneti-l deoparte.
Nu depasiti 2/3 din cos.

5. Umpleti rezervorul de ulei (4) cu ulei proaspat de gatit pana la nivelul ,MAX". Nu
umpleti sub nivelul ,MIN” sau peste nivelul, MAX"” marcat pe interiorul rezervorului
de ulei.

NOTA:

m  Umpleti rezervorul de ulei numai cu ulei de gatit. Nu umpleti cu alte lichide,
cum ar fi apa, lapte sau cafea.

m  Nu umpleti rezervorul de ulei cu grasimi solide pentru a evita incendiul sau
supraincalzirea aparatului. Grasimile solide trebuie topite complet inainte
de a fi adaugate in rezervorul de ulei.

m Folositi intotdeauna ulei care poate rezista la temperaturi ridicate.

m Nu folositi simultan diferite tipuri de ulei. Evitati sa adaugati ulei proaspat
peste uleiul uzat.

AVERTIZARE: Nu folositi niciodata friteuza fara ulei in rezervor. Poate duce
la supraincalzire, incendiu sau deteriorarea aparatului.
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6. Inchideti capacul (1).

7. Asigurati-va ca comanda termostatului (8) este deplasata pe ,OFF” (oprit), apoi
conectati cablul de alimentare la priza de perete.

8. Glisati comanda termostatului (8 (8) la temperatura dorita (OFF-130-160-170-180-
190°C), in functie de tipul de alimente de prajit. Indicatorul luminos de INCALZIRE
(6) se va aprlnde cand aparatul incalzeste uleiul la temperatura setata si se va
stinge cand temperatura setatd este atinsa.

9. Cand indicatorul luminos de INCALZIRE (6) se stinge, apasati butonul de eliberare
a capacului (5) pentru a deschide capacul si coborati cosul friteuzei (10) lent in
rezervorul de ulei (4), pentru a evita stropirea sau revdrsarea.

10.Inchideti capacul.

NOTA:

m in timpul prajirii, indicatorul luminos de INCALZIRE se va aprinde si se va
stinge. Acest lucru este normal si indica faptul ca aparatul mentine automat
temperatura setata.

m Este posibil ca aparatul sa emita o cantitate mare de abur la inceputul
procesului de gatire. Acest lucru se datoreaza continutului de apa al
alimentelor si umezelii de pe suprafata alimentelor. Aburul poate iesi din
orificiile de aerisire (3). Pe masura ce alimentele sunt gatite, suprafata se
deshidrateaza rapid, lasand o crusta crocanta.

11. Cand alimentele sunt gatite, glisati comanda termostatului (8) pe ,OFF” (oprit).

12. Purtati manusi rezistente la caldura. Pentru a preveni deschiderea prea rapida a
capacului, tineti partea superioara frontalad a capacului cu o mana si apoi apdsati
butonul de eliberare a capacului (5). Capacul se va deschide automat.

ATENTIE: Feriti-va de scaparile de abur fierbinte sau de stropirea cu ulei.

13.Ridicati cosul friteuzei si fixati-l pe marginea rezervorului de ulei cu carligul de
scurgere (11) pentru a se scurge excesul de ulei si transferati alimentele pe o
farfurie tapetata cu hartie de bucatarie.

14.Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul, glisati comanda termostatului (8) pe
+OFF” (oprit) si deconectati cablul de alimentare de la priza de perete.

15. Lasati friteuza si uleiul sa se raceasca cel putin 3 ore inainte de golire si curatare (>
#0. CURATARE SI INGRIJIRE”).

aceasta este in priza sau se raceste. Pot surveni arsuri grave din cauza
uleiului fierbinte prin tragerea accidentala de pe blat a unei friteuze. Nu
lasati copiii si animalele de companie sa se apropie. Nu lasati cablul sa
atarne peste marginea blatului, de unde poate fi agatat de copii sau se
poate impiedica accidental orice persoana.

f AVERTIZARE: Nu lasati niciodata friteuza nesupravegheata atunci cand

aprinde foarte rapid. Nu lasati niciodata la incalzit ulei sau gra5|me fara
supraveghere. in cazul aprlnderu uleiului, nu incercati sa stingeti
flacarile turnand apa. Acoperiti rezervorul de ulei imediat cu un capac
sau o farfurie. Opriti si deconectati friteuza si lasati uleiul sa se raceasca
in aparat.

5.3 GHID DE PRAJIRE
Utilizati acest tabel sau ghidul de prajire imprimat pe aparat ca orientare generala.

f PERICOL DE INCENDIU: Uleiul sau grasimea supraincinsa se poate
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Verificati intotdeauna daca alimentele sunt bine gatite. Temperatura si timpul de
prdjire pot varia in functie de marimea si portia de alimente, reglati-le dupa cum este

necesar.

Aliment Cantitate Temperatura | Timp (minute)
Cartofi prajiti 4009 160 °C 6-9
Crochete de cartofi 4-5 bucati 170°C 3-4
Ciuperci un singur strat 170 °C 4-5
Vinete feliate 3509 190 °C 3-4
File de peste in pesmet 3 bucati/215g 160 °C 5-7
Bucati de Camembert 3-4 bucati 190 °C 2-3
Creveti cruzi 8-10 bucati 180 °C 3-4
Nugget de pui 8-10 bucati 180 °C 3-4

Alimente congelate Cantitate Temperatura | Timp (minute)
Cartofi prajiti 200g 180 °C 4-5
Crochete de cartofi 6-8 bucati 190 °C 5-6
Ciuperci in pesmet 10 bucati 190 °C 4-5
Scampi in pesmet 250g 180 °C 4-5
File de peste 3fileuri 180 °C 8-10
Inele de ceapa 6-8 bucati 190 °C 3-4
Fish fingers 8 bucati 190 °C 3-5

5.4 SFATURI PRIVIND PRAJIREA

Taiati alimentele in felii subtiri, de aceeasi dimensiune si alegeti bucati similare
de peste si pui.

Inainte de prajire, asigurati-va ca alimentele sunt cat mai uscate. Folositi hartie de
bucatarie pentru a absorbi excesul de umiditate din alimente, cum ar fi pestele,
carnea si legumele.

Setati comanda termostatului la temperatura minima in timp ce asteptati intre
doua loturi.

Nu ldsati cosul friteuzei cu alimente prinse in pozitia de scurgere prea mult timp.
Vaporii ar putea cauza pierderea caracteristicii crocante a alimentelor siinmuierea
acestora.

Nu incalziti uleiul la temperaturi ridicate pentru perioade lungi de timp. Acest
lucru va face ca uleiul sa-si piarda proprietatile.
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m Inlocuiti frecvent uleiul de prajit. Daca uleiul este foarte intunecat, tulbure, emite
un miros neplacut, emana fum excesiv sau face spuma la incélzire, acesta trebuie
eliminat in siguranta.

AVERTIZARE: Nu adaugati apa, alimente umede sau alimente congelate
reci in aparat, deoarece acestea vor cauza improscarea uleiului si pot cauza
arsuri.

6/ CURATARE SI INGRIJIRE

AVERTISMENT: inainte de  demontare/curatare,
deconectati friteuza si lasati uleiul sa se raceasca complet
in aparat.

é AVERTISMENT: Nu scufundati unitatea de baza (9),
rezervorul de ulei (4), cablul sau stecherul in apa sau in alte
lichide. Nu le clatiti sub jet de apa de la robinet, deoarece
contin componente electrice. Nu lasati apa sa intre in
interior.

6.1 DEMONTAREA CAPACULUI SI FILTRULUI PENTRU
CURATARE

1. Apasati butonul de detasare a capacului (5) pentru a deschide
capacul.

2. Pentru a scoate capacul, apasati cele 2 varfuri de pe ambele
parti ale balamalei spre spate (Fig. 1) si trageti capacul in sus
(Fig. 2).




3. Pentru a scoate capacul filtrului, apasati clema in directia
sagetii si glisati-l spre exterior. Apoi scoateti filtrul (Fig. 3).

Filtru

Fig.3

4. Pentru a reasambla dupa curatare, parcurgeti pasii de mai sus
in ordine inversa.

6.2 CURATARE

m Curatati friteuza dupa fiecare utilizare.

m Nu folositi niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau
abrazivi, perii de sarma, obiecte ascutite sau bureti abrazivi
pentru a curata aparatul.

m Pentru a elimina uleiul, ridicati cu grija unitatea de baza (9) si
turnati uleiul rece intr-o sticla de unica folosinta cu ajutorul
unei palnii. Stergeti orice ulei ramas in rezervorul de ulei cu
servetel de hartie de bucatarie. Eliminati uleiul intr-un mod
sigur pentru mediu. Nu turnati niciodata uleiul in canalizare.
Contactati centrul local de reciclare pentru sfaturi privind
eliminarea uleiului.

m Unitatea de baza (9) si rezervorul de ulei (4) - Stergeti cu o
carpa moale usor umezita cu apa sau apa calda cu detergent.
Uscati bine. Rezervorul de ulei este permanent si nu poate fi
detasat.
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m Cosul friteuzei (10), capacul (1), filtrul si capacul — Dupa
indepartarea acestora, curatati-le cu apa calda si detergent.
Clatiti si uscati bine inainte de reasamblare la unitatea de baza.

m Asamblati complet aparatul inainte de utilizare sau depozitare.
Depozitati cosul friteuzei in interiorul aparatului si apasati
butonul de eliberare a manerului (12) pentru a rabata manerul.

7/ DEPOZITARE

A se pastra deconectat, intr-un loc uscat si bine ventilat, inaccesibil copiilor.

8/ GARANTIE SI LIMITE ALE RESPONSABILITATII

Acest produs este garantat pentru o perioada de 12 pana la 24 de luni (definita
de catre legislatia locala, perioada conform bonului de casd original) de la data
cumpararii, impotriva oricarei disfunctionalitati rezultate dintr-un viciu de fabricatie
sau de material.

Aceasta garantie nu acopera deteriordrile rezultate printr-o instalare
necorespunzatoare, o utilizare incorecta sau o uzura normala a produsului.

Mai precis, garantia nu acopera:

- Pagubele sau problemele cauzate de o utilizare gresitd, un accident, o modificare
sau un racord electric de intensitate sau tensiune inadecvata.

- Produsele modificate, cele are caror sigilii sau numere de serie au fost deteriorate,
modificate, sterse sau oxidate.

- Bateriile care pot fi inlocuite si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6
luni.

- Defectarea bateriei in urma unei incarcari prea lungi sau nerespectarea masurilor
de siguranta explicate in brosura.

- Defectele estetice, incluzand zgarieturile, umflaturile sau oricare alt element.

- Pagubele cauzate de orice interventie efectuata de catre o persoana neautorizata.

- Defectele cauzate de o uzura normala sau datorate imbatranirii normale a
produsului.

- Actualizarile programului, datorate unei modificari a parametrilor de retea.

- Disfunctionalitatile produsului datorate utilizarii de programe terte pentru
modificarea, schimbarea sau adaptarea celui existent

- Disfunctionalitatile produsului cauzate de utilizarea acestuia fara accesoriile
omologate de catre producator.

- Produsele oxidate.

In niciun caz, fabricantul nu poate fi considerat responsabil pentru pierderea de date

stocate pe disc. De asemenea, nu apartine fabricantului responsabilitatea de a se

asigura ca produsele sunt returnate fara cardurile SIM/SD.

Produsele reparate sau inlocuite pot contine componente si echipamente noi si/sau

reconditionate.
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MODALITATI DE PUNERE IN APLICARE

Pentru a obtine aplicarea garantiei, va rugam sa aduceti produsul dumneavoastra la

receptia punctului de vanzare, insotit de dovada achizitiei produsului (bon de casa,

factura,...) si de accesoriile furnizate cu acesta, impreuna cu ambalajul original.

Este important sa aveti in posesie informatii precum data cumpardrii, modelul si

numarul de serie sau IMEI (numar de identificare), acestea fiind in general marcate

pe produs, pe ambalaj sau pe dovada cumpadrdrii.

In absenta acestora, trebuie sa aduceti produsul impreuna cu accesoriile necesare

functionarii sale corecte (cablul de alimentare, adaptorul etc.)

In cazul care reclamatia dumneavoastrd este acoperita de garantie, serviciul post-

vanzari va putea, in limitele legislatiei locale, fie:

- Sarepare sau sd inlocuiasca piesele defecte.

- Sa va inlocuiasca produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi
functionalitati si care este echivalent in privinta performantei.

- Savaramburseze produsul la pretul de cumpdrare mentionat pe dovada achizitiei.

Dacd se utilizeaza una dintre aceste 3 solutii, acest lucru nu se soldeaza cu prelungirea

sau reinnoirea perioadei de garantie.
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COAEPXXAHUE

1/MHCTPYKLU A NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTU C.78
2/TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA C.82
3/ONMUCAHUE U3AENNA C.82
4/MEPEJ NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM C.82
5/5KCMNYATALNA C.82
6/0YUCTKA nyXoa C.85
7/XPAHEHUE C.87
8/TAPAHTUA N OTPAHUYEHUWE OTBETCTBEHHOCTU _ C.87

1/ UHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

MNepea NnepBbIM NCMOJSIb30BAHNEM BHUMATENIbHO NPOYNTaNTE
AaHHoe pykoBoACTBO. OHO COAEPXUT BaXHY0 MHOPMaLMIO
Mo TexHMKe 6e30MacHOCTM, a TaKKe WHCTPYKUMM Mo
3KCMNyaTaymm 1 TeEXHUYECKOMY 0O6CyKMBAHMIO YCTPONCTBA.
CoxpaHnTe [JaHHOe PYKOBOACTBO AJIA MCMOJSIb3OBaHMA B
6yayuwem 1 nepepanTe ero HOBbIM BllagesnbLiam YCTPONCTBA.
1. He npukacaitecb K ropauynm NoBePXHOCTAM.

2. Bo n3bexxaHne nopakeHna sneKTpuyYecknm TOKOM
A He norpy»anTe YCTPOWCTBO, BUIKY U Kabenb
NUTaHWA B BOAY Unu nobble gpyrme Xnakoctu. Hnkorga He
NPOMbIBaNTe 3TN YacCTX NOA NPOTOYHOW BOAOM (CM. pa3gen
«OYNCTKA N YXO»).
3. VIHCTpyKLMM NO OYNCTKE MNOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLMX
C NMULLEN UK Maciiom, cm. B pasgene 6.2 «OHNCTKA N YXO».
4. Bo wu3bexaHne pucka MOpPaXeHUA SNeKTPUYECKNM
TOKOM 3anpeLlaeTca nomewaTb KUAKOCTU noboro poaa B
OCHOBHOW 610K, CoAeprKalLN SNIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTBI.
5. DTO YCTPOUCTBO He npefHa3HayeHo AnA NCNoNb30BaHUA
C BHEWHMM TauMepoM WAU OTAENbHOW CUCTEMOM
ANCTaHLUNOHHOrO yrnpasfeHUA.
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6. YCTPOWCTBO 3anpeLieHo MUCMob30BaTb AeTAM MajLe
8 net. OTMM yCTPONCTBOM MOTYT MOJIb30BaTbCA AeTU CTapLue
8 net nog NpUCMOTPOM B3pocCsbIX. [JaHHOe YCTPOWCTBO
MOTYT MCMONb30BaTb /ML C OrPaHNYEHHbIMU GU3NYECKNMNU,
CEHCOPHBIMU UNN YMCTBEHHbIMM CNOCOOHOCTAMM, a TaKXKe
moawn 6e3 JOCTaTOYHOro OMbiTa MOC/ie COOTBETCTBYHOLLErO
obyuyeHnAa npaBunam  6€30MacHOro  MCMOJib30BaHMUA
YCTPOMCTBA M B CJlyyae YETKOro NMOHUMAHUA BO3MOMHbIX
PUCKOB. YCTPOWNCTBO 1 ero Kabenb NUTaHWA AOMKHbI ObiTb
HeJOCTYyNHbl AnAa geten mnagwe 8 net. [leTn He OOSMKHbI
BbIMOJIHATb OUMCTKY 1 06CNY»KMBaHME YCTPOWCTBA.

7. He no3sonante getam urpatb C JaHHbIM YCTPOUCTBOM.
8. [lepep nogknoyeHemM yCTPONCTBA K UCTOYHUKY NUTaHNA
ybeauTecb, UTO HaNpsAXKeHMe, yKa3aHHOe Ha MacnopTHOM
Tabnnuke yCcTpOMCTBA, COOTBETCTBYET HAMNPAKEHMIO Ballen
ceTn.

9. YbepuTecb, UTO YCTPOWCTBO MOAKI/IIOYEHO K pO3eTKe
anekTpoceTn. Bcerpa cnegute 3a Tem, ytob6bl BUKa Oblina
NOAKIIOUYEHA K PO3ETKE NEKTPOCETN Hagnexalmm obpasom.
10. NMepen wucnonb3oBaHMem ybeamtecb B TOM, 4TO
YyCTPONCTBO COBPaHO NpaBUIIbHO.

11. Nepen nogknyeHMeM YCTPOUCTBA K IIEKTPOCETH
NN OTK/IOYEHUEM OT Hee, BCerga nepeBoauTe perynatop
TepmocTaTa B nonoxeHune OFF (BblKJ1). YTo6bl oTcoeanHnTb
YCTPOWCTBO OT PO3eTKM NUTaHUA, bepuTech 3a BUJIKY, a He
3a Kabenb. He TAHUTe 3a Kabenb.

12. He wcnonb3ynTte yCTPOWCTBO, €CM BWKa, Kabenb
MATAHUA WAW  CaMO YCTPOWCTBO WMEKT  Kakue-nnbo
noBpeXXaeHuns.

13. Ecnn Kabenb nuTaHMA NoBpeXxAeH, TO BO u3bexaHue
NOpPaXeHUA SNeKTPUYECKUM TOKOM ero AOJIKEeH 3aMeHUTb
N3roTOBUTENb, €ro TEXHNYECKNIA NpefcTaBuTeNlb v apyromn
KBaNnUOULNPOBAHHbIN CNeLManuncT.

14. Bo n3bexaHve nponvBaHUA KNOKOCTU Ha pPa3bemM He
NnepenosHANTE XaPOUHYIO KOP3UHY.
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15. B npouecce ob6kapuBaHUA BCerga [epKUTE KPbILKY
3aKpbITON.
16. YTOObI MOAHATL WX OMNYCTUTb KAPOUHYIO KOP3UHY,
b6epuTech 3a ee pyuKy.
17. Hukorga He aBuramte M He ouumwanTe YCTPOMCTBO C
HarpeTbiM macnioMm. OTcoeamHWUTe YCTPOUCTBO OT CEeTU U
AOXOMTeCb NOMHOrO OXNaKAeHua Mmacna.
18. OMACHOCTb OXOrI'OB! 310 ycTpONCTBO CUSIBHO
HarpeBaeTCcA BO BPeMs UCMOJIb30BaHWA U OCTaeTcA
ropAYnM elle HeKoTopoe Bpemsa nocsie OTKAueHuA. He
npuKacanTecb K 3TUM ropAaYnm noBepxHoCTAM. cnonb3ynte
PYUYKN UK PYYKN-PUKCATOPDI.
19. Bo wu3bexaHne NPONMBaHUA TOPAYNX KUOKOCTEN
yCTaHaBMBanTe YCTPOWCTBO [AfA MPUrOTOBAEHUA MUK
Ha YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb, YAEPKMBAA €ro 3a PyyKWu.
Bo Bpemsa npurotoBneHnsa He CTaBbTe YCTPOMCTBO ONM3KO
K CTEHe UIn Apyrum ycTponcTeam. Ybegutecb, UTo CO BCeX
CTOPOH YCTPONCTBA MMeeTcA cBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO He
MeHee 15 cm. He cTaBbTe Ha YCTPOWMCTBO HUKaKKe NpeameThbl.
20. icnonb3oBaHMe MpPUHAANEXHOCTEN, He BXOAAWMX
B MepeyeHb pPEKOMEHAOBAHHbIX W3roTOBUTENEM, MOXeT
NpUBeCTU K TPaBMaM.
21. Jepxute Kabenb nuTaHWA noJanblle OT ropAYNX
noBepxHocTen. He nopgkniouyanmte kKabenb NUTaHMA U He
paboTanTe C NaHenbio YNpaBieHNA MOKPbIMU pyKamMu.
22. Cnegute 3a Tem, 4YTobObl Kabenb NUTAHUA He CBUCAN C
Kpaa CTona 1 He Kacanca ropavynx noBepxXHOCTEN.
23. Ecnn pos3eTka wucnonb3yeTcA B KayecTBe CpencTsa
OTK/IOYEHNA YCTPOWCTBA, OHa AO/MKHA ObITb BCcerga foCTyrnHa.
24. He cTaBbTe YyCTPOMCTBO Ha ra3oBble W dfeKTpuyeckme
KOHPOPKM UNM PAAOM C HMMW, @ TaKXKe B Harpetyl neyb
NN OYXOBKY.
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25. He wucnonb3ymte paHHOe YCTPOWCTBO B LUeNAX, He
npeaycMOTPEHHbIX flaHHbIM PYKOBOACTBOM. HenpasunbHoe
MCMONb30OBaHME YCTPOWMCTBA MOXeT CTaTb MPUYMNHON
TPaBMbl.
26. Hukorga He octaBnanTte paboTaloliee ycTponcTeo 6e3
npucmoTpa.
27. BHewHne nOBEPXHOCTM YCTPOMCTBA WU >KapO4HasA
KOp3MHa MOryT HarpeBaTbCA BO BpeMA WCMNOSb30BaHUA.
MNpn paboTe C ropAYNMKM KOMMOHEHTAMW W TOPAYMMU
NOBEPXHOCTAMWN HageBanTe pyKaBuULbl WAN WNCNOMb3ynTe
NHCTPYMEHTbI ANA n3sneveHus. Nepeq BbINONHEHNEM OUNCTKN
nnn o6CNYXNBaHNA JanTe YCTPOMCTBY MNOSTHOCTBIO OCTbITb.
28. Ecnun ycTtponcTBo BblgenAaeT YepHbIn AblM, HeMeANneHHO
OTKNIOUMNTE €ro OT PO3eTKM W AOXKAUTECb, NOKa AblM He
npeKpaTuT BbiaenAaTbcA. lNocne 3Toro MoXkHO 6yaeT n3eneyb
MapPOUHYIO KOP3MHY.
29. DTO YCTPOWCTBO NpefHa3HAaYeHOo ANA NCNOMb30BaHNUA B
AOMaLLHEeM XO3ANCTBE U aHANOTMYHbIX MeCTax, B TOM UYncne:
— B KYXOHHbIX MOMeLLeHNAX ANA nepcoHana B MarasuHax,
oducax n apyrmx paboumx mecrax;

- Ha pepmax;

- KJMeHTaMu oTenemn, MoTenen u Apyrux nogobHbIX MecT
NPOXMNBaHWS;

— B MUHWU-TOCTUHULAX.

30. CunmBon BOCKMLATENIbHOIro 3HaKa B

PaBHOCTOPOHHEM TPEYrosibHMKe npeaynpexpaer
O Hannmumm Ba>KHbIX I/IHCprKLU/II7I no >SKcrlyataunum wm
06CNyXMBaHMIO YCTPOMNCTBA (TEXHUYECKOe 0OCyKBaHMe 1
PEMOHT) B CONPOBOAUTENIbHON JOKYMEHTaLUUmn K YCTPONCTBY.
31. HencnpaBHble  anekTponpubopbl nogsexar
nepepaboTtke. 3anpewaetca BblbpacbiBaTb UX
mmm pMvecTe € ObITOBbIMKU - OTXoZamu. [loXanyncra,
NoagepXuTe Halwe CTPeMEeHNE COXPaHUTb NPUPOAHbIE
pecypcbl 1 3aWMUTUTb OKpYyXatowyto cpeny. Caante gaHHoe
YCTPOWCTBO B CNeLManbHbIn LeHTP yTunmsaumm nim cbopa.
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2/ TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

HanpsxeHne: 230B,50 Ty
MoTpebnaeman MOLWHOCTb: 1800 Bt
Pabouas Temnepartypa: 130-190°C
MakcrmainbHbI 06bem: 2,5n

3/ OMUCAHUE U3AENUA

1- Kpblwka 8- [lon3yHKOBbIN  MepeksoyaTenb
2- CMOTpOBOE OKOLLKO pene TepmocTara
3- BeHTunAumoHHble oTBepcTuA co 9- OcHoBaHue
CbeMHbIM GUbTPOM 10- »KapouHas Kop3nHa
4- MacnsaHbIn 6aKk 11- CAnBHOM KPIOYOK
5- KHomka ¢ukcaumm KpbIwKm 12- KHonKa ¢urKcauum pyykm
6- CBeTOBOW NMHAMKATOP Harpesa 13- PyuKy »apOUHOW KOP3UHbI

7-  Pyuku onsa nepeHocKu

4/ NEPEA NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

1. Pacnakynte usgenvie v Bce ero getanu.

2. Y6eautecb, UTO v3penne He MOBPEXAEHO U BCE MPUHAQNIEXKHOCTU UMEKTCS B
Hanuunn. Ecnn kKakue-nnbo yact noBpexaeHbl Uan oTCyTCTBYIOT, 06paTuTech B
LIeHTP MNOCNIENPOAAKHOTO OOCYKNBAHUS.

3. Ouuctute n3genne n Bce npuHagnexHocTn (- «6. OYUCTKA U YXOL»).

5/ SKCIMJIYATALUA

NPEAYNPEXAOEHUE: Bcerga oTknouvanTe OGpuUTIOPHULY OT CeTeBOM
po3eTkn nepen cOOPKOI/pPa3bopKo, HamMoNHEHMEM/ONYCTOLEHNEM
pe3epByapa 411 Macna, YNCTKON, a TaKkKe Mo OKOHYaHUM UCMOSIb30BaHNA.

5.1 CBOPKA OPUTIOPHULIbI

Y6enuTtech B TOM, UTO KpbilKa (1) HafeTa Ha OCHOBHOW 6/10K (9), a GUNbTP U KpbiLLKa
bunbTpa Hagnexalwmm o6pa3om ycTaHoOBNEHbI Ha MecTo (- 6.1 CHATUE KPbILLKK A
OUIBbTPA 4119 OYNCTKN).

5.2 AICNOJIb3OBAHVE ®PUTIOPHULIbI

1. YctaHaBnuBamnTe yCTPOMCTBO TO/IbKO Ha POBHOW, MPOYHOM N TePMOYCTONUYNBOW
NMOBEPXHOCTU.

2. HaxmuTe Ha KHoMKy durkcaTopa (5), UToObl OTKPbITb KPbILLKY.

3. HaxmuTe Ha KHOMKY GprKcaumm pyyukm (12) n oTBeuTe PyUKy »apOYHON KOP3UHbI,
MoKa OHa He 3adUKCUPYETCA C LLETYKOM B MOSIOXKEHUN UCMONIb30BaHNA.

4. CHumUTe KapouHylo Kop3uHy (10), 3anonHWTe ee nulien KU OTCTaBbTe ee B
CTOpPOHY. He npeBbiwante oTMeTKY 2/3 ypOBHA KOP3MHbI.

5. HanonHuTte pesepByap Ana macna (4) CBEXUM NMULLEBbIM PaCTUTENbHbBIM MaC/IOM
[0 OoTMeTKM ypoBHA «MAX». He HanonHanTe pesepsyap Huxe ypoBHA «MIN» un
Bbilwe ypoBHA «MAX», yKazaHHbIX BHYTpPU pe3epByapa Ana macsa.
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NMPUMEYMAHUE.

m 3anonHsaiTe pe3epByap TONbKO MULLEBbIM pacTuTenbHbiM Mmacnom. He
HannBanTe gpyrve XUAKocTH, Takue Kak Bogy, MOJIOKO unu Kode.

m He 3anuBaiiTe B pesepByap TBepAble Xupbl, BO n3bexxaHue nokapa v
neperpeBa ycTpoiicTBa. TBepgble Xupbl clefyeT NOMHOCTbIO PacTONUTb,
npexpe yem fo6aBnATb UX B pe3epByap ANA Macna.

m Bcerma mucnonb3yinite macno, KOTOpoe MOXHO HarpeBaTb A0 BbICOKUX
Temneparyp.

m He cmewmuBaiite macna pasHbix BupgoB. He fo6aBnaiTe cBexee macio B
MnCcnosib30BaHHOE Maco.

NPEAYNPEXAEHUE: Hukorga He ncnonb3yite dputiopHmLy 6e3 macna B
pe3epByape. 3TO MOXeT NPUBECTN K Neperpesy, NoXapy Un NOBPexaeHnIo
YyCTPOWCTBA.

6. 3aKpowTe KpblLLKY (1).

7. Y6egutecb B TOM, YTO pene TepmocTaTa (8) nepeBeneHo B nonoxeHue «OFF»
(BbIKJ1), a 3aTem BKNOYMTE WHYP NUTAHUA B CETEBYIO PO3ETKY.

8. lNepeBegute nepekntovyaTenb pene TepmocTata (8) B MOSOXKeHMe,
cooTBeTCTBYyloLlee Heobxoaumon Temnepatype (OFF-130-160-170-180-190°C),
B COOTBETCTBMM C BULOM NULLK, KOTOPYIO Bbl cobrpaeTech rotoBuTb. CBETOBOM
MHOMKATOp TepmocTaTa (6) BKIOYaeTcA BO BpeMs pa3orpeBa npubopa u
BbIK/TIOYAETCA NPU JOCTVIXKEHWW 3aiaHHOW TeMmnepaTypbl.

9. Tocne BbIKNOYEHUA CBETOBOrO MHAMKATOPa TepMocTaTa (6), HaXKMKTe Ha KHOMKY
duKcaumm KpbilwKm (5), UTOObI OTKPbITb KPbILLKY, Y MEASIEHHO OMYCTUTE >KaPOUHYIO
Kop3uHy (10) B pe3epByap Ansa macna (4), Bo nsbexaHue pasdbpbi3rnBaHna Unu
pa3nuBaHuA.

10. 3aKponTe KpbILLKY.

NMPUMEYAHUE.

m B npouecce ncnonbsoBaHnA CBeTOBOW MHAMKATOP HarpeBa Nepuoanyeckn
BKJIIOMaEeTCA M BbiK/OYaeTcAa. 3TO HOPManbHO, N CBUAETENbCTBYET O TOM,
YTO YCTPOINCTBO aBTOMATUUYECKWN NOAAEPKNBaAET 3afjaHHYIO TemmnepaTtypy.

m BHauanenpoueccanpuroToBneHnA ycTponcTBO MOXeT BbinycKaTb 6onbluoe
KONN4ecTBO napa. 3To CBA3aHO C Hann4nem BoAbl Kak BHYTpMN NPOAYKTOB,
TaK U Ha X noBepxHocTu. Map MoXeT BbIXOANUTb N3 BEHTUNALMOHHBIX
otBepcTuin (3). Mo mepe npurotoBNeHNA MU ee NMOBEPXHOCTb GbICTpoO
06e3B0OXKMNBaeTCA, 0OCTaBNAA XPYCTALLYIO KOPOUKY.

11.T10 OKOHYaHWV NPUrOTOBNEHWA NepeBeanTe nepeknioyaTent pesne TepmocTaTa
(8) B nonoxkeHme «OFF» (BblK/T).

12.HageBante »aponpouHble nepuatku. Bo un3bexaHue cavwkom 6biCTPOro
OTKPbITUA KPbILKN, NPUAEPKIMBANTE NepeaHIo YacTb KPbILWKY OQHOW PYKOR, 1
Ha)KMMTE Ha KHOMKY ¢ukcaumm Kpbiwkm (5). Kpbllwka aBToMaTnyeckn oTKpoeTca
C LENYKOM.

BHUMAHUE! OcTteperaiitecb Bbi6poca ropsyero napa win
pa36pbi3ruBaHUA ropsayero macna.

13.MprinogHNUMMTE XapOUHYI0 KOP3WHY 1 NOABECHTE €e Ha CIMBHOW KPtoyok (11) Ha

Kpaii pe3epByapa Afd Macna, YTobbl CINTb U3MIULLKY, @ 3aTEM BbISIOXKMUTE NULLY Ha
Tapenky, 3acTesieHHyo 6yMa)<HbIM MOIOTEHLIEM.
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14.T1o OKOHYaHUKN NCMONb30BaHNA YCTPONCTBA NepeBemnTe pene TepmocTaTa (8) B
nonoxeHune «OFF» (BbIKJ1) n oTcoeanHnTe yCTPOMNCTBO OT PO3ETKN INEKTPOCETH.

15. JoxpnTtech, noka GpuTIOPHMLA M MAcNo OCTbIHYT B TeueHne Kak MUHUMYM 3
YyacoB, Npexpe Yem OMNycTowaTb U oumlatb YCTpPoncTBo (> «6. OUYNCTKA U
YXO[»).

npucmoTpa BO BpeMms UCMONb30BaHWA U B Mpouecce oxiaxgeHus.
CnyuvaiiHoe onpoKugbiBaHue ¢ppUTIOPHULLbI CO CTOMIa MOXKET NpUBeCTU
K cepbe3HbiM okoram. He nognyckaiite 6nm3Ko geteil U AOMaLIHUX
KMBOTHbIX. CnepuTe 3a TeM, YTOObI Kabenb NUTaHMA He CBUCaN € KpasA
CcTona, rpe ero MOryT CXBaTUTb AE€TU, AN FAe KTo-nn60o MoxKeT 3a Hero
cnyyvyarHo 3aLennTbcs.

f MNPEOYNPEXXOEHUE: Hukorga He ocTaBnsaiTe YCTpPolcTBo 6e3

BocniameHnTbcA. Hukorpa He octaBnsaiiTe pasorperoe Macmno uiv Xup
6e3 npucmoTpa. Ecnu macno 3aropenochb, He nbiTaliTecb NOTYWUTDb €ro,
3anuB Bogoil. HemepneHHO HaKpoiiTe pesepByap ANA Macsa KpbILKOW
N Tapenkom. BoikniounTe ycTpoiicTBO 1 oTCOeAUHNTE BUIKY Kabens
NUTaHUA OT pO3eTKN >3neKTpoceTu. [loxKautecb, Noka Macno B
YCTPOICTBE OCTbIHET.

5.3 PYKOBO/ZACTBO MO NPUTOTOBJIEHUIO

B KauecTBe 6a30BOro PyKOBOACTBA UCMONb3YITe 3Ty TabAMLY UM PyKOBOACTBO MO
NPUroTOBMIEHNIO, HaMeyaTaHHOe Ha ycTpouncTee. Bcerga nposepanTe, TwatenbHO
NN NpUroToBfieHa nuwa. TemnepaTtypa 1 Bpems 06XKapKu MOryT BapbUpoBaTbCs, B
3aBMCMMOCTI OT pa3mepa 1 nopuni efbl. MeHanTe 3T NoKasaTenn B COOTBETCTBUM
C BaLLVIMM MOTPEOHOCTAMMN.

f PUACK BO3rOPAHUA! MNeperpetoe macno nan >np MoryT o4eHb 6bicTpo

MpopayKTbl KonunuectBo | Temnepatypa | Bpema (MuHyTbI)
Yuncol 400r 160 °C 6-9
KpokeTbl 13 KapTodensa 4-5 wr. 170 °C 3-4
MounbbI OAVH Cnom 170°C 4-5
Kycoukm 6baknakaHa 3501 190 °C 3-4
®une pblbbl B MAHMPOBKE 3 K)EC]?;'FKa / 160 °C 5-7
Kycoukmn kamambepa 3-4 wr. 190 °C 2-3
Cblpble KpeBeTKM 8-10 wr. 180 °C 3-4
KypuHble HarreTcbl 8-10 wr. 180 °C 3-4
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3aMOpOXeHHble KonnuectBo | Temnepatypa | Bpema (MuHyTbl)

APOAYKTbI

Kaptodenb-dppu 200r 180 °C 4-5
KpokeTbl 13 KapTodens 6-8 Wr. 190 °C 5-6
[pnbbl B NaHMpPOBKe 10 wr. 190 °C 4-5
KpeBeTkn B NnaHNpOBKe 250r 180 °C 4-5
®wune pbibbl 3 dune 180 °C 8-10
2{5‘1‘?532 KOneukM  BO | g g 190°C 3-4
PbIGHbIE ManouKm 8 wr. 190 °C 3-5

5.4 PEKOMEHAALUM MO NPUTOTOBJIEHIO BO ®PUTIOPE

m Hape3sante npogyktbl, Hanpumep, KapTodenb-bpu, Ha KyCOUYKM OAUHAKOBOTrO
pa3mepa, 1 BblbrpaiTe Kycouku pblObl NN KypuLbl OQHOro pasmepa.

m [lepep npurotoBneHnemM Bo GppuUTIOPHIULIE yOoeanTeCh B TOM, YTO MPOAYKTbI CyXue.
Ypanute U3NVLWLKK BRarv ¢ NpogyKkToB (pblObl, MACa WM OBOLUEN) NPU NOMOLL
6ymaxKHOro nosoTeHLa.

B YCTaHOBMTe pefne TepmMocTaTa Ha MUHUMANbHYIO TeMnepatypy, B OXuZaHuu
MeXJy MPUroTOBIEHNEM Pa3HbIX MAPTUIA.

m He ocTaBnsaiTe »&apoyHyo KOP3UHY C MPUroTOBIEHHON NULLIEN B MONOXEHWW ANA
CTeKaHVA KUAKOCTU Ha CAULLKOM OJITesNibHOe BpeMs. lap MOXeT npuBecTn K
TOMY, UTO NULLA NepecTaHeT ObITb XPYCTALLEN, a CTaHEeT MArKOW.

m He HarpeBaiTe Macno B TeUEHME ANUTENbHOMO Neproga BPeMeHU Mpu BbICOKOW
TemnepaTtype. ITo NPUBOAUT K NOTepe CBONCTB Macna.

m  MeHanTe Macno ana putiopa Kak MOXKHO yatle. ECiv Macno ciMwKom TeMHOe,
MyTHOE, 13AaeT HEMPUATHBIN 3anax, CINWKOM CUSTIbHO AbIMUT UM NEHUTCA Npu
HarpeBaHuy, ero cyielyet 6e30MnacHbiM 06pa3oM YTUIM3NPOBaTb.

NPEAYNPEXAEHUE: He pobGaBnaiite B YCTPOWCTBO BOAY, BraxHble
NPOAYKTbl UM 3aMOPOXKEHHble MPOAYKTbI CO NbAOM, TaK Kak 3TO MOXeT
NpMBEeCTU K Pa3bpbi3rmBaHMio Macia 1 oXoram.

6/ OHUCTKA N yxon

NPEAYNPEXXAEHUE. MNMepen pa3bopom/ouncTkon Bcerga
OTK/IOYanTe YCTPOMCTBO OT 3/IEKTPOCETN N AaBanTe emy
NOSIHOCTbIO OCTbITb.

NPEAYNPEXXAEHUE: He norpy»aite ocHoBHOM 610K (9),
A pe3epByap AnA Macna (4), Kabenb NUTaHNA UK BUKY B BOZY
UNn apyrue Xnakoctu. He npombliBanTe Nx Nog KpaHOM, Tak
Kak OHM cofepaT 3NeKTpuyeckne KOMMOHeHTbl. He
[OMNyCKanTe nonagaHna BOAbl BHYTPb YCTPOWCTBA.
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6.1 PA3BOP KPbIWLKN U OWIbTPA ANA NMPOBEAEHUA
OYUCTKHN

1. HaxkmuTe Ha KHOMKY ¢urKcaTopa (5), UTo6bl OTKPbITb KPbILLKY.

2. YT0Obl CHATH KPbILLKY, HAXKMUTE Ha 2 pblYarkKa, PaCronoXKeHHble
C ABYX CTOPOH LUAPHUPHOro COeANHEHUSA, N OTBeANTE NX Ha3a
(Puc. 1), a 3aTem NnoTAHUTE KpbiWKY BBepX (Puc. 2).

Puc. 1

3. Ytobbl CHATb KpbIWKY OUNbTPa, HaXMuUTe Ha CKOOy B
HanpaBfieHW CTPESiIKW, N BblABMHbLTE ee. 3aTeM W3BNEKUTE
¢unbtp (Puc. 3).

Haxkatume




4. InAa nNOBTOPHOWN COOPKK, MNOCNEe OYUCTKW, BbINOJIHUTE
BblLLEOMNMCAHHbIE Warv B 06paTHOM HanpaBieHUN.

6.2 YHACTKA

m OuunwanTte GppuUTIOPHMLY NOCNE KaXA0ro NCNonb30BaHUA.

m Hukorga He wucnonb3ymte pAnAa OUUCTKM  YCTPOWCTBA
pPacTBOPUTENM, XUMUYECKME WM abpasuBHble YMCTALWME
CpencTBa, MPOBOJIOYHbIE LWETKU, OCTpble NpeaMeTbl WK
MeTanamyeckme ryoxm.

m YT106bl yTUNM3MPOBATb MAC/O, aKKypaTHO NPUMNOAHMMUTE
OCHoOBaHue (9), 1 BbinenTe XoNogHOe Maco B OQHOPA30BYIO
O6yTbIIKYy MpPU MOMOLWM BOPOHKWU. Yganute ocCTaTKM Macna
M3 pesepByapa nNpuv nomowmy OymMaXXHOro nosoTeHua.
YTnnusmpyimnte macno 6e3onacHbIM Ansa oKpy»KatoLlen cpegbl
obpasom. Hukorga He cnvBanTe Macio B KaHanm3auuio.
MonyunTte MHPopmaumio o cnocobax yTunmsauyum macna B
MECTHOM LIeHTpe yTuUnm3aummn.

m OcHOBHOMOGNOK(9)npesepByap anamacna(4)-lpotmpante
NX MATKOM TKaHblO, C/lIerka CMOYEHHOW B BOJAE UM B TEMNJION
BOAE C MbinoM. TwartenbHO BbicywunTte. Pe3epByap And macna
HeCbeMHbIN.

m KapouHas kKop3uHa (10), Kpbiwka (1), ¢unbTp M ero
KpblWwKa - [locne cHATMA ounucTUTe MX TensonM BOJOM C
MblIoM. [Tepes NOBTOPHOW YCTaHOBKOW B OCHOBY OMOMIOCHUTE
N TWaTeNbHO NpocyLnTe.

m [lepeg wncnonb3oBaHMEM WAN  XPAHEHWEM YCTPOMCTBA
MONHOCTbIO CcobepuTe ero. XpaHuUTE MAPOUHYIO KOP3UHY
BHYTPMW YCTPOMCTBA N HaXKMUTE HA KHOMKY GUKCALUN pPYyUKM
(12), yTOObBI CNOXKNUTDL PYUKY.

7/ XPAHEHUE

XpaHuTe YCTPOCTBO B CYXOM, XOPOLIO NPOBETPUBAEMOM MECTE, HEAOCTYMHOM ANA
feten.

8/ TAPAHTA N OTPAHUYEHUE OTBETCTBEHHOCTU

[apaHTMA Ha JaHHOe u3genue nNpepocTaBnAeTca Ha nepuod ot 12 go 24 mecaues
(cpok onpepensaeTcA MeCTHbIM 3aKOHOHATENIbCTBOM, YKa3aHHOM Ha ayTeHTUYHOM
KaCCOBOM YeKe), cCumTas C faTbl MOKYMKM, B OTHOLIEHUN BCEX AepeKTOB NPOU3BOACTBA
1 MaTepuranos.
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lapaHTUA He pPacnpOCTPAHAETCA Ha Hemonajky, BO3HUKILME B pe3ynbraTe
HenpaBUIbHON YCTaHOBKM, SKCMTyaTaLumm UM HOPMaJsibHOro U3HOCa ToBapa.

B yacTHOCTV rapaHTUA He pacnpoCTpaHAETCA Ha crefyloLuee:

- TloBpexpaeHna wnu Hemnonagky, BO3HUKILME B pe3yfbraTe HenpaBUSIbHON
3KCnnyaTaumuy, ygapa unuM nageHua npubopa, BHECEHWA W3MEHeHWUA Wunu
NoAKnoYeHNe K CTOYHMKY MTaHNA CHECOOTBETCTBYIOLLMIMU XapaKTePUCTMKaMMU.

- MogunouumpoBaHHbIi TOBap — TOBAp, rapaHTWHAA Meyatb WK CEPUIHbIN
HOMep KOTOPOro MNOBPeXAeHbl, U3MEeHeHbI, CHATbI U OKMUCIIEHDI.

- HacmeHHble 6aTapen 1 akceccyapbl rapaHTUNHBIA NEPUOS COCTaBAET 6 MecALeB.

- HeucnpaBHoctb 6aTapen B pe3synbrate CJAUWKOM [ONTOW 3apAfgKku  Wnu
HecobnogeHNA npaBuNl TeXHUKM 6e30nacHOCTU, MpPUBEAEHHbIX B [AaHHOM
pyKoBOZACTBeE.

- YXyplueHune BHeLLHero B1Aa, B TOM Yncie NoABeHVEe LapannH, BMATUH 1 APYriX
nedeKToB.

- TloBpexpaeHna,  BO3HMKWIME B  pe3ynbraTe  HeCaHKLUMOHWPOBAHHOIO
BMeLLaTeNnbCTBa B paboTy npubopa.

- HepocTtaTtKu, BO3HMKLUNE B pe3ynbTaTe HOPMabHOrO M3HOCa U3genus.

- OG6HoBneHwue MO B pesynbTaTe BHECEHNA U3MEHEHWI B MapamMeTpbl CETU.

- [Hedektbl  un3pgenusa,  OOYCNOBNEHHble  WUCMONb3OBaHWEM  CTOPOHHEro
nporpammHoro obecneueHus B uenax MoandurKaLmm, UsMeHeHa Ny agantaumum
nMeloLLierocs.

- Tlonomku, BO3HMKIIME B pe3ynbTaTe WCMOb30BaHNA aKCecCyapoB, He
0[06PEHHbIX N3rOTOBUTENIEM.

- OKucneHHble n3penus.

Hun npn Kakux ycrnoBuAx Mpou3BOAWTeNlb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a yTpaTy

JaHHbIX Ha ancke. [pon3BoaunTeNb TakXKe He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KapTbl SIM /

SD, ocTaBneHHble B Nprbopax, nepefaHHbIX Ha BO3BPaT WU B PEMOHT.

OTPEMOHTMPOBAHHbIN WAN 3aMEHEHHbI TOBap MOXET MMeTb B CBOEM COCTaBe

HOBble 1 (MN1) BOCCTAHOBIIEHHbIE ieTanu 1 060pyaoBaHMe.

noPAAOK NPUMEHEHWA

YT06bI BOCMONB30BaTbCA FAPaHTUINHBIM 0OCNYXMBaHMEM, HEOOXOANUMO NPUATA B
OGNVKAMLLMIA NYHKT NPOAAXKM BMECTe C AOKa3aTeSIbCTBOM COBEPLUEHHOW MOKYMKU
(kaccoBblIl ek, cueT-dakTypa 1 T.1.), CaMVMM TOBApOM, akceccyapamm M OpUrMHaNbHoM
YMaKOBKOW.

OueHb BaXKHO BNIAfEeTb Takol MHbOPMaLMen, Kak AaTa NoKymnKu, MOAESb 1 CEPUIHDIN
Homep vnnu Homep IMEI (Takne faHHble 06bIUHO YKa3bIBalOTCA Ha TOBape, yNnakoBKe
WA B YeKe).

B npoTrBHOM Ciyyae Nprbop BO3BpaLLAeTCA C MPUHAASIEXHOCTAMU, HEOOXOAMMbBIMU
[nA ero HopmaJsnbHoW paboTbl (kabenb NUTaHWA, aganTep U T. 1.).

Ecnu Baw cnyvan ABNAETCA rapaHTUIHbIM, B OTBEeHHbIe 3aKOHOM CPOKIM CEpPBUCHanA
cnyx0a MOXeT caenatb cegytoLee:

- OTpeMOoHTPOBATb NN 3aMeHUTb AedeKTHbIe AeTanu;

- 3ameHnTb BO3BpPALLEHHbI TOBAP Ha TaKOW e UM aHaNOrNYHbI;

- BepHyTb cTOMMOCTb TOBapa, yKa3aHHYI0 B Ueke.

Ecnun ognH 13 3Tux 3 cnoco6oB Obiy1 MPUMEHEH, TO Bbl HE CMOXKETe MPOANTb UM
HayaTb rapaHTUHbIN Neprnog CHavana.
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3MICT

1/NPABUJA BE3MEKU C.89
2/TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU C.92
3/0MNC BUPOBY C.93
4/NEPE[ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM C.93
5/EKCNNYATALIA C.93
6/OUULLEHHA TA fOornapg, C.96
7/3BEPITAHHA C.98
8/TAPAHTIA TA OBMEXXEHHA BIAMNOBIAANIbHOCTI C.98

1/ NPABWUJ1A BE3MNEKN

YBaKHO nMpounTanTe LUen nocCibHMK nepen nepluvm
BUKOPUCTAHHAM. BiH mictutb BaxnuBy iHpopmaLito
3 6e3nekn, a TaKOX IHCTPYKUil 3 BMKOPUCTaHHA Ta
obcnyroByBaHHA npwuniagy. 36epexitb Ui iHCTPYKUil OnA
Noganbloro BUKOPUCTAHHA | nepepanTte 1X MOXIUBUM
HOBMM BlaCHUKaM npunagy.

1. He TopkanTecb rapAa4Mx NoBepXoHb.

2. LLlo6 yHMKHY TN HeGe3MneKW, He 3aHYypLOMTE NPUNag,
WHYP KMBMEHHA Ta WTencenbHy BWIKY Yy BOAYy

yn Oyab-AKi iHWi piguHn. Hikonn He npomwuBanTte ix nig

KpaHoMm (guB. po3gin «OUYMLEHHA TA JOIMMAL).

3. O3HanomTeca 3 BKasiBKamu 3 OUYMLIEHHA MOBEPXOHb,

AKI KOHTAKTYIOTb i3 XapyoBMMW TMPOAYKTaMW UK OJli€lo.

(Ome. po3gin 6.2 «OUYULLEHHA TA JOMTIAL»).

4. o6 YHUMKHYTM pPU3BUKY YPaKEHHA EeNeKTPUYHUM

CTPYMOM, He MOMillanTe PigVHN B OCHOBHWUIN ONOK, WO

MICTUTb eNTeKTPUYHI KOMMNOHEHTN.

5. Uen npwunag He npu3HadeHun pna pobotu Bia

30BHILWIHbOrO TaMepa Y OKPeMol CUCTEMU OUCTaHUINHOIO

KepyBaHHs.
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6. [lpwunapg He cnig BUKOPUCTOBYBATU AiTAM Bikom Big 0 oo
8 pokiB. Llen npunag moXyTb BUKOPUCTOBYBATU JiTu, CTapLui
8 pOKiB, AKLLO BOHM NepebyBatoTb Nig NOCTIMHUM HarnA4oM,
Mpunag MOXyTb BMKOPUCTOBYBATU OCOOM 3 OOMEKEHUMU
GI3NYHUMIN, CEHCOPHMMKM Ta PO3YMOBUMMK MOXKITUBOCTAMM
abo ocobu 3 HepgoCTaTHIM AOCBIAOM UM 3HAHHAMMW, AKLLO
BOHM MpauoloTb Nig HarnAagom abo 6yny NpPoiHCTPYKTOBaHi
CTOCOBHO BMKOPWCTAHHA NPUCTPOIO Ta AKLLO BOHW PO3YMIlOTb
MOXKNMBY Hebe3neKy. TpumanTe Nnpunag i Moro WHypP y Micli,
HepoCAKHOMY AnA Aiten Ao 8 pokis. [itAm 3a60poHAETbCA
4YnCTUTK Ta 06CNyroByBaTy Npunag.

7. [itAam 3a60pPOHAETLCA rpaTUCA 3 NPUNAL0M.

8. [llepen  nigknYeHHAM npunagy A0  PO3eTKu
nepeKkoHanTeca, WO Hanpyra, 3a3HayeHa Ha 3aBOACHKIN
Tabnuyui npunagy, BignoBigae Hanpysi y BallOMy pPerioHi.

9. [llepekoHanTecs, WO npunag nigknoyeHo A0 PO3eTKM.
3aBXan nepeBipAnTe, Ynm NpPaBUIbHO BCTaB/leHa BWUIKA B
PO3eTKy.

10. 3aBxAaw nepeBipAnTe NPaBUNbHICTb 30MpaHHA Npunagy
Ta KOLWMKA ANA CMaXKeHHA rnepen BUKOPUCTAHHAM.

11. MNMepen nin’epHaHHAM abo BiA'€AHAHHAM npunagy Bif
Mepexi 3aBXgu BCTAHOBMOUTE perynAatop TepmMocTaTa B
nonoxxeHHa OFF (BUMK.). 1nsa BigkntoueHHA Bi3bMiTbCA 3a
LwTencenb i BATArHITb NOro 3 po3eTKn. He TArHiTb 3a WHyp.
12. He BukopuctoByute uen npunag, AKWO BWUIKA, LWHYP
XUBNeHHA abo cam Npunaj NOWKOAXKEHO.

13. AKLO WHYpP *KMBNEHHA MNOLKOAXKEHNN, TO, W06 3anobirtu
YParKeHHIO eNeKTPUYHUM CTPYMOM, MOro NMOBUHEH 3aMiHUTH
BUPOOBHMK, MOro TEXHIYHUI NpeacTaBHUK abo cnedianicT
aHanoriyHoi keanigikauii.

14. W06 He nponnTh pignHy Ha 3'€AHYBaY, He NepenoBHONTE
KOLUMK A1 CMaKeHHH.

15. 3aBXan TpuManTe KPULIKY 3aKpUTOlO, KOMU 1Ka
CMaXMnTbCA.
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16. lNigHimanTe Ta onyckamTe KOWWK A51A CMa*KeHHHA 3a NOoro
PY4KYy.
17. Hikonn He pyxauTe i He yucCTbTe npwunag, Konm onia
rapAava. Bummitb BUNKY 3 po3eTKu, AK MOKa3aHo, i noyekanTe,
[OKM ONisl NOBHICTIO HE OXOJIoHeE.
18. HEBE3IMNEKA OIIKIB. lMoBepxHi npunagy, Ha AKi
HaHeCeHO Lein 3HaK, CUIbHO HarpiBalTbCA Nig Yac
BUKOPUCTAHHA | MOXKYTb 3anuwaTUCA rapAavYMMn NpOTAroM
LeAKOro 4yacy nicnAa BUKOPUCTaHHA. He Topkamteca uymx
NoBepPXOHb. BUKOpUCTOBYMTE PYKIiB'A Ta PyUKu.
19. MNMpunagn anAa npuroTyBaHHA TXKi cnig po3millyBaty B
CTINKOMY MOJIOXEHHI, PYYK/ MaloTb ByTn po3TalloBaHi Tak,
wo6 rapavi pignHn He nponueanuca. lig yac NnpuroTyBaHHA
He cTaBTe npwunag 6ina cTiHM abo iHWWX NPUCTPOIB.
MNepekoHanTecs, Wwo 3 ycix 60KiB Npuiagy € 3a30p He MeHLLe
15 cm (5 grovmiB). He Knagitb HiYOro Ha BEPXHIO YaCTUHY
npunagy.
20. BukopuctaHHA akcecyapiB, He pPeKOMeHAOBaHUX
BUPOOGHMKOM Npwuiagy, MoXe Npu3BecTn 40 TPaBMyBaHHS.
21. TpumanTe WHYP >KUBMEHHA nogani Big rapayunx
noBepxoHb. He nigknoyanTe LWHYP XUBNEHHA | He
TOpKanTeca naHesi KepyBaHHA MOKPUMU PyKaMW.
22. He ponyckamTe 3BMCAHHA LWHYpa MBJIEHHA 33 Kpau
CTONa Y PoBOYOT MOBEPXHI Ta MOro KOHTAKTY 3 rapA4YMMum
NOBEPXHAMMN.
23. Konn  enekTpuuHa po3eTKka CNYyXWUTb  3acobom
BiK/TIOYEHHA npuvnagy, BOHa  Ma€  3anuMWwaTuUCA
NerkogocTyrnHoto.
24. He cTaBTe npunag nopAag 3 eNekKTpuyHMMmM Ta rasoBrumMu
KOHGOPKamMM Un enekTponiMtamm abo Ha HUX, a TaKOoX Y
rapAavy fyXoBKY.
25. He BukopuctoBynte npunag ana Oyab-Akux uinewn,
BIAMIHHMX Bif ONMCAHUX Y LibOMY MOCIOHUKY. HenpaBunbHe
BUKOPUCTAHHA Npunagy Mox<e Nnpu3secty 4O TPaBM.
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26. Hikonun He 3anuwanTte npunag npautoBaty 6e3 Harnagy.
27. 30BHilIHI NOBepxHi npunagy i KOWWK ANA CMaXkeHHA
MOXYTb HarpiBatuca nig 4ac BUKopuUCTaHHA. Npaytooun 3
rapAYMMN YacTHamMm abo TOPKaUNCh FrapAYMX NMOBEPXOHD,
HagAranTe pykaBuui abo BUKOPUCTOBYMTE iHCTPYMEHTU ANA
BUTAraHHA lNepen ouneHHAM abo 06cnyroByBaHHAM JanTte
npunagy noBHICTIO OXONTOHYTU.
28. AKWoO npwunag BUMNYCKAaE YOPHUM AWM, HeranHo
BiA'’eQgHanNTe MOro Big PO3eTKM W rnouyeKkamTe, OOKN OUM
NPUNVHUTLCA, NePLU HiXK BUMMATN KOLNK AN CMaXKeHHS.
29. Uen npunag npr3sHayeHo ANA BUKOPUCTAaHHA B JOMALLIHIX
abo nNofibHMx ymoBax, AK-OT:
— Y KYXOHHMX KyTOYKax MarasuHiB, odiciB Ta iHLWMX
pobounx cepenoBuLL;
- Ha pepmax;
— KNIEHTaMM B roTenAax, MOTeNAX Ta IHWUX XUTNOBUX
NPUMILLEHHAX;
— Yy 3aKnagax, Wo HaJalTb NOCYr HOUIBJII Ta CHIQAHOK.
30. CuMBON 3Haka OKAMKY B PIBHOCTOPOHHbOMY
TPUKYTHUKY CBiAUMTb MPO HAABHICTb BaXKJIMBUX
IHCTPYKUiN 3 ekcnnyaTauii Ta gornagy (o6cnyroByBaHHA Ta
PEeMOHTY) B CyNpOBIAHiN AOKYyMeHTaUil npuniagy.
31. HecnpaBHi  enekTponpunagn  MmawTb  OyTu
YTUNi30BaHi, i IX He [O3BONAETbCA BUKMOATU 3
=== 00OyTOBMMW BigxogaMn. AKTUBHO JornomaranTe
Ham y 36epexeHHi pecypciB i 3aXUCTi AOBKINNA, BigAaBLM
Luen npwunag Ha yTunisauito B creuianbHUA LeHTp 360py
BigxoaiB.

2/ TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKU
Hanpyra: 230B,50 Iy,
EHeprocnoxuBaHHsA: 1800 Bt
Po6oua Temnepartypa: 130-190 °C
MakcrmanbHa MiCTKICTb: 25n
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3/ ONNC BUPOBY

1- Kpuwka 8- [loB3yHKOBUI NepemmnKay
2- Ornapose BiKOHLEe KepyBaHHA TEPMOCTAaTOM
3- BeHTWnALiiHI oTBOpU 3i 3HIMHUM 9- OCHOBHUI 650K
dinbTpom 10- KowwuK gnsa cmakeHHsA
4-  Bbak gna onii 11- [ayoK Ansa 3nMBaHHA
5- KHomKa BigKpuUTTA KPULLKN 12- KHomnKa po36510KyBaHHA pyyKM
6- IHgukaTtop HATPIBAHHA 13- Pyuka KowuKa gnsa CMa)<eHHsA

7- Pyuku onsa nepeHeceHHs

4/ NEPEA NEPLLUMAM BUKOPUCTAHHAM

1. Po3nakynTte Bupi6 i BCi getani.

2. TMepeKoHanTecs, WO BMPi6 He NMOLLIKOAXKEHWN i BCi akcecyapu HasBHI. AKLLO 6yab-
AKi feTani nowkoaeHi abo BifCyTHi, 3BEPHITbCA B HaLLy Ciy»KOy NicANpogaxKHOro
o6cnyroByBaHHs.

3. OuwucTbTe BUpi6 i BCi akcecyapu (- «6. OYULLEHHA TA OOTMAL»).

5/ EKCMJTYATALIA

MNONEPEAXKEHHA. 3aBxau Bin'eqHynTe GpuTIOPHULIO Bif po3eTKM nepes
30MpaHHAM / po36UpaHHAM, HaNmOBHEHHAM / BUMOPOXKHEHHAM 6aka Ans

Oflil, OUNLLEHHAM i NiCNA BUKOPUCTAHHA.

5.1 3BUPAHHA OPUTIOPHULI

MNepekoHanTeca, Wo Kpuwka (1) BCTaHOBNEHa Ha OCHOBHoMy 6noui (9), a inbTp i
KpuwKa ¢inbTpa npaBunbHO 3i6paHi (> 6.1 PO3BUPAHHA KPULLKW | ®INBTPA N4
OYNLLEEHHSA).

5.2. BAKOPUCTAHHA OPUTIOPHULLI

1. CraBTe GpUTIOPHULIO TINbKM HA PiBHY XapOCTiliKy MOBEPXHIO.

2. HaTucHiTb KHONKY BifgKpuBaHHA KPULWKK (5), WO BIGKPUTN KPULLKY.

3. HaTucHiTb KHOMKY po365oKyBaHHA pyuku (12) i po3knagite pyuky Kowuka ans
CMayKeHHs, [JOKM BiH He KnaLHe B po604OMy MOMOMEHHI.

4. 3HIMIiTb KOLWWK AnA cMaxkeHHA (10), HaNOBHITb NOro NiArOTOBNEHMMU MPOAYKTaMM
i BioKnagiTb. He 3anoBHIoliTe KOLWMK GinbLl HiXK Ha 2/3.

5. 3anoBHiTb 6ak ana onii (4) cBi>KOK XapuoBOW ONi€0 A0 Mo3Haukm «MAX». He
HanusanTe onito Huxue piBHA «MIN» abo Buwe piBHA «MAX», no3HaueHoro
BCepenviHi 6aka ana onii.

NPUMITKA.

m HanoBHIoiTe 6aK Nuwe xapuoBolo onieo. He HanuBaliTe iHWI piguHnl,
Hanpuknapg Bogy, MonoKo a6o KaBy.

m He knagitb TBeppai Kupmn B 6aKk ana onii, W06 YHUKHYTN 3aropsHHA a6o
neperpisy npunagy. lNepen popsaBaHHAM y 6ak anAa onii TBepAi »upu
Heo6XigHO NOBHICTIO pO3TONUTU.

= 3aBXAu BUKOPUCTOBYITE OJlilo, LL|0 BUTPMIMYE BUCOKi TemnepaTypm.

m He3miwynTe pisHi Bugn onii. He gopaBanTe cBiXKy onito 4o BignpaLboBaHOI.
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MONEPEAXKEHHA. Hikonn He BukopuctoByiTe dpuTiopHULD 6e3 onii B
6aky. Lle moxe npuBecTn [O neperpiBy, 3aiMaHHA abo MOLIKOAKEHHSA
npunagy.

6. 3auuHiTh KpULKY (1).

7. TlepeKkoHawnTecs, WO perynatop TepmocTata (8) BctaHoBNeHO B nonoxkeHHA OFF
(BUMK.), noTim nig’egHanTe WHYP »UBNEHHA AO PO3ETKMU.

8. YcTaHOBITb perynatop TepmocTata (8) Ha bGaxkaHy TemnepaTtypy (OFF-130-160-
170-180-190 °C) 3anexHo Big Tuny iXi, AKa cMaxkutbca. IHgmkatop HAITPIBAHHA
(6) ropuTb, KON NpUNag Harpisa€ onio Ao 3aAaHol TeMnepaTypw, i racHe, Konu
3afaHa TemMnepaTypa AOCArHyTa.

9. Konwu iHgnkatop HATPIBAHHSA (6) 3racHe, HaTUCHITb KHOMKY BifKPUTTA KPULLKM
(5), o6 BiAKPUTN KPULLKY, i NOBINBHO OMYCTITb KOLWNK Ana cMaxeHHA (10) B 6ak
ana onii (4), Wo6 YHMKHYTK 6pr30K abo nepenoBHEHHA.

10. 3aUMHITb KPULLIKY.

APUMITKA.

m Mig yac cmaxeHHsa iHgukatop HAFPIBAHHA nepiognyHo BMuUKaTuMmeTbCsA
I BUMUKaTUMeTbcA. Lle HopmanbHO i 03Haua€, Wo npunag aBTOMaTU4YHO
nigTpMMy€e 3afaHy Temnepartypy.

m Ha nouatKky npouecy NpurotyBaHHA Mpuaag MOXKe BUAINATA Benuky
KinbKictb napu. Lle Bia6yBaeTbca uepes BmicT Bogu B npogyKrax i Bonoru
Ha iXHi noBepxHi. Mapa MoXke BUXOAUTN 3 BEHTUIALINHMX OoTBOPIB (3). Y
Mipy NMpUrotyBaHHA Ki MOBepPXHA WBUAKO 3HEBOAHIETbCA, 3anulLalOymn
XPYCTKY CKOPUHKY.

11. Konu ia npuroTyeTbCa, NOCyHbTe perynatop Tepmoctata (8) y nonoxeHHa OFF
(BUMK.).

12. OpAaranTte TepmocTiliKi pykaBuukiu. LLIo6 KpuLiKa He BigKpuBanaca gy»e WBUIKo,
Bi3bMiTbCA 3a MepefHI0 BEPXHK YaCTUHY KPULLKU OAHIE PYKOW, a MOoTiM
HaTUCHITb KHOMKY BifKpUTTA KpUWKM (5). KpuLKa BiAKPUETbCA aBTOMATUYHO.

A 3ACTEPEXXEHHA. Ocrepiranteca Buxopy rapa4voi napu a6o 6pusok
onii.

13. MigHIMITb KOWWK ANA CMaXKeHHs i 3a4eniTb Oro 3a Kpar 6aka gns onii 3MMBHUM
raukom (11), wWo6 3AUTK HAAWLLIKK ONii, i NepeKnafiTb NPOAYKTA Ha TapifkKy,
3acTesIeHy KyXOHHMM nanepom.

14.3aBeplBLIN BUKOPUCTaHHA Npunagy, NocyHbTe perynatop TepmocTtata (8) y
nonoxeHHa OFF (BUMK.) | Bin'eqHanTe WHyp XKMBMIEHHA Bif PO3ETKN.

15.Nalite dpuTiopHML Ta onii OXONOHYTU MPWUHAMMHI 3 roAvHW nepeq
BUMOPOXHEHHAM | ounLLeHHAM (> «6. OYULLEHHA TA OOMIAL»).

f MONEPEAKEHHA. Hikonu He 3anuwante ¢ppuTiopHuLio 6e3 Harnagy,

KONM BOHa mMifKn4yeHa A0 po3eTku abo oxonopxyerbca. Axkwo
BUNaAKOBO MOTArHYTU GpuTIOpHULIIO 3 PO60UOi NOBEPXHi, Le Moxe
npu3BecTN A0 OTPMMaHHA CepO3HMX ONiKiB Bif rapAa4oi onii. 3aBxan
TpuMaiiTe Nnpunag y micli, HegocTynHomy Ans giten i TBapuH. CtexTe
3a TUM, W06 WHYpP He 3BMCaB 3 Kpalw pob6ouvoi NoBepxHi, Ae oro
MOXKYTb CXONMUTUN AiTM a6o XTOCb MOXKe BMMAAKOBO CMITKHYTUCA 3a
HboOro.
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cnanaxHyTu. Hikonu He 3anuwarite oniio a6o »up, Wo HarpiBaloTbcs,
6e3 HarnAagy. AlKWo oniAa 3anmanana, He HamaralTecA 3aracuTu ii,
o6nuBaloun rioro Bogolo. HeraitHo HakpuiiTe 6ak gnsa onii KPULUKOIO
a60 Tapinkoto. BUMKHiITb ¢ppuTiopHULIO, BigKnoUiTh 1T Big mepexi Ta
AaiTe onii OXONOHYTU B Npunagi.

5.3 PEKOMEHAL}li 31 CMAMKEHHS

BukopucToByiiTe Lo Tabnuuio abo pekomeHAauil 3i CMakeHHs, HaJpyKoBaHi Ha
npunagi, K 3aranbHi BKa3iBKW. 3aBXAn NepeBipAnNTe, um i>ka peTenbHO NPUroToBaHa.
TemnepaTypa i YaC CMaXXeHHA MOXKYTb Pi3HUTUCA 3a/1€XKHO Bif, PO3MIpPY LMATOYKIB i

f HEBE3MEKA MOXEXI. Meperpita onis a60 »np MOXKYTb AyKe LWBUKO

nopuii, 3a HeobxigHOCTI BiAperynionTe.

Txa KinbkicTb Temnepatypa Yac (xBunuH)
Yincn 400r 160 °C 6-9
KapTonnaHi kpokeTn 4-5 lwumartoukis 170 °C 3-4
Mpnbwn OAWH LWap 170°C 4-5
Cknboukm baknaxkaHa 350r 190 °C 3-4
PrnbHe dine B naHiposui 3 "”N;TSO;'KV' / 160 °C 5-7
TPVKYTHUYKM cpy B ° _
Kamambep 3-4 WMmaTouKM 190 °C 2-3
Cupi KpeBeTKM 8-10 wmaTtoukis 180 °C 3-4
Kypsaui HareTcun 8-10 wmatoukis 180 °C 3-4
3amopoXKeHi NnpoAyKTn KinbkicTb Temnepartypa | Yac (xBunuH)
Yincn 200r 180 °C 4-5
KapTonnaHi kpokeTn 6-8 WwMmaTouKiB 190 °C 5-6
lpvbu B naHipoBLi 10 WwmaTouKiB 190 °C 4-5
MaHipoBaHi  KpeBeTKM ° _
CcKamni 250r 180 °C 4-5
PrbHe ¢ine 3 ¢ine 180 °C 8-10
CMmaxkeHi Kinbusa umnbyni 6-8 LMaTouKiB 190 °C 3-4
PrnbHi nannukn 8 WwmaToukis 190 °C 3-5
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5.4 NOPALOU LLOAO CMAMEHHA

m HapixTe Taki npogyKTu, fIK 4incy, Ha LUMAaTOYKM OLHAKOBOro po3mipy i BUbepiTb
LUMaTOUKMN prbHU | KypKn OAHAKOBOr0O PO3Mipy.

m [lepep cmarkeHHAM NepeKoHanTecs, WO HKa MakcMManbHO cyxa. Bukopuctosynte
KYXOHHWI nanip, Wwob yBibpaTy 3aBy BONOrY 3 TakX NPOAYKTIB, AK prba, M'Aco
Ta OBOUi.

B YCTaHOBITb TepMoOCTaT Ha MiHiManbHy TemnepaTypy Mif 4Yac OuiKyBaHHA MixX
OBOMa napTiamu.

B He 3anvwanTte KOWMK ANA CMaXeHHA 3 NPOoAyKTaMu B MiABiLLEHOMY Ha rauky
NOJSIOXKEHHI ON1A 3N1MBY 3aHAATO JOBro. Bunapu MoXKyTb npu3BecTy OO BTpath
XPYCTKOT CKOPUHKM i pO3M'AKLIEHHA TXi.

m He HarpiBanTe onito O BNCOKUX TemnepaTyp Ha TpmBanum yac. Lle npussege go
BTpaTW BAacTMBOCTEN Onil.

m YacTo 3amiHIonTe 0nito ANA CMaXKeHHsA. AKLLO oA fyKe TeMHa, KanamyTHa, BUgae
HEeMpPUEMHWIN 3anax, CUbHO AVMUTb abo MIHWMTbCA Mif Yac HarpiBaHHA, Ti cnif
6e3neyHo yTunisyBaTu.

NOMNEPEAXKEHHA. He popasalite B npunag BoAy, BONOri Npoayktn abo
3aMOpPOXKeHi MPOAYKTY 3 TIbOAOM, OCKISIbKU Lie CMPUUYNHUTD PO30PM3KYBaHHSA
onii Ta MOXe Npr3BeCTn [0 OMiKiB.

6/ OYVLLEHHA TA gornag,

MNONEPEAXEHHA. MNepen po36upaHHAM / OUULLEHHAM
Big'eqHanTe QpuUTIOPHULIKO Big po3eTkn i pante onii
NMOBHICTIO OXONIOHYTW B Npunagi.

MONEPEAXEHHA. He 3aHyptonTe 0CHOBHMI 610K (9), 6aK

A ana onii (4), WHyp *nBneHHA abo BuKy y Bogy abo 6yab-
AKi iHWi pignHn. He npommBanTe ix nig cTpymeHem BOAw,
OCKIifIbKM BOHW MICTATb eneKTPUYHi KOMMOHeHTn. He
fionycKanTe NOTpaniAHHA BOAW BCePeaNHY.
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6.1 3BHATTA KPULLKU | ®INBbTPA ANA OYULLEEHHA

1. HaTUCHiTb KHOMKY BigKpMBaHHA KpuwKkn (5), wob Bigkputn
KPWLLKY.

2. o6 3HATN KPULLKY, HATUCHITb Ha 2 BUCTYNX nNo obuasa 60ku
neTni B HaNnpAMKy Ha3ag (puc. 1) i NOTArHITb KPULWKY Bropy
(puc. 2).

Puc. 1

3. W06 3HATM KprLWKY QinbTpa, HAaTUCHITb Ha GiKCAaTOP y HANPAMKY
CTPINKM i BUTATHITb oro. [MoTim 3HimiTb ¢inbTp (puc. 3).

HaTtucHitb

%% % %% e %% %% %
D0 QS eYaVavAVA &
P50

V74

QinbTp

XXX
R

Puc.3
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4. Insa 36MpaHHA Nicna OUYNULLEHHS BMKOHAWMTe 3a3HayeHi Bulle
ATy 3BOPOTHOMY MOPALKY.

6.2 OYMNLUEHHA

m YncTbre GpUTIOPHMLIO NICNA KOXKHOIO BUKOPUCTAHHA.

m Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE PO3UYMHHUKM abO abpasuBHiI
4yncTAYi 3acobun, APOTAHI WITKK, roCTpi NpeamMmeTn abo meTanesi
ryoKn ona ynweHHs npunagy.

m o6 3nutn onito, 06epexHO NiAHIMITbL OCHOBHUI 650K (9) i 3a
AOMOMOrOK BOPOHKM 3IMATE XONOAHY Ofilo B OQHOPA30BY
NAAWKYy. 3iTPiTb yCi 3annwwKmn onii B 6aky NanepoBuM PYLUHVKOM.
YTunisynte onito eKonoriyHo 6e3neyHum cnocobom. Hikonm
He 3/MBaKnTe ONil0 B KaHasi3auito. 3BepHITbCA OO MiCLeBOro
LeHTpY yTunisadii 3a nopajoto Wwoao ytuisauil onil.

m OcHoBHuUM 610K (9) | 6aK gna onii (4) — npoTMpanTe M'AKOIO
TKaHUHOIO, 371erka 3MOYEHOK Ternnaol MWIbHOK BOAOH.
PeTenbHo Brcywitb. bak gna onii NOCTIMHUN | HE3HIMHUA.

m Kowuk ana cmaxenHsa (10), kpmwka (1), pinbtp i oro
KpuwKa - nicna iX 3HATTA NpOMUNTE B Tennin MWbHIN
Bofi. [lpononowiTb i peTeNnbHO BUCYLWIiTb, NEpPLl Hi>K 3HOBY
BCTAHOB/IOBATM Ha OCHOBHUI G10OK.

m [loBHicTio 36epiTb npunag nepes BUKOPUCTaAHHAM abo
36epiraHHAM. TOMICTITb KOWWK ANA CMaXkeHHA B npunag i
HATUCHITb KHOMKY pO36110KyBaHHA pyykn (12), wob ii cknacTtn.

7/ 3BEPITAHHA

36epiraiiTe npunag BiOKIIOYEHUM Bif Mepexi B Cyxomy i o6pe npoBiTpoBaHOMY
MicLi, HeAOCTYNMHOMY ANA AiTei.

8/ TAPAHTIA TA OBMEXEHHA BIAMNOBIAAJIbHOCTI

Ha uein Bupi6 HagaeTbca rapaHTia TepmiHoM Big 12 no 24 micAuiB (BU3HauYa€eTbCA
MiCLIeBMM 3aKOHOAABCTBOM, 3aCTOCOBYETbCA FapaHTIMHUI Nepiof, YKa3aHWn Ha
KacoBOMY YeKy) i3 4aTu NMOKYMKK, Lo PO3MOBCIOAXKYETbCA Ha AedpeKTn BUPOOHMLTBA
abo maTepianis.

LA I'apaHTiﬂ He MOLWNPKETbCA Ha MNOLWKOOAMXEHHA B pe3yanaTi HenpasWibHOIo
BCTAHOBJNIEHHA, HEHANEXXHOIO0 BUKOPUCTAHHA abo nprpoaHOro 3HocCy.

3oKpeMma, rapaHTia He NOLUNPIOETLCA Ha TaKi BUNagKM:

- TowkomgxeHHA abo npobreMu, NoB'A3aHi 3 HENPaBUIBHUM BUKOPUCTAHHAM,
HellacHUM BMMagKoM, 3MiHOW abo MiAKNoYeHHAM A0 AXKepena UBNEeHHA 3
HeBiAMNOBIAHOIO CUJIO CTPYMY YU Hamnpyroto.
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- 3MiHeHi BUpo6Y, y AKUX rapaHTiliHa nnomba abo cepiliHnii HOMep MOLIKOAKEHO,
3MiHEHO, BUZaneHo abo OKUCIIEHO.

- TapaHTifa Ha 3miHHI 6aTapei Ta akcecyapu HaJaeTbCA Ha 6 MicALiB.

- HecnpaBHicTb 6aTtapel, AKa BYHMK/a BHACNiJOK 3aHAATO TPVBANIOrO 3apsifpKaHHS
ab0 He[OTPMMaHHA BKa3iBOK i3 TeXHiIKM 6e3neKu, BUKNageHnX y NoCiOHMKY.

- KocmeTuuHi ywKopkeHHs, 30KpemMa nofgpAnuHu, BM'ATUHU abo Oyab-AKi iHLi
enemeHTu.

- TowKogXeHHsA, CNPUUYNHEHI Byb-KMM BTPYYaHHSAM HEBMOBHOBaXKEHOT 0CO6u.

- [Jedektu, cnpuymHeHi HopManbHUM 3HOCOM abo 3BMYaANHKM CTapiHHAM BUPOOGY.

- OHOBJEHHA NPOrPaMHOro 3ab6e3neyeHHs y 3B'A3KY 3i 3MiHOIO NapameTpiB MepeXxi.

- HecnpaBHocTi BUpoOY y 3B'A3KY 3 BUKOPUCTAHHAM CTOPOHHBOIO NPOrPamMmHOro
3abe3neueHHsA AnA 3miHeHHsA, moandikaLii abo aganTauii HaABHOro NPoOrpamHoOro
3abe3neyeHHs.

- HecnpaBHocTi BMpoOYy, noOB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM 06e3 akcecyapis,
3aTBepPIXKEeHNX BUPOOHMKOM.

- OkucneHi Bupobu

Y ogHoMy pa3i BMPOOHMK He Hece BiAMOBI4aNbHOCTI 3a BTPATy AaHUX, LWO

36epiratoTbcaA Ha ANCKY. Tak caMo BUPOOHMK He 3060B’'A3aHUI NepeBipPATY, UM KapTKK

SIM / SD BUIAHATO 3 MOBEPHEHUX BUPOOIB.

BigpeMoHTOBaHi abo 3MiHEHHA BUPOOM MOXYTb MICTUTWU HOBi Ta/abo BigHOBNEHI

KOMMOHEHT Ta 06nagHaHHA.

CMNOCOBU PEANIBALLI

[InAa oTpuMaHHA rapaHTinHOro 06CyroByBaHHA NPOCKMO BacC NPUHECTU CBil BUPIO

[0 MicuAa npofa)ky pa3om i3 MiaTBepOKeHHAM MOKYMNKN (KaCoBUI YeK, PaxyHOK-

dakTypa...) Ta akcecyapamu, O BXOAATb y KOMMEKT, B OPUriHaNbHil ynakoBLi.

BaknneBo matu TaKy iHPopmaLilo, AK JaTa MOKYMKW, MOAeNb i CepiiHUA HoMep

a6o IMEI (ui maHi 3a3Bmyai 3'ABNATLCA HA BUPOGI, yNakoBLi abo NigTBepaeHHi

NOKYNKM).

B iHWoOMY BMNagKy BU NOBUHHI NOBEPHYTU BUPIO 3 akcecyapamu, HeoOXigHUMY Ans

NpaBUTbHOI POOOTN (650K XKUBNEHHSA, adanTep i T.4.)

AKLWOo Balla 3aABKa Nignagac nig [ito rapaHTii, CEPBICHNIN LEHTP 3MOXe, HaCKiNbKn Le

[03BONEHO MiCLIeBUM 3aKOHOAABCTBOM:

- BigpemMoHTyBaTV abo 3amMiHNTK fedeKTHI geTani;

- OOMIHATM NoBepHeHMI BUPI6 Ha NPOAYKT, AKWA Ma€ NPUHaNMHI Taky camy
bYHKUIOHaNbHICTb | € PIBHOLIHHUM Y NiaHi NPOAYKTUBHOCTI;

- BiAWKoOAyBaTV BapTiCTb MOKYMKM BUPOOY, 3a3HaYEHyY Ha MiATBEPAPKEHHI MOKYMKM.

AKLLO 3aCTOCOBYETHCA OAHE 3 LINX TPbOX PillieHb, Lie He Ja€ NPaBo Ha NPOAOBXKEHHSA

260 BiAHOBNIEHHA rapaHTINHOIO TePMiHY.
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