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SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this product, carefully read these instructions and keep the user manual
for future reference.

1.
2.

3.

1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

Read all instructions. Misuse of appliance may result in personal injury.

To protect against risk of electrical shock, do not put Food Processor in water or
other liquid.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance.

Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before
assembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug
and pull from the outlet. Never pull from the power cord.

Avoid contact with moving parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorised Service Centre for examination, repair or adjustment.

The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause
fire, electric shock, or injury.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

Keep hands and utensils away from moving Blades or discs while processing food to
reduce the risk of severe injury to persons or damage to the Food Processor. A spatula
may be used but must be used only when the Food Processor is not running.

Blades are sharp. Handle carefully. Care should be taken when handling the
sharp cutting blades, emptying the bowl and during cleaning.

To reduce the risk of injury, never place cutting blade or discs on base without first
putting bowl properly in place.

Be certain lid is securely locked in place before operating the Food Processor.
Never feed food by hand. Always use the Food Pusher.

Do not attempt to defeat the interlock mechanism.

Do not fill the bowl above the marked maximum fill line to avoid risk of injury due to
damage to the lid or bowl.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Be careful if hot liquid is poured into the Food Processor as it can be ejected out of
the appliance due to a sudden steaming.
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19.
20.
21.
22.
23.
24.

2.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories
or approaching parts that move in use.

This instruction manual contains information about the operating times and speed
settings for accessories. Refer to the “Use” section.

Refer to the “Maintenance and Cleaning” section for instructions on cleaning the
surfaces in contact with food.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such
as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

farmhouses;

by clients in hotels, motels and other residential type environments;

bed and breakfast type environments.

. BEFORE CONNECTING TO POWER

Before connecting to the power, re-check the type of supply and the mains voltage
match with the details given on the rating label on the appliance.

Before using for the first time, rip off all wrapping paper and plastic bags. Clean the
fittings.

. DISPOSAL

The marking of this device (symbol of a crossed-out dustbin) complies

with European Directive 2012/19/EU relating to “used electrical and

electronic equipment”. This marking means that this equipment, at the end

of its useful life, cannot be disposed of with other household waste. The
Emmmm User is required to deliver it to operators who collect used electrical and

electronic equipment. Collection operators, including local collection
points, shops and local authorities, create an appropriate system for collecting
equipment. Appropriate collection of used electrical and electronic equipment helps
avoid harmful impacts on human health and the environment, resulting from the
presence of hazardous components, as well as from improper storage and treatment
of this equipment.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

rPower supply 220-240 V~, 50-60 Hz

Power consumption 600 W

Speed 1 (low), 2 (high), Pulse (highest)

et weight 2.0 kg y
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3. PRODUCT DESCRIPTION

4 N\
1. Food pusher 9. French fry cutting blade
2. Lid lock 10. Slicing blade
3. Motor base 11. Julienne blade
4. Control knob 12. Plastic blade holder
5. Bowl (Full2.1L, Max workable 1.2L) 13. Emulsifying disc
6. Work bowl lid 14. Drive shaft
7. Dough blade 15. Blade adapter
8. Multipurpose blade
. J
4. USE

4.1. BEFORE FIRST USE

Before using your food processor for the first time, wash the work bowl and all the

accessories except the drive shaft in warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly.

Do not immerse the motor base in water or any other liquid.

1. Remove the work bowl lid. Turn the lid counterclockwise to unlock, then remove it
from the bowl.

2.  Remove all parts and accessories from the bowl, and lift the food pusher out of
the feed tube.

3. Toremove the bowl from the motor base, turn the bowl counterclockwise and then
lift it up.

4.2. ASSEMBLING THE FOOD PROCESSOR

A IMPORTANT: Place the food processor on a clean, dry, level surface, such as
a countertop or table, with the control knob facing forward. Do not plug in the food
processor until it is completely assembled.

1. Place the work bowl on the base. Align the bowl handle with the recess on the
right side of the base, then turn the bowl clockwise until it clicks into place. The
bowl should be flush with the base.

2. Install the desired blade or disc. See the following sections.

3. Place the blade or disc in the work bowl, lowering it onto the drive shaft.

4. Attach the lid to the work bowl. Align the lid with the bowl and turn the lid
clockwise until you will hear a click to fix it on the bowl.

Note: Your food processor will not operate unless the work bowl lid is fully closed and
the work bowl is properly seated on the base.

4.3. OPERATING THE FOOD PROCESSOR

Before operating the food processor, make sure the work bowl, blades, and lid are
properly assembled on the base (see “Assembling the food processor”).

PN/ [cBll Rotating Blade Hazard
Always use the food pusher. Keep fingers out of openings.
h Keep away from children. Failure to do so can result in
¥ amputation or cuts.

1. To turn on, turn the control knob to the “1” (low) or “2” (high) position. The food
processor will run continuously.

2. To use the Pulse function: Turn the control knob to the “P” position and keep
holding the knob in that position. The Pulse function runs at the highest speed.
The food processor will stop when you release the knob.

6



When finished, turn the control knob to the “0” position to turn off. The blade or

disc will slow to a stop.

Wait until the blade or disc comes to a complete stop before removing the work

bowl lid.

Be sure to turn off the food processor before removing the work bowl lid, or before

unplugging the food processor.

4.4. USING THE MULTIPURPOSE BLADE OR DOUGH BLADE

IMPORTANT: The multipurpose blade and dough blade can only be used with the work
bowl.

1.
2.

Position the drive shaft on the
motor base.

Lower the processor bowl onto
the motor base and rotate the
bowl clockwise until it clicks into
place.

Install the multipurpose blade

or dough blade onto the blade
adapter. Then place the blade
adapter in the work bowl,
lowering it onto the drive shaft.
Place the lid on the bowl and turn
it clockwise until it locks onto the
bowl.

Ensure the bowl in step 2 and the
lid in step 4 are locked well, or the
machine will not work.

Ensure the blade is fixed well on
adapter.

Only open the lid when blades
have completely stopped.

For stainless steel multipurpose blade:

Before processing, cut the food into pusher size pieces.

Do not use the multipurpose blade for more than 2 minutes continuously. Allow
the appliance to cool down and do not use it again within at least 30 minutes.

Do not use the multipurpose blade continuously for more than 40 seconds when

chopping meat.

For coarser foods use the Pulse function.

71
a1 ¥

31 _g_iﬁig’

Food Processing size | Quantity | Processing time Speed
. Cut into 4 pcs
Onion without skin 100g approx. 20-40 s Pulse
Garlic Without skin 100g approx. 30-60 s Pulse
Carrot <2x2cm 100g approx. 30-60 s Speed 2/ Pulse
Meat | <22cmwithout | 490 approx. 20-40's | Speed 2/ Pulse
7
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For plastic dough blade:

Do not use the dough blade for more than 2 minutes continuously. Allow the
appliance to cool down and do not use it again within at least 30 minutes.

Do not use the dough blade continuously for more than 60 seconds when mixing
yeast dough.

Food Suggest quantity Processing time Speed
Flour 100g

Flour / water approx. 50-60 s Speed 1
water 60g
Eggs 1pc
Margarine 50g

Mixing of .

cake batter Sugar 50g approx. 2 min Speed 1

Flour 50g
Baking powder 19

4.5. USING THE SLICER / JULIENNE / FRENCH FRIED POTATO BLADE

Observe the capacity line of work bowl. Once the food approaches the max line
on the bowl, stop operation and pour out food.

Switch on and push down food evenly with the food pusher. NEVER put your
fingers in the feed tube.

Do not use slicing or shredding discs for more than 3 minutes continuously. After
this, the appliance must remain switched off until it has cooled down to room
temperature.

Always take care when handling the stainless steel blades, they are very sharp.
To get the best processing result, use the speed 1.

Position the drive shaft on the motor
base. 61 ﬁ

Lower the processor bowl onto the
motor base and rotate the bowl
clockwise until it clicks into place.

CLICK
Install the desired blade onto the 41 1
blade holder (see the figures below). ’ 5
Then place the blade holder onto

the drive shaft (hold the disc by its
centre hub). The disc should be

( e
level with the top of the bowl. %

l

1 Insert

Place the lid on the bowl and turn
it clockwise until it locks onto the
bowl.

Ensure the bowl in step 2 and the lid in step 4 are locked well, or the machine will not work.
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6.

4.6. USING THE EMULSIFYING DISC

Only open the lid when blades have completely stopped.

To disassemble the blade from the holder:

After use, turn the blade holder upside down, then push on
the blade with a small amount of force to separate it from

the holder.

Press
1 down

=

Do not use the emulsifying disc for more than 2 minutes continuously. Allow the
appliance to cool down and do not use it again within at least 30 minutes.
Use for aioli, instant pudding, mayonnaise, whipping cream, whisking eggs, egg

whites, and sponge cake mixtures.

For egg white whisking, use room temperature eggs. Ensure the bowl and
emulsifying disc is dry and free from grease.
Clean the emulsifying disc after each use.

Ingredients Quantity Processing time Speed
Whipping cream 100 ml approx. 10-20 s Speed 2
Egg white 3 eggs approx. 1-2 min Speed 2
Position the drive shaft on the motor
base. 6 l ﬁ
CLICK

Lower the processor bowl onto the N
motor base and rotate the bowl
clockwise until it clicks into place.

Install the emulsifying disc onto the
blade adapter. Then place the blade
adapter in the work bowl, lowering it
onto the drive shaft.

Place the lid on the bowl and turn it
clockwise until it locks onto the bowl.

Ensure the bowl in step 2 and the lid in
step 4 are locked well, or the machine
will not work.

Only open the lid when the disc has
completely stopped.

4.7. REMOVING PROCESSED FOODS

Turn the control knob to the “0” position and then unplug the food processor.
Remove the work bowl lid. Turn the lid counterclockwise to unlock, then remove it
from the bowl.

If using a slicing/cutting disc, remove it before removing the bowl. Holding the disc
by the centre hub, lift it straight up.

|
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5.
5.

Remove the blade adapter, then the multipurpose blade or dough blade, if using. The
blade will remain attached to the blade adapter when you remove the adapter.

Lift the work bowl off the base to remove food from the bowl with a spatula.

MAINTENANCE AND CLEANING

A WARNING! Remove the plug from the power socket before cleaning.
Never immerse the power cord, power plug or motor base in water or any other

liquid.

Do not use any abrasive detergents or scouring pads.

Clean the housing of the motor base with a damp cloth and then wipe dry.
Parts that have come into contact with food can be cleaned in soapy water.
Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.
Accessories can be stored in the bowl.

CAUTION: Be careful when handling the cutting accessories as they are very sharp.

6. TROUBLESHOOTING

You may try to solve the following simple problems by yourself. If they cannot be
solved, please contact the after-sales service department.

Problem

Recommended solution

Machine does not work

» There is a safety interlock switch on the processing
bowl/blender. Ensure that the bowl and lock are securely
locked into position.

« If the motor still does not start, check the power cord
and power outlet.

French fried potato/
Julienne disc

« Always clear any jammed potatoes from the chipper disc
before processing more potatoes.

Some food remains on
the disc after processing

* Itis normal for small pieces to remain after processing.

Motor slows down when
mixing dough

* The amount of dough may exceed the maximum
capacity. Remove half and process in two batches.

Dough is too dry

» Add water through the feed tube, 1 tablespoon at a time,
until the dough cleans the inside of the processing bowl.

Dough is too wet

» Add flour through the feed tube, 1 tablespoon at a time,
until the dough cleans the inside of the processing bowl.

Motor slows down when
chopping meat

» There may be too much meat. Remove half and process
in two batches.

* For the best result, trim the fat from the meat before
processing.

Machine vibrates/
moves during
processing

» Clean and dry the rubber feet at the bottom of the unit.
» Also make sure that the maximum load capacity is not
being exceeded.

A WARNING

Self-repair or non-professional repair may cause serious risks to the safety of the user
of the appliance and impact warranty.

10
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser cet accessoire, lisez attentivement ces instructions et conservez le

manuel d’utilisation comme référence.

1. Lire toutes les instructions. Une mauvaise utilisation de I'appareil peut entrainer des
dommages corporels.

2. Pour éviter tout risque de décharge électrique, ne mettez pas le robot dans de I'eau
ou dans tout autre liquide.

3. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou manquant de connaissances
ou d’expérience si celles-ci sont surveillées ou ont été informées quant a I'utilisation
sUre de I'appareil et des risques existants. Les enfants ne doivent pas prendre cet
accessoire pour un jouet.

4. Mettez I'appareil HORS TENSION, puis débranchez-le de la prise lorsqu'il n’est pas
utilisé, avant d’assembler ou de désassembler des pieces et de le nettoyer. Pour
débrancher, saisissez la fiche et retirez-la de la prise. Ne tirez jamais sur le cordon
d’alimentation.

5. Evitez tout contact avec des pieéces mobiles.

6. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un cordon ou une fiche endommagé, aprées
un dysfonctionnement de celui-ci, ou apres une chute ou un endommagement de
quelque nature que ce soit. Renvoyez I'appareil au centre de service agréé le plus
proche pour vérification, réparation ou réglage.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par le fabricant peut

provoquer un incendie, une décharge électrique ou des blessures.

N'utilisez pas le four a I'extérieur.

Ne laissez pas le cable pendre sur le bord d’'une table ou d’'un comptoir.

0. Gardezles mains et les ustensiles a I'écart des lames ou des disques en mouvement
pendant le broyage des aliments afin de réduire les risques de blessures graves
ou d'endommagement du robot de cuisine. Vous pouvez utiliser une spatule, mais
uniquement lorsque le robot de cuisine est a I'arrét.

11. Les lames sont tranchantes. A manipuler avec précaution. Des précautions
devraient étre prises lors de la manipulation des lames tranchantes, de la vidange
du bol et pendant le nettoyage.

12. Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais la lame ou les disques de
coupe sur la base sans avoir au préalable correctement mis le bol en place.

13. Assurez-vous que le couvercle est bien fermé avant d'utiliser le robot de cuisine.

14. Nintroduisez jamais les aliments a la main. Utilisez toujours le poussoir a aliments.

15. N’essayez pas de dérégler le mécanisme de verrouillage.

S0®
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18.
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20.
21.
22.
23.

24.

2.

Ne dépassez pas la capacité maximale du bol indiquée afin d’éviter tout risque de
blessure di a un endommagement du couvercle ou du bol.

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent
d’entretien ou une personne qualifiée pour éviter tout danger.

Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud dans le robot de cuisine, car il
peut étre éjecté de I'appareil sous I'effet d'une vapeur soudaine.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il est laissé sans surveillance et avant
toute opération de montage, démontage ou nettoyage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de la portée des enfants.

Eteignez I'appareil et débranchez-le du secteur avant de changer d'accessoire ou
d'approcher des pieces qui sont en mouvement pendant que I'appareil est en marche.
Ce manuel d’instructions contient des informations sur les durées de fonctionnement
et les réglages de vitesse des accessoires. Referez-vous a la section « Utilisation ».
Referez-vous a la section « Entretien et nettoyage » afin de prendre connaissance
des instructions relatives au nettoyage des surfaces pouvant entrer en contact avec
les aliments.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et pour des applications similaires
telles que :

les coins cuisine dédiés aux employés dans des boutiques, des bureaux et tout
autre environnement de travail ;

les fermes ;

pour les clients des hétels, motels et autres environnements résidentiels ;
environnements de type bed-and-breakfast.

. AVANT DE BRANCHER L’APPAREIL A L’ALIMENTATION ELECTRIQUE

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que le type d’alimentation et la tension du
réseau correspondent aux informations indiquées sur la plaque signalétique de
celui-ci.

Avant de l'utiliser pour la premiére fois, déchirez tous les papiers d’emballage et les
sacs en plastique. Nettoyez les raccords.

. ELIMINATION

Le marquage de cet appareil (symbole d’'une poubelle barrée) est
conforme aladirective européenne 2012/19/UE relative aux « équipements
électriques et électroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet
équipement, a la fin de son cycle de vie, ne peut pas étre mis au rebut
mmmmm 2vec les autres déchets ménagers. Lutilisateur est tenu de le remettre aux

opérateurs de collecte des équipements électriques et électroniques
usagés. Les opérateurs de collecte, y compris les points de collecte locaux, les
magasins et les autorités locales, créent un systeme approprié pour la collecte des
équipements. Une collecte appropriée des équipements électriques et électroniques
usagés permet d’éviter les effets néfastes sur la santé humaine et I'environnement,
résultant de la présence de composants dangereux, ainsi que d’'un rangement et
d’'un traitement inappropriés de ces équipements.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

( Alimentation 220-240 V~, 50-60 Hz

Consommation 600 W

Vitesse 1 (faible), 2 (élevé), Impulsion (la plus élevée)

(Poids net 2,0 kg y
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3. DESCRIPTION DU PRODUIT

4 N\
1. Pousseur d’aliments 9. Lame a couper les pommes de
2. Verrou du couvercle terre frites
3. Base du moteur 10. Lame a trancher
4. Bouton de commande 11. Lame julienne
5. Bol (plein 2,1 L, maximum utilisable 12. Porte-lame en plastique

1,2L) 13. Disque émulsifiant
6. Couvercle du bol de travail 14. Arbre d’entrainement
7. Lame a pate 15. Adaptateur de lame
L8' Lame polyvalente )

4. UTILISATION

4.1. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser votre robot de cuisine pour la premiére fois, lavez le bol de travail et

tous les accessoires, a I'exception de I'arbre d’entrainement que vous lavez a I'eau

tiéde savonneuse, puis rincez et séchez soigneusement. N'immergez pas la base du

moteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

1. Enlevez le couvercle du bol de travail. Tournez le couvercle dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre pour le déverrouiller, puis enlevez-le du bol.

2. Retirez toutes les pieces et tous les accessoires du bol, soulevez le poussoir a
aliments pour le sortir du tube d’alimentation.

3. Pour retirer le bol de la base du moteur, tournez celui-ci dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre, puis soulevez-le.

4.2. ASSEMBLAGE DU ROBOT DE CUISINE

A IMPORTANT : Placez le robot de cuisine sur une surface propre, séche et plane,
telle qu’'un comptoir ou une table, en orientant le bouton de commande vers I'avant. Ne
branchez pas le robot de cuisine avant qu’il ne soit complétement assemblé.

1. Placez le bol de travail sur la base. Alignez la poignée du bol avec la cavité située
sur le coté droit de la base, puis tournez celui-ci dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a ce qu'il entre en place avec un déclic. Le bol doit étre au méme
niveau que la base.

2. Montez la lame ou le disque désiré. Voir les sections suivantes.

3. Placez la lame ou le disque dans le bol de travail, en I'abaissant sur I'arbre
d’entrainement.

4. Fixez le couvercle sur le bol de travail. Alignez le couvercle sur le bol et tournez
celui-ci dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un
déclic indiquant qu'il est fixé sur le bol.

Remarque : Votre robot de cuisine ne fonctionnera pas si le couvercle du bol de travail n'est
pas complétement fermé et si celui-ci également n’est pas correctement fixé sur la base.

4.3. FONCTIONNEMENT DU ROBOT DE CUISINE

Avant d'utiliser le robot de cuisine, assurez-vous que le bol de travail, les lames et le
couvercle sont correctement assemblés sur la base (voir « Assemblage du robot de

cuisine »).

13



Danger causé par la lame rotative

Utilisez toujours le poussoir a aliments. Gardez les doigts a

I'écart des ouvertures. Tenez hors de portée des enfants. Le

'ﬁ‘ non-respect de cette consigne peut entrainer une amputation
ou des coupures.

AAVERTISSEMENT

Pour le mettre en marche, tournez le bouton de commande sur la position « 1 »
(basse) ou « 2 » (haute). Le robot de cuisine fonctionne en continu.

Pour utiliser la fonction impulsion : Tournez le bouton de commande en position
« P » et maintenez-le dans cette position. La fonction impulsion fonctionne a la
vitesse la plus élevée. Le robot de cuisine s’arrétera lorsque vous relacherez le
bouton.

Lorsque vous avez terminé, tournez le bouton de commande en position « 0 »
pour éteindre I'appareil. La lame ou le disque ralentira avant de s’arréter.
Attendez jusqu’a ce que la lame ou le disque s’arréte complétement avant
d’enlever le couvercle du bol de travail.

Assurez-vous d’éteindre le robot de cuisine avant d’enlever le couvercle du bol de
travail ou avant de débrancher celui-ci.

4.4. UTILISATION DE LA LAME POLYVALENTE OU DE LA LAME A PATE

IMPORTANT : La lame polyvalente et la lame a pate ne peuvent étre utilisées qu’avec
le bol de travail.

1.

Positionnez 'arbre
d’entrainement sur la base du
moteur.

Abaissez le bol du processeur
sur la base du moteur et tournez
celui-ci dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu'il
entre en place avec un déclic.
Installez la lame polyvalente ou
la lame a pate sur 'adaptateur
de lame. Ensuite, placez la lame
de 'adaptateur dans le bol de
travail, en I'abaissant sur I'arbre
d’entrainement.

Placez le couvercle sur le bol

et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu'il se verrouille sur le bol.
Assurez-vous que le bol a I'étape
2 et le couvercle a I'étape 4 sont
bien verrouillés, sinon la machine
ne fonctionnera pas.
Assurez-vous que la lame est
bien fixée sur I'adaptateur.
N’ouvrez le couvercle uniquement
lorsque les lames se sont
complétement arrétées.

S’agissant de la lame polyvalente en acier inoxydable :

Avant le broyage, coupez les aliments en morceaux de la taille du poussoir a

14
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aliments.
. N'utilisez pas la lame polyvalente sans interruption pendant plus de 2 minutes.

Laissez I'appareil refroidir et ne I'utilisez plus pendant au moins 30 minutes.
. N'utilisez pas la lame polyvalente sans interruption pendant plus de 40 secondes

lorsque vous hachez de la viande. @
. Pour les aliments plus volumineux, utilisez la fonction Impulsion.

. . ios Durée du .
Aliment | Taille de broyage | Quantité broyage Vitesse
Coupez en
Oignon 4 morceaux sans 100 g Environ 20 440 s Impulsion
la peau
Ail Sans peau 100 g Environ 30 260 s Impulsion
. R Vitesse 2 /
Carotte <2x2cm 100 g Environ 30 460 s Impulsion
) <2x2cmsans . . Vitesse 2 /
Viande 05 100 g Environ 20240 s Impulsion

S’agissant de la lame de pate en plastique :

. N’utilisez pas la lame a pate sans interruption pendant plus de 2 minutes. Laissez
I'appareil refroidir et ne I'utilisez plus pendant au moins 30 minutes.

. N’utilisez pas la lame a pate sans interruption pendant plus de 60 secondes
lorsque vous mélangez une péate a base de levure.

Aliment Quantité suggérée ?;::;2:: Vitesse
Farine 100 g ; N
Farine / eau Enwg&n 50a Vitesse 1
Eau 60 g S
CEufs 1 ceuf
Margarine 50
Mélange de e E
la pate a Sucre 50¢g Environ 2 min Vitesse 1
atea
g . Farine 509
Levure chimique 19

4.5. UTILISATION DE LA TRANCHEUSE / JULIENNE / LAME POUR POMMES DE
TERRE FRITES

. Respectez la capacité du bol de travail. Une fois que les aliments approchent de
la ligne maximale sur le bol, arrétez 'opération et videz les aliments.

. Mettez I'appareil en marche et introduisez les aliments de maniére uniforme
a l'aide du poussoir a aliments. Ne mettez JAMAIS vos doigts dans le tube
d’alimentation.

. N’utilisez pas les disques de tranchage ou de déchiquetage sans interruption
pendant plus de 3 minutes. Aprés quoi, I'appareil doit rester éteint jusqu’a ce qu’il
ait refroidi a la température ambiante.

. Faites toujours attention lorsque vous manipulez les lames en acier inoxydable,
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car elles sont tres tranchantes.
Pour obtenir le meilleur résultat de broyage, utilisez la vitesse 1.

Positionnez I'arbre d’entrainement
sur la base du moteur. 61 ﬁ
Abaissez le bol du processeur sur la

base du moteur et tournez celui-ci
dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu'il entre en
place avec un déclic.

Montez la lame souhaitée sur le
porte-lame (voir les figures ci-
dessous). Ensuite, placez le porte- \ : =
lame sur I'arbre d’entrainement 7
(tenez le disque par son moyeu

central). Le disque devrait étre au

méme niveau que le sommet du bol. J

1 1Garniture Enfoncez-le @ 1 1 g 2

Placez le couvercle sur le bol et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu'il se
verrouille sur le bol.

CLIQUE

Assurez-vous que le bol a I'étape 2 et le couvercle a I'étape 4 sont bien
verrouillés, sinon la machine ne fonctionnera pas.

N’ouvrez le couvercle uniquement lorsque les lames se sont complétement
arrétées.

Apres utilisation, retournez le porte-lame, puis poussez sur

Pour démonter la lame de son support : Enfoncez-le
la lame avec un peu de force pour la séparer de celui-ci. l

—_—

4.6. UTILISATION DU DISQUE EMULSIFIANT

N’utilisez pas le disque émulsifiant sans interruption pendant plus de 2 minutes.
Laissez I'appareil refroidir et ne I'utilisez plus pendant au moins 30 minutes.

Il est utilisé pour I'aioli, le pouding instantané, la mayonnaise, la creme fouettée,
les ceufs en neige, les blancs d’ceufs et les mélanges pour génoises.

Pour monter les blancs en neige, utiliser des ceufs a température ambiante.
Assurez-vous que le bol et le disque émulsifiant sont secs et exempts de graisse.
Nettoyez le disque émulsifiant aprés chaque utilisation.

Ingrédients Quantité Durée du broyage Vitesse
Créme a fouetter 100 ml Environ10a20 s Vitesse 2
Blanc d’ceuf 3 ceufs Environ 1 a 2 min Vitesse 2
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Positionnez 'arbre d’entrainement sur
la base du moteur.

Abaissez le bol du processeur sur la

base du moteur et tournez celui-ci dans 61

le sens des aiguilles d’'une montre CLIQUE
jusqu’a ce qu'il entre en place avec un !
déclic.

Installez le disque émulsifiant sur
I'adaptateur de lame. Ensuite, placez
la lame de I'adaptateur dans le bol
de travail, en I'abaissant sur I'arbre
d’entrainement.

Placez le couvercle sur le bol et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu'il se
verrouille sur le bol.

Assurez-vous que le bol a I'étape

2 et le couvercle a I'étape 4 sont
bien verrouillés, sinon la machine ne
fonctionnera pas.

N’ouvrez le couvercle uniquement
lorsque le disque s’est complétement
arrété.

4.7. RETRAIT DES ALIMENTS BROYES

1.

2.

Tournez le bouton de commande en position « 0 », puis débranchez le robot de
cuisine.

Enlevez le couvercle du bol de travail. Tournez le couvercle dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre pour le déverrouiller, puis enlevez-le du bol.

Si vous utilisez un disque a trancher / couper, sortez-le avant de retirer le bol. En
tenant le disque par le moyeu central, soulevez-le tout droit.

Retirez 'adaptateur de lame, puis la lame polyvalente ou la lame a pate, si vous
I'utilisez. La lame restera fixée a I'adaptateur de lame lorsque vous retirerez celui-
ci.

Soulevez le bol de travail de la base pour retirer les aliments de celui-ci a 'aide
d’'une spatule.

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A MISE EN GARDE ! Retirez la fiche de la prise de courant avant de procéder au
nettoyage.

N’'immergez jamais le cordon d’alimentation, la fiche d’alimentation ou la base du
moteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de tampons a récurer.

Nettoyez le boitier de la base du moteur a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez-
le.
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. Les pieces qui sont entrées en contact avec des aliments peuvent étre nettoyées

a I'eau savonneuse.

. Laissez les pieces sécher completement avant d’assembler a nouveau I'appareil.
. Les accessoires peuvent étre rangés dans le bol.

ATTENTION : Soyez prudent lorsque vous manipulez les accessoires de coupe, car ils

sont tres tranchants.

6. DEPANNAGE

Vous pouvez essayer de résoudre tout seul les problémes simples suivants. S’ils ne
peuvent étre résolus, veuillez contacter le service aprés-vente.

Probléme

Solution recommandée

La machine ne
fonctionne pas

« |l existe un dispositif de sécurité sur le bol de broyage /

le mixeur. Assurez-vous que le bol et le verrou sont bien
verrouillés a leur position.

Si le moteur ne démarre toujours pas, vérifiez le cordon
d’alimentation et la prise de courant.

Pommes de terre frites /
disque Julienne

Débarrassez toujours le disque de déchiquetage des
pommes de terre coincées avant de broyer d’autres
pommes de terre.

Certains aliments
restent sur le disque
apres le broyage

Il est normal que de petits morceaux subsistent apres le
broyage.

Le moteur ralentit lors
du mélange de la pate

La quantité de pate peut dépasser la capacité maximale.
Enlevez la moitié et broyez en deux temps.

La pate est trop séche

Ajoutez de I'eau par le tube d’alimentation, 1 cuillere a
soupe a la fois, jusqu’a ce que la pate nettoie l'intérieur
du bol de broyage.

La pate est trop humide

Ajoutez de la farine par le tube d’alimentation, 1 cuillere
a soupe a la fois, jusqu’a ce que la pate nettoie
I'intérieur du bol de broyage.

Le moteur ralentit
lors du hachage de la
viande

Il se peut qu’il y ait trop de viande. Enlevez la moitié et
broyez en deux temps.

Pour obtenir un meilleur résultat, il convient de
deégraisser la viande avant de la broyer.

La machine vibre / se
déplace pendant le
broyage

Nettoyez et séchez les pieds en caoutchouc situés a la
base de I'appareil.

Assurez-vous également que la capacité de charge
maximale n’a est pas dépassée.

A\ AVERTISSEMENT

L'autoréparation ou la réparation non professionnelle peut entrainer des risques graves
pour la sécurité de l'utilisateur de I'appareil et avoir une incidence sur la garantie.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar este producto, lea atentamente estas instrucciones y conserve el
manual del usuario para futuras consultas.

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido de este aparato puede provocar

lesiones personales.

2. Para evitar posibles descargas eléctricas, no sumerja el procesador de alimentos

en agua ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato puede ser utilizado por personas con facultades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, siempre que sea
bajo supervision o siguiendo las instrucciones relativas al uso seguro del aparato, y
que comprendan los peligros existentes. Los nifios no deben jugar con el aparato.
4. Apague el aparato y desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice,
antes de montar o desmontar las piezas y antes de limpiarlo. Para desconectarlo,

sujete el enchufe y tire de él. No tire nunca del cable de alimentacion.
5. Evite el contacto con las piezas en movimiento.

6. No utilice ningun aparato con un cable o enchufe dafado, ni tampoco en caso de
averia, golpe o desperfecto. Devuelva el aparato al centro de servicio autorizado

mas cercano para que lo examinen, reparen o ajusten.

7. Eluso de accesorios no recomendados o comercializados por el fabricante puede

provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.
No lo utilice al aire libre.
No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o del mostrador.

S0®

0. No introduzca las manos ni los utensilios en las cuchillas o discos en movimiento

mientras procesa alimentos para reducir el riesgo resultar gravemente herido o
dafar el procesador de alimentos. Puede utilizar una espatula, pero solo cuando el

procesador de alimentos no esté en funcionamiento.

11. Las cuchillas estan afiladas. Manipulelas con cuidado. Se debe tener cuidado al
manipular las afiladas cuchillas de corte, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.

12. Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la cuchilla de corte o los
discos en la base sin haber colocado antes el recipiente correctamente en su sitio.

13. Asegurese de que la tapa esta bien cerrada antes de utilizar el procesador de

alimentos.

14. No empuje los alimentos directamente con la mano. Utilice siempre el empujador

de alimentos.
15. No intente anular el mecanismo de bloqueo.

16. No llene el recipiente por encima de la linea de llenado maximo marcada para

evitar el riesgo de lesiones producidas por dafios en la tapa o el recipiente.
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17.

En caso de que el cable de alimentacion esté dafado debe ser reemplazado por
el fabricante, el servicio técnico autorizado u otra persona con una cualificacion
similar para evitar accidentes.

18. Tenga cuidado si vierte liquido caliente en el procesador de alimentos, ya que
puede salir despedido fuera del aparato debido a un vapor repentino.

19. Desconecte siempre el aparato de la corriente si queda desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

20. Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable lejos
del alcance de los nifios.

21. Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de cambiar los accesorios o
acercarse a piezas que se muevan durante su funcionamiento.

22. Este manual de instrucciones contiene informacion sobre los tiempos de
funcionamiento y los ajustes de velocidad de los accesorios. Consulte la seccion
"Uso".

23. Consulte la seccion "Mantenimiento y limpieza" para obtener instrucciones sobre
cémo limpiar las superficies que estan en contacto con los alimentos.

24. Este aparato esta destinado al uso domeéstico y a aplicaciones similares como las
siguientes:

— cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

— granjas;

— en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

— entornos tipo pension u hostal.

1.1. ANTES DE LA CONEXION A LA ALIMENTACION

1. Antes de conectar el aparato a la alimentacion eléctrica, compruebe que el tipo de
alimentacion y la tension de red coinciden con los datos indicados en la etiqueta de
caracteristicas del aparato.

2. Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire el papel de envolver y las bolsas
de plastico. Limpie los conectores.

1.2. ELIMINACION DEL APARATO

1. La marca que aparece en este dispositivo (simbolo de un contenedor

tachado) cumple con la Directiva Europea 2012/19/UE relativa a "equipos

eléctricos y electronicos usados". Dicha marca significa que este equipo,

al final de su vida util, no se debe desechar con otros residuos domésticos.
mmmmm E! usuario debe entregarlo a algun agente de recogida de equipos

electronicos y eléctricos usados. Los agentes de recogida, incluidos los
puntos de recogida locales, comercios y autoridades locales, crean un sistema
adecuado para la recogida de equipos. La recogida adecuada de los equipos
electronicos y eléctricos usados ayuda a evitar efectos nocivos en la salud humana
y en el medio ambiente, derivados de componentes peligrosos, asi como de un
almacenamiento o tratamiento inadecuado de este equipo.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

(. . » N\

Alimentacién 220-240 V~, 50-60 Hz

Consumo de potencia 600 W

Velocidad 1 (baja), 2 (alta), Pulso (maximo)
\Peso neto 2,0 kg J
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4 N\

1. Empujador de alimentos 8. Cuchilla multiusos

2. Bloqueo de la tapa 9. Cuchilla para cortar patatas fritas

3. Base del motor 10. Cuchilla de corte

4. Boton de control 11. Cuchilla de juliana

5. Tazoén (lleno 2,1 L, maximo viable 12. Portacuchillas de plastico

1,2L) 13. Disco emulsionador

6. Tapa del recipiente de trabajo 14. Eje de transmision
\7' Cuchilla de amasar 15. Adaptador de cuchilla )
4. USO

4.1. ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el procesador de alimentos por primera vez, lave el recipiente de trabajo

y todos los accesorios, excepto el eje de transmision, con agua tibia y jabén, luego

enjuaguelos y séquelos bien. No sumerja la base del motor en agua ni en ningun otro liquido.

1. Retire la tapa del recipiente de trabajo. Gire la tapa en sentido antihorario para
desbloquearla y extraigala del recipiente.

2. Retire todas las piezas y accesorios del recipiente, y levante el empujador de
alimentos del tubo de alimentacion.

3. Paraextraer el recipiente de la base del motor, girela en sentido antihorario y levantela.

4.2. MONTAJE DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

A IMPORTANTE: Coloque el procesador de alimentos sobre una superficie limpia,
seca y nivelada, como una encimera o una mesa, con el mando de control orientado
hacia delante. No enchufe el procesador de alimentos hasta que esté completamente
montado.

1. Coloque el recipiente de trabajo sobre la base. Alinee el asa del recipiente con el
hueco situado en el lado derecho de la base y, a continuacion, girelo en el sentido
de las agujas del reloj hasta que haga clic. El recipiente debe quedar alineado
con la base.

2. Instale la cuchilla o el disco deseado. Consulte las siguientes secciones.

3. Coloque la cuchilla o el disco en el recipiente de trabajo, bajandolo sobre el eje de
transmision.

4. Coloque la tapa sobre el recipiente de trabajo. Alinee la tapa con el recipiente y
girela en sentido horario hasta que oiga un clic para fijarla al recipiente.

Observacion: Su procesador de alimentos no funcionara a menos que la tapa del
recipiente de trabajo esté completamente cerrada y el recipiente de trabajo esté
correctamente asentado en la base.

4.3. FUNCIONAMIENTO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Antes de poner en funcionamiento el procesador de alimentos, asegurese de que el
recipiente de trabajo, las cuchillas y la tapa estan correctamente montados en la base
(consulte "Montaje del procesador de alimentos").

V'Vl =5 =SV iPeligro! Cuchilla giratoria

Utilice siempre el empujador de alimentos. Mantenga los
dedos fuera de las aberturas. Mantener fuera del alcance de
los niflos. No hacerlo puede provocar amputaciones o cortes.

1
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Para ponerlo en marcha gire el mando de control a la posicion "1" (bajo) o "2"
(alto). El procesador de alimentos funcionara de forma continua.

Para utilizar la funcion Pulso: Gire el mando de control a la posicion "P" y
manténgalo en esa posicion. La funcion Pulso funciona a la maxima velocidad. El
procesador de alimentos se detendra al soltar el mando.

Cuando haya terminado, gire el mando de control a la posicion "0" para apagarlo.
La cuchilla o el disco se detendran lentamente.

Espere a que la cuchilla o el disco se detengan por completo antes de retirar la
tapa del recipiente de trabajo.

Asegurese de apagar el procesador de alimentos antes de quitar la tapa del
recipiente de trabajo o antes de desenchufarlo.

4.4. USO DE LA CUCHILLA MULTIUSOS O DE LA CUCHILLA DE AMASAR

IMPORTANTE: La cuchilla multiusos y la cuchilla de amasar solo se pueden utilizar
con el recipiente de trabajo.

1.
2.

Coloque el eje de transmision en
la base del motor.

Baje el recipiente del procesador
sobre la base del motor y girelo
en sentido horario hasta que
haga clic.

Instale la cuchilla multiusos

o la cuchilla de amasar en

el adaptador de la cuchilla.

A continuacion, coloque el
adaptador de la cuchilla en el
recipiente de trabajo, bajandolo
sobre el eje de transmision.
Coloque la tapa en el recipiente
y girela en sentido horario hasta
que encaje correctamente.
Asegurese de que el recipiente
en el paso 2 y la tapa en el

paso 4 estén bien cerrados, o el
aparato no funcionara.
Asegurese de que la cuchilla esta
bien fijada en el adaptador.

Abra la tapa unicamente cuando
las cuchillas se hayan detenido
por completo.

Al usar la cuchilla multiusos de acero inoxidable:

Antes de procesar, corte los alimentos en trozos del tamafo del empujador.

No utilice la cuchilla multiusos durante mas de 2 minutos seguidos. Deje que el
aparato se enfrie y no vuelva a utilizarlo hasta que no pasen 30 minutos.

Al picar carne, no utilice la cuchilla multifuncion de forma continuada durante mas
de 40 segundos.

Para alimentos mas gruesos utilice la funcion Pulso.
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. Tamafo de . Tiempo de .
Alimento procesamiento Cantidad procesamiento Velocidad
Cortar en 4 piezas
Cebolla sin piel 100 g aprox. 20-40 s Pulso
Ajo Sin piel 100 g aprox. 30-60 s Pulso
Zanahoria <2x2cm 100 g aprox. 30-60 s Velocidad 2/
Pulso
< 2x2 cm sin Velocidad 2 /
Carne hueso 100 g aprox. 20-40 s Pulso

Al usar la cuchilla de plastico de amasar:

. No utilice la cuchilla de amasar durante mas de 2 minutos seguidos. Deje que el
aparato se enfrie y no vuelva a utilizarlo hasta que no pasen 30 minutos.

. Al amasar masa con levadura, no utilice la cuchilla de forma continuada durante
mas de 60 segundos.

Alimento Cantidad sugerida p rg&";g;iiit o Velocidad
; Harina 100 g
Harina / aprox. 50-60 s Velocidad 1
agua agua 60g
Huevos 1 pza
Margarina 509
Amasado de .
masa para Azlcar 50g aprox. 2 min Velocidad 1
pasteles Harina 50 g
Levadura en
polvo 19

4.5. USO DE LA CUCHILLA CORTADORA / JULIANA / PATATAS FRITAS

. Observe la linea de capacidad del recipiente de trabajo. Una vez que los
alimentos se acerquen a la linea de maximo del recipiente, detenga el
funcionamiento y vierta los alimentos.

. Enciéndalo y empuje los alimentos uniformemente hacia abajo con el empujador
de alimentos. NUNCA introduzca los dedos en el tubo de alimentacion.

. No utilice los discos de corte o rallado durante mas de 3 minutos seguidos.
Después, el aparato debe permanecer apagado hasta que se haya enfriado a
temperatura ambiente.

. Al manipular las cuchillas de acero inoxidable, tenga siempre cuidado, ya que
estan muy afiladas.

. Para obtener el mejor resultado de procesado, utilice la velocidad 1.
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6.

Para desmontar la cuchilla del soporte:

Después del uso, dé la vuelta al soporte de la cuchillay,
a continuacién, empuje la cuchilla ejerciendo un poco de
fuerza para separarla del soporte.

Insertar
¥

Coloque el eje de transmision en la
base del motor.

Baje el recipiente del procesador
sobre la base del motor y girelo en
sentido horario hasta que haga clic.

Instale la cuchilla deseada en el
portacuchillas (consulte las figuras
que se muestran a continuacion). A
continuacion, coloque el soporte de
la cuchilla en el eje de transmision
(sujete el disco por el eje central).
El disco debe estar nivelado con la
parte superior del recipiente.

Presione
hacia abajo

Coloque la tapa en el recipiente y
girela en sentido horario hasta que
encaje correctamente.

Asegurese de que el recipiente en el paso 2 y la tapa en el paso 4 estén bien
cerrados, o el aparato no funcionara.
Abra la tapa unicamente cuando las cuchillas se hayan detenido por completo.

Presione
l hacia abajo

== .

4.6. USO DEL DISCO EMULSIONADOR

No utilice el disco emulsionador durante mas de 2 minutos seguidos. Deje que el
aparato se enfrie y no vuelva a utilizarlo hasta que no pasen 30 minutos.

Se utiliza para preparar alioli, flan instantaneo, mayonesa, nata montada, batir
huevos, claras de huevo y mezclas para bizcochos.

Para batir las claras, utilice huevos que estén a temperatura ambiente. Asegurese
de que el recipiente y el disco emulsionador estén secos y sin grasa.

Limpie el disco emulsionador después de cada uso.

. . Tiempo de .
Ingredientes Cantidad procesamiento Velocidad
Nata montada 100 ml aprox. 10-20 s Velocidad 2

Clara de huevo 3 huevos aprox. 1-2 min Velocidad 2
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Coloque el eje de transmision en la
base del motor.

Baje el recipiente del procesador sobre
la base del motor y girelo en sentido
horario hasta que haga clic.

Instale el disco emulsionador

en el adaptador de la cuchilla. A
continuacion, coloque el adaptador de
la cuchilla en el recipiente de trabajo,
bajandolo sobre el eje de transmision.

Coloque la tapa en el recipiente y
girela en sentido horario hasta que
encaje correctamente.

Asegurese de que el recipiente en el
paso 2 y la tapa en el paso 4 estén
bien cerrados, o el aparato no
funcionara.

Abra la tapa Unicamente cuando el
disco se haya detenido por completo.

4.7. EXTRACCION DE ALIMENTOS PROCESADOS

5.

Gire el mando de control a la posicién "0" y desenchufe el procesador de alimentos.
Retire la tapa del recipiente de trabajo. Gire la tapa en sentido antihorario para
desbloquearla y extraigala del recipiente.

Si esta utilizando un disco de corte, retirelo antes de retirar el recipiente. Sujete el
disco por el eje central y levantelo en linea recta.

Retire el adaptador de la cuchilla y, a continuacion, la cuchilla multiusos o la
cuchilla para amasar, si la esta utilizando. La cuchilla permanecera unida al
adaptador de cuchillas cuando retire el adaptador.

Levante el recipiente de trabajo de la base para extraer los alimentos del
recipiente con una espatula.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A iADVERTENCIA! Desconecte el enchufe de la toma de corriente antes de
proceder a la limpieza.

No sumerja el cable de alimentacion, el enchufe ni la base del motor en agua ni
en ningun ofro liquido.

No utilice detergentes abrasivos ni estropajos.

Limpie la carcasa de la base del motor con un pafio humedo y séquela.

Puede limpiar con agua jabonosa las piezas que hayan estado en contacto con
alimentos.

Deje secar bien las piezas antes de volver a montar el aparato.

Los accesorios se pueden guardar en el recipiente.

PRECAUCION: Tenga cuidado al manipular los accesorios de corte, ya que estan muy
afilados.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS

Puede tratar de resolver los siguientes problemas sencillos por si mismo. Si no se
pueden resolver, pongase en contacto con el departamento de servicio postventa.

Problema

Solucion recomendada

La maquina no funciona

» Hay un interruptor de bloqueo de seguridad en el
recipiente de procesamiento / licuadora. Asegurese de
que el recipiente y la cerradura estén bien bloqueados
en su posicion.

« Si el motor sigue sin arrancar, compruebe el cable de
alimentacion y la toma de corriente.

Disco de patatas fritas
/juliana

» Retire siempre las patatas atascadas del disco de corte
antes de procesar mas patatas.

Quedan restos de
comida en el disco tras
el procesado

* Es normal que queden pequefos trozos después del
procesado.

El motor se ralentiza al
amasar

» Es posible que la cantidad de masa esté por encima de
la capacidad maxima. Retire la mitad y procésela en dos
tandas.

La masa esta
demasiado seca

» Afada una cucharada de agua por el tubo de
alimentacion hasta que la masa limpie el interior del
recipiente de procesamiento.

La masa esta
demasiado liquida

* Afada una cucharada de harina por el tubo de
alimentacién hasta que la masa limpie el interior del
recipiente de procesamiento.

El motor se ralentiza al
picar carne

» Es posible que haya demasiada carne. Retire la mitad y
procésela en dos tandas.

» Para obtener el mejor resultado, elimine la grasa de la
carne antes de procesarla.

La maquina vibra /
se mueve durante el
procesamiento

» Limpie y seque las patas de goma de la parte inferior de
la unidad.

» Asegurese también de que no se sobrepasa la
capacidad maxima de carga.

A\ ADVERTENCIA

La reparacion por su cuenta o de forma no profesional puede suponer serios riesgos
para la seguridad del usuario del aparato y afectar la garantia.
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1. INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

Antes de usar este produto, leia atentamente as presentes instrugdes e guarde o

manual de instrugdes para consulta futura.

1. Leia todas as instrugdes. A utilizagéo incorreta do aparelho pode provocar lesdes
corporais.

2. Para se proteger contra o risco de choque elétrico, ndo mergulhe o Processador de
alimentos em agua ou outros liquidos.

3. Os aparelhos podem ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem
supervisionadas ou se tiverem recebido instrugdes relativas a utilizagdo do
aparelho de uma forma segura e se compreenderem os perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.

4. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada quando nao estiver a ser utilizado,
antes de montar ou desmontar pecas e antes de limpar. Para desligar o aparelho da
tomada, segure a ficha e puxe-a da tomada. Nunca puxe pelo cabo de alimentagéo.

5. Evite o contacto com as pegas em movimento.

6. Nao utilize qualquer aparelho com um cabo ou ficha danificados, ou depois de o
aparelho avariar, cair ou ficar danificado de qualquer forma. Entregue o aparelho
no Centro de Assisténcia Técnica Autorizado mais proximo para ser examinado,
reparado ou ajustado.

7. A utilizagdo de acessorios ndo recomendados ou vendidos pelo fabricante pode

provocar incéndios, choques elétricos ou ferimentos.

N&o utilize no exterior.

Nao deixe o cabo suspenso na beira da mesa ou da bancada.

0. Mantenha as méaos e os utensilios afastados das laminas ou discos em movimento
durante o processamento de alimentos para reduzir o risco de ferimentos graves
em pessoas ou danos no Processador de alimentos. Pode ser utilizada uma
espatula, mas s6 deve ser utilizada quando o Processador de alimentos n&o
estiver a funcionar.

11. As laminas sado afiadas. Manuseie com cuidado. Deve ter-se cuidado ao

manusear as ldminas de corte afiadas, ao esvaziar a cuba e durante a limpeza.

12. Para reduzir o risco de lesédo, nunca coloque as laminas ou os discos de corte na
base sem que a cuba esteja devidamente fixada.

13. Certifique-se de que a tampa esta bem colocada antes de utilizar o Processador
de alimentos.

14. Nunca coloque os alimentos a mao. Utilize sempre o empurrador de alimentos.

15. N&o tente desativar o mecanismo de bloqueio.

S0®
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16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

2.

N&o encher a cuba acima da linha de enchimento maximo marcada para evitar o
risco de ferimentos devido a danos na tampa ou na cuba.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, este deve ser substituido pelo
fabricante, pelo agente de servigo ou por pessoal igualmente qualificado, de modo
a evitar perigos.

Tenha cuidado se deitar liquido quente no Processador de alimentos, pois este
pode ser ejetado para fora do aparelho devido a uma vaporizagao subita.
Desligue sempre o aparelho da tomada quando o mesmo n&o estiver sob
supervisédo e antes da montagem, desmontagem ou limpeza.

Este aparelho n&o deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o seu
cabo de alimentagéo fora do alcance das criangas.

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada elétrica antes de mudar os acessorios
ou de se aproximar das pegas moveis em utilizagao.

Este manual de instrugdes contém informagdes sobre os tempos de funcionamento
e as definigdes de velocidade dos acessoérios. Consulte a secgéo "Utilizagao".
Consulte a secg¢édo "Manutengao e limpeza" para obter instrugdes sobre a limpeza
das superficies em contacto com os alimentos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domésticas e similares, tais
como:

areas de cozinha para os funcionarios em lojas, escritérios € outros ambientes de
trabalho;

quintas;

por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes residenciais;
ambientes do tipo alojamento e pequeno-almogo.

. ANTES DE LIGAR A CORRENTE

Antes de ligar o aparelho a corrente elétrica, verifique novamente se o tipo de
alimentacéo e a tensédo de rede correspondem as indicagcdes da etiqueta de
carateristicas do aparelho.

Antes da primeira utilizagao, retire o papel de protegcdo e os sacos de plastico.
Limpe os acessorios.

. ELIMINAGAO

A marcacgao deste dispositivo (simbolo de um caixote de lixo riscado) esta

em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa a

"equipamentos elétricos e eletronicos usados". Esta marcagéo significa

que este equipamento, no final da sua vida util, ndo pode ser eliminado
mmmmm juntamente com outros residuos domésticos. O utilizador € obrigado a

entrega-lo aos operadores que recolhem o equipamento elétrico e
eletronico usado. Os operadores de recolha, incluindo pontos de recolha locais,
lojas e autoridades locais, criam um sistema apropriado para a recolha de
equipamento. A recolha adequada de equipamento elétrico e eletronico usado
ajuda a evitar impactos nocivos na sadde humana e no ambiente, resultantes da
presenga de componentes perigosos, bem como do armazenamento e tratamento
inadequados deste equipamento.

ESPECIFICAGOES TECNICAS

( Alimentagao 220-240 V~, 50-60 Hz

Consumo de energia 600 W

Velocidade 1 (baixo), 2 (alto), Pulsar (mais elevada)

\Peso liquido 2,0 kg )
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3. DESCRIGAO DO PRODUTO

4 N\
1. Empurrador de alimentos 8. Lamina multiusos
2. Bloqueio da tampa 9. Lamina de corte para batatas fritas
3. Base do motor 10. La&mina para fatiar
4. Botéo de controlo 11. Lamina para juliana
5. Tigela (completa 2,1L, max. viavel 12. Suporte de plastico para laminas
, 13. Disco de emulsao
6. Tampa da cuba de preparagéo 14. Eixo de acionamento
LY' Lamina para massa 15. Adaptador da lamina

4. UTILIZAGAO

4.1. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Antes de utilizar o seu processador de alimentos pela primeira vez, lave a cuba de
preparacgao e todos os acessorios, exceto o eixo de acionamento, em agua morna com
sabao, depois enxague e seque bem. Nao mergulhe a base do motor em agua ou em

qualquer outro liquido.

1.
2.
3.

A IMPORTANTE: Coloque o processador de alimentos numa superficie limpa, seca

Remova a tampa da cuba de preparagédo. Rode a tampa no sentido contrario ao

dos ponteiros do reldgio para a desbloquear e, em seguida, retire-a da cuba.
Retire todas as pecgas e acessorios da cuba e levante o empurrador de alimentos
para fora do tubo de alimentagao.
Para retirar a cuba da base do motor, rode a cuba no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e, em seguida, levante-a.

4.2. MONTAGEM DO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

ca

e nivelada, como uma bancada ou mesa, com o botéo de controlo virado para a frente.
N&o ligue o processador de alimentos até que esteja completamente montado.

1.

2.
3.

4.

Coloque a cuba de preparagao na base. Alinhe a pega da cuba com a reentrancia
no lado direito da base e, em seguida, rode a cuba no sentido dos ponteiros do
relégio até encaixar no lugar. A cuba deve ficar nivelada com a base.

Instale a Iamina ou o disco pretendido. Consulte as secgbes seguintes.

Coloque a lamina ou o disco na cuba de preparagao, baixando-o para o eixo de

acionamento.

Encaixe a tampa na cuba de preparagéao. Alinhe a tampa com a cuba e rode a tampa
no sentido dos ponteiros do relégio até ouvir um clique para a fixar na cuba.

Nota: O seu processador de alimentos ndo funcionara a menos que a tampa da cuba
de preparagéo esteja totalmente fechada e a cuba de preparagao esteja corretamente
encaixada na base.

4.3. OPERAGCAO DO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Antes de utilizar o processador de alimentos, certifique-se de que a cuba de
preparagao, as laminas e a tampa estdo corretamente montadas na base (consulte
"Montagem do processador de alimentos").

A AVISO

5

Perigo de lamina rotativa

Utilize sempre o empurrador de alimentos. Mantenha os dedos
fora das aberturas. Mantenha o aparelho afastado das criangas.
Se nao o fizer, pode resultar em amputagéo ou cortes.
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Para ligar, rode o botdo de controlo para a posigao "1" (baixo) ou "2" (alto). O
processador de alimentos funcionara continuamente.

Para utilizar a fungéo Pulsar: Rode o botédo de controlo para a posi¢ao "P" e
mantenha-o nessa posi¢ao. A fungao Pulsar funciona na velocidade definida. O
processador de alimentos para quando soltar o botao.

Quando terminar, rode o botdo de controlo para a posigdo "0" para desligar. A
lamina ou o disco para lentamente.

Espere até que a lamina ou o disco pare completamente antes de retirar a tampa
da cuba de preparagéao.

Certifique-se de que desliga o processador de alimentos antes de retirar a tampa
da cuba de preparagao ou antes de desligar o processador de alimentos da
tomada.

4.4. UTILIZAGAO DA LAMINA MULTIUSO OU DA LAMINA PARA MASSA

IMPORTANTE: A lamina multifuncdes e a lamina para massa s6 podem ser utilizadas
com a cuba de preparagéo.

1.
2.

Posicione o eixo de acionamento
na base do motor.

relégio até encaixar no lugar.

Instale a Iamina multiusos ou a

lamina para massa no adaptador

preparacgéo, baixando-o para o == ﬁ’
eixo de acionamento. 31 é ~1lg ou |
Coloque a tampa na cuba e

rode-a no sentido dos ponteiros @ @
do relégio até encaixar na cuba.

Certifique-se de que a cuba no

passo 2 e a tampa no passo -)

Certifique-se de que a lamina

esta bem fixa no adaptador.
Abra a tampa apenas

Baixe a cuba de preparacao

sobre a base do motor e rode a 61 ﬂ

da lamina. Em seguida, coloque o

4 estdo bem bloqueadas, 1 l

caso contrario a maquina néo 2
quando as laminas estiverem

cuba no sentido dos ponteiros do
g éfNCAlXAR
4) % 5
adaptador da I[amina na cuba de
funcionara.
completamente paradas.

Para lamina multiusos em ago inoxidavel:

Antes de processar, corte os alimentos em pedagos do tamanho do empurrador.
N&o utilize a Iamina multifun¢des durante mais de 2 minutos seguidos. Deixe o
aparelho arrefecer e ndo o volte a utilizar durante pelo menos 30 minutos.

N&o utilize a Iamina multifun¢des continuamente durante mais de 40 segundos
quando estiver a cortar carne.

Para alimentos mais grossos, utilize a fungao Pulsar.
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. Tamanho para . Tempo de .
Alimento processar Quantidade processamento Velocidade
Cortar em
Cebola 4 pedacgos sem 100 g cerca de. 20-40 s Pulsar
casca
Alho Sem casca 100 g cerca de. 30-60 s Pulsar
Velocidade 2 /
Cenoura <2x2cm 100 g cerca de. 30-60 s Pulsar
< 2x2 cm sem Velocidade 2 /
Carne 0550 100 g cercade. 20-40 s Pulsar

Para a lamina de plastico para massa:

. N&o utilizar a lamina para massa durante mais de 2 minutos seguidos. Deixe o
aparelho arrefecer e ndo o volte a utilizar durante pelo menos 30 minutos.

. N&o utilize a ldmina da massa continuamente durante mais de 60 segundos
quando estiver a misturar massa de levedura.

. . . Tempo de .
Alimento Quantidade sugerida processamento Velocidade
; Farinha 100
Fa’rlnha/ g cerca de. 50-60 s | Velocidade 1
agua agua 60g
Ovos 1
M i 50
Misturar arganna g
massa para Agucar 50 g cerca de. 2 min Velocidade 1
bol
©10 Farinha 509
Fermento em po 19

4.5. UTILIZAR A LAMINA PARA CORTAR / JULIANA / BATATA FRITA

. Observe a linha de capacidade da cuba de preparagédo. Quando os alimentos
se aproximarem da linha maxima da cuba, pare o funcionamento e retire o
excedente.

. Ligue a maquina e empurre os alimentos uniformemente para baixo com o
empurrador de alimentos. NUNCA coloque os dedos no tubo de alimentagéo.

. Nao utilize os discos de corte ou de trituragdo durante mais de 3 minutos
seguidos. Depois disso, o aparelho deve permanecer desligado até arrefecer até
a temperatura ambiente.

. Tenha sempre cuidado ao manusear as laminas de ago inoxidavel, pois estas sao
muito afiadas.

. Para obter o melhor resultado de processamento, utilize a velocidade 1.
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Posicione o eixo de acionamento na
base do motor. 61

2. Baixe a cuba de preparagao sobre

a base do motor e rode a cuba no
sentido dos ponteiros do reldgio até ENCAIXAR
encaixar no lugar. 41

3. Instale a lamina desejada no

4. Coloque a tampa na cuba e rode-a

suporte da lamina (veja as figuras
abaixo). Em seguida, coloque
o suporte da lamina no eixo de

acionamento (segure o disco pelo

seu cubo central). O disco deve

ficar nivelado com a parte superior

da cuba. ’
Inserir Pressione 1 1

11 para baixo

(— 2

no sentido dos ponteiros do relogio
até encaixar na cuba.

5. Certifique-se de que a cuba no passo 2 e a tampa no passo 4 estao bem

bloqueadas, caso contrario a maquina nao funcionara.

6. Abra atampa apenas quando as laminas estiverem completamente paradas.

Para desmontar a lamina do suporte: Pressione
Ap0os a utilizacao, vire o suporte da lamina ao contrario e, l para baixo
em seguida, empurre a lamina com um pouco de forga para

a separar do suporte. @

4.6. UTILIZAGAO DO DISCO DE EMULSAO

N&o utilize o disco de emulsdo durante mais de 2 minutos seguidos. Deixe o
aparelho arrefecer e ndo o volte a utilizar durante pelo menos 30 minutos.
Utilize para aioli, pudim instantdneo, maionese, natas para bater, bater ovos,
claras de ovo e misturas para pao de 1.

Para bater claras de ovo, utilize ovos a temperatura ambiente. Certifique-se de
que a cuba e o disco de emulsdo estdo secos e sem gordura.

Limpe o disco de emulsdo apds cada utilizagéo.

. . Tempo de .
Ingredientes Quantidade processamento Velocidade
Natas batidas 100 ml cercade. 10-20 s Velocidade 2
Claras de ovo 3 ovos cerca de. 1-2 min Velocidade 2
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Posicione o eixo de acionamento na

base do motor.

Baixe a cuba de preparagao sobre 6 l ﬁ

a base do motor e rode a cuba no ENCAIXAR
sentido dos ponteiros do relégio até ]
encaixar no lugar. 41

Instale o disco de emuls&o no ‘) 5

adaptador da ldmina. Em seguida,
coloque o adaptador da lamina na cuba

de preparagéao, baixando-o para o eixo 31 <=
de acionamento. — @1

Coloque a tampa na cuba e rode-a no
sentido dos ponteiros do relogio até
encaixar na cuba.

Certifique-se de que a cuba no passo
2 e a tampa no passo 4 estdo bem
bloqueadas, caso contrario a maquina
nao funcionara.

Abra a tampa apenas quando o disco
estiver completamente parado.

4.7. REMOVER OS ALIMENTOS PROCESSADOS

1.

2.

5.

Rode o botdo de controlo para a posigao "0" e desligue o processador de
alimentos da tomada.

Remova a tampa da cuba de preparagédo. Rode a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio para a desbloquear e, em seguida, retire-a da cuba.

Se utilizar um disco de corte, retire-o antes de retirar a cuba. Segurando o disco
pelo cubo central, levante-o a direito.

Retire o adaptador da I&mina e, em seguida, a [dmina multifungbes ou a lamina
para massa, se estiver a utilizar. A lamina permanecera presa ao adaptador da
ldmina quando retirar o adaptador.

Levante a cuba de preparagao da base para retirar os alimentos da cuba com
uma espatula.

5. MANUTENGCAO E LIMPEZA
A AVISO! Retire a ficha da tomada de alimentacgao antes de limpar.

Nunca mergulhe o cabo de alimentagao, a ficha de alimentagéo ou a base do
motor em agua ou em qualquer outro liquido.

Nao utilize detergentes abrasivos ou esfregdes.

Limpe a caixa da base do motor com um pano himido e depois seque.

As pecas que tenham estado em contacto com alimentos podem ser limpas com
agua e sabao.

Deixar secar bem as pecas antes de voltar a montar o aparelho.

Os acessorios podem ser guardados na cuba.

ATENGAO: Tenha cuidado ao manusear os acessorios de corte, pois sd0 muito afiados.
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6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

O utilizador pode tentar resolver os seguintes problemas simples. Se ndo puderem ser
resolvidos, entre em contacto com o departamento do servico de pds-vendas.

Problema

Solugao recomendada

O aparelho nédo
funciona

» Existe um interruptor de bloqueio de seguranca na cuba
de preparacao / misturadora. Certifique-se de que a
cuba e o fecho estdo bem fixos na posi¢ao correta.

» Se o motor continuar a ndo arrancar, verifique o cabo de
alimentacao e a tomada elétrica.

Disco para batatas
fritas / juliana

» Retire sempre as batatas encravadas do disco picador
antes de processar mais batatas.

Alguns alimentos
permanecem no disco
apods o0 processamento

« E normal que figuem pequenos pedacos apds o
processamento.

O motor abranda ao
misturar a massa

* A quantidade de massa pode exceder a capacidade
maxima. Retire metade e processe em dois lotes.

A massa esta
demasiado seca

» Adicione agua através do tubo de alimentacéo, 1 colher
de sopa de cada vez, até a massa limpar o interior da
cuba de preparacao.

A massa esta
demasiado molhada

» Adicione farinha através do tubo de alimentagao,
1 colher de sopa de cada vez, até a massa limpar o
interior da cuba de preparagao.

O motor abranda ao
cortar carne

» Podera ter demasiada carne. Retire metade e processe
em dois lotes.

» Para obter o melhor resultado, corte a gordura da carne
antes de a processar.

A maquina vibra /
move-se durante o
processamento

» Limpe e seque os pés de borracha na parte inferior da
unidade.

» Certifique-se também de que a capacidade maxima de
carga nao esta a ser excedida.

A aviso

A reparagéo autbnoma ou nao profissional pode apresentar riscos graves a seguranga
do utilizador do aparelho e afetar a garantia.
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi i

zachowac jg w celu skorzystania w przysztosci.

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje. Niewtasciwe uzycie urzgdzenia moze spowodowac
obrazenia.

2. Aby zapobiec porazeniu prgdem, nie zanurzaj robota kuchennego w wodzie lub
innej cieczy.

3. Z urzadzenia mogg korzysta¢ osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
postrzegania i umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
pozostajg pod nadzorem lub zostalty poinstruowane odnosnie korzystania z
urzadzenia w bezpieczny sposob i jesli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

4. Wytacz urzadzenie, a nastepnie odtgcz od gniazdka elektrycznego, gdy urzadzenie
nie jest uzytkowane, przed demontazem lub czyszczeniem. W celu odtgczenia
chwy¢ wtyczke i wyjmij ja z gniazdka. Nigdy nie ciggnij za przewdd zasilania.

5. Nalezy unika¢ kontaktu z ruchomymi elementami.

6. Nie nalezy obstugiwa¢ zadnego urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczkg lub
jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo bgdz zostato upuszczone lub w jakikolwiek
sposob uszkodzone. Zwrd¢ urzadzenie do najblizszego Autoryzowanego centrum
serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

7. Korzystanie z akcesoridw nie zalecanych lub nie sprzedawanych przez producenta

moze spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub obrazenia ciata.

Nie nalezy uzywac na zewnatrz.

Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu.

0. Trzymaj rece i przybory kuchenne z dala od poruszajgcych sie ostrzy lub tarcz
podczas obrdbki zywnosci, aby ograniczy¢ ryzyko wystgpienia powaznych obrazen
ciata i uszkodzenia robota kuchennego. Mozesz korzystac¢ ze szpatutki wytgcznie,
gdy robot kuchenny jest wytgczony.

11. Ostrzasgostre. Uzywajich ostroznie. Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia

sie z ostrymi ostrzami, oprézniania miski oraz podczas czyszczenia.

12. Aby zmniejszy¢ ryzyko spowodowania obrazen ciata, nie umieszczaj ostrzy ani
tarcz w urzgdzeniu przed zablokowaniem miski.

13. Upewnij sig, ze pokrywa jest prawidlowo zamocowana na swoim miejscu przed
wigczeniem robota kuchennego.

14. Nigdy umieszczaj zywnosci w urzgdzeniu za pomocg rgk. Zawsze korzystaj z
popychacza.

15. Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie.

S0®
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16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.

2.

Nie napetniaj miski ponad oznaczony linig maksymalny poziom, aby unikngc¢ ryzyka
obrazen spowodowanych przez uszkodzenie pokrywy lub miski.

Aby unikng¢ zagrozenia w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi
zostaé on wymieniony przez producenta, serwisanta lub osobe posiadajgca
podobne kwalifikacje.

Zachowaj ostrozno$c, jesli do robota kuchennego wlewany jest gorgcy ptyn, gdyz
moze by¢ on wydalony z urzgdzenia z powodu nagtego parowania.

Jesli zostawiasz urzgdzenie bez nadzoru, przystepujesz do jego demontazu,
montazu lub czyszczenia, odigcz jego przewdd od zrodta zasilania.

Niniejsze urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie oraz jego
kabel nalezy przechowywac poza zasiggiem dzieci.

Przed zmiang akcesoridéw lub zblizeniem sie do elementéw ruchomych podczas
korzystania nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i odtgczy¢ je od zasilania.

Ta instrukcja obstugi zawiera informacje na temat czasu pracy oraz ustawien
predkosci dla akcesoridow. Zapoznaj sie z rozdziatem dotyczgcym uzytkowania.
Informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig
znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domach i podobnych miejscach, np.:
kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

gospodarstwa rolnicze;

przez gosci w hotelach, motelach i w innych rodzajach miejsc zamieszkania;

w pensjonatach.

. PRZED PODLACZENIEM DO ZASILANIA

Przed podigczeniem do zasilania sprawdz, czy typ zasilania oraz napiecie sieci
elektrycznej sg zgodne z danymi umieszczonymi na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem usun papier oraz torby plastikowe, w ktérych znajduje
sie urzadzenie. Oczy$¢ mocowania.

UTYLIZACJA

Oznaczenie urzadzenia (symbol przekreslonego pojemnika na odpady)
jest zgodne z dyrektywg europejskg 2012/19/UE w sprawie ,zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego”. Takie oznakowanie oznacza, ze
po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie mozna wyrzuci¢ wraz

mmmmm Z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do dostarczenia urzadzenia odpowiednim stuzbom, ktére
zajmujg sie zbieraniem zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Stuzby
odpowiedzialne za zbiorke takiego sprzetu, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy i
organy lokalne, tworzg odpowiedni system zbierania sprzetu. Odpowiednia zbiérka
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego pomaga unikngé szkodliwego
wplywu na zdrowie ludzkie i Srodowisko, wynikajgcego z obecnosci niebezpiecznych
skfadnikow, a takze z niewtasciwego przechowywania i obrébki takiego sprzetu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

( Zasilanie 220-240 V~, 5060 Hz

Moc urzadzenia 600 W

Predkos¢ 1 (wolne), 2 (szybkie), Pulsowanie (najszybsze)

\Masa netto 2 kg y
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3. OPIS PRODUKTU

4 )

1. Popychacz 8. Ostrze wieloczynnosciowe

2. Blokada pokrywy 9. Ostrze do frytek

3. Podstawa silnika 10. Ostrze do siekania

4. Pokretto sterujgce 11. Ostrze do tarcia w stupek

5. Miska (petna 2,11, maks. wykonalna  12. Plastikowy uchwyt ostrza

1,21) 13. Tarcza emulgujaca

6. Pokrywa miski roboczej 14. Watek napedowy
LY' Konhcdéwka do wyrabiania ciasta 15. Adapter ostrza )
4. OBSLUGA

4.1. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego umyj miske roboczg i wszystkie

akcesoria za wyjgtkiem watka napedowego w cieptej wodzie z mydtem, nastepnie

wytrzyj je i doktadnie osusz. Nie zanurzaj silnika w wodzie ani zadnych innych ptynach.

1. Zdejmij pokrywe miski roboczej. Przekre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby jg odblokowaé, nastepnie zdejmij jg z miski.

2. Usun wszystkie czesci i akcesoria z miski, nastepnie wyjmij popychacz z rury
wejsciowe;.

3. Aby odigczy¢ miske od podstawy silnika, przekre¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara, a nastepnie jg unies.

4.2. MONTAZ ROBOTA KUCHENNEGO

A WAZNE: Umies¢ robota kuchennego na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni,
takiej jak blat lub stot, z pokrettem sterujgcym skierowanym do przodu. Nie podigczaj
robota kuchennego do zasilania przed catkowitym montazem.

1. Umies¢ miske roboczg na podstawie. Dopasuj dzwignie miski z wypustem po prawe;j
stronie podstawy, a nastepnie obracaj miske w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara az zaskoczy w odpowiednim miejscu. Miska powinna przylegac¢ do podstawy.
Zainstaluj odpowiednie ostrze lub tarcze. Patrz rozdziaty ponize;.

Umies¢ ostrze lub tarcze w misce roboczej na watku napedowym.

Zamocuj pokrywe na misce roboczej. Aby zamocowac pokrywe, dopasuj jg do
miski i przekrecaj w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do momentu
ustyszenia kliknigcia.

Pobn

Uwaga: Twoj robot kuchenny nie wigczy sie, jezeli pokrywa miski nie jest w petni
zamknieta, a miska robocza odpowiednio zamocowana na podstawie.

4.3. OBSLUGA ROBOTA KUCHENNEGO

Przed rozpoczeciem obstugi robota kuchennego upewnij sie, ze miska robocza, ostrza
oraz pokrywa sg odpowiednio zamontowane na podstawie (patrz ,Montaz robota
kuchennego”).

A\ OSTRZEZENIE Niebezpieczne obracajace sie ostrza

Zawsze korzystaj z popychacza. Trzymaj palce z dala od
otwordéw. Trzymaj poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie
'ﬁ do tej instrukcji moze spowodowac amputacje lub skaleczenia.

1. Aby wigczyc robota, przekre¢ pokretto sterowania w potozenie ,,1” (wolne) lub ,,2”
(szybkie). Robot kuchenny bedzie dziatat nieprzerwanie.
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Aby skorzysta¢ z funkcji pulsowania: Przekre¢ pokretto sterowania w potozenie
»P” i trzymaj pokretto w tym potozeniu. Funkcja pulsowania pracuje z najwyzszag
predkoscig. Robot kuchenny wytgczy sie po zwolnieniu pokretta.

Po zakonczeniu pracy przekre¢ pokretto w potozenie ,,0”, aby wytgczy¢
urzgdzenie. Ostrze lub tarcza zatrzymaijg sie powoli.

Poczekaj do catkowitego zatrzymania ostrza lub tarczy przed zdjeciem pokrywy
miski robocze;.

Przed zdjeciem pokrywy miski lub odfgczeniem robota od zasilania upewnij sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

4.4. UZYWANIE OSTRZA WIELOCZYNNOSCIOWEGO LUB KONCOWKI DO
WYRABIANIA CIASTA

WAZNE: Ostrze wieloczynnosciowe i koricdwka do wyrabiania ciasta mogg byé
uzywane wytgcznie z zamontowang miskg robocza.

1.
2.

Umies¢ watek napedowy na

podstawie silnika.

Umies¢ miske na podstawie i

obracaj jg w kierunku zgodnym 6

z ruchem wskazowek zegara do l
momentu ustyszenia klikniecia.

) @IKNIECIE
Zainstaluj ostrze ]
wieloczynnosciowe lub koncéwke é
do wyrabiania ciasta na 41 J 5
adapterze. Nastepnie umiesé

adapter w misce roboczej,
naktadajgc go na watek —=- ﬁ’

napedowy. . 1@ LuB l@

Umies¢ pokrywe na misce i

obracaj jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek do momentu
zablokowania na misce.

Upewnij sie, ze miska z punktu

2 i pokrywa z punktu 4 sg dobrze
zamocowane, W przeciwnym
wypadku urzgdzenie nie bedzie
dziatac.

Upewnij sie, ze ostrze jest dobrze
zamocowane na adapterze.
Otwieraj pokrywe wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu ostrzy.

Dotyczy ostrza wieloczynnosciowego ze stali nierdzewnej:

Przed obrdbka nalezy pokroi¢ zywnos$¢ na kawatki wielkosci srednicy popychacza.
Nie uzywac ostrza wieloczynnosciowego przez dtuzej niz 2 minuty bez przerwy.
Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ urzgdzenie do schtodzenia przez co najmniej
30 minut.

Nie uzywac ostrza wieloczynnosciowego bez przerwy przez ponad 40 sekund
podczas siekania migsa.

W przypadku grubszej zywnosci nalezy stosowac funkcje pulsowania.
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; - Wielkosé - s ‘-
Zywnos¢é kawatkow llos¢ Czas obrobki Predkosé¢
Cebula Obrana pokroié na 100 g okoto 20-40 s Pulsowanie
4 czesci
Czosnek Bez skorki 100 g okoto 30-60 s Pulsowanie
Predkos¢ 2 /
Marchew <2x2cm 100 g okoto 30-60 s Pulsowanie
. < 2x2 cm bez Predkos¢ 2 /
Mieso KosCi 100 g okoto 2040 s Pulsowanie

Dotyczy plastikowej koncowki do wyrabiania ciasta:

. Nie uzywac koncowki do wyrabiania ciasta przez dtuzej niz 2 minuty bez przerwy.
Przed kolejnym uzyciem pozostawic¢ urzgdzenie do schtodzenia przez co najmniej
30 minut.

. Nie uzywac koncowki do wyrabiania ciasta przez dtuzej niz 60 sekund bez
przerwy podczas wyrabiania ciasta drozdzowego.

Zywnosé Sugerowana ilos¢ Czas obrobki Predkosé
Maka 100 g
Maka / woda okoto 50-60 s Predkosc¢ 1
woda 60 g
Jaja 1 szt.
Margaryna 50 g
Miksowanie .
ciasta Cukier %0g okoto 2 min Predkosc¢ 1
ucieranego Maka 509
Proszek do 1
pieczenia 9

4.5. KORZYSTANIE Z KRAJALNICY / SZATKOWNICY / KONCOWKI DO FRYTEK

. Obserwuj linie maksymalnej pojemnosci miski roboczej. Gdy zawarto$¢ miski
zacznie przekraczac poziom linii, zatrzymaj obrébke i wyjmij nadmiar Zywnosci.

. Witacz urzgdzenie i rownomiernie dociskaj zywnos¢ za pomoca popychacza.
NIGDY nie wkfadaj palcow do rury wejsciowe;j.

. Nie uzywaj tarcz siekajgcych lub trgcych nieprzerwanie przez czas dtuzszy
niz 3 minuty. Po uzyciu urzadzenie musi zosta¢ wytgczone i pozostawione do
ostygniecia w temperaturze pokojowe;.

. Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrzami ze stali nierdzewnej, sg
bardzo ostre.

. Aby uzyskac najlepsze rezultaty stosuj ustawienie predkosci 1.
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5.
6.

Umies¢ watek napedowy na
podstawie silnika. 61 ﬁ

Umies$¢ miske na podstawie i
KLIKNIECIE
2)5'=

obracaj jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara do
momentu ustyszenia klikniecia.

Zainstaluj odpowiednie ostrze 4 1
na uchwycie (zobacz ponizsze

ilustracje). Nastepnie umiesé 31
uchwyt ostrza na watku napedowym

(trzymaj tarcze za czes$¢ srodkowa).
Tarcza powinna by¢ umieszczona
poziomo wzgledem gornej czesci

miski.
Przycisna¢ @ 1

Umies¢ pokrywe na misce i
obracaj jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek do momentu
zablokowania na misce.

Upewnij sie, ze miska z punktu 2 i pokrywa z punktu 4 sg dobrze zamocowane, w
przeciwnym wypadku urzgdzenie nie bedzie dziataé.
Otwieraj pokrywe wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu ostrzy.

Po uzyciu odwré¢ uchwyt i lekko pchnij ostrze, aby odtgczy¢

Demontaz ostrza z uchwytu: 1 Przycisng¢

je od uchwytu.

== .

4.6. KORZYSTANIE Z TARCZY EMULGUJACEJ

Nie uzywaj tarczy emulgujacej nieprzerwanie przez czas dtuzszy niz 2 minuty.
Przed kolejnym uzyciem pozostawi¢ urzgdzenie do schtodzenia przez co najmniej
30 minut.

Uzywaj podczas przygotowywania aioli, budyniu, majonezu, bitej Smietany,
ubijania piany z jaj, biatek i biszkoptéw.

Do ubijania piany uzywaj jej w temperaturze pokojowej. Upewnij sie, ze miska i
tarcza emulgujgca sg suche i odttuszczone.

Po kazdym uzyciu wyczys$¢ tarcze emulgujaca.

Sktadniki: llos¢ Czas obroébki Predkos¢

Bita Smietana 100 ml okoto 10-20 s Predkosc¢ 2

Biatko jaj 3 jaja okoto 1-2 min Predkos¢ 2
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Umjeéc’: watek napedowy na podstawie

silnika.
Umies¢ miske na podstawie i obracaj 6 l ﬁ
ja w kierunku zgodnym z ruchem

KLIKNIECIE
wskazowek zegara do momentu
ustyszenia kliknigcia. 41

Zainstaluj tarcze emulgujgcag na
adapterze ostrza. Nastepnie umiesc¢
adapter w misce roboczej, naktadajgc

go na watek napedowy. 31 é @i
Umies$¢ pokrywe na misce i obracaj @
ja w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek do momentu zablokowania
na misce.

Upewnij sie, ze miska z punktu
2 i pokrywa z punktu 4 sg dobrze
zamocowane, w przeciwnym wypadku
urzgdzenie nie bedzie dziatac.

Otwieraj pokrywe wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu tarczy.

4.7. WYJMOWANIE PRZETWORZONEJ ZYWNOSCI.

5.

5.

Przekre¢ pokretto w potozenie ,0”, a nastepnie odtgcz robota od zasilania.
Zdejmij pokrywe miski roboczej. Przekre¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby jg odblokowacé, nastepnie zdejmij jg z miski.

W przypadku uzywania tarczy siekajgcej/tngcej usun jg przed wyjeciem miski.
Unies tarcze, trzymajac jg za czes¢ srodkowa.

Usun adapter ostrza, a nastepnie ostrze wieloczynnosciowe lub koncéwke do
wyrabiania ciasta. Ostrze pozostaje dotgczone do adaptera po wyjeciu.
Odtgcz miske roboczg od podstawy, aby usung¢ zawarto$¢ miski szpatutkg.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE! Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego przed czyszczeniem
urzgdzenia.

Nigdy nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki ani podstawy silnika w wodzie
lub innej cieczy.

Nie uzywaj sciernych detergentéw ani drapakdéw.

Oczys$¢ obudowe silnika za pomocg wilgotnej szmatki i wytrzyj do sucha.

Czesci majace kontakt z zywnoscig moga by¢ czyszczone w wodzie z mydtem.
Przed ponownym zmontowaniem urzgdzenia doktadnie wysusz czesci.
Akcesoria mogg by¢ przechowane w misce.

OSTROZNIE: Nalezy zachowaé ostrozno$é w trakcie obchodzenia sie z akcesoriami
tngcymi, poniewaz sg bardzo ostre.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nastepujgce proste problemy mozna sprobowaé rozwigza¢ samodzielnie. Jezeli
problemdéw nie mozna rozwigzac¢, nalezy skontaktowac sie z dziatem serwisu.

Problem

Zalecane rozwiagzanie

Urzadzenie nie dziata

* Na misce znajduje sie przetgcznik blokady
zabezpieczajgcej. Upewnij sie, ze miska i blokada sg
doktadnie zamocowane na swoim miejscu.

» Jezeli silnik nie uruchomi sig, sprawdz przewdd i
gniazdko zasilania.

Tarcza do frytek /
stupkow

» Przed dalszg obrébkg ziemniakéw usun warzywa
zaciete w tarczy siekajacej.

Niektore produkty
pozostajg na tarczy po
przetworzeniu.

» Jest normalne, ze po pracy pozostajg niewielkie kawatki.

Silnik zwalnia w trakcie
mieszania ciasta.

* llos¢ ciasta moze przekroczy¢ maksymalng pojemnosc.
Usun potowe zawartosci i mieszaj w dwoch czesciach.

Ciasto jest zbyt suche

» Dodawaj wode przez rure wejsciowg, 1 tyzke na raz,
do momentu uzyskania odpowiedniej konsystencji we
wnetrzu miski roboczej.

Ciasto jest zbyt mokre

» Dodawaj make przez rure wejsciowa, 1 tyzke na raz,
do momentu uzyskania odpowiedniej konsystencji we
wnetrzu miski robocze;.

Silnik zwalnia podczas
siekania miesa

* Moze by¢ dodana zbyt duza ilos¢ miesa. Usun potowe
zawartosci i mieszaj w dwodch czesciach.

* W celu uzyskania najlepszych rezultatéw przed obrébkag
oddziel ttuszcz od miesa.

Urzgdzenie wibruje /
porusza sie podczas

pracy

* Oczys$c¢ i wysusz gumowe nozki urzadzenia.
» Upewnij sie, ze nie zostata przekroczona maksymalna
pojemnos¢.

A OSTRZEZENIE

Samodzielna lub nieprofesjonalna naprawa moze spowodowaé powstanie powaznych
zagrozen dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenia i moze wptyng¢ na gwarancje

urzgdzenia.
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A TARTALOM ATTEKINTESE:

BIZTONSAGI UTASITASOK 43.

1. o.
2. MUSZAKI ADATOK 44. o.
3. TERMEKLEIRAS 45. o.
4. HASZNALAT 45. o.
5. KARBANTARTAS ES TISZTITAS 49. o.
6. HIBAELHARITAS 50. o.
1. BIZTONSAGI UTASITASOK (Hu |

A termék hasznalata elétt olvassa el figyelmesen az alabbi utasitasokat, és 6rizze meg

a hasznalati utmutatot, mert késébb is szliksége lehet ra.

1. Olvassa el az utasitasokat. A termék nem megfeleld hasznalata személyes sériilést
okozhat.

2. Az aramités elkeriilése érdekében ne meritse a konyhai robotgépet vizbe vagy
mas folyadékba.

3. A készulléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli személyek,
valamint megfelel6 tudassal vagy ismeretekkel nem rendelkezd személyek
kizardlag felugyelet mellett, illetve abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulék
biztonsagos kezelésérdl tajékoztatast kaptak, és tisztdban vannak az ahhoz
kapcsolddo kockazatokkal. A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

4. Kapcsolja ki a gépet, majd huzza ki a konnektorbdl, amikor nem haszndlja,
miel6tt 0ssze- vagy szétszereli, illetve takaritas el6tt. A kihizashoz fogja meg a
csatlakozodugaszt, és huzza ki a konnektorbdl. Soha ne a tapkabelt huzza!

5. Kerulje a mozgo alkatrészekkel valo érintkezést.

6. Ne haszndlja a készuléket sérilt kabellel vagy csatlakozodugasszal, valamint, ha
hibasan mikadik, leejtették vagy barmilyen médon megsérilt. Vizsgalat, javitas vagy
bedllitas céljabdl vigye vissza a készlléket a legkdzelebbi hivatalos szervizkdzpontba.

7. A nem a gyartd altal ajanlott vagy forgalmazott tartozékok hasznalata tuzet,

aramutést vagy sértlést okozhat.

Ne hasznalja kultéren.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal vagy konyhapult szélérél.

0. Tartsa tavol a kezét és az egyeéb eszkdzdket a mozgd pengéktdl vagy tarcsaktol az
ételek feldolgozasa kdzben, hogy csokkentse a sulyos személyi sériilések vagy a
konyhai robotgép karosodasanak kockazatat. Spatula hasznalhatd, de csak akkor,
amikor a konyhai robotgép nem lzemel.

11. A pengék élesek. Ovatosan haszndlja. Az éles vagopengék kezelése, a tal

kitritése és a tisztitas dvatossagot igényel.

12. Asériilés kockazatanak elkerilése érdekében soha ne helyezze be a vagopengéket
vagy -tarcsakat, ha az edény nincs megfelel6en rogzitve.

13. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gép fedele biztosan régzitve van-e, miel6tt hasznalni
kezdi a konyhai robotgépet.

14. Soha ne tegyen bele ételt kézzel. Mindig hasznalja az ételnyomat.

15. Ne probalja meg megkerilni a reteszelési mechanizmust.

16. Ne toltse a talat a megjeldlt maximalis toltési vonal folé, hogy elkertlje a fedél vagy
a tal sérulése miatti sérulésveszélyt.

S0®

43



17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

2.

Ha a tapkabel sériilt, a balesetek elkerlilése érdekében a gyartonak, az értékesités
utani szervizszolgaltatd cég képviselbjének, vagy hasonldan képzett szakembernek
kell kicserélnie.

Legyen 6vatos, ha forrd folyadékot 6nt a konyhai robotgépbe, mivel a készulékbdl
g6z tavozhat.

A készlléket mindig hiizza ki az elektromos hal6zatbdl, ha felligyelet nélkil hagyja,
illetve az 6sszeszerelést, a szétszerelést és a tisztitdas megelézden.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készlléket és annak
tapkabelét gyermekektdl tavol.

A tartozékok cseréjét, vagy a mozgé alkatrészek érintését megelézden kapcsolja ki
a készuléket, és csatlakoztassa le az elektromos haldézatrol.

Ez a hasznalati utmutatdé a tartozékok Uzemidejére és sebességbeallitasaira
vonatkozé informacidkat tartalmazza. Olvassa el a ,Hasznalat” cim{ részt.
Olvassa el a ,Karbantartas és tisztitas” cimi részt, ahol tajékoztatast kap, hogyan
tisztitsa az élelmiszerrel érintkezé fellleteket.

A készulék rendeltetésszerlien haztartasi célokra, vagy hasonld korulmények
kozott hasznalhatd, példaul:

Uzletek, irodak és mas munkahelyek személyzeti konyhaiban;

lakdhazak;

szallodak, motelek tgyfelei altal, vagy egyéb lakéhelyeken;

reggelit is biztosito szallashelyeken.

. TAPELLATASHOZ VALO CSATLAKOZTATAS ELOTT

Miel6tt aram ala helyezi a készlléket, ellenérizze ujra, hogy a tapellatas tipusa és
a haldézati feszlltség megegyezik-e a készlléken 1évé mingsitési cimkén lathato
adatokkal.

Az elsd hasznélat el6tt szedje le a készulékrél a csomagolopapirt és a mianyag
tasakokat. Tisztitsa meg az illesztéseket.

. HULLADEKKEZELES

A késziilék jeldlése (athuzott szemeteskuka szimbodlum) a ,Hasznalt

elektromos és elektronikus berendezésekrdl” szold 2012/19/EU eurdpai

iranyelvnek megfelel. Ez a jelélés azt jelenti, hogy ez a berendezés

hasznos élettartamanak végén nem artalmatlanithaté mas haztartasi
mmmmm hulladékkal egyiitt. A felhasznald koteles atadni a hasznalt elektromos és

elektronikus berendezéseket begy(jtését végz6 Uzemeltetknek. A
begyljtési Uzemelteték, beleértve a helyi gyljtépontokat, Uzleteket és helyi
hatésagokat, megfelel6 rendszert hoznak létre a berendezések begy(jtésére. A
hasznalt elektromos és elektronikus berendezések megfelelé gyljtése segit
elkerillni azokat az emberi egészségre és a kdrnyezetre gyakorolt karos hatasokat,
amelyek a veszélyes OsszetevOk jelenlétébdl, valamint a berendezések nem
megfeleld tarolasabdl és kezelésébdl erednek.

MUSZAKI ADATOK

[ Tapeliatas 220-240 V~, 50-60 Hz

Teljesitményfelvétel 600 W

Sebesség 1 (alacsony), 2 (magas), Pulzalo (legmagasabb)

(ettd tdmeg 2,0 kg y
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3. TERMEKLEIRAS

4 , )
1. Etelnyomo 8. Tobbfunkcids penge
2. Fedélzar 9. Siltburgonya penge
3. Motoralap 10. Szeletel6 penge
4. \Vezérlégomb 11. Julienne-penge
5. Tal (Telies 2,1L, Maximum 12. MUanyag pengetartd
feldolgozhato 1,2L) 13. Emulgealo tarcsa
6. Munkatal fedele 14. Hajtotengely
LY' Tésztapenge 15. Pengeadapter )

4. HASZNALAT

4.1. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A konyhai robotgép elsd hasznalata el6tt alaposan mossa el a munkatalat és az 6sszes
tartozékot (kivéve a hajtétengelyt) meleg, szappanos vizben. Ne meritse a motort vizbe m
vagy mas folyadékba.
1. Tavolitsa el a munkatal fedelét. Forditsa a fedelet 6ramutato jarasaval ellentétes

irdnyba a kinyitasahoz, majd vegye le a talrdl.
2. Tavolitson el minden alkatrészt és tartozékot a talbol, majd emelje ki az

ételadagolot a tolt6esEbal.
3. Ahhoz, hogy eltavolitsa a talat a motorrdl, forditsa a talat az 6ramutaté jarasaval

ellentétes iranyba, majd emelje fel.

4.2. AKONYHAI ROBOTGEP OSSZESZERELESE

A FONTOS: Helyezze a konyhai robotgépet tiszta, szaraz, egyenes fellletre, példaul
konyhapultra vagy asztalra ugy, hogy a vezérlégomb el6ére nézzen. Ne dugja be a
konyhai robotgépet, amig nincs teljesen 0sszeszerelve.

1. Helyezze a munkatalat az alapra. lgazitsa a tal fogantyujat az alap jobb oldalan
Iévé mélyedéshez, majd forgassa a talat az ramutato jarasaval megegyezé
iranyba, amig be nem kattan a helyére. A talnak egy szintben kell lennie az
alappal.

2. Helyezze be a kivant pengét vagy tarcsat. Lasd a kdvetkezé pontokat.

3. Helyezze a pengét vagy tarcsat a munkatalba, engedje ra a hajtétengelyre.

4. Tegye a fedelet a munkatalra. Igazitsa a fedelet a talhoz, és forgassa a fedelet az
o6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, amig egy kattanast nem hall.

Megjegyzés: A konyhai robotgép addig nem fog miikddni, amig a munkatal fedele
nincs teljesen zarva és a munkatal nincs megfeleléen az alapon.

4.3. A KONYHAI ROBOTGEP MUKODTETESE

A konyhai robotgép hasznalata elétt Gigyeljen arra, hogy a munkatal, a pengék
és a fedél megfeleléen az alapra vannak szerelve (lasd: ,,A konyhai robotgép
Osszeszerelése” cimi részt).

Forgé penge veszély
Mindig hasznalja az ételnyomoét. Ne tegye az ujjat a
h nyilasokba. Gyermekektdl tartsa tavol. Ennek elmulasztasa
-ﬁ amputalast vagy vagasi sériléseket okozhat.

1. Abekapcsolashoz forditsa a vezérlégombot ,,1” (alacsony) vagy ,,2” (magas)
allasba. A konyhai robotgép folyamatosan menni fog.
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A pulzalé funkcidé hasznalatahoz: Forditsa a vezérlégombot ,,P” allasba és tartsa
is itt. A pulzalé funkcié a legmagasabb sebességfokozaton miikddik. A konyhai
robotgép megall, amikor elengedi a gombot.

Amikor készen van, forditsa a vezérlégombot ,,0” allasba a kikapcsolashoz. A
penge vagy tarcsa lelassul, majd leall.

Varjon, amig a penge vagy tarcsa teliesen megall, miel6tt a munkatal fedelét leveszi.
Mindenképpen kapcsolja ki a konyhai robotgépet, miel6tt leveszi a munkatal
fedelét, vagy miel6tt kihiizza a konyhai robotgépet.

4.4. ATOBBFUNKCIOS PENGE VAGY TESZTAPENGE HASZNALATA
FONTOS: A tébbfunkcids penge vagy tésztapenge csak a munkatéllal hasznalhatoé.

1.
2.

Helyezze a hajtétengelyt a

motoralapra.

Helyezze a konyhagép taljat

a motoralapra, majd forgassa 61 ﬂ
el a talat éramutato jarasaval

megegyezd iranyba, mig a 'I‘ATT'NTSA BE
helyére nem kattan.
Szerelje fel a tobbfunkcids 41 J 5

pengét vagy tésztapengét a
pengeadapterre. Ezutan helyezze
a pengeadaptert a munkatalba,
raengedve a hajtétengelyre.
Helyezze a fedelet a talra, majd
forditsa el az éramutaté jarasaval

megegyez6 iranyba, mig a talra
nem kattan.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a tal -)

(2. 1épés) és a fedél (4. 1épés)
megfeleléen van-e lezarva, vagy
a gép nem fog makaddni.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a
penge jol régziil-e az adapterhez.
Csak akkor nyissa ki a fedelet,
amikor a pengék teljesen
megalltak.

j@ﬁ

o
1m.

A rozsdamentes acélbol késziilt tobbfunkciés penge esetében:

A feldolgozas el6tt vagja az ételt toloméretil darabokra.

Ne hasznalja a tdbbfunkcids pengét 2 percnél hosszabb ideig folyamatosan.
Hagyja, hogy a készilék lehiljon, és ne hasznalja ujra legalabb 30 percig.

Ne hasznalja a tdbbfunkcios pengét folyamatosan tdbb mint 40 masodpercig,
amikor hust aprit.

Szilardabb ételekhez hasznalja a pulzalo funkciot.

Elelmiszer Feltiz)égrgtzasi Mennyiség | Feldolgozasi id6 Sebesség
Véagja 4 darabra a .
Hagyma héja nélkil 100g kb. 20-40 mp. Pulzalo
Fokhagyma Héj nélkdl 100g kb. 30—-60 mp. Pulzalo
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2-es
Répa <2x2cm 100g kb. 30-60 mp. sebességfokozat
/ Pulzald
2-es
Hus = 2x2r]g|r|?u<|:sont 100g kb. 20—-40 mp. sebességfokozat
/ Pulzalo

A miianyag tésztapenge esetében:

. Ne hasznalja a tésztapengét 2 percnél hosszabb ideig folyamatosan. Hagyja,
hogy a készulék lehiljon, és ne hasznalja ujra legalabb 30 percig.

. Ne hasznalja a tésztapengét folyamatosan tébb mint 60 masodpercig, amikor
élesztds tésztat kever.

Elelmiszer Ajanlott mennyiség Feldc;cligaozasi Sebesség
) ) Liszt 100g 1-es
Liszt / viz o 604 kb. 50—-60 mp. sebességfokozat
Tojas 1db
Margarin 50g
Slteménytészta 1-es
keverése Cukor 509 Kb. 2 perc sebességfokozat
Liszt 50 g
Sutépor 19

4.5. A SZELETELO-/ JULIENNE-/ SULTBURGONYA PENGE HASZNALATA

. Nézze meg a munkatal kapacitasat. Mikor az étel eléri a talon Iévé max. vonalat,
ne hasznalja a készlléket tovabb, és ontse ki a talbdl az ételt.

. Kapcsolja be és egyenletesen nyomja le az ételt az ételnyomdéval. SOHA ne tegye
az ujjat az adagoldécsdbe.

. Ne hasznalja a szeletel6- vagy daralo tarcsakat tobb mint 3 percig folyamatosan.
Ezutan a készlléknek kikapcsolva kell maradni, mig szobahémeérsékletlire nem
hl.

. Mindig figyeljen, amikor a rozsdamentes acél pengéket kezeli, nagyon élesek.

. A legjobb feldolgozasi eredmény elérése érdekében hasznalja az 1-es
sebességfokozatot.
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5.
6.

A penge leszerelése a tartérol: Nyomija
Hasznalat utan forditsa fejjel lefelé a pengetartét, majd 1

Helyezze a hajtétengelyt a
motoralapra. 61 ﬁ

Helyezze a konyhagép taljat
a motoralapra, majd forgassa
el a talat 6ramutato jarasaval
megegyez6 irdnyba, mig a helyére

nem kattan. 41
Szerelje fel a kivant pengét a
pengetartora (Iasd a lenti abrakat).
Ezutan helyezze a pengetartét :
a hajtotengelyre (tartsa a tarcsat &=y
a kozepénél). A tarcsanak egy
szinten kell lennie a tal tetejével.

11 Eeelyezze Nyomija @ ’ 1 g JZ

Helyezze a fedelet a talra, majd
forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyba, mig a talra
nem kattan.

KATTINTSA BE

Gy6z6djoén meg arrdl, hogy a tal (2. 1épés) és a fedél (4. Iépés) megfeleléen van-e
lezarva, vagy a gép nem fog mikaodni.
Csak akkor nyissa ki a fedelet, amikor a pengék teljesen megalltak.

le

nyomja a pengét kis erével, hogy levegye a tartorol.

== )

4.6. AZ EMULGEALO TARCSA HASZNALATA

Ne hasznalja az emulgeald tarcsat 2 percnél hosszabb ideig folyamatosan.
Hagyja, hogy a készulék lehiljon, és ne hasznalja ujra legalabb 30 percig.
Hasznalja aioli, instant puding, majonéz, tejszinhab, tojashab, tojasfehérje
felverésehez és piskotakeverékekhez. }

A tojasfehérje felveréséhez hasznaljon szobahdmérsékletil tojasokat. Ugyeljen
arra, hogy a tal és az emulgeald tarcsa szaraz és nem zsiros.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az emulgealo tarcsat.

Osszetevok Mennyiség Feldolgozasi ido Sebesség
Tejszinhab 100 ml kb. 10-20 mp. 2-es fokozat
Tojasfehérje 3 tojas kb. 1-2 perc 2-es fokozat
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1. Helyezze a hajtétengelyt a
motoralapra.

2. Helyezze a konyhagép taljat 61 ﬁ

a motoralapra, majd forgassa

el a talat oramutato jarasaval KATT'NTSA BE
megegyezb iranyba, mig a helyére

nem kattan. 41

3. Szerelje fel az emulgeald tarcsat a
pengeadapterre. Ezutan helyezze
a pengeadaptert a munkatalba,
raengedve a hajtétengelyre.

4. Helyezze a fedelet a talra, majd
forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyba, mig a talra
nem kattan.

5.  Gy6zbdjon meg arrdl, hogy a tal
(2. 1épés) és a fedél (4. 1épés)
megfeleléen van-e lezarva, vagy a
gép nem fog mikodni.

6. Csak akkor nyissa ki a fedelet,
amikor a tarcsa teljesen megallt.

4.7. AFELDOLGOZOTT ETELEK ELTAVOLITASA

1. Forditsa a vezérlégombot ,0” allasba, majd huzza ki a konyhai robotgépet.

2. Tavolitsa el a munkatal fedelét. Forditsa a fedelet dramutato jarasaval ellentétes
iranyba a kinyitasahoz, majd vegye le a talrol.

3. Szeletel6 / vagopenge hasznalata esetén tavolitsa el ezt a tal eltavolitasa el6tt. A
tarcsat a kozéppontjanal fogva emelje fel egyenesen.

4. Tavolitsa el a pengeadaptert, majd tobbfunkcids pengét vagy tésztapengét, ha
hasznalta ezeket. A penge régzitve marad a pengeadapterhez, amikor eltavolitja
az adaptert.

5. Emelje le a munkatalat az alaprdl, hogy az ételt spatulaval eltavolithassa a talbol.

5. KARBANTARTAS ES TISZTIiTAS

A FIGYELMEZTETES! Huzza ki a csatlakozédugaszt a konnektorbdl tisztitas el6tt.

. Soha ne meritse a tapkabelt, a csatlakozédugaszt vagy a motoralapot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hasznaljon surolé tisztitdszereket vagy dorzsszivacsot.

A motoralap hazat nedves ronggyal tisztitsa meg, majd tordlje szarazra.

Az étellel érintkezd alkatrészek szappanos vizben tisztithatok.

Hagyja, hogy az alkatrészek megszaradjanak, miel6tt Ujra 0sszeszereli a
készuléket.

. A tartozékok a talban tarolhatok.

FIGYELEM: Vigyazzon, mikor a vagotartozékokat kezeli, mert nagyon élesek.
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6. HIBAELHARITAS

Az alabbi egyszer( problémakat megprobalhatja sajat maga is megoldani. Ha nem
oldédnak meg, forduljon a vevészolgalathoz.

Probléma

Javasolt megoldas

A gép nem mikodik

» Van egy biztonsagi reteszkapcsolo a robotgép taljan / a
keverdégépen. Gydz&djon meg arrdl, hogy a tal és a zar
a helyikén vannak.

* Ha a motor még igy sem indul be, ellenérizze a
tapkabelt és a konnektort.

Siltburgonya /
Julienne-tarcsa

» Mindig tavolitsa el a beragadt burgonyat a
vagotarcsarol, mieltt tovabbi burgonyat dolgoz fel.

Némi étel marad a
tarcsan a feldolgozas
utan

* Az normalis, ha marad egy kevés a feldolgozas utan.

A motor lelassul, amikor
tésztat kever

» Atészta mennyisége meghaladhatja a maximalis
kapacitast. Tavolitsa el a felét, és dolgozza fel két
részletben.

A tészta tul szaraz

» Adjon hozza vizet az adagolécsévon keresztul,
egyszerre csak 1 evOkanalnyit, mig a tészta ki nem
tisztul a robotgép taljanak belsejében.

A tészta tul nedves

» Adjon hozza lisztet az adagolécsévon keresztil,
egyszerre csak 1 ev6kanalnyit, mig a tészta ki nem
tisztul a robotgép taljanak belsejében.

A motor lelassul, amikor
huast aprit

« Tul sok lehet benne a hus. Tavolitsa el a felét, és
dolgozza fel két részletben.

» Alegjobb eredmény érdekében vagja le a zsirt a husrol
a feldolgozas el6tt.

A gép rezeg / mozog a
feldolgozas alatt

* Tisztitsa és szaritsa meg a gumitalpat a készdlék aljan.
» Ugyeljen arra is, hogy ne haladja meg a maximalis
toltéttséget.

A FIGYELMEZTETES

A mosogatogép sajat vagy nem szakszer( javitdsa komoly veszélyt jelenthet a
készllék hasznaldjanak biztonsagara és befolyasolja a garanciat.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tnainte de a folosi acest produs, cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati manualul
pentru o utilizare ulterioara.

1.
2.
3.

1.
12.

13.
14.

15.
16.

Cititi toate instructiunile. Utilizarea gresita a aparatului poate duce la vatamari
corporale.

Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu introduceti procesorul de
alimente in apa sau alt lichid.

Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au fost supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu au voie sa se joace cu acest aparat.

OPRITI aparatul, apoi deconectati-l de la priza atunci cand nu este utilizat, Tnainte
de a asambla sau dezasambla piesele si inainte de curatare. Pentru a deconecta,
apucati stecherul si trageti-l din priza. Nu trageti niciodata de cablul de alimentare.
Evitati contactul cu piesele mobile.

Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul deteriorat sau dupa ce aparatul
functioneaza defectuos sau a cazut sau a fost deteriorat in vreun fel. Returnati
aparatul la cel mai apropiat centru de service autorizat pentru examinare, reparare
sau reglare.

Utilizarea atasamentelor nerecomandate sau vandute de producator poate provoca
incendii, socuri electrice sau vatamari.

Nu utilizati in aer liber.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului.

Tineti méinile si ustensilele departe de Lamele sau discurile in miscare in timpul
procesarii alimentelor, pentru a reduce riscul de ranire grava a persoanelor sau de
deteriorare a robotului de bucatarie. Poate fi folosita o spatula, dar trebuie folosita
numai cand procesorul de alimente nu functioneaza.

Lamele sunt ascutite. Manipulati cu grija. Aveti grija la manipularea lamelor de
taiere ascutite, n timpul golirii vasului si la curatare.

Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lama de taiere sau discurile
pe baza fara a pune mai intéi bolul in pozitie corecta.

Asigurati-va ca capacul este bine blocat inainte de a utiliza Procesorul de Alimente.
Nu introduceti niciodatd mancarea cu mana. Utilizati intotdeauna Impingatorul de
Alimente.

Nu incercati sa fortati mecanismul de blocare.

Nu umpleti vasul peste linia de umplere maxima marcata, pentru a evita riscul de
ranire din cauza deteriorarii capacului sau vasului.
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17.

18.
19.
20.
21.
22.

2.

Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie sa fie inlocuit de catre
producator, de agentul de service sau de persoane cu calificare similara, pentru a
se evita pericolele posibile.

Aveti grija daca se toarna lichid fierbinte in procesorul de alimente, deoarece acesta
poate fi ejectat din aparat din cauza aburului brusc.

Daca aparatul este lasat nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau
curatare, deconectati-I intotdeauna de la sursa de alimentare.

Acest aparat nu trebuie folosit de catre copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia
la indeméana copiilor.

Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa Tnainte de a schimba accesoriile sau de
a va apropia de componentele care se deplaseaza in uz.

Acest manual de instructiuni contine informatii despre timpii de functionare si
setérile de viteza pentru accesorii. Consultati sectiunea ,Utilizare”.

Consultati sectiunea ,Intretinere si curatare” pentru instructiuni privind curatarea
suprafetelor in contact cu alimentele.

Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor similare, cum ar fi:

in bucatariile destinate angajatilor din magazine, birouri sau alte medii de lucru;
ferme;

de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

locatii de cazare tip ,Pat si mic dejun”.

. INAINTE DE CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE

fnainte de a conecta la sursa de alimentare, verificati din nou daca tipul de
alimentare si tensiunea de la retea se potrivesc cu detaliile indicate pe eticheta de
identificare a aparatului.
Inainte de prima utilizare, scoateti toatd hartia de ambalaj si pungile de plastic.
Curatati componentele.

. ELIMINAREA

Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi cu un x deasupra)

este in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind

~echipamentele electrice si electronice uzate”. Acest marcaj inseamna ca

acest echipament nu poate fi eliminat impreuna cu alte deseuri menajere
mmmmm 2 sfarsitul duratei sale de viata utile. Utilizatorul este obligat sa il predea

operatorilor care colecteaza echipamente electrice si electronice uzate.
Operatorii de colectare, inclusiv punctele de colectare locale, magazinele si
autoritatile locale, creeaza un sistem adecvat pentru colectarea echipamentelor.
Colectarea adecvata a echipamentelor electrice si electronice uzate contribuie la
evitarea efectelor nocive asupra sanatatii umane si a mediului, care rezulta din
existenta componentelor periculoase, precum si din depozitarea si tratarea
necorespunzatoare a acestor echipamente.

SPECIFICATII TEHNICE

( Alimentare 220-240 V~, 50-60 Hz

Consum de putere-energie 600 W

Viteza 1 (scazuta), 2 (mare), Pulsare (cea mai mare)

\Creutate neta 2.0 kg )
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

4 . N\
1. Impingator de mancare 8. Lama multifunctionala
2. Blocare capac 9. Lama de taiere pentru cartofi prajiti
3. Baza motorului 10. Lama pentru feliere
4. Buton de control 11. Lama pentru Julienne
5. Bol (plin de 2,1 I, maxim 1,2 | de 12. Suport pentru lama din plastic
lucru) 13. Disc emulsionant
6. Capacul bolului de lucru 14. Axa de antrenare
LY' Lama pentru aluat 15. Adaptor lama )

4. UTILIZARE
4.1. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza procesorul de alimente pentru prima dat&, spélati bolul de lucru si

toate accesoriile, cu exceptia axei de antrenare, in apa calda cu sapun, apoi clatiti si

uscati bine. Nu scufundati baza motorului in apa sau in orice alt lichid.

1. Scoateti capacul vasului de lucru. Rotiti capacul in sens invers acelor de
ceasornic pentru a debloca, apoi scoateti-l din bol.

2. Scoateti toate piesele si accesoriile din bol si ridicati dispozitivul de impingere a
alimentelor din tubul de alimentare.

3. Pentru a scoate vasul de pe baza motorului, rotiti vasul in sens invers acelor de
ceasornic si apoi ridicati-I.

4.2. ASAMBLAREA PROCESORULUI DE ALIMENTE

A IMPORTANT: Asezati procesorul de alimente pe o suprafata curata, uscata si
plana, cum ar fi un blat sau o masa, cu butonul de comanda indreptat in fata. Nu
conectati procesorul de alimente pana cand nu este complet asamblat.

1. Asezati bolul de lucru pe baza. Aliniati manerul bolului cu nisa din partea dreapta
a bazei, apoi rotiti bolul in sensul acelor de ceasornic pana cand se fixeaza in
pozitie. Vasul trebuie sa fie la un nivel cu baza.

2. Instalati lama sau discul dorit. Consultati urmatoarele sectiuni.

3. Asezati lama sau discul in bolul de lucru, coborand-o pe axa de antrenare.

4. Atasati capacul la bolul de lucru. Aliniati capacul cu bolul si rotiti capacul in sensul
acelor de ceasornic pana cand veti auzi un clic pentru a-I fixa pe bol.

Nota: Procesorul dumneavoastra de alimente nu va functiona decat daca capacul
bolului de lucru este complet inchis si bolul de lucru este asezat corect pe baza.

4.3. OPERAREA PROCESORULUI DE ALIMENTE

nainte de a utiliza procesorul de alimente, asigurati-va ca bolul de lucru, lamele si capacul
sunt asamblate corect pe baza (consultati ,Asamblarea procesorului de alimente”).

V'V 34872\ 1 Pericolul lamei rotative

Utilizati intotdeauna Impingatorul de Alimente. Tineti
K degetele departe de deschideri. Nu permiteti accesul copiilor.
ﬁ- Nerespectarea acestui lucru poate duce la amputare sau taieturi.

1. Pentru a porni, rotiti butonul de comanda in pozitia ,,1” (joasa) sau ,,2” (inalta).
Procesorul de alimente va functiona continuu.

2. Pentru a utiliza functia Pulsare: Rotiti butonul de comanda in pozitia ,,P” si
continuati sa tineti butonul Tn acea pozitie. Functia Pulsare ruleaza la cea mai
mare viteza. Procesorul de alimente se va opri cand eliberati butonul.
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Cand ati terminat, rotiti butonul de control in pozitia ,,0” pentru a opri. Lama sau
discul vor incetini pana la oprire.

Asteptati pana cand lama sau discul se opreste complet inainte de a scoate
capacul bolului de lucru.

Asigurati-va ca opriti procesorul de alimente inainte de a scoate capacul bolului
de lucru sau inainte de a deconecta procesorul de alimente.

4.4. UTILIZAREA LAMEI MULTIFUNCTIONALE SAU A LAMEI PENTRU ALUAT

IMPORTANT: Lama multifunctionala si lama pentru aluat pot fi folosite numai cu bolul
de lucru.

1.
2.

Pozitionati axa de antrenare pe

baza motorului. 6
Coborati bolul procesorului pe l

baza motorului si rotiti bolul in
sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeaza in pozitie.

Instalati lama multifunctionala sau 41
lama pentru aluat pe adaptorul

pentru lama. Apoi asezati adaptorul
pentru lama n bolul de lucru, 3

coborandu-I pe axa de antrenare. l —
Puneti capacul pe bol si rotiti-l in

sensul acelor de ceasornic pana

se blocheaza pe bol.
Asigurati-va ca vasul de la pasul
2 si capacul de la pasul 4 sunt

bine blocate, altfel aparatul nu va 1 l
functiona.

Asigurati-va ca lama este bine
fixata pe adaptor.

Deschideti capacul numai cand
lamele s-au oprit complet.

Pentru lama multifunctionala din otel inoxidabil:

Tnainte de procesare, taiati alimentele in bucati pe marimea impingatorului.

Nu utilizati lama multifunctionald mai mult de 2 minute continuu. Lasati aparatul
sa se raceasca si nu il mai utilizati in urmatoarele cel putin 30 de minute.

Atunci cand taiati carnea, nu folositi lama multifunctionala in mod continuu mai
mult de 40 de secunde.

Pentru alimente mai grosiere utilizati functia Pulsare.

Aliment a::nrﬁtrelrr:t]:ﬁ)r Cantitate Timpul de Viteza
procesate procesare
Ceapa Téi?gi r;n C‘:):ngét'i 100 g aprox. 20-40 s Pulsare
Usturoi Fara coaja 100 g aprox. 30-60 s Pulsare
Morcov <2x2cm 100 g aprox. 30-60 s Viteza 2 / Pulsare
Carne < 2x2 cm fara os 100 g aprox. 20-40 s Viteza 2 / Pulsare
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Pentru lama din plastic pentru aluat:

Nu folositi lama pentru aluat mai mult de 2 minute continuu. Lasati aparatul sa se
raceasca si nu il mai utilizati in urmatoarele cel putin 30 de minute.

Cand amestecati aluatul pe drojdie, nu folositi lama pentru aluat in mod continuu
mai mult de 60 de secunde.

. . “ Timpul de —
Aliment Cantitatea sugerata procesare Viteza
Faina 100 g ]
Faina / apa aprox. 50-60 s Viteza 1
apa 60 g
Oua 1 bucata
Margarin 50 g
Amestecarea
compozitiei Zahar 509 aprox. 2 min Viteza 1
entru tort
P Faina 50 g
Praf de copt 1g @

4.5. UTILIZAREA FELIATORULUI / JULIENNE / LAMA DE CARTOF PRAJIT

Tineti cont de linia de capacitate a vasului de lucru. Odata ce mancarea se
apropie de linia maxima de pe bol, opriti functionarea si rasturnati mancarea.
Porniti aparatul si impingeti in jos alimentele in mod uniform cu impingatorul de
alimente. Nu bagati NICIODATA degetele in tubul de alimentare.

Nu folositi discurile de feliere sau maruntire mai mult de 3 minute continuu. Dupa
aceasta, aparatul trebuie sa ramana oprit pana cand se raceste la temperatura camerei.
Aveti intotdeauna grija cand manipulati lamele din otel inoxidabil, acestea sunt
foarte ascutite.

Pentru a obtine cel mai bun rezultat de procesare, utilizati viteza 1.

Pozitionati axa de antrenare pe
baza motorului.

Coborati bolul procesorului pe baza
motorului si rotiti bolul in sensul
acelor de ceasornic pana cand se
fixeaza in pozitie.

Instalati lama doritd pe suportul
lamei (vezi figurile de mai jos). Apoi
asezati suportul lamei pe axa de
antrenare (prindeti discul de butucul
central). Discul trebuie sa fie la nivel
cu partea superioara a vasului.

Apasati

Puneti capacul pe bol si rotiti-l in
sensul acelor de ceasornic pana se
blocheaza pe bol.
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5.

aparatul nu va functiona.

6. Deschideti capacul numai cand lamele s-au oprit complet.

Dupa utilizare, intoarceti suportul pentru laméa cu susul in
jos, apoi impingeti lama cu o mica forta pentru a o separa

de suport. @

Pentru demontarea lamei de pe suport: 1 Apésati

4.6. UTILIZAREA DISCULUI EMULSIONANT

Nu utilizati discul de emulsionare mai mult de 2 minute continuu. Lasati aparatul

sa se raceasca si nu il mai utilizati in urmatoarele cel putin 30 de minute.
Utilizati pentru aioli, budinca instant, maioneza, smantana, oua, albusuri si
amestecuri de pandigpan.

Pentru baterea albusului, folositi oua la temperatura camerei. Asigurati-va ca
vasul si discul de emulsionare sunt uscate si fara grasime.

Curatati discul de emulsionare dupa fiecare utilizare.

Asigurati-va ca vasul de la pasul 2 si capacul de la pasul 4 sunt bine blocate, altfel

. . Timpul de S
Ingrediente Cantitate procesare Viteza
Frisca 100 ml aprox. 10-20 s Viteza 2
Albus de ou 3oua aprox. 1-2 min Viteza 2
1. Pozitionati axa de antrenare pe baza
motorului. 6 l ﬁ
2. Coboréati bolul procesorului pe baza cLIC
motorului si rotiti bolul in sensul acelor ]
de ceasornic pana cand se fixeaza in
pozitie. 4 l

3. Instalati discul de emulsionare pe
adaptorul pentru lame. Apoi asezati

adaptorul pentru lama in bolul de lucru, 31 <=
coborandu-l pe axa de antrenare. — @l

4.  Puneti capacul pe bol si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana se blocheaza
pe bol.

5. Asigurati-va ca vasul de la pasul 2 si 1)
capacul de la pasul 4 sunt bine blocate, 1 l ﬁ 2
altfel aparatul nu va functiona.

6. Deschideti capacul numai cand discul
s-a oprit complet.
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. ELIMINAREA ALIMENTELOR PROCESATE

Rotiti butonul de comanda in pozitia ,0” si apoi deconectati procesorul de

alimente.

2. Scoateti capacul vasului de lucru. Rotiti capacul in sens invers acelor de
ceasornic pentru a debloca, apoi scoateti-l din bol.

3. Daca utilizati un disc de feliere / taiere, scoateti-l inainte de a scoate vasul. Tinand

discul de butucul central, ridicati-l drept in sus.

4. Scoateti adaptorul pentru lame, apoi lama multifunctionala sau lama pentru aluat,
daca utilizati. Lama va raméane atasatéa la adaptorul pentru lama atunci cand

scoateti adaptorul.

5. Ridicati bolul de lucru de pe baza pentru a indeparta alimentele din bol cu o

spatula.

5. INTRETINERE Si CURATARE
A AVERTIZARE! Scoateti stecherul din priza inainte de curatare.

. Nu scufundati niciodata cablul de alimentare, stecherul sau baza motorului Th apa
sau in orice alt lichid.

Nu utilizati detergenti abrazivi sau bureti de curatat.

Curatati carcasa bazei motorului cu o carpa umeda si apoi stergeti-I.

Partile care au intrat Tn contact cu alimentele pot fi curatate in apa cu sapun.
Lasati piesele sa se usuce complet inainte de a reasambla aparatul.

Accesoriile pot fi depozitate in bol.

PRECAUTIE: Aveti grija cand manipulati accesoriile de taiere, deoarece acestea sunt

foarte ascutite.

6. REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Puteti Incerca sa rezolvati singur urmatoarele probleme simple. Daca nupot fi
rezolvate, va rugam sa contactati departamentul post-vanzare.

Problema Solutie recomandata
= Exista un comutator de blocare de siguranta pe bolul de
procesare/blender. Asigurati-va ca bolul si dispozitivul de
Q%i?iacfgleggé blocare sunt bine blocate in pozitie.

+ Daca motorul tot nu porneste, verificati cablul de
alimentare si priza de alimentare.

Disc pentru cartofi
praijiti / Julienne

« Indepartati intotdeauna cartofii blocati de pe discul de
tocat Tnainte de a procesa mai multi cartofi.

Unele alimente raman
pe disc dupa procesare

» Este normal ca unele piese mici sa ramana dupa
prelucrare.

Motorul incetineste la
amestecarea aluatului

+ Cantitatea de aluat poate depasi capacitatea maxima.
Scoateti jumatate si procesati in doua parti.

Aluatul este prea uscat

» Adaugati cate 1 lingura de apa prin tubul de alimentare,
pana cand aluatul curata interiorul vasului de procesare.

Aluatul este prea umed

» Adaugati cate 1 lingura de faina prin tubul de alimentare,
pana cand aluatul curata interiorul vasului de procesare.
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* Poate fi prea multd carne. Scoateti jumatate si procesati
Motorul incetineste in in doua parti.

timpul tocarii carnii  Pentru un rezultat bun, indepartati grasimea din carne
inainte de procesare.

+ Curatati si uscati picioarele de cauciuc din partea
inferioara a unitatii.

» De asemenea, asigurati-va ca capacitatea maxima de
incarcare nu este depasita.

Aparatul vibreaza /
se misca in timpul
procesarii

A\ AVERTIZARE

Reparatiile efectuate individual sau de catre neprofesionisti pot cauza riscuri grave
pentru siguranta utilizatorului aparatului si pot afecta garantia ca urmare a impactului.
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OB30P COAEPXAHUA:
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1.

NMPABUNA TEXHUKN BE3OIMNACHOCTH C.59
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN C.61
OMUCAHUE U3OENNA C. 61
SKCNNYATALUA C.61
OBCNTYXUBAHUE N OYUCTKA C.65
NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEN C. 66

NMPABUNTA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

[Mepen ncnonb3oBaHMEM STOro0 YCTPOMCTBA BHUMATENBHO U3yynTe crneayouime
WHCTPYKLUN 1 COXPaHUTE PYKOBOACTBO MOMnb3oBaTens, 4Tobbl obpaluatscsa kK HeMy npuv
HeobXoaANMOCTU.

1.
2.

1.

12.

BHumaTtenbHo npoutuTe BCe MHCTPYyKUuW. HeBepHOe ncnonb3oBaHne yCTponcTea
MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

Ona 3awmTbl OT NOPaXeHUs 3NEKTPUYECKMM TOKOM He MOMeLlaiTe KyXOHHbIN
KombaliH B BoAy Unv APYTyH XXUOKOCTb.

3TM NprMbOpPOM MOryT MONb30BaTbCS NMLUA C OFPaHUYEHHBIMU (PUINYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UMM YMCTBEHHbIMU  CMOCOBHOCTAMM NGO C  HEegoOCTaTOYHbIM
OMbITOM U 3HAHUAMWU MPU YCIOBUWM, YTO OHU HAXOOSATCA NoA NPUCMOTPOM WK
ObINN MPOUHCTPYKTUPOBAHBLI O GE30MACHOM MCMOMb30BaHUM Npubopa 1 0CO3HAKT
noTeHUManbHyt OnacHoCTb. [leTsaMm 3anpeLlaeTcs urpatb ¢ npubopom.
BblkntoyanTe yCTPOMCTBO WM OTKMAKYAWTE €ro OT CEeTU 3SMEKTPOnUTaHud, ecnu
YCTPOWCTBO HE MCMOMb3yeTcs, a Tawke nepeq ero cOopkom mnm pasbopkon u
O4MCTKON. YTOOBI OTKMIOUUTE YCTPOWUCTBO OT CETU SNEKTPONUTaHUSA, BO3bMUTECH
3a LITencenbHy BUIKY U U3BMEKUTE ee 13 po3eTkn. Kateropuuecku sanpeLLeHo
BbITAMMBATb BUIIKY 3a LUHYP MUTaHMS.

He npukacanTech K ABWXKYLLMMCS SrIeMEHTaM.

He vcnomnb3ynte npnbop ¢ NOBPEXAEHHBLIM LUHYPOM UMW LUTENCENbHON BUITKOW,
HeucnpasBHbI NpubOp Mocrne ero nageHus WM MOBPEXOEHUs Kakum-nmbo
obpasom. BosBpartute npmbop B Gnvkaniwimnii aBTOPU30OBAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP
O ero 0CMoTpa, PEMOHTA U HACTPOVKN.

VMcnonb3oBaHve Hacadok, KOTOpble He peKkoMeHOyeT W He peanusyet
NpOV3BOAMTENb, MOXET MPUBECTM K BO3TOPAHMIO, MOPAXKEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM UNK TpaBMam.

3anpeLleHa akcnnyaTauusa npubopa BHE NOMELLEHUS.

He gonyckanTe cBUCaHMS LWHYpa C Kpasi CTona Ui CTONEeLIHULbI.

YUTtobbl n3dexarb TsbkenbiX TPaBM M MOSTOMOK KyXOHHOrO koMbawnHa, He NogHocuTe
PyKM K CTONOBble MpUOOPbI K ABWXKYLUMMUCS HOXaM WNu OWCKaM BO BPEMS
06paboTkn NpoayKToB NuUTaHus. JonycTMMO MCNONb30BaTh foNaTtky, HO TONbKO B
Tex criyyasix, korga KyxOoHHbI KoMOanH He paboTaerT.

OcTtpble HOXK. O6pallanTecb C HAMM OCTOPOXHO. CobnoganTe OCTOPOXKHOCTb
npy obpaLleHnn C OCTPLIMU PEXYLLMMU HOXaMu BO BPEMS OMOPOXKHEHMS Yalln 1
OYUCTKMN.

UTtobbl n3bexarb NonyyYeHns TpaBMm, 3anpeLleHo NoMeLaTb PexyLUmMe HOXU Unm
OMNCKM Ha OCHOBaHVe 6e3 Haanexallero KpenneHnst Yatlu.
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13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.
24.

Mepen Havanom paboTbl C KYXOHHbIM KOMBANHOM yoeanTech, YTO KpbILLKa HAAEXHO
3admkcmpoBaHa.

3anpelleHo 3arpyxaTtb NpoayKTbl BPy4YHyto. Becerga ncnone3yvite Tonkatens Ang
NpOOYKTOB.

He nbiTantechb OTKNIOYNTL MEXaHU3M BIOKUPOBKU.

He 3anonHsnTe yally Bbille MaKCUMarbHOW OTMETKN, YTOObI n3bexaTb nonyyeHns
TPaBM 13-3a MOBPEXAEHNS KPbILLKX UMW YaLlu.

Ecnu wHyp nuTaHus noBpexaeH, TO BO n3bexaHne onacHOCTM OH JOIMKeH ObiTb
3aMeHeH npeacTaBuTenem NPOM3BOAMTENSA UMW ero ourLmanbHOro ceperca, nmbo
niuoMm, obnagarwum Hagnexawen ksanvdukaumen.

Cobrnitopganite 0cobyto OCTOPOXHOCTb, HanMMBasi B KYXOHHbI KOMOGanH ropsyyto
XWMOKOCTb, MOCKOMNbKY OHa MOXET pa3bpbi3armBatbCd M3 YCTPOMCTBA WU3-3a
BHe3anHoro obpasoBaHus napa.

Ecnu cobupaeTtecb octaBuTb Nprubop 6e3 npucmoTpa unm cobpatb, pazobpatb unm
OYMCTUTb €ro, 0bs3aTenbHO OTKIIOYNTE BUIKY OT PO3ETKU.

Mpnbop He NpegHasHayeH AnA NCMoNb30BaHNs AeTbMU. XpaHuTe Npubop v WHyp
nMTaHWs B HEAOCTYNHOM AN AeTeln MecTe.

Mepen 3ameHOV NPUHAANEXHOCTEN NNW ABVXKYLLUXCH AeTarnewn BbIKIoYnTe npubop
N OTCOEAUHUTE €ro OT ANEKTPONUTaHUS.

[laHHOe pyKkOBOACTBO MO 3KCMyaTauuMu COAEPXWT MHAOPMaUMIO O BpeMEeHU
paboTbl M HAcTpoWKkax CKOPOCTU AniA akceccyapoB. Cm. pasaen «Mcnonb3oBaHvey.
MHdopmaumio no o4uCTKe MOBEPXHOCTEN, KOHTaKTUPYIOLWMUX C MNPOAYKTaMu
nuTaHus, cM. B pasgene «OBcnyxmBaHne n o4nMcTKa.

[daHHbin npubop npegHasHayeH AN WUCMONb30BaHUS B ObITOBBIX U CXOXMX
YCMNOBUWSX, TaKMX Kak:

KyXHW, MarasuHbl, 0oUCbl U Apyrne npou3BOACTBEHHbIE YCIOBUS;

3aropofHble A0Ma;

HOMepa B rOCTMHULIAX N MOTENSX, a Takke APYrie Xunble NOMELLEHNS;
npeanpusaTUs, NpeaoCcTaBNSaoLLMe YCnyri Hodnera n 3aBTpaka.

. MEPEA NOAOKIIOYEHUEM K SNEKTPOCETU

MNMepen nogkmoyeHnem K 3nekTpoceTu elle pa3 npoBepbTe COOTBETCTBME TUMa
3MEeKTPOCETN N CETEBOTO HaMPSPKEHNS AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOACKON Tabnuyke
YyCTPONCTBA.

Mepen nepBbiM Kcnonb3oBaHWeM yoepuTte Bcto 06epToqHyto Bymary 1 nnacTUKoBbIe
nakeTtbl. PacnakyiTe getanu kpennexus.

. YTUNN3ALUA

MapkmpoBka ycTponcTBa (CMMBON MEPEYEPKHYTON MYCOPHOW KOP3WHbI)

oTBevaeT eBponenckon aupektuse 2012/19/EU, oTHOcALLENCS K nomy

9MEeKTPUYECKOro M 3MEeKTPOHHOro obopyaoBaHWs. JTa MapKMpoBKa

Oo3HavaeT, 4TO oOobopygoBaHMEe B KOHLE Cpoka cnyxbbl Henb3d
B ) TVWM3MpoBaTh C 6bITOBBIM MycopoM. onb3oBatent 0653aH caaTb ero

oneparopam, 3aHMMarLLMMCcsi COOPOM MCMOMb30BaHHOTO MEKTPUYECKOTO
N 3nekTpoHHoro obopyaoBaHusa. Onepatopbl Mo cOopy, B TOM 4MCIEe MECTHbIE
NyHKTbl MpUeMa, Luexa U MeCTHble BMacTu, CO34arT MOOXOASLLY cuctemy ans
cbopa obopynoBaHusa. Hagnexawmii c6op MCnonb30BaHHOIO 3IEKTPUYECKOro U
3MEeKTPOHHOro 060pyaoBaHMA NOMoraeT n3bexarb BPEAHOTO BNMSHWS Ha 300POBbe
TIOAEV 1 OKPY>KatOLLYIO cpedy, KOTOPOe MOXET BO3HMKaTb M3-3a Hanmynsi onacHbIX
KOMIMOHEHTOB, a TaKke W3-3a HapylleHus NpaBui XpaHeHus obOopynoBaHWS ©
obpalleHns ¢ HUM.
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2. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

7
VICTOYHUK NuTaHus

220-240 B~, 50-60 'y

MoTpebrisiemas MOLLIHOCTb

600 Bt

1 («Hwnskas ckopocTby), 2 («Bbicokas

Ckopocte ckopocTb»), P («Mmnynbey, camas Bblicokas)
kMacca HETTO 2,0 kr y
3. ONMUCAHMUE U3OENUA
4 N\

1. TonkaTtenb AN NpodyKToB NUTaHus 8. YHMBepcarbHbIA HOX

2. MexaHn3Mm GNokMpoBKKM Ha Kpbillke 9. Hox ans Hapesku kapTtodens dppu

3. MoTopHOoe ocHoBaHue 10. Hox ons LWMHKOBKM

4. Pyuka ynpaBneHus 11. Hox ansa Hapesku COnoMKon

5. Yawa (nonHas 2.1 n, 12. TnacTukoBbIV gepXKaTenb HoXeln
MaKkcvMarnbHbIi pabounii 1,2 ) 13. Ouck aonsa B3dbuBaHus

6. Kpblwka paboyen yawm 14. MNpwuBogHou Ban

\7' Hacapgka onsa Tecta 15. AganTep Hoxen y

4. JKCIMNNYATAUUA

4.1. NEPEQO NEPBbIM NCNOJIb3OBAHUEM

Mepen nepBbIM UCMOMBL30BAHNEM KYXOHHOIO KOMOalHa BbIMOWTE TEMNSON BOAOW C
MbIFTOM pabouyto Yally 1 Bce akceccyapsbl, 3a UCKMOYeHeM NpUBOAHOrO Bana, a
3aTem TartenbHO NMPOMOWTE 1 BbICyLLUTE UX. He norpyarite MOTOpHOe OCHOBaHVE B
BOAY VIV OPYrYH XUOKOCTb.
1 CHumuTe KpbiLKy paboyei Yawm. OTKPOWTE KPbILLKY, MOBEPHYB €€ NPOTUB
YacoBOW CTPErIKK, a 3aTeM CHUMUTE ee C YaLlu.

CHumuTE C Yalum Bce AeTanu 1 akceccyapsbl, @ Takke U3BINEKMTe TonkaTernb 13

3arpy304HO roproBUHbI.

YT100bI CHATL Yauly ¢ MOTOPHOro OCHOBaHu4A, NOBEpPHUTE Yally NpoTuB YacoBoWn

CTperkKu, a 3ateM NnoaHNMNTE ee BBeEpX.

4.2. CBOPKA KYXOHHOIO KOMBAMHA

A BAXHO: YcTaHOBUTE KyXOHHBIN KOMBaH Ha YACTYHO CYXYyH POBHYHO NMOBEPXHOCTb

(Hanpumep, CTOMELLHMLY UMK CTOI) TakuM 06pa3oM, YToObI pydka ynpasneHus Gbina

HanpaeneHa Brnepen. He nogknoyanTe KyxOHHbIA KOMOaliH K pO3eTKe 4O €ro NMorHom
cbopku.

1.

3.
4.

MpumeyvaHue. KyxoHHbIV KOMOaviH He OyaeT paboTaTb, ecnuv Kpbillka paboyen yawm

MomecTnTe paboyyto Yally Ha ocHoBaHue. COBMECTUTE PYUKy Yalluu C
yrnyGrneHnem Ha npaBoVi CTOPOHE OCHOBaHUS, a 3aTeM NMOoBEpPHUTE Yally Nno
YacoBoOW CTperke A0 Lienyka, Noka oHa He BCTAaHEeT Ha MecTo. Yalla aomkHa
3aHMMaTb POBHOE MONOXEHNE OTHOCUTENBHO OCHOBAHMS.

YcTaHOBUTE HEOGXOAUMbIV HOX UMW AUCK. IHGopMaLuio CM. B COOTBETCTBYHOLLEM

pasgene.

MoMecTuTe HOX UMK ANCK B pabouyyto Yallly, yCTaHOBUB ero Ha NpuBOAHON Barl.
YcTaHOBUTE KpbILWKY Ha paboyert Yalle. COBMECTUTE KPbILLKY C Yalleit 1
MOBEPHUTE €€ MO YacOoBOW CTPeSKe A0 LeNyKka, YTo yKasbiBaeT Ha ee pukcaumio.

He NOJTHOCTbIO 3aKpbiTa 1 pa60qa;| Yalla HeBepHO yCTaHoBlieHa Ha OCHOBaHWUN.
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4.3. IKCMNINYATALUA KYXOHHOIMO KOMBAAHA

Mepen Hayanom akcnyaTaumm KyxoHHOro kombarHa ybegutech, 4to paboyasi Yalla,
HOXW 1 KPbILLKa BEPHO YCTAHOBMEHbI HA OCHOBaHWM (M. «CHopka KyXOHHOro kombanHa).

(S O1aCHOCTL BpallaloLLerocsi Hoxa

Bcerga ncnonbe3ynte TonkaTtenb AN npodykTos. He
BCTaBMsINTe nanbLbl B 0TBEpPCTUSA. OrpaHnysTe JOCTYN AeTen
K yCTpOMWCTBY. B MpOTMBHOM Cryyae aTo0 MOXET NpUBECTM K
nopesam Unn amnyTauumu.

[nsi BKNIOYEHUS NOBEPHUTE PYYKY YNpaBneHus B nonoxeHune «1» («Huskas
CKOPOCTb») Unm «2» («Bbicokast ckopocTby). KyxoHHbIN kombanH 6yaeT
HenpepbIBHO paboTaThb.

Wcnonb3oBaHre yHKLMN nMnynbca: [oBepHUTe pyyKy ynpaBneHus B
nornoxeHune «P» 1 yaepxveainTe ee B 9TOM NonoxeHunu. GyHkums umnynsca
npegycmarpusaeT paboTy Ha camol BbICOKON CKOPOCTU. KyXOHHbIN kombanH
OCTaHOBUTCS, KOTZa Bbl OTMYCTUTE PYYKY.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl NOBEPHUTE PyYKy yNpaBreHus B nonoxeHve «0»,
4YTOObI BBIKMOYNTE YCTPONCTBO. BpalleHune Hoxa nnv gucka 3amennntcsa Ao
MOITHOW OCTaHOBKM.

JoxauTech NOMHOM OCTAaHOBKM HOXa WMW AUCKa, MPEeXae YeM CHUMAaTb KPbILLKY
paboyer yaiuu.

O06513aTENBHO BbIKIMHYNTE KYXOHHbIV KOMOaH Nepes CHATUEM KpbILLKM paboyei
Yalwy unm nepep OTKIMIOYEHNEM KYXOHHOrO KoMbariHa OT 3MeKTPOCeTH.

4.4. VICNOJIb3OBAHUE YHUMBEPCAJIbHOIO HOXA UNU HACAOKU ONA TECTA

BAXHO: YHuBepcanbHbIN HOX 1 HacaaKy AN TecTa MOXHO MCNOMb30BaTh TOMbKO C
paboyen YaLuen.

1.
2.

YcTaHoBWTE NPUBOAHOM Ban Ha

MOTOPHOE OCHOBaHMe.

OnycTtuTe Yawy kombanHa

Ha MOTOPHOE OCHOBaHWE U 61 ﬂ
NnoBepHUTE e€e Mo YacoBON

CTPenke [0 Lenyka, Noka oHa He LLENTHOK
BCTAHET Ha MECTO. !
YcTaHoBuWTE yHMBEPCarnbHbIN 41

HOX UK HacagKky Ans Tecta
Ha afjanTep Hoxeil. 3aTtem

nomecTuTe aganTep HOXel B 31 g = T

pabouyio Yallly, yCTaHOBMB €ro Ha Ll wwm |
NpYBOAHOM Bar.

MomMecTuTe KpbILWKY Ha YaLly @ @
1 NOBEPHUTE €€ Mo YacoBOW
CTperke, noka oHa He
3adpukeupyeTcs Ha Yalue.
Y6enuTtecs, 4To Yawa (war 2)

1 KpbllKa (war 4) HagexHo
3adpuKcUpoBaHbl, MHave
YCTPOWCTBO He ByaeT paboTarts.
Y6eauTech, YTO HOX HaOeXHO
3aKkpenrneH Ha aganTepe.
OTKpbIBaNTE KPbILLKY TOMbKO
nocrne NorHo OCTaHOBKMN HOXa.
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[nsa yHMBepcanbHOro HoXa U3 HepXKaBeroLen cTanu:
. Mepen 06paboTkon HapexsTe NPOAYKThl HA KYCOYKM pa3MepoM C ToNKaTenb.

. He ncnonb3ynte yHMBepcarnbHbI HOX Oonee 2 MUHYT HenpepbiBHO. Jante
YCTPOWCTBY OCTbITb U HE UCMOSb3YNTE €ro MOBTOPHO B TEYEHNE KaK MUHUMYM

30 MUHYT.

. Mpu n3mens4eHn Msaca He UCMoNb3yNTe yHMBEPCcanbHbIn HOX 6onee 40 cekyHp,

HenpepbIBHO.
. WcnonbaynTe dyHKUMIO nmnynsca Ans obpaboTtkm 6onee rpybbix NpOayKTOB.

MpoaykT Pa3mep ansa Bpems
nUTaHuA o6paboTkn Konuuecrao o6paboTkn CropocTs
PaspesaTtb Ha
Jlyk 4 yactn (6e3 100r okono 20—40 cek. Mmnynbc
Lenyxw)
YecHok Bes wenyxu 100 r okoro 30-60 cek. Mmnynec
CkopocTb 2/
MopkoBb < 2x2 cm 100r okorno 30-60 cek. VImMnynsc
< 2x2 cwm (6es3 CkopocTb 2/
Msco KOGTM) 100 r okorno 20-40 cek. VIMnyribe

Ona nnacTMKoBOW Hacagku Oons Tecra:

. He ncnonb3ynte Hacagky ans tecta 6onee 2 MUHYT HenpepbiBHO. [aliTte
YCTPOWCTBY OCTbITb U HE NCMOMb3YNTE €ro MOBTOPHO B TEYEHME KaK MUHUMYM

30 MUHYT.

° Mpn 3ameLLMBaHN OPOXCKEBOro TeCTa He UCNONb3yNTe HacaaKy Ans Tecta bonee

60 ceKyHA HenpepbIBHO.

Mpoaykr . Bpemsi
NUTaHUs PekomeHayeMbIlt 06beM 06paBoTKM CKOpOCTb
Myka 100r OKOJ10
Myka / Boga CkopocTb 1
Boga 60T 50-60 cek.
Anua 1w
MaprapuH 50r
3amelunBaHune prap
OUCKBUTHOIO Caxap 50r OKOJO 2 MUH. CkopocTb 1
Tecta
Myka 50r
Paspbixnutens 1r

4.5. LICNONb3OBAHUE HOXA AN LUMHKOBKW / AN HAPE3KU CONOMKOW /

AnA HAPE3KU KAPTO®ESA ®PU

. Cnepute 3a HanonHaemMocTbio paboyen yawwmn. Ecnv ob6bem npoaykTos
nNpubnM3nTCa K MakcMmarnbHOM OTMETKE Ha Yalle, npekpatuTe paboty u

n3BneknTe

. Bkrtounte yCcTpoONCTBO M paBHOMEPHO NodasanTe NpoAyKThbl B Yally C MOMOLLbIO

NpPOaYKTbI.

Tonkatens. SAMNPELWAETCSH nomellatb nanbLbl B 3arpy304HYI0 rOProBUHY.
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He ncnonb3yiite AMCKM ANA HAPE3KN UMW LUMHKOBKM Gonee 3 MUHYT HENpepbIBHO.
Mocne 3Toro yCTpoNCTBO AOMKEH ObITh BLIKIMHOYEHO A0 TEX NOp, Noka He OCTbIHET
[0 KOMHAaTHOW Temrneparypsbl.

Bceraa GyabTe 0CTOPOXHbI Npy 06paLLeHn C HOXKaMy U3 HepXaBetoLLeln cTanu,
MOCKOJTbKY OHU OYEeHb OCTpbIE.

[ns Hamny4wen obpaboTkn ncnonb3ynTe CKOpocTb 1.

YcTaHoBWTE NPUBOAHOM Bas Ha
MOTOPHOE OCHOBaHMe. 61
OnycTtute yawy kombarHa Ha

MOTOPHOE OCHOBaHMWE 1 NOBEPHUTE
ee M0 YacoBOW CTperke [0 Lenyka,

LWENYOK
roKa oHa He BCTaHET Ha MecTo. 1
YcTaHoBUTE HEOOXOAUMbIN
HOX Ha [iepXXaTernb HOXeW
(cm. pucyHkmn Huxe). 3atem =
yCTaHOBUWTE [iepXKaTenb HOXEeW Ha =

NPUBOAHON Ban (AepXuTe AUCK 3a
LeHTpanbHyt YacTb). [uck gorkeH
HaxoAMTbCsl Ha OOHOM YPOBHE C
BEPXHEN YaCTblo YaLlu.

1 1 BctasuTb Haxatb

MomecTnTe KPbILLKY Ha YaLly u
NMOBEPHUTE €€ MO YacOoBOW CTPESIKE,
noka oHa He 3acukcupyeTcs Ha
Yaule.

5.  Yb6egutech, 4To Yalua (Lar 2) 1 Kpblwka (war 4) HagexHo 3arKCpoBaHbl,

MHaye ycTponcTBo He ByaeT paboTtaTb.

6. OTKpbIBanTE KPbILLKY TOMbKO NOCIEe MOMHOM OCTAHOBKM HOXa.

UYT06kI M3BNEYL HOX U3 AepXaTens: HaxaTb

lMocne v“cnonb3oBaHWsi NepeBepHIUTE AepKaTenb HOXeN
BBEPX AHOM, 3aTeM C HeGOMbLIMM yCUriMem HadasuTe Ha

HOX, YTOObI CHATb €ro ¢ gepxarens. @

4.6. ICNOJIb3OBAHUE OUCKA ONA B3BUBAHUA

He ncnonb3yiite amck Ans B3breBaHus 6onee 2 MUHYT HenpepbiBHO. [lante
YCTPOMNCTBY OCThbITb U HE UCMOSb3YyNTE €ro MOBTOPHO B TEHYEHNE KaK MUHUMYM
30 MUHYT.

Vcnonb3yiiTe Ansg npuroToBneHMs COycoB, MyAMHIOB GbICTPOro NPUroTOBMEHMS,
MaloHe3a, a Takke Ansa B30MBaHWUS CNNBOK, ANL, SUYHBLIX OEenKkoB 1 cMecen ans
OUCKBUTOB.

Mpu B3GMBaHMM AnMYHBIX 6EMKOB UCMONB3YNTE ANLA KOMHATHOW TemMnepaTypbl.
Y6eguTtech, 4TO Yalla 1 ANCK Ansi B3OMBaHUA CyXue 1 YUCTbIE.

OunanTe guck Ansa B3dMBaHMUA NOCHE KaXKaoro UCMonb30BaHKS.
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WHrpeaneHTbI KonuuectBo Bpemsi 06pa6oTku CkopocTb

B3busaHue cnmBok 100 mn okono 10-20 cek. CkopocTb 2

AndHbI 6enok 3 anua OKOJ10 1—-2 MUH. CkopocTb 2

YcTaHoBWTE NPUBOAHOM Basn Ha

MOTOpPHO€ OCHOBaHMue. 61 ﬁ

nycTuTe vyally kombanHa Ha
OnycTtuTe yally komba LENYOK

MOTOPHOE OCHOBAHWE 1 MOBEPHUTE ee 1
Mo YacoBOW CTPErKe A0 Lienyka, noka
OHa He BCTaHEeT Ha MECTO. 41 5

YcTtaHoBWTE AUCK Anst B3OMBaHMSA Ha
agjanTtep HoXen. 3atem nomecTtuTe

apanTep Hoxei B pabodyto Yally, &
yCTaHOBWB €ro Ha NPVBOLHOW Barl. 31 1 |
MomMecTuTe KpbILWKY Ha Yally 1

NOBEPHUTE €€ MO 4YacoBOW CTPerke,
NnoKa OHa He 33CbVIKCI/1pyeTCﬂ Ha 4alle.

Y6eguTtecs, 4To Yawa (war 2)
M Kpbilwka (war 4) HagexHo 1 l ﬁ

3ahMKCMPOBaHBbI, MHA4Ye YCTPOMCTBO HE
Oynet pabotaThb.

OTKprBaVITe KPbILWKY TONbKO nocne
NOSIHOWM OCTaHOBKW AMCKa.

4.7. N3BNEYEHUE OBPABOTAHHbIX NMPOAYKTOB NMUTAHUA

1.

2.

5.

lMoBepHUTE pyyKy ynpaBrneHus B nonoxeHune «0», a 3aTeM OTKIOUNTE KyXOHHbIN
KoMbaWiH OT aneKkTpoceTy.

CHumunTe KpbilwKy paboyen Yawm. OTKPOWTE KPbILLKY, MOBEPHYB €€ NPOTUB
4YaCcoBOW CTPErkKK, a 3aTeM CHUMUTE ee C YaLlu.

Ecnu Bbl ncnonb3yete AUCK ANSA LUMHKOBKW/Hapesku, N3BNeKnTe ero nepes
CHATMEM Yawn. [lepxuTe AUCK 3a LieHTparbHbIN 3NeMEeHT U NoOgHUMUTE
BEPTMKaNbHO BBEPX.

CHumnTe agantep HOXeN, a 3aTeM YHUBEPCanbHbIV HOX UMW Hacaaky And Tecra,
ecnu ncnonbadyetcs. Npy n3BnedYeHnn agantepa HoxX ByaeT 3akpenseH Ha HeMm.
CHuMUTe paboyyto Yallly C OCHOBaHWS M NIONAaTKoW U3BMEKUTE U3 Hee NPOAYKTbI
nuTaHus.

OBCITYXUBAHUE N O4YUCTKA

A BHUMAHMWE! MNepen o4MCTKOM U3BMNEKUTE LUTEMNCENBHYIO BUITKY U3 PO3ETKN.

3anpeLLeHo norpyarb LLUHYP MUTaHWS, LWTEMNCENbHYH BUIKY UM MOTOPHOE
OCHOBaHue B BOAY WInu Mnobyto Apyryto XUAKOCTb.

He ncnonb3yiite abpa3nBHble MOKOLLME CpeacTBa Ui cKpebku.

MpoTpuTe KOPMYC MOTOPHOTO OCHOBaHWS BIAXXHOW TKaHbLO, @ 3aTeM BbITPUTE
Hacyxo.
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° ,D,eTal'II/I, KOHTaKTMpoBaBLlMe C NuLleBbIMX NPOAYKTAMU, MOXHO OYUCTUTb

MbITbHOW BOOOWN.

. TwartenbHO NpocyLInTe AeTany nepen noBTOPHOM COOPKON yCTpOnCTBa.
. Akceccyapbl MOXXHO XpaHUTb B Yalle.

NPEOYNPEXOEHWUE: Byaste ocTOPOXHBI MpU 06paLleHnn ¢ pexyLmmm
akceccyapamm, NOCKONbKY OHU O4eHb OCTpbIE.

6. NMOWUCK U YCTPAHEHWE HEUCNPABHOCTEW

[MpocTble I'IpO6J'IeMbI, YKa3aHHbI€ HWXKe, MOXHO YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO. Ecrnn
I'IpO6J'IeMbI YCTPaHUTb HE yOaeTCA, CBAXUTECH C OTAESI0M NocnenpoaaKHoro 06CJ'Iy)KVIBaHVI9|.

HeucnpaBHOCTb

PeKomer,yeMoe peweHue

YCTpOWCTBO HE
pabotaer

Ha paboyeri yalle / nsmenbumTene UMeeTcs MexaH1u3m
OnokvpoBkKu. Y6eamnTech, YTo Yalla 1 MeXaHU3m
OnoKMpOBKN HaOEXHO 3auKcpoBaHbl B HE06X0aNMOM
MONOXEHNUN.

Ecnn moTop no-npexHemy He 3anyckaeTcsi, npoBepbTe
LLIHYP MUTaHWA 1 PO3ETKY AMNEKTPONUTaHUS.

Ovck ons Hapeskn
coroMkon / kapTodensi

Gpu

Bcerga ouuniiante namensyatoLLmin AUCK OT 3aCTpsIBLUETO
kapTodbens nepen AanbHelriwem o6paboTKoN.

Mocne obpaboTkn
Ha Oucke ocTaeTcs
HEMHOrO NpPOAYKTOB

Hanuune HebonbLluMx ocTaTkoB nocrie o6paboTkm —
HopMasbHOe SIBIEHUE.

MoTop 3amegnsetcs
npu 3amMmelinBaHnmn
TecTa

KonnyecTtBO TECTA MOXET npesbiWaTb MaKkcuMarnbHbIN
obbeM. M3BneknTe nonoBuHy Tecta n obpaboTarite ero
B [Ba 3axoja.

TecTo crnuwkom cyxoe

[obaBnaiTe Bogy Yepes 3arpy304HY0 roproBrHY Mo
1 CTONOBOW NOXKE, NOKa BHYTPEHHSSI MOBEPXHOCTb
paboyer Yaln He CTaHET YMCTON.

TecTo CnuLwKom
BnaXxHoe

[obaBnanTte MyKy 4Yepes 3arpy304HyH0 roprioBrHy no
1 CTONOBON NOXKE, NOKa BHYTPEHHSASI MOBEPXHOCTb
paboyer yaln He CTaHET YMCTON.

MoTop 3ameansietcs
npu n3mMmenb4eHmnmn Mmaca

B0O3MOXHO, Bbl MTOMECTUMM B YaLly CAIULIKOM MHOTO
msica. M3aBnekute nonosuHy Tecta n obpaboTaiite ero B
[Ba 3axoa.

[nsa Hamnyywero pesyrnbsTaTta CpexbTe XUp ¢ Msica
nepen 06paboTKo.

YcTporicTBo BUGpupyet
/ nepemeLyaeTcs BO
BpeMsi paboTbl

OuncTUTE U BBICYLUNTE PE3UHOBBLIE HOXKM B HIKHE
4acTu yCTpoWCTBa.

Takke ybeauTech, YTo MakcUmarnbHas 3arpyska He
npeBblILLIeHa.

A NPEAYNPEXOEHUE

CamocTosTenbHbIN NN HENPOMECCUOHANbHBIV PEMOHT MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM
pvickam Anst 6esonacHOCT Nonb3oBaTens npubopa 1 NOBNUSTL Ha NpeaocTaBneHne

rapaHTuu.
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ormAg SMICTY:

ocahkhwn-=

1.

IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MEKU C. 67
TEXHIYHI CNELN®IKALYT C.68
onuc NPUCTPOLO C.69
BUKOPUCTAHHA C.69
OBCNYITOBYBAHHA TA YNLLUEHHA C.73
YCYHEHHSA HECMPABHOCTEW C.74

IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MEKN

Mepen BUKOPUCTAHHSIM LIbOrO NMPUCTPOI) YBAXXHO O3HANOMTECS 3 MMM iHCTPYKLISIMU Ta
30epiraviTe Len NOCIGHMK KOPMCTYBaYa ANA BUKOPUCTAHHS B ManbyTHbOMY.

1.
2.
3.

1.
12.
13.
14.
15.

OsHanomTtecd 3 iHCTPyKUielo. HenpaBunbHe BUKOPWUCTaAHHA MPUCTPOKD MOXeE
NPU3BECTM A0 TINECHUX YLIKOMKEHb.

LLlo6 3anobirtn pusuKy ypaxeHHs1 eNekTpUYHUM CTPYMOM, HE 3aHYPIONTE KyXOHHWN
KombaviH y Bogy abo iHLy piavHy.

Llev npucTpint MOXyTb BUKOPUCTOBYBaT 0COOM 3 0OMEXEHOI (Di3NYHOI, CEHCOPHOID
abo ncuxiYHOK Aie3naTHIiCTIo, a TakoXk ocobwm 3 Gpakom gocsigy abo 3HaHb, ane
nvwe nig HarnsgoM abo Micns NPOBEOEHHST 3 HAMM IHCTPYKTaXy oo 6esneyHoro
BMKOPUCTaHHS LIbOrO MPUCTPOIO Ta YCBIOOMITEHHS HUMU Hebe3nekw, Lo BUMINBaE 3
BMKOPUWCTaHHS LibOro NpucTpoto. it He NOBWHHI rpaTucs 3 UMM Npunagom.

Mepen 36npaHHAM abo po3brpaHHAM NPUCTPOLO BUMKHITL MOTO, TifbKU MICIS LbOro
BUTATHITb BUINKY 3 po3eTku. LLlo6 BUTArHYTU BUNKY 3 pO3eTKK, Bi3bMITbCS 3@ BUTKY 1
NOTATHITB ii. HIKONN He TArHITb 3a LWHYP XUBMEHHS.

YHMKaNTe KOHTaKTy 3 YaCTUHaMW, Lo pyXatTbCs.

FAKLLO WHYp ab0o BUKa NOLLKOKEHI, MPUCTPIN BUMLLIOB i3 aAy, Brias abo GyB MOLLKOMKEHNN,
He BMUKaNTE Moro. 3BepHITbCA A0 HANBNMKYOro aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY, LLOG
MPWCTPIN OrMSHYNK, BiOPEMOHTYBanm abo BigperynioBanm “oro poboTy.

He BUWKOPWCTOBYMTE Hacagku, WO He peKOMeHAylTbCsa abo He npopalrTbes
BMPOGHUKOM. Lle Moxe npu3BecTv A0 NOXEXi, ypaKeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM
ab0 TiNEeCHNX yLIKOOXEHb.

[MpuncTpin NpUsHaYeHn nuLie Ans BUKOPUCTAHHA Y MPUMILLEHHSAX.

CrexTe 3a TMM, WO LIHYP He 3BMCaB i3 Kpato cTony abo pobo4oi MOBEPXHI.

o6 3anobirtm puauKy Cepro3HMX TINIECHUX YLIKOAXEHb ab0 MOLUKOOAXKEHHS
KyXOHHOro kombarnHa, nig Yac noapibHEeHHs NpoJyKTiB TpUMawWTe pyku W nocyn
nogani Big npauorumx HoxiB abo guckie. LUnatenb MOXHa BMKOPUCTOBYBATH,
NULLE AKLLO KYXOHHUI KOMBalH He npautoe.

Hoxi rocTtpi. BukopuctoBynte ix 3 ob6epexHicTio. byabte o6epexHi,
BUKOPUCTOBYHOUMN FOCTPI HOXi, CMOPOXHAYM YaLly 1 Mg 4ac YNLLEHHS.

LLlo6 3MEeHLWNTN pU3NK TPaBMyBaHHS, Y XXOAHOMY pasi He BCTaHOBMONTE HOXi abo
Anckn Ha 6ady, nonepenHbO He 3aKPINMBLLM HAaAIMHO YaLlly.

Mepen yBIMKHEHHSIM KyXOHHOrO KombariHa nepekoHamTecs, Lo KpuLlKa HagiiHo
3adikcoBaHa.

Hikonn He NpoLITOBXyMTE MPOAYKTU pykamu. 3aBXaW BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXa4
AN NPoayKTIB.

He Hamarantecs BigkpuT MexaHiam 6rokyBaHHS CUIMOMILb.
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16.
17.

18.
19.
20.
21.

22.
23.
24.

2.

o6 yHUKHYTM pu3MKy TpaBMyBaHHSA Yepes3 MOLLUKOMKEHHSA Kpuku abo yai, He
3arnoBHIOMTE OCTAHHIO BULLE MiHIT MakCUMarnbHOro 3aBaHTaXEHHS.

LLlo6 3anobirTv BUHMKHEHHIO HEBE3NEYHNX CUTYaLLi, 3aMiHa NOLLKOMKEHOro kabernto
XVBMEHHS Ma€e BMKOHYBaTUCS BUPOOHMKOM, MOro NMpeacTaBHUKOM i3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHst abo ocobamu 3 BiANOBIgHO kBanidikaLieto.

3 obepexHicTio HanuBawTe B KyXOHHWI KOMOGaWH rapsdi piavHW, OCKINbKM BOHU
MOXYTb BUMNIICKYBaTUCS 3 NPUCTPOIO Yepes pidke YTBOPEHHS napu.

3aBxau Big'egHynTe Npunag Bif JKeperna XXMBMEHHS, SKLWO BiH 3anvwaeTbes 6es
Harnsgy, a Takox nepes noro 3dmpaHHAM, po3dupaHHaM abo OUMLLEHHSAM.

He ponyckaeTbCsi BUKOPUCTaHHSA LIbOro NMpUCTPOlo AiTbMu. 36epirante npunap, i
LUHYP 00 HbOrO B HEAOCTYMHOMY A1 AITen Micui.

Mepen 3amiHO akcecyapiB abo B pasi, SKWO HeobXiAHO OTpMMaTu OCTyn OO0
AeTanen, Lo pyxatTbes nig yac poboTtu npunaay, BUMuKanTe npunagi i Big eaHynte
MNOro Bif [)Xeperia XXUBMEeHHS.

Lle OoBigHUK kopucTyBada MICTUTL iHOpPMaLito LWOoAO0 HanawTyBaHb 4acy 0
LBMAKOCTI poboTu akcecyapis. [MB. po3ain «BrKopucTaHHs».

3 IHCTpyKUi€l0 OO0 YMLLEHHSI MOBEPXOHb, WO KOHTAKTYKOTb i3 Xap4yoBMMU
npoayKTamu, MOXHa 03HaOMUTUCL Y po3aini « O6CNyroByBaHHS Ta YMLLIEHHS».
Llen npvnan npusHavyeHun AONsi BUKOPUCTaHHA B JOMALLHIX rocrojapcreax Ta
iHLLIMX NOZiGHMX yMOBaX, Hanpuknaga;

y 30Hax AN NPUroTyBaHHs i B MaradvHax, odicax Ta iHWmnx pobo4mx NpuMiLLIeHHSX;
y CINbCBKUX XUTNOBUX OyanHKax;

KNieHTamu B rotensix, MOTensx Ta iHLWMX NPUMILLEHHSAX XUTIIOBOro TUMY;

Y KUTMOBUX MPUMILLEHHAX TUMY «PKKO Ta CHIJAHOKY.

. NEPEA NIAKNIOYEHHAM OO IXKEPENA XXUBNEHHA

Mepen nigKMOYEHHSIM KMBMEHHS NEpPeKOoHaWTecs, WO TUM [Kepena >XWBIEHHS
N Hanpyra B Mepexi BignoBigalTb XapakTepucTukaMm, 3a3HayeHWM Yy MnacnopTHin
Tabnuyui npucTpoto.

Mepen nepLumm BMKOPUCTAHHAM 3HIMITb BECb OBropTKOBWUI Nanip i NonieTuneHoBsi
naketn. O4ncTiTh geTani.

. YTUNI3ALUIA

MapkyBaHHS Ha nNpUCTPOI (3HaK 3akpecrneHoro Gaka Anst CMITTA)
Bignosinae [Oupektuei 2012/19/€C wopgo «yTtunisauii enekTpuyHoro n
€neKTPOHHOro obnagHaHHS». Lle mapKyBaHHSA BKasye Ha HEMOXIMBICTb
yTunisadii obnagHaHHg, CTPOK ekcnyaTauii IKoro 3akiH4MBCs, pa3om 3
mmmmm Hwvm nobytoBum  cmiTTaAM. KopucTyBad MOBUMHEH [OCTaBuTe Take

obnagHaHHSA onepatopaMm, $ki  30MpaloTb BXMBaHE EneKkTpuyHe W
enekTpoHHe obnapgHaHHA. Onepartopu 360py, BKMOYHO 3 MICLEBUMU MyHKTamMu
360py, MarasvHamu 1 MiCLIeBMMM OpraHamu Briagu, CTBOPIOKOTb BiAMOBIAHY CUCTEMY
36opy obnagHaHHA. HanexHuin 36ip BXMBAHOTO €NeKTPUYHOrO N eneKTPOHHOro
obnafHaHHSA Jornomarae YHUKHYTW LUKIANMBOrO BNAMBY Ha 340POB’S NHOAVMHU 1
HaBKOMWLLHE CepefoBuLLe Yepe3 BMICT Y HbOMY HEOEe3NeyHMX KOMMOHEHTIB, a
TaKkoX yepes HernpaBuIibHe 30epiraHHA 11 NOBOMXKEHHS 3 MM 006nagHaHHAM.

TEXHIYHI CNEUU®IKALII

7
[bxeperno XuBneHHs 220 - 240 B~, 50 -60 'y,

CnoxvBaHa NoTyXHiCTb 600 Bt

LLBnakictb 1 (Hu3bKa), 2 (BM1CokKa), iMNynbC (HarBuLa)

KBara HETTO 2,0 kr y
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3. Onuc NPUCTPOIO

4 N\
1. LTtoBxay npoaykTis 8. bBaratodyHKUiOHaNbHUIA HixX
2. ®ikcaTop KpuULLKM 9. Hix gnsa HapisaHHsa kapTonni cpi
3. basa 3 moTopom 10. Hix ansa HapisaHHs cknbkamu
4. Perynatop 11. Hix gnga HapizaHHs CONOMKO
5. Yawa (noeHa 2,1 n, makcumanbHun 12, Tpumay Ans NNacTUKOBOrO HOXa
pobounii 1,2 n) 13. Emynbrytoumii guck
6. Kpwuwka vauui 14. WTok
LY' Hixx ong 3amiwyBaHHA TicTa 15. AganTep Ons Hoxis )

4. BUKOPUCTAHHA

4.1. NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM KYXOHHOTO KOMGariHa BUMUINTE Yally 1 yCi akcecyapu,

KpiM LUTOKa, Tenmo MUbHO BOAOHD, MOTIM NPOMUNTE Ta peTenbHO BUCYLWITL. He

3aHyptoriTe 6a3y 3 MOTOPOM Y BOAY abo iHLi piavHW.

1. 3HiMITb KpuLKy YaLui. [MOBEpHITb KPULLKY NPOTY FOANHHUKOBOI CTPINKK, Wob
po36nokyBaTu gikcaTop, a NOTiM 3HIMITb ii 3 YaLLi.

2.  BwimiTb yci getani n akcecyapu 3 Yalli Ta BUTAMHITb LUTOBXaY NPOAYKTIB 3 Tpyou
AONsi 3aBaHTaXXeHHS MPOAYKTIB.

3. W06 3HATK yaluy 3 6a3m 3 MOTOPOM, NOBEPHITL NepLLY NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPInKW, a NoTiM NigHIMITL T Bropy.

4.2. 3BUPAHHSA KYXOHHOIO KOMBAMHA

A BAXITUBO: NMocTaBTe KyXOHHUI KOMOaWH Ha YUCTY, CyXy, PiBHY MOBEPXHIO, SK-OT
cTinbHUUto abo cTin, perynatopom Ao cebe. He nigkntovanTe KyXOHHUA koMbaH 40
[pKeperna XUBIEeHHs!, JOKM He 30epeTe MOoro NoBHICTHO.

1. ToctaBsTte yvaly Ha 6a3y. BupiBHaNTe pyyKy Yalli 3 BUIMKOK Ha Npagiii CTOPOHI
6a3un, NOTiIM NOBEPHITL Yally 3a rOAMHHMKOBOK CTPINKOK, OKM BOHA HE CTaHe Ha
Micue, a BU He nodyeTe KnaLuaHHs. Yawa noBuHHa 6yTu B piBeHb 3 6a30t0.
BcTaHoBiTb NOTPiGHUIA Hix abo guck. [ue. HACTynHi po3ainu.

MocTaeTe Hixk ab0 AMCK y Yally, BCTAHOBUBLUM AOrO Ha LUTOK.

MocTaBTe kpuLKy Ha Yauy. LLlo6 3adikcyBaTy KpULLIKY Ha Yalli, BUPIBHAWTE iX
BiJHOCHO OfHa OAHOI Ta MOBEPHITb NepLUy 3a rOAVHHMKOBOI CTPINKOK, AOKN He
noyyeTe KnauaHHS.

Pobn

MpumiTka: KyxoHHUIA KoMbaiiH He Byae npautoBaTH, KO KpuLlKka He Byae NoBHICTIO
3aKpuTa, a Yalla He Byae nNpaBubHO BCTaHOBMNEHA Ha 6asi.

4.3. POBOTA 3 KYXOHHUM KOMBAWHOM

Mepen BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOTO KOMOariHa NepeKkoHamTeCs, Lo YaLla, HOXi 1 KpULLIKa
npaBWIbHO BCTAHOBMEHI Ha 6a3dy (auB. po3ain «36mpaHHst KyXOHHOro KombariHay).

A YBATA 3acTepexxeHHs Woa0 HOXIB, Wo obepTaloThbesA
3aBxau BMKOPUCTOBYWTE LUTOBXaY A NpoaykTiB. He cyBanTe
h nanbLi B oTBOpW. TpumawnTe nogani Big Aiten. HeBUKOHaHHSA
'ﬁ L€l BKasiBKM MOXe Npu3BecTv 4o amnyTaLii abo nopisis.

1. o6 yBiMKHYTU NPUCTPII, MOBEPHITb PErYNATOP Y MNONOXEHHSA «1» (HU3bKa
LWBMAKICTb) abo «2» (BMCOKa LIBUAKICTb). KyXOHHMIA koMGaliH npautoBaTiMme
6e3nepepBHO.
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LLlo6 yBiIMKHYTW OyHKUIO iMMYNbCY: NOBEPHITE PEryNATOp Y NOMOXEHHS «P» i
YTPUMYWTE AOrO B LIbOMY NMOMOXEHHI. PyHKLIA iMIynbCy NpaLtoe 3a MakcmMarnbHOT
wBuakocTi. PoboTa KyxoOHHOro kombanHa NpUNUHUTLCS, LLWOWNHO BU BiANyCTUTE
perynsarop.

LLlo6 BMMKHYTU NPUCTPIN, MOBEPHITb Perynatop y nonoxeHHs «0». Hix abo anck
noyYyHe npauBaTh NOBIMbHiLle 4O MOBHOI 3yMUHKM.

He 3HiManTe KpuLLKY YaLli, AOKM HiXX 260 ANCK MOBHICTIO HE 3YMUHUTBLCS.

MepLu HiX 3HIMaTN KPULLIKY YaLli M BUTAraTV BUNKY 3 PO3ETKU, NEpekoHanTecs, Lo
KYXOHHWUIA KOMBaviH BUMKHEHWIA.

4.4. BUKOPUCTAHHA BATATO®YHKLUIOHAJIBHOIO HOXA ABO HOXA OJ1A
SAMILLYBAHHA TICTA

BAXITUBO: baratodyHKLiOHaNbHMIN HiX i HX ANS 3aMillyBaHHS TicTa MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU TifbKM1 3 YaLLEH.

1.
2.

MocTaBTe wTOK Ha 6a3y 3
MOTOPOM.
[MocTaBTe valy kombainHa Ha

0a3y 3 MOTOpPOM i MOBEPHITbL 61 ﬂ

nepLuy 3a rogMHHMKOBOK

CTPINKOto, 0KV BOHA He CTaHe :—; ;(nAuAHHﬂ
Ha Micue, a B1 He noyyeTe 1
KnauaHHs. é

BcraHoBiTh 41 J 5
araTtodyHKLiOHaNbHUIA HiX

abo Hixk 4nsa 3aMillyBaHHSA TicTa
Ha aganTep 4nsa Hoxis. IMoTim 3 “@ ﬁ’
nocTaBTe agantep Ansi HOXiB l —1lg aso !

y Yally, BCTaHOBUBLLM NOTO Ha @ @
LUTOK.

[MocTaBTe KpULLKY Ha yally

1 NOBEPHITb NepLuy 3a
FOOUHHUKOBOIO CTPINKOM, AOKU
BOHa He 3aiKCyeTbCS Ha Yali.
[MepekoHanTecs, O KPOKM 2 i

4 BMKOHaHI, B iHLLOMY BMNagKy
MaluuHa He Oyae npauoBaTy.
[epekoHanTecs, WO HiK HagiHO
3acpikcoBaHWi Ha aganTepi.

BigkpvBanTe KpuWLLKY, TiflbKn KOnm
HOXi MOBHICTIO 3YMUHUANCA.

BaraTtodyHkUioHanNbLHUI HiX i3 HepXkaBito4oi cTani:

Mepen nogpibHeHHAM NOPKTE NPOAYKTU Ha LUMATOYKK, WO BiANOBIAATL PO3Mipy
LuTOBXaua.

He BukopuctoByinTe 6aratoyHKLiOHaNbHUIM HiX AOBLUE 2 XBUITUH MOCMifNb.
[lanTe NpuCTPOIO OXONOHYTU 1 HE BUKOPUCTOBYWTE MOTO LLIOHAaNMEHLLE NPOTAroM
30 xBUNUH.

IMig Yac HapizaHHA M’Aca He BUKOpUCTOBYWNTE BaraTodyHKLIOHaNbHUIA HiXX OBLUE
40 cekyHA nocninb.

[ns TBepAiwmx NpoayKTiB Xap4yBaHHS BUKOPUCTOBYWTE (DYHKLIO iMMNYyrbCy.

70



MpoaykT Poawmip ansa . . .
XapuyBaHHs 06po6KkM Kinbkictb Yac o6pobku LUBugkictb
Pospizatu Ha
Linbyns 4 yactuHu 6e3 100r npunbn. 20 - 40 cek IMnynbc
NYLUNWHHSA

YacHuk Be3 nywnuHHs 100 r npubn. 30 - 60 cek IMnynec
LBuakictb 2 /

Mopksa < 2x2 cMm 100r npwuon. 30 - 60 cek iMMyrbe
. < 2x2 cm Ge3s WBnakicts 2 /

M'aco KicTOK 100r npuon. 20 - 40 cek iMyrbC

MnacTukoBMI HiX ANA 3aMillyBaHHA TicTa:

He BMKOPUCTOBYMTE HiX ANS 3aMillyBaHHS TicTa JOBLUE 2 XBUITUH NOCMINb.
[avite NpuCTpO0 OXONOHYTU 1 HE BUKOPUCTOBYINTE NOTO LLIOHANMEHLLE NPOTSArom
30 XBUMWH.

IMig yac 3amiwyBaHHS APiXKAXOBOro TiCTa HE BUKOPUCTOBYMTE HiX ANs
3amiwyBaHHSA TicTa gosLue 60 cekyHA nocnineb.

Mpoaykr . . .
XapuyBaHHs MpubnusHa KinbKicTb Yac o6pobku LBnpakicTb
BopoLuHo 100r _

BopouHo / npuon. 50 LIBMAKiCTb 1
Boda sona 60T 60 cek
Angsa 1 W
MaprapuH 50r
3amilyBaHHs
Ticta ansa Llykop 50r npuobn. 2 x8 LBnakicTts 1
TopTa BopoLuHo 50r
MNekapHuin 17
NMOPOLLIOK

4.5. BAKOPUCTAHHA HOXA OnsA HAPIBAHHA CKUBKAMMWM /| COJTIOMKOIO /
KAPTOMIJII ®PI

CnigkyinTe 3a niHiel0 MakcMarnbHOro 3aBaHTaxeHHs. LLlorHo npogykTu
XapyyBaHHS AOCArHYTb L€l NO3HAYKM Ha Yalui, 3yNuHiTb poboTy 1 BUCUMTE
npoayKTu.

YBIMKHIiTb NPUCTPIN | TOCTYNOBO NPOLLTOBXYNTE NMPOAYKTA 3a AONOMOrOH
wrosxaya. HIKOJIU He BcTaBnganTe nanbui B TpyOy AN 3aBaHTa)XEHHS NPOAYKTIB
XapyyBaHHS.

He BMKOpUCTOBYINTE AMCKU AN Hapi3aHHsi cknbkamy abo Ansa nogpibHeHHs
OoBLle 3 XBUIUH nocnink. licna uboro He BMUKanTe NPUCTPIN, 40K BiH HE
OXOMOHe A0 KiIMHaTHOI TemnepaTypu.

3 06epexHICTIO BUKOPUCTOBYIMTE HOXI 3 HEPXKaBito4oi CTani, BOHM Ay>e rocTpi.
LLlo6 pocartv Harkpalumx pesynbsraTiB NoApiOHEHHSA NPOJYKTIB XapvyBaHHS,
BMKOPUCTOBYWTE LUBUAKICTb 1.
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6.

MocTaBTe WITOK Ha 6a3y 3 MOTOPOM.
MocTaBTe Yally kombarnHa Ha 6asy 61
3 MOTOPOM i NOBEPHITb NepLly 3a

rOOVHHUKOBOO CTPINKOK, JOKN BOHA

He cTaHe Ha MicLe, a BU He noyyeTe KNALAHHS!
KnauaHHs. 1
BcTaHoBITE NOTPIOHUIA HixX Ha

TpUMad (OMB. PUCYHKM HIKYE).

MoTiMm nocTasTe Tpumay ans =
HOXIB Ha LUTOK (TpMManTe Anck 3a =

LeHTpanbHy BTYnKy). nck noBMHeH J—d
OyTV Ha 0QHOMY PiBHi 3 BEPXHBOIO
YaCTMHOIO YaLLli.
1 1 BcTasTe HaTtucHits g J
MocTaBTe KpULLKY Ha Yally

NOBEPHITb NepLUy 3a rOAUHHUKOBOIO

CTPINKOK, JOKM BOHA He
3adikcyeTbCsA Ha YalLi.

MepekoHanTecs, L0 KPOKM 2 i 4 BUKOHaHI, B iHLIOMY BUMaAKy MalluvHa He Oyae
npautoBari.
BigkpvBanTe KpULLKY, TiflbKM KON HOXi NOBHICTIO 3yMNUHUIUCS.

nicnsi BUKOPUCTaHHA NepeBEPHITL TPMMad Anst HOXIB Aoropu
OHOM, MOTiM TPOXM HaAaBiTb Ha HiX, LWOO 3HATM MOro 3

4.6. BUKOPUCTAHHA EMYIbIYIOUOIro ANCKA

LLlo6 3HATU HiX 3 TpUMaya: 1 HaTtucHiTb

He BvKkOpUCTOBYINTE €MyMNbryro4unin ANCK AOBLUE 2 XBUIIMH nocnink. Jante
NPUCTPOIO OXOMNOHYTU i HE BUKOPUCTOBYWTE MOTO LLIOHANMEHLLE NPOTAroM

30 xBuUnuH.

BukopucToBywiTe Ans avoni, NyAVHry WBWUAKOIO NPUroTyBaHHS, ManoHesy, BEPLLKIB
Ons 36MBaHHSA, 30MBaHHS S€Lb, SEYHNX BinkiB i cymiwen ans BicksiTta.

[ns 36uBaHHA 9€4HMX BinkiB BUKOPUCTOBYNTE SNLUSA KIMHATHOI Temnepartypu.
MepekoHanTecs, L0 Yalua i eMynbryrounii AUCK YACTI N 3HEXMPEHI.

Ouuante emynbryloumin QUCK NiCnNsa KOXHOr0 BUKOPUCTaHHS.

IHrpeaieHTN KinbkicTb Yac o6pobku LBnpgkicte

Bepwkun ansa .
26UBAHHS 100 mn npuobn. 10 - 20 cek LLsnakictb 2

AeyHun Ginok 3 anug npuobn. 1 -2 x8 LBnakicts 2
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1. TocTaBTe WTOK Ha 6a3y 3 MOTOPOM.

2. lNoctaBTe yaly kombariHa Ha 6a3y 61 ﬁ
3 MOTOPOM i MOBEPHITb MepLuy 3a

rOAVHHWKOBOK CTPIMKOK, AOKM BOHA
He CTaHe Ha Micue, a BU He NnoyyeTe
KnaLaHHs. 41

3. BcTaHOBITb eMynbryto4mmn guck
Ha aganTep 4ns Hoxis. IMoTim
nocTasTe aganTep AN HOXIB y vaLluy,
BCTAHOBVBLUM MOrO Ha LUTOK.

KNAUAHHA

—

4. TlocTaBTe KpULLKY Ha vally i
MOBEPHITb NepPLLY 3@ rOAVHHUKOBOI
CTPINKOLO, AOKMN BOHA He 3adikCyeTbCH
Ha YaLLi.

5. TlepekoHanTecs, WO KPoku 2 i
4 BMKOHaHI, B iHLLOMY BMNagKy
MaluuHa He Oyae npautoBaTy.

6. BigkpuBanTe KpULLIKY, TifbKM KOMKX
[OWCK NOBHICTHO 3yMUHUTLCS.

4.7. BAUMAHHSA NOAPIBHEHUX NPOAYKTIB

1. ToBepHiTb perynatop y nonoxeHHst «0», a NnoTiM Big’eaHanTe KyXOHHWUA KombaiH
BiJ AKepena X1BMeHHS.

2. 3HiMiTb KpuLIKY YaLli. [TOBEPHITb KPULLKY NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINku, wob
po36nokyBaTu goikcaTop, a NOTiM 3HIMITb ii 3 YaLi.

3. AKwo B BUKOPMCTOBYBaNM AMCK ANS Hapi3aHHSA CKnbkamu, BUMMITb NOro nepes,
3HATTAM Yalli. TpyMaroum AMCK 3a LeHTpanbHy BTYIKY, NOTATHITL KOro Bropy.

4. BwuTArHiTe aganTtep AN HOXiB, a NOTiM GaraToyHKLiOHaNbLHUI Hix abo Hix ANns
3aMmilllyBaHHS TicTa, AKLLO BOHM BMKOpUCTOBYBanvch. Konv Bu ByaeTe Butaratu
agjanTtep, Hixx byae Ha HbOMY 3aKpinneHui.

5.  MigHiMiTe Yawy 3 6a3n, W6 BUNHATN NPOAYKTM XapyyBaHHS 3 Yalli 3a JONOMOro0
wnarens.

5. OBCIYTOBYBAHHA TA YNLLWEHHA

A YBATA! lNMepen YMLLEHHAM BUTATHITL BUINKY 3 PO3ETKU.

. Hikonu He 3aHyptoViTe LLHYP XUBIEHHS!, BUIKY abo 6a3y 3 MoTopom y Bogy abo
iHLWI piguHN.

. He BukopucTOByINTE XO0OHNX abpasnBHUX MUNHNX 3acobiB abo rybok ans
YNLLEHHS.

. OuncTiTh KOpNyc 6a3y 3 MOTOPOM BOJTONOK FAHYIPKOK, @ NMOTIM NPOTPITb HACYXO.

. [OeTani, ki KOHTaKTyBanu 3 NPoAyKTaMm XxapuyBaHHs, MOXHA O4MLLaTK 3a
[OMOMOTO MUIbHOT BOAW.

. Mepen 30vpaHHAM NPUCTPOID PETENBHO BUCYLITL AeTani.

. Akcecyapu MOXxHa 30epirati B yalui.

NMONEPEMXEHHA: BukopuctoBynTe pixydi akcecyapu 3 06epexHiCcTIo, BOHU AyXe roCTpi.
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6. YCYHEHHSA HECMPABHOCTEMN

Bu moxeTe cnpobyBaTy CamOCTIIHO BUPILLMTIX NepeniyeHi Hk4e NpocTi npobremu.
AKLLO IXHEMOXNNBO BUPILLNTK, 3BEPHITLCA Y BiAAIN NicnanpogaxHoro ob6cnyrosyBaHHS.

Mpo6nema

PekomMmeHaoBaHe pilleHHA

MawwmHa He npautoe

Ha vawi (bneHaepi) € 3axvcHuii Grokyroumnii BUMmKau.
[NepekoHanTecs, Wo Yalla i gikcatop HagilnHO 3aKpuTi.
AKLWO NpUCTPin BCe e He BMUKAETLCS, NepesipTe WHYpP
XKVBMEHHS 1 PO3ETKY.

[vck ans HapisaHHA
kapTonni cpi /
COSIOMKOIO

3aBxau ounLLanTe AMCK Big Oyab-sKoi 3acTpArnoi
KapTonni, mepLu HiX NpogoBXyBaTK ii NoapidHoBaTH.

Micnst po6oTK Ha gucky
€ 3anuLLKN Xap4oBuMX
NpOAYKTIB

Lle HopmanbHO, LWo nicnst NoApiGHeHHs 3anuLLaTbCA
MarneHbKi LUMaTOYKN.

MoTop ynoBifnbHIOETLCSA
nig Yyac 3amillyBaHHs
TicTa

KinbkicTb TicTa MOXe nepeBuLLyBaTh MakCMManbsHO
J0MNyCcTMMY HOpMY. BUAMITL NONOBMHY 1 3amillante
TicTO ABOMa NopuisiMu.

TicTo 3aHagTo cyxe

[oparite Bogy Yepes TpyOKy A51s 3aBaHTaXKEHHS
NpOAYKTIB, MO 1 CTOMOBIN NOXLUi, OKM TiICTO HE MOYHE
BiiCTaBaTy Big YaLui.

TicTo 3aHaaToO MoKpe

Hopavite 60poLIHO Yepes TpyOKy ANs 3aBaHTaXEeHHS
NPOAYKTIB, MO 1 CTOMOBIN NOXLUj, LOKM TICTO HE MOoYHe
BigcTaBaTu Bif 4alli.

MoTop ynoBinbHOETLCH
nig Yyac HapisaHHs
Mm'sica.

B3abarato m’dca. BuiimMiTe nonoBurHy i 3amiluanTte TicTo
ABOMa nopujismu.

LLlo6 pesynbrart 6yB sikHaMKpaLumM, 3a4UCTiTb M'SICO Bif
Xupy nepen nogpibHeHHAM.

MaluvHa Bibpye abo
pyxaeTbcsi nig vac
pobotun

OuUCTIiTb | BUCYLLITb N'YMOBI HDKKM B HVXKHI YaCTUHI
npucTpoto.
Takox nepekoHanTecs, WO He NepeBuLLEHa MICTKICTb.

A yBara

CamocTilHuin abo HenpodecinHWU PEMOHT MOXE CTBOPUTY CEPUNO3HUI PU3KK ANs
6esnekn kopucTyBaYa i BNIIMHYTU Ha rapaHTito.
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