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1. Pack the food , make sure that the food does not
exceed the maximum fill line.
2. Close the zipper by sealing clip ,check whether close
well.
3. Put the vacuum bag on a flat platform ,make sure
there is nothing under the valve port.
4. Align and press the bottom suction port of the
vacuum sealer with the suction hole to do the vacuum.
5. Use finger to press the valve port to make it seal well
after vacuuming.
> 6. Finish.

Note :

1. Don't open the valve port.

2. Don't pack the food exceed the maximum fill line.

3. Keep the valve port dry ,fluid (water) is not allowed on
the valve port.

4. Keep the valve clean and flat , not allow bubble.

Note :

White valve port
vacuum bag

@ Sachet sous vide a valve blanche

@ Bolsa de vacio con puerto de vélvula blanco
@ Saco de aspirador com porta de vélvula branca
@ Torebki prézniowe z bialym zaworem

@ Fehér szelepes vakuumtasak

@ Sacde vidare cu supapé alba
Q
®

» Wash out and dry vacuum bags thoroughly before
re-using.

« Vacuum bags are only suitable for dried, cooked or
hardened foods, not suitable for storage of small
particles or sharp foods. Make sure the vacuum bag is
dry before sealing shut.To avoid the small powder stick
on the valve port and make it air leakage ,pre-pack the
powder in a conventional freezer bag before vacuum
packing.To avoid the vacuum bag damaged by sharp
foods, pre-pack the sharp food in a safe inner bag
before vacuum packing.

« To ensure the vacuum bags can be cleaned

. effectively, pre-pack greasy food like meat and fish in a
BakyymHbIl1 naKeT ¢ 6enbim KnanaHom conventional freezer bag before vacuum packing.

BakyymHMi1 makeT i3 6invMm KnanaHom
B urtiLisaTion

1. Remplir le sachet avec des aliments, sans dépasser
le repére de remplissage maximum.

2. Fermer le sachet a l'aide de la glissiére, en vérifiant
qu’il est bien fermé.

3. Placer le sachet sur une surface plate, en veillant a
ce qu'il n’y ait pas d’aliments sous la valve.

4. Aligner le port d’aspiration de la pompe sur la valve et
appuyer sur la pompe pour aspirer I'air.

5. Aprés I'aspiration, mettre un doigt sur la valve pour
rendre le sachet bien hermétique.

6. Vous avez terminé.

Remarque :

1. Ne pas ouvrir la valve.

2. Ne pas dépasser le repéere de remplissage maximum.
3. La valve doit rester au sec, aucun liquide (eau) ne
doit entrer en contact avec la valve.

4. La valve doit rester propre et a plat, sans bulle.

Remarque :

« Laver et sécher les sachets hermétiques soigneuse-
ment avant de les réutiliser.

« Les sachets hermétiques conviennent uniquement aux
aliments secs, cuisinés ou durcis, ils ne conviennent
pas aux aliments en poudre ni aux aliments tranchants.
Veiller a ce que le sachet soit sec avant de le rendre
hermétique. Afin d’éviter que les aliments en poudre ne
restent collés sur la valve et n’entrainent une fuite d’air,
les pré-emballer dans un sachet de congélation usuel
avant de les mettre dans le sachet hermétique. Afin
d’éviter d’'endommager le sachet avec des aliments
tranchants, les pré-emballer dans un sachet intérieur
avant de les mettre dans le sachet hermétique.

« Afin d’assurer le bon nettoyage des sachets
hermétiques, pré-emballer les aliments graisseux tels
que la viande et le poisson dans un sachet de

congélation usuel avant de les mettre dans un sachet
hermétique.

ButiLizacion

1. Empaquete los alimentos , asegurese de que no
sobrepasan la linea de llenado maximo.

2. Cierre la cremallera con el clip de cierre, compruebe
si cierra bien.

3. Coloque la bolsa de vacio en una superficie plana,
asegurese de que no hay nada debajo del puerto de la
valvula.

4. Alinee y presione el puerto de succion inferior de la
envasadora al vacio con el orificio de succién para
hacer el vacio.

5. Presione con el dedo el orificio de la valvula para
que selle bien después de aspirar.

6. Finalizado.

Nota :

1. No abra el puerto de la valvula.

2. No envases la comida por encima de la linea de
llenado maximo.

3. Mantenga el puerto de la valvula seco, no se
permite la entrada de fluidos (agua) en el puerto de la
valvula.

4. Mantenga la valvula limpia y plana; no permita que
haya burbujas.

Nota :

* Lave y seque bien las bolsas de vacio antes de
volver a utilizarlas.

« Las bolsas de vacio sélo son adecuadas para
alimentos secos, cocidos o endurecidos, no son
adecuadas para almacenar productos en polvo o
alimentos cortantes. Asegurese de que la bolsa de
vacio esté seca antes de cerrarla. Para evitar que el
polvo de alimentos como, por ejemplo, la harina, se
adhiera al orificio de la valvula y se produzcan fugas
de aire, envase previamente este tipo de productos en
una bolsa de congelacién convencional antes de
envasarlos al vacio. Para evitar que los alimentos
cortantes dafien la bolsa de vacio, envaselos
previamente en una bolsa interior segura antes de
envasarlos al vacio.

« Para garantizar una limpieza eficaz de las bolsas de
vacio, envase previamente los alimentos grasientos,
como la carne y el pescado, en una bolsa de
congelacion convencional antes de envasarlos al
vacio.

B)uTiLizacio

1. Embale os alimentos. Certifique-se de que os
alimentos ndo excedem a linha de enchimento
maximo.
2. Feche o fecho de selagem e certifique-se de que
ficou bem fechado.
3. Coloque o saco de vacuo numa plataforma plana.
Certifiqgue-se de que ndo ha nada por baixo da porta
da valvula.
4. Alinhe e pressione a porta de aspiragao inferior do
vedante a vacuo com o orificio de aspiragéo para
efetuar o vacuo.
5. Use o dedo para pressionar a porta da valvula, para
gc?:( bem vedado apds a aspiragao.

. Fim.

Nota :

1. Nao abra a porta da valvula.

2. Nao embale os alimentos para além da linha de
enchimento maximo.

3. Mantenha a porta da valvula seca. Ndo sao
permitidos liquidos (agua) na porta da valvula.

4. Mantenha a valvula limpa e plana. Ndo permita
bolhas.

Nota :

« Lave e seque bem os sacos de vacuo antes de os
voltar a usar.

» Os sacos de vacuo s6 sdo adequados para
alimentos secos, cozinhados ou duros. N&o s&o
adequados para armazenar pequenas particulas ou
alimentos afiados. Certifique-se de que o saco de
vacuo esta seco antes de o selar. Para evitar que
pequenas particulas de pé se colem na porta da
vélvula e deem origem a fugas de ar, pre-embale o pd
num saco convencional para o congelador antes de o
embalar a vacuo. Para evitar que o saco de vacuo
fique danificado por alimentos afiados, pré-embale os
alimentos afiados num saco interior seguro antes de
embalar a vacuo.

« Para garantir que os sacos de vacuo podem ser
limpos eficazmente, pré-embale alimentos gordurosos,
como carne e peixe, num saco convencional para o
congelador antes de embalar a vacuo.

[JPUZYTKOWANIE

1. Zapakowac produkty spozywcze, upewnic sie, ze
ich poziom nie przekracza linii maksymalnego
napetnienia.

2. Zamkng¢ zamek btyskawiczny za pomocg klipsa
uszczelniajgcego i sprawdzi¢, czy jest dobrze
zamkniety.

3. Potozy¢ torebke prézniowg na ptaskiej powierzchni i
upewnic sig, ze pod zaworem niczego nie ma.

4. Dopasowac i docisng¢ dolny port zasysajacy
pakowarki prozniowej do otworu do odsysania, aby
usung¢ powietrze.

5. Docisngé zawor palcem, aby szczelnie go zamkngé
po odessaniu powietrza.

6. Zakonczy¢.

Uwaga :

1. Nie otwiera¢ zaworu.

2. Nie nalezy pakowac¢ produktéw spozywczych
powyzej linii maksymalnego napetnienia.

3. Zawor musi by¢ suchy, nie wolno go zmoczy¢
ptynami (wodg).

4. Zawor musi by¢ zawsze czysty i ptaski, nie nalezy
pozwalac¢ na ulatnianie sie powietrza (bgbelki).

Uwaga :

* Przed ponownym uzyciem torebki prézniowe nalezy
doktadnie umy¢ i wysuszy¢.

« Torebki prézniowe nadajg sie wytgcznie do
przechowywania produktow spozywczych suszonych,
gotowanych lub twardych. Torebki nie nadajg sie do
przechowywania produktéw sktadajgcych sie z matych
drobin lub ostrych czasteczek. Przed zamknieciem
torebki prézniowej nalezy upewni¢ sig, ze torebka jest
sucha. Aby unikngc¢ przyklejania sie drobnego miatu
do zaworu i ulatniania sig¢ powietrza, przed pakowani-
em prozniowym nalezy wsypac proszek do zwykltego
woreczka do zamrazania. Aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia torebki prézniowej przez ostre produkty
spozywcze, przed pakowaniem prézniowym nalezy
wiozy¢ ostre produkty do bezpiecznej torebki
wewnetrzne;j.

 Aby torebki prézniowe dato sie po uzyciu skutecznie
umy¢, przed pakowaniem prézniowym ttustych
produktéw takich jak mieso i ryby, nalezy je wiozy¢ do
zwyktych woreczkéw do zamrazania.



mHASZNALAT
1. Csomagolja be az ételt, gy6z6djon meg réla, hogy az
élelmiszer nem haladja meg a maximalis taltési vonalat.
2. Zarja le a simitozarat a lezar6 kapoccsal, ellenérizze,
hogy jol zarddik-e.
3. Helyezze a vakuumzsakot egy sima fellletre, gy6z6djon
meg rola, hogy nincs semmi a szelep alatt.
4. A vakuumozashoz illessze és nyomja a vakuumcsoma-
golo gép alsé szivényilasat a szivonyilashoz.
5. Ujjaval nyomja a szelepet, hogy a vakuumozas utan
kelléen tomitett legyen.
6. Befejezés.

Megjegyzés :

1. Ne nyissa ki a szelepet.

2. Ne csomagolja az ételt a maximalis téltési szinten tul.

3. Tartsa szarazon a szelepet, folyadék (viz) nem megenge-
dett a szelepen.

4. Tartsa a szelepet tisztan és laposan, ne engedje, hogy
buborék legyen benne.

Megjegyzés :

« Ujbdli hasznalat el6tt alaposan mossa ki és szaritsa meg a
vakuumtasakokat.

« A vakuumtasakok csak szaritott, fétt vagy megkeményedett
élelmiszerekhez alkalmasak, nem alkalmasak por allagu
vagy éles élelmiszerek tarolasara. Lezaras el6tt gy6z6djon
meg rola, hogy a vakuumtasak szaraz-e. Annak érdekében,
hogy elkerilje porok megtapadasat a szelepen és a levegé
szivargasat, a vakuumcsomagolas el6étt csomagolja be a por
allagu ételeket egy hagyomanyos fagyasztd zacskoba.
Annak érdekében, hogy az éles ételek miatt ne sériiljon meg
a vakuumtasak, vakuumcsomagolas elétt csomagolja el6 az
éles ételt egy biztonsagos belsd zacskdba.

» Annak érdekében, hogy a vakuumtasakok hatékonyan
tisztithatok legyenek, a vakuumcsomagolas el6étt csomagolja
el6 a zsiros ételeket, példaul a hust és a halat egy
hagyomanyos fagyaszté zacskoba.

[DuTiLizAREA

1. Ambalati alimentele asigurandu-va ca acestea nu
depasesc linia maxima de umplere.

2. Inchideti sina folosind clema de sigilare, verificati daca
este nchis corect.

3. Amplasati punga de vidare pe o suprafata plata,
asigurandu-va ca sub supapa nu se afla nimic.

4. Aliniati si apasati portul de aspirare al aparatului de vidare
cu orificiul de aspirare vidand aerul.

5. Apasati cu degetul pe supapé pentru a va asigura ca
aceasta etanseizeaza bine dupa vidare.

6. Terminati procesul.

Nota :

1. Nu desfaceti supapa.

2. Nu introduceti alimente care s& depaseasca linia maxima
de umplere.

3. Pastrati supapa uscata, feriti supapa de lichide (apa).

4. Pastrati supapa curata si neteda, nu o lasati sa se umfle.

Nota :

« Spalati si uscati bine pungile de vidare inainte de a le
reutiliza.

* Pungile de vidare sunt adecvate numai pentru alimente
uscate, gatite sau tari, nu sunt adecvate pentru depozitarea
alimentelor granulate sau tdioase. Asigurati-va cd punga
este uscata nainte de a o sigila. Pentru a evita acumularea
pe supapa a prafului care poate duce la scurgeri de aer,
pre-ambalati pudra intr-o punga obisnuita de congelator
inainte de a o trage in vid. Pentru a evita deteriorarea pungii
de vidare cu alimente tdioase, pre-ambalati alimentele
taioase intr-o punga interioara sigura fnainte de vidare.

* pentru a va asigura ca pungile de vidare se pot curata
eficient, pre-ambalati alimentele unsuroase precum carnea si

pestele intr-o punga obisnuitd de congelator inainte de
vidare.

D skcnnyATAums

1. Mpwu ynakoBKke NpoayKTOB CreauTe 3a TeM, YTobbl
OHW He MpeBbILLIAanyt MIMHWMI0 MaKcMMarnbHOro
3anonHeHus.

2. 3aKpoViTe MOJTHUIO C MOMOLLbIO YMIIOTHUTENBHOMO
3axumMa. YbeanTech, YTO OHa 3aKpbITa XOPOLLO.

3. MonoxuTe BakyyMHbIV NakeT Ha NoCKyo
noBepxHOCTb. YbeauTech, YTo NoA KnanaHoMm HU4Yero
HeT.

4. CoBMeCTUTE HIDKHee BcacbiBatolLee 0TBepCTHe
YCTPOWCTBa BaKyyMUPOBAHUS C KIanaHoM 1 NpuxmunTe,
4TO6bI CO3AAaTh BaKkyyM.

5. HaxxmuTe nanbLem Ha knanaH, 4Tobbl OH repMeTUHHO
3aKpblncs nocne BakyyMUpoBaHusi.

6. ['oToBO.

MpumeyaHue :

1. He oTkpbIBaiiTe knanaH.

2. MpopykTbl B NakeTe He AOSKHbI HAXOAUTLCS Bbille
TUHAM MaKCUMarnbHOro 3arnosHEeHUs!.

3. depxwuTe knanaH cyxvMm. He gonyckanTte nonagaHus
XKMAKOCTM (BOABI) HA KnanaH.

4. Cneaute 3a TeM, 4Tobbl kKnanaH Gbin YACTLIM U
nnockum. He gonyckainte obpasoBaHus ny3bipen.

MpumeyaHue :

* Mepen NOBTOPHBLIM UCMONb30BaHNEM TLLATENBHO
BbIMOWTE 1 BbICYLLUTE BaKyyMHblE NakeTbl.

» BakyyMHble nakeTbl NOAXOAAT TOMbKO Ans
BbICYLLIEHHbIX, NPUrOTOBMNEHHbIX UM TBEPAbIX
npoaykToB. He ncnonbayiite Ana xpaHeHns NpoayKToB,
COCTOALLMX U3 MEMKMX YacTuL, (Myka, Kpaxman) unm
OCTpbIX NpoAyKToB. [epen repmeTusaumeit BakyyMHOro
naketa ybeanTech, YTO OH cyxou. YTobbl nsbexatb
HanunaHus Meskux 4acTuL, Ha OTBepcTUe KnanaHa u
yTeuku Bo3ayxa, nepes repmeTnsaumen ynakynte takme
npoAyKTbl B 06bIYHbIN NakeT Arns 3aMopo3ku. UTobbl
n3bexaTb NOBPEXAEeHNS BaKyyMHOro nakeTa oCTpbiMu
npoayKTamu, nepea repmeTmsaumnen ynakyTe nx B
6e3onacHblii BHyTPEHHUI NakeT.

* Y106bI 06€Cne"nTb 3hHEKTUBHYIO O4UCTKY
BaKyyMHbIX NaKeToB, nepes repMetusauunent ynakymre
XXUPHbIe NPOAYKThI, TAKWNE Kak MACO U pbiba, B 0ObIYHbIN
nakeT Ans 3aMOpPO3KW.

"2y BUKOPUCTAHHA

1. YnakynTe npoAyKTy, NepeKkoHanTecs, Wo BOHN He
BUXOZUTb 3a MiHil0 MaKCHMaribHOrO 3arnOBHEHHS.

2. 3akpuiiTe BMCKaBKy YLLiNbHIOBANbHUM 3aTUCKa4yeM,
nepesipTe, 4 fobpe BoHa 3akpuTa.

3. MoknapiTe BakyyMHWiA nakeT Ha piBHy nnatgopmy,
nepekoHamnTecs, LLO MiJ 0TBOPOM KranaHa Hiqoro
Hemae.

4. BupiBHSINTE Ta NPUTUCHITE HUXKHI BCMOKTYBanbHUN
OTBip BakyymaTopa 40 BCMOKTYBarnbHOro oTBopy, LLo6
CTBOPUTMW BaKyyM.

5. HatucHiTb nanbuem Ha oTBip KnanaHa, o6 BiH
fobpe 3aKkpuBCSA Micns BakyyMyBaHHS.

6. ['oToBO.

MpumiTtka. :

1. He BigkpuBanTe oTBip knanaHa.

2. He nakyiTe npoayKTn BULLE NiHii MakcMmanbHoro
3aMnoBHEHHS.

3. TpumainTe OTBIp KnanaHa Cyxvum, He [OMyCKaeTbCs
noTpannsHHs pianHW (BOAK) Ha OTBIp KnanaHa.

4. KnanaH mae 6yTv YncTum i piBHUM, He fonyckanTte
YTBOPEHHS Bynb6alLlok.

Mpumitka. :

« Mepen NOBTOPHMM BUKOPUCTAHHSIM PETENBbHO BUMUNTE
Ta BUCYLLIiTb BaKyyMHi NakeTu.

* BakyyMHi nakeTu nigxoasTb TinNbku ANS CYLUEHUX,
BapeHux abo 3aTBepainux NpoaykTiB, He NiAXOAATb AN
36epiraHHa ApiOHMX YaCTMHOK abo rocTpux NPOAYKTIB.
MepekoHanTecs, WO BaKyyMHWI NakeT CyXui1, nepLu Hix
3akpuBaTh 1oro. LLlo6 yHUKHYTW HanMnaHHA NopoLLKy Ha
OTBIp KnanaHa ”n BUTOKY MOBITPSA, Nepes BakyyMyBaHHAM
nonepeaHbLo ynakynTe NopoLLOK y 3BUYaHUIA NakeT Ans
3aMopoXxXyBaHHS. LLI06 YHWMKHY T NOLIKOAXKEHHS
BaKyyMHOrO rnakeTa rocTpummn NpoayKramu, nepeg,
BaKyyMyBaHHAIM NonepeaHbo ynakynute roctpi npoaykTu
B 6e3neyHunii BHYTPILLHIA nakeT.

* LLlo6 3abesneunTtn eheKTUBHE OYNLLEHHS BaKYYMHUX
nakeTis, nepes BaKyyMyBaHHsAM MOKNagiTh XUPHI
NpOAYKTK, Taki Kk M’AcO Ta pmba, y 3BM4anHuiA nakeT
ANS 3aMOPOXYBaHHS.
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